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Lz Poelle. a Frigideira.

Les Plats. os Praros.

La Batterie de Cuifine. a Lou-
¢a da cozinha , cobre,

Da. CAMA.

Bergére. Cama de dia.

La Converture. o Cubertor.

La Coanrte-paince. a Colcha.

Le Chewvet. o Traveceiro.

Le Bois dn lit.-a Madeira da
cama.

Les Draps dulit. os Lengoes.

Les Aatelas. os Colchoes.

L’Oreiller. a Almofada.

La Taie de Poreiller. a Fronha
da almofada.

Lz Paillaffe. o Xergao.

Le: Lit nuptial. a Cama nup-
cial.

Le Lit 4 fangles. a Cama de
filha.

La Téte du lit. a Cabeceira da
cdma.

Les Bords dulit. as Extremi-
dades da cama.

Les Cotés du lit. os Lados da
cama.

Les Pieds du lit
cama,

Les Piliers du lit. os Pilares
da cama.

Le Fond dn lit. o Sobre.ceo
da cama.

La Garniture. a Guarnigad
da cama.

Le Tour du lit.
cama.

Les Rideaunx..as Cortinas da
cama.,

Les Pentes.as Sanefas da cama.

os Pés da

a Roda da
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Lz Ruelle dn lit. o Efpago da
cama , e da parede.

Lit de repos. Cama de del-
Cdﬁgﬂ.

Lit de parade. Cama rica.

PARA POR A MEZA.

Des Affiettes. Pratinhos:

Lz Bouteille. a Garrafa.

Une Coupe. hum Copo com
azas.

Des Gouteaux. Facas.

Des Cuillers. Culheres:

Des Ecuzlles. Tijellas.

Des Epicéries. Efpeciarias.

Des Fourchettes., Garlos.

Une Fattes huma Gamella;

Du Pain. Pas.

De Iz mie de Pain. Miolo de
pao.

De la crosite de Pain, Codea
de pao. -

Des miettes de Pain. Miga
lhas de pao.

La Moutardiére. a Moftadei-
ra.

La Nazppe. a Toalha da meza.

Des plats. Pratos.

La Saliére. o Saleiro.

Le Poivrier. a Pimenteira,

Le Vinaigrier. a Vinagei-
ra.

Des Ferres. Copos.

La Sous coupe. a Salva.

La Caffetiere. a Caflereira.

La Tehiere. o Bulle.

Lz Chocolatiere. a Chocola-
teira.

Des Taffes. Chicaras. ,

Les Sous-coupes ldes taffess 08
Pires.
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Le Cabaret. o Taboleiro.

OQUE SESERVE
na Mefa para comer.

Un Aloyan. Carne de lombo
de boi.

Une Omellette. Ovos mexidos
na frigideira.

Une -Andaaiille.
rigo.

Des Beignets. Bolinholos.

Des Dragees. Confeitos.

Dn Boudin. Chourigo de fan-
gue de porco.

Du Boilli. Cozido.

Du Boiillon. Caldo.

Une Compote. huma Compo-
ta.

De la Confiture. Doces.

Un - Consomme. hum-Apifto.

Le Deffert. a Sobremela.

Des Echaudés. Bolos folhados.

Un Entremets. Guizado que fe
poem encure o allado, e a
fruza,

Une Epaunle de AMdonton. hu-
ma Efpalda de carneiro.
Une Etuvée. hum Eftufado.

Une Farce. hum Recheio.

Une Fongaffe. huma Torra.

Une Fricaffée. hum Fricaflce.

Un Fromage. hum Queijo.

Un Gdtean. hum Bolo.

Des Gaufres. Favos de mel.

De lz Gelee. Geleia.

Du Gibier. Todo o Genero de
C&(;:H.

Un Gigot. huma perna de car-
neiro.

Une Grillade. Carne aflada.

Dun Fambon. Prefunto,

hum Chou-
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Des Laitues.  Alfaces.

Du Lard. Toucinho.

Des Légumes. lL.cgumes,

Une Longe de Vean. Lombos
de virela.

De laMirmelade:Marmeladaz

Des Maffepains. Maflapaes.

Une AMounllicte. Pad molhado
no molho.

De la Moutarde. Moftarda.

Des Eufs. Ovos.

Un P4té. hum Paltel.

De la Patifferie. Paftelaria.

Une Poiwrade. Miltura de pi-
menta € vinagre.

Un Potage. huma Poragem.

Une Purée. huma Sopa de her-
vilhas. \

Un Ragosit. hum Guizado.

Du Poiffon. Peixe.

Du Lait.lerte.

Du Lait ¢caillé. Leite coalha-
do.

D Ris. Arroz.

Du Roti. Affado.

De la Graiffe de Cochon. Man-
teiga de porco.

De la Salade. Salada.

Des Sauciffes, Salchichas.

De la Sauce. Molho.

Une Tartelette. huma Queija-
dinha. ;

Une Tourte. huma Torta.

U'nj Tranche. huma Talha-
a.

De la Fiande. Carne.

Du Fruit. Fruta.

PARA TEMPERAR
a comida.

Du Sel. Sal,
Du
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