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VOoOCABULARIODEMUITOS NOMES.

Le Cabaret. o Taboleiro.

OQUE SESERVE
na Mefa para comer.

Un Aloyan. Carne de lombo
de boi.

Une Omellette. Ovos mexidos
na frigideira.

Une -Andaaiille.
rigo.

Des Beignets. Bolinholos.

Des Dragees. Confeitos.

Dn Boudin. Chourigo de fan-
gue de porco.

Du Boilli. Cozido.

Du Boiillon. Caldo.

Une Compote. huma Compo-
ta.

De la Confiture. Doces.

Un - Consomme. hum-Apifto.

Le Deffert. a Sobremela.

Des Echaudés. Bolos folhados.

Un Entremets. Guizado que fe
poem encure o allado, e a
fruza,

Une Epaunle de AMdonton. hu-
ma Efpalda de carneiro.
Une Etuvée. hum Eftufado.

Une Farce. hum Recheio.

Une Fongaffe. huma Torra.

Une Fricaffée. hum Fricaflce.

Un Fromage. hum Queijo.

Un Gdtean. hum Bolo.

Des Gaufres. Favos de mel.

De lz Gelee. Geleia.

Du Gibier. Todo o Genero de
C&(;:H.

Un Gigot. huma perna de car-
neiro.

Une Grillade. Carne aflada.

Dun Fambon. Prefunto,

hum Chou-
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Des Laitues.  Alfaces.

Du Lard. Toucinho.

Des Légumes. lL.cgumes,

Une Longe de Vean. Lombos
de virela.

De laMirmelade:Marmeladaz

Des Maffepains. Maflapaes.

Une AMounllicte. Pad molhado
no molho.

De la Moutarde. Moftarda.

Des Eufs. Ovos.

Un P4té. hum Paltel.

De la Patifferie. Paftelaria.

Une Poiwrade. Miltura de pi-
menta € vinagre.

Un Potage. huma Poragem.

Une Purée. huma Sopa de her-
vilhas. \

Un Ragosit. hum Guizado.

Du Poiffon. Peixe.

Du Lait.lerte.

Du Lait ¢caillé. Leite coalha-
do.

D Ris. Arroz.

Du Roti. Affado.

De la Graiffe de Cochon. Man-
teiga de porco.

De la Salade. Salada.

Des Sauciffes, Salchichas.

De la Sauce. Molho.

Une Tartelette. huma Queija-
dinha. ;

Une Tourte. huma Torta.

U'nj Tranche. huma Talha-
a.

De la Fiande. Carne.

Du Fruit. Fruta.

PARA TEMPERAR
a comida.

Du Sel. Sal,
Du
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Dun Sucre. Affucar,

Du Poivres Fimeéncd,

De UHumile. Akci e,

D Finvigre, Vinagre.

Du Verjus. Agrago

e la Mohtgrde. Moftarda.

Dela Noix wnfeade. Noz
mifcada.

Du Gingembre. Gingibre,

Du Sain doux Unro de porco.

De la Pelure de citron. Cafca
de limaog:

De ‘Iz Pelure d’orange. Cafca
de. laranja.

De lz Canelle. Canella,

Des Cloux de Girofie. Cravos.

Des Capres. Alcaparras.

Dza Laurier. Loureiro.

Des Champignons. Tortulhos.

Des Traffes. Tiberas.

Des Oignons  Cebollas.

Des Evhalottes. Cebollinhas,

De PAil. Alhos.

Des Oranges. Liaranjas.

Des Citrons, Limées.

Du Perfil. Salfa.

Des Ciboules. Cebollas peque-
nas.

Des Pignons. Pinldes.

SALADAS.

Des Herbes,"Hervas.,

De da Chicorée. 'Chidorea.
Des Laitugs. Alfaces,

Dn Celeri. Alpo.

Du Cer/eiil. Maftrugo brave.
Du Creffon. Agrides.

Da Poarpier. Beldroesas.
Des Conecubres. Pcpm.{)s.

De la Beterrawe. Bererrabano.
Des Gardes. Cardos.

Chio
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Des Haricots. FeijGes.
Dés €hou fleur. Couve flor.
Des Afperges. Efpargos.

BEBIDAS.

De Iz Biere. Cerveja.
Du Caffé. Catté.
Du Cidre. Cidra.

e Choeolat. Chocolate.
De Lean. Azua.
De Liean de vie. Agua-ardente)
De D’Hipocras. Hipocias.
De la Limonade. Limonada,
Des Liguenrs. Licores,

De L’Orgéat. Orjata.
De la Piguette. Agua-pé,
Du Sirop. Xarope.

Du Thé. Cha.

VINHOS ESTRAN-

geiros.

¥in de Champagne. Vinhode
Champanha. :
Bourgogne. Borgonha.
Bourdeanx. Burdeos.
Cabors. Cahors.
Eacrima-Chrifti.
Chrifti:
Des Canaries. Canarias.
Rbin. “Rhin.
Mulaga. Malaga.
Alicante, Alicante.
Condrien. Ceondriéo.
Mufeat. Muflcacel.
Chia.
Maideére. Madeira _
Fin-ronge. Vinho tifito.
Fin-blan¢. Vinho branco.

Lacrima

A R-
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