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HammelAeifth, du Mouton,

Nindfieifch, du Boeuf,

eine Pafiete, un Pite,

Nubdeltr , des Vermiffeauz, -

Dutfer, duBeurre,

Safe, duFromage,

Sildy, du Laie.

€rbfen, desPois.

Gdyotent, desPois verds,

Crbé-Hilfe, Coufle desPois,

Bobhnien, des Péves, )

Kofl, desChous.

1eiff fratf, des Choux blancs,

Kabig:Keaut, oderKopfifobl;
des Choux Cabus,

Krauffob!, des Choux frifez.

fobl + Etrunck, | Trone des
Choux,

Gauerfraut, desChoux falés.

gelbe oder Moreiiben, des Ca

rotes.

Reiff, duRis.

Gerfreraffer, de la Prifane.

Gerfien : Graupen , del’'Orge
mondé¢,

Griige, duGru, sder Gruau,

Hirfe, du Millet,

Spels, Ditnickel, Epautre,

Dudioeifien , du BIE Sarafin,

finfen, des Lentilles,

SiBicfen, des Veilcs.

fauen, micher.

binunter fchiucken, avaler,

{thueiden , couper,

foften, gofiter.

audfpiiplen, rincer.

¢ffenn manger.,

frincken, boire.

faften, jetiner,

Teibfticfen, dejeliner,

suMictage effent, diner.

Das VefperBrode effent, faire
Collation.

subende effen, fouper.

fichvollfauffen, s’enyvrer.

fid) dicFe frefen , fe faouler,

bungrig fept, avoir faim,

durftig feyn, avoir foif,

2uft jum Effen haben, avoir
Appetit.

ALV, Dfe Speifen 3u wiirgen, Pour affaifon.
: ner les Viandes.

Calf, duSel.

Eﬁieinf@ﬁig; du Vinaigre,

Cnff oder Moftard, de Ia

‘Miﬁtarde.

Gerolivgndgelein, des clous
des Girofles,

55“]%'11“9!61 ¢ de PHuile d°0.
ive,

Simmet, dela Canelle,

Yorbeer s Bldteep s des Feuilles
e Lauricr,

Cdampionen odee Milfe,

Pfifferlinge, Ritefchen, Vil
B¢, des Champignons, Potie
rons, Mouflerons.
Capern,des Capres.
Mordwln, des Morilles,
Stviebeln, des Oignons.
Jngtver, duGingembre,
Knoblaudy, dePAil.
Sped, du Lard.
ﬂ}omeranggn, des Oranges.
Citronen, desCitrons,
Peterfilie, duPexfl,
X
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Sndianifche Fantidpffel Kevs
ne, PumpeeniiBgetsy des Pi-
gnont. :

Heine Rivicbeln, desCiboules,

eimedirt Eletiie ind runde Zwies
beln ald eine Kugel, des
Rocamboles.

Eper,des’ O eufs,

ein hart €y, un Oeufidur,
¢inn toeid) €y, un Oeuf molet’

i ——

@fter Anhang, - i

geriheee @iper ;- des Onfi |
bronillez, :
Ofter Ener, Omfsdcpaquri.s
Eyerfudyen, une Omelette.
¢ift halb andgebriitetcs € |
un Qeuf couve, ,l
¢in fauled unaudgebuitds |
@1, un Oeuf fans germe, |
ciie Eperfdyale, fa Coqued |
un Qecuf, g
EyerDottet, un jaune d'0af, |

XLVIL 3um Salate, Pour la Salade. !

Rrduter, des Herbes,
BRegtvart, de fa Chicorce,
Lactufe, de la Laitné.
Reponfeln, de laRaiponce.
Selei, duCeleri,
Dragin, du Dragon.
K5vbel, du Cerfeuil,
Rreffe! Brunnen Kreffe, du
Creflon,

XLIX, duh Yiach-Tifcbe, (chfec;e, Pour
le Deflert.

Rirfchen, des Cerifes.
Ylepfel, des Pommes.
Birnen, des Poires.
Pficfden , des Péches.
MMoreilen, des Abricots.
3911’)mmeﬂbecr , des Groleil-
€S,
eigett, des Figues,
flatmett, des Prunes.
Himbeeren, desFramboiles,
Nofinen, Teaubett; des Rai-
fins. ;
Rivicback, du Bifcuit.
Plingen » Richlein, des Bi-
guets, od¢r,-Beignets.

Dber s Nrtifdocken ,des bel |

chauts. i
WngerAreifchocken, Cedapfl |

des Tapinambours, l
Sypargel, desAfperges. |
Enbdivien, des Endives;
Spinat, des Efpinars,
Hopffen, du Houblor,

PfefferFuchen, duprind B
ce,
Marcepan, du MafTepaitt:
eific Lorfe, une T arte.
CEonfect, des Confitures:
Flein - Quckererct do D
gées.
NRiiffe, des Noix,
Dafelniifie, des Noifettes.
Gaftanien, desChataignes:
groffe Caftanien, des Miow
Shanbdeln, des Amendes:
Onitten, de Coins,
Erdbecren, des Fraifes.

aulbeeven, des Meores. |
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