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T / y

Veadia gistrat der Koniglichen Haupt- und Residenz-Stadt Berlin
wurde im Frithjahr 1865 Herr Stadtrath Risch und der Verfasser
beauftragt, die wichtigsten

Stiidte Deutschlands, Belgiens, Frankreichs,
Englands, Ober-Italiens und der Schweiz zn besuchen und Bericht zu

rn und Markt-
se wurde in der Zeit von April bis October d

ors

atten iiber Anlagen von Viehmiirkten, Schlachthi
hallen. Diese R

selben

Jahres ausgefithrt.
Das gesammelte Material

ilst sich am {ibersichtlichsten in zwei
getrennten Berichten darstellen, von denen der eine die Statistik, die
Verwaltung und die zum Gegenstand gehori
liche Ges
der hauptsiichlichsten Anlagen giebt. Letzteres ist der Zweck des vor-
liegenden

polizeiliche und staat-

rebung behandelt, der andere Zeichnung und Beschreibung

Jerichts ,,Ueber Schlachthiuser und Viehmiirkte

dem ein zweiter ,,Ueber Markthallen* folzen wird.
alleemeine Bemerkungen migen veoranstehen, um Wie
bhei den einzelnen Beschreibungen zu vermeiden und

leichteres Vers

indnifs denen zu gewihren, welche nicht im voraus mit

dem Gegenstande vertraut sind

1. Schlachthiuser.

Oeffentliche Schl
dieses Jahrhunderts in allen Liinde

leren Wiedereinfiihrung seit Beginn
n im Mittel-

sstrebt wird, wal

1

alter in jeder grofseren Stadt im Ge 1ch.
Die Zinfte der Metzger und Fleischhauer |
liche Schlachthallen und Fleischbiinke zum
In Deutschland gir

oder verfielen bis zur giinzlichen Unbrauchbarkeit in jenen Zeiten des

[sen gemeinschaft-

Jetrieb ihres Gewerbes.

dieser alten Schlachthiiuser zu Grunde

n welchen einerseits die Umwandlung staat-

17. und 18. Jahrhunderts,
licher Ver

andererseits erschopfende Kriege de

tidte beschriinkte,

tnisse die selbstst:

lige Verwaltung der
Jirgern Muth und Mittel raubt

ihre alten niitzlichen Einrichtungen zu schiitzen und zu erhalten.

iiter nach die befestigte
Selbststind

theilr

¢ freien Concurrenz
Gewerbebetrieb und

thm, dem beschriinkende

vernichtete die gemeinsamen Einrichtungen, anderten

Bediirfnils eines freien Verkebrs nicht mehr ger
Die Staats- Regiernng that einerseits selbst wenig fiir die gemein-

andererseits itbte sie aber durch das

niit Anlagen der Sti

polizeiliche Concessionswesen den nachtheiligsten Einfluls auf die Ent-

wicklung von Privatunternehmungen aus, welche die Behirden mit
I ht vor Verlust des bureaukrati-
lichen Nach-

eculation auf die Lebensbeditrfnils-

Milstranen betra sel es aus F'm

schen I 18 unklarer Besorgnils vor m

Privat

Aengstlichkeit s
Handel und unzureichende Transportmittel dem Staate die
Sorge fiir die Ernibrung der Hanptstidte

nal

ummt aus jenen Zeiten, in welchen unent-

wickelter

auferlegten.

mit Wasser vers und

Unsere Stidte wiirden lingst o
mit Markthallen und Schlachthin
sich entschlossen hiitten, Privatunternehmungen anzureg

sern versehen sein, wenn die Behorden

n und zu unter-

stilizen,

r Ent-

inzlich zuriick ngt oder in frei

Beaufsichtigung und poliz
ulation ein Feld der Thiitigl

hune finden konnten.

durch listi

5 die Privatspe

liche Reglements,

auf dem gr Cs

Auch die Cor -Behorden verabsinumten dessen Anbau bald

aus Mangel an Mitteln, bald aus N 1
nener Anlagen verzogernd, wihrend die alten verfielen.

So kam Berlin um seine Schlachthiuser, Nachdem 100 Jahre lang

fissi Zustand ein Gegenstand der Beschwe

esen, erkliirten die Stadthehi

en niitzliche Verwe

die Ausfithrung

rden  des

ihr vernacl

n sich aulser

gew
Abhiilfe zu schaffen, und liefsen das ers
hthiinser im Jahre 1810, das letzte im Jahre 1

der vor-

abbrechen.

Hier wie in den meisten andern Stiidten erhi
n Vortheile, die G il

Unbequemlichkeit des hiuslichen Gewerbebetriebes

und die
andenen

gewiihrleis cett der

Schlachthiuser so lange, als sie irgend brauchbar waren. Als dies nicht
mehr der Fall, da begann der langwierige Strei
tern und den Communal-Behorden iiber Re;
lll“

zwischen den Schlich-
watur oder Neubau, vor
sen Beendigung zahlreiche Privatschlichtercien entstanden.

Von Jahr zu Jahr wurde die Wiedereinrichtung der offentlichen
Schlachthiiuser verschoben, so dals heute selbst das Recht der Behor-
den, die Schliichter zur ausschliefslichen Benutzung derselben zwingen
zu kinnen, zweifelhaft geworden ist.

In vielen andern Stidten ha

ben jedoch diese alten Anlagen sich
bis auf den heutigen Tag in Gebrauch erhalten, theils veitert und
, theils in demselben Zustande, veraltet, selten nur ihrem Zwecke
noch entsprechend.

Erneue

In Aungsburg, Basel, Bern, Breslau, Bonn, Ciln, Dresden, Leipzig,
Liegnitz, Litbeck und Miinchen sind dergleichen alte Einrichtun

sehen.

Zu

Keine davon bietet jedoch einen brauchbaren Stoff zur niheren
Beschreibung oder Darstellung

In der allgemeinen Anordnung zeigt sich einige Uebereinstimmung
zwischen den &lteren deutschen und englischen Anlagen, deren Ent-
wickelung ziemlich denselben historischen Verlauf genommen hat. Die
row, New-Castle, Liverpool, Dundee, Aberdeen,
v ihre Lntstehung dhnlichen Zunftverhilinissen,
mit denen auch sie veraltet und verkommen sind.

Die deutschen und schweizer Schlachthiiv
Zeit stammen oder lt

Schlachthiiuser von Gla
und Dublin verdank

, welche aus fritherer
baut sind, bestehen ge-
wohnlich aus einer grofsen Halle ohne Stallungen und Nebenrfiume.
Das inmitten der Stadt stehende einfach recht

n Vorbildern nach

€

rinklice Gebiude mit

offenem Holzdach und seitlicher Beleuchtung durch eisen- oder holz-

nd zum Schlachten

itterte Licht- und Luftéffnungen diente vorwi

der Rinder. — Jeder ziinftige Meister hatte darin ein Gewinde zum
Aufhingen und Ausweiden seiner Schlachtthiere, welche dem Bediirf-

nifs entsprechend aus den eigenen Stillen herangefithrt und bis zur

Tédtung an den Aulsenmauern des Haunses be
schaftlich war die Wa

estigt wurden. Gemein-
erbenutzung, filr welche die stidtis
kunst sorgte, die Reinigung, die Bewachung, oft auch die Abrechnung
tther Verwendung wvon Dimger, Blut, Fett und Eingeweiden und die
bauliche Unterbaltung. — Der Verkauf des Fleisches erfolgte in den
K1

v

Liingender Reihe unter einem Dache auf den Marktplitzen vieler alten
Stidte zu finden sind.

che Wasser-

hbinken, welche heute noch, manchmal als stattliche Hallen mit
T

aufsstinden, Sfte Is kleine Buden einzeln oder in zusammen-

Das Kleinvich wurde schon damals meistentheils in den Privat-
hitugern der Schlichter geschlachtet; wie denn tiberhaupt in keiner der
zur aussohliefslichen Benutzung der Schlacht-
héuser durchgefithrt worden is

Ein schénes Muster eine

te ein Ziw

genannten S

alten ifticen Anlage bietet die Stadt
Augsburg in dem 1850 ernenerten Schlachthause am Perlachberge.
Achnlich, aber veraltet und wver
Caln, Bern, Basel und M

In derselben Weise

hoherem Grade entsprechend, mit Nebenriumen, als Brithkammern,

nachlissigt, sind die Schlachthiiuser zu

chen.

angeordnet, doch dem heutigen Bediirfnils in

Fettschmelze, getrennten Schweine- und Kleinvieh-Schlachtriumen, Stal-

e weitliufize Bau-Anl

r, Stutt

lungen und Kellern e bildend, verdienen die
htl t, Ziirich und Genf be-
sondere Erwihnung und sind deshalb weiterhin in Zeichnung dargestellt

von Hambur,

neuern Sch

und niher beschrieben.

Schlachthiuser,
bestehen, ist das Schlachten in Privathiiusern ginzlich ver-

In Italien haben viele grilsere Stadte Gffentliche
und wo si
boten.

Aehnlich den iltern dentschen Anlagen sind die schénen Schlacht-
hituser von Genua. — Das grolse neue Macello pubblico zu Mailand ist
ischem System

nach franz erbaut. Von beiden folgen Zeichnungen

und Beschreibung.
Schlachthiius
ich bei uns noch in manchen

slau, erhalten h

Die englisch smeinen den alten

gleichen im All

Kuttelhdfen, welche
nitz und Bre

In lang
erbaut, gl

Stidten, wie Lieg-

211

Gebiude

1 (Gassen oder um grofse Héfe sind niedri

chzeitig als Stiille und Schlachtkammern, selbst als Ve




er in

liden dienend. Derartig angelegt sind die drei alten Schlachthi
Glasgow, die Schlachtht Dundee, Aherdeen und Neweastle und
die Etablissements der Abattoir-Company zu Liverpool,
veraltet, schmutzig und mangelhaft e

Die englischen Stidte kinnen das Recht zur Erbauung éffentlicher
Schlachthiuser und zum Verbot aller Privatschlichtereien nur durch
eine Parlamentsacte erhalten.

Bis jetzt ist dieselbe nur fiir Edinburg geg
zwei Schlachthauser aus stadtischen Mitteln erbaut sind:

Nachstehende Zeichnung und Beschreibung von einem derselben
dmmlichen Einrichtungen festgehalten
entsprechende Erweitern

simmtlich

ingerichtet.

sceben, wo demgemiils

zeigen, wie wesentlich die he

und nur dem hentigen Bediirfn n und Ver-

besserungen getroffen worden sind.
rade werden in den meisten Stidten Grofsbritannien’s Vor-
ntlicher Schlachthiiuser bearbeitet, deren

Jetzt

Anerkennung gefunden. Doch
alt, mit welcher jedes Pri-
anspruch beriicksichtigt wird, die

vatrecht geschiitzt und )m]u

Errcichung der Acte ebenso schwierig wie kostspie
Frankreich und, ud, B
gen Liindern in Bezug auf communale Anla
Die Einrichtung sffentlicher Schlachthiu
wurde im Jahre 1807 von dem Kaiser decr

seinem Beispiel fi aien sind allen dibri-

n w VOrat

15 communalen Mitteln

t ndlungen

t, als die Ver

zwischen den Schlichtern und .den Behorden der Stadt Paris zu keinem
Erfolge fithrten.

Paris, welches damals 577.000 Einwohner
die Erbauung der 5 Abattoirs: Montmartre, V

ilte, begann sofort
juif, M

eit in Gebrauch

lmontant,

i

Grenelle und du Roule, welche bis auf die neuneste
geblieben sind.

Kaum vollendet, wurden diese Schlachthiiuser als Militairhospitale
shtet, um einen Theil der zahllosen Verwundeten unterzubringen,
Jahren 1813 und 14 der Riic
Armeen alle Krankenhiiuser Frankreich’s iiberfillte. Frst
sie ihrer eigentliche

einger

kzug der kaiserlichen

mit welchen in den

818 wurden
ven, welcher

Mu

nd.

r aller derartizen Anlag

Die allgemeine Anordnung ist h dieselbe bei den s

erbauten Schlachthiusern von Rou illes, Stralsburg und Mar-
seille, von Briissel, Mecheln und Wien, ebenso bei den in neu
Zeit zu Liyon und Mai
griffenen Abattoir central zu Paris, wie eine Ve
fiigten P i

Die Fortschritte beschriinken sich led

nd vollendeten und dem noch im Bau be-

eichung der bei

¢ dieser Anlagen auf den ersten B

ich auf

Einrichtung einzelner E
Mit gli

dessen Vorzug in seiner fit

damals

lichem ein Typus geschaffen worden,

Srauchbarkeit

passenden
besteht.

Die deutschen, schweizer und englischen Schlachthiuser sind den
alten Zunftverhiiltnissen entsprechend gebant und eingerichtet. Die
franzbsischen dagegen von wve
Aufhebung aller Pri
stimmt und demgemiils versehen mit allen d
zur Unterbringnng des Schlachtviehs zum Sei ]L].wiﬂrn. zur Zubereitung
des Fleisches und zur Nutzbarmachung der erforderlich
Den Anforderungen stidtischer Verwaltung u:nl polizeili

wachung ist dabei ebenso l\(L]H]illllf

giinzlicher

nherein unter Ve

ussetzung

vatschlichtereien .zu allgemeiner Benutzung be-

n Einrichtungen, welche

den Bediirfnissen
m listicen Betrieh
hitereien, von dem nachtheiligen Einflufs

des Publicums, welches befrei
der Privatschli
Organisation auf die Flei

worden

den ziinftige

chpre 1 von den Gefahren, welche
Mangel an drztlicher Unters Beschaffenheit des Fleisches
und der Gesundheit der Schlachtthiere herbeiftihrte,

uchung

Eine franzosische Schlachthau
Anzahl selbststindiger T
Terrains. —
Die Ricksi
Entwi alic
theilen bestimmen die. Wahl des
Die Haupttheile der
1) Der Viehhof (parc
Schlachtyieh einget
Stener-Controlle u
in der Mitte

gehe

s-Anlage (abattoir) umfalst eine grof

aulichkeiten, bedarf daher eines ausgedehnten

shten auf freie,

dem Luftzuge ausg

mung von belebien H.ui[A

serung, leichte Zugingl

aux bhoecufs), in w ]J-c-:l dag ankommende
ichen, einer #rztlichen Besic
rworfen wird. — Der

des Grundstiicks, mit

ng, auch der
Viehhof liegt am besten

arken

Barrieren ein-
zum Triinken
auf; Schwe
leich nach den Stillen getriehen,

(bouveries), Kiilber und Schafe (bergeries)

; welehe nicht am Tage ihrer Ankunft

, mit Biumen umpflanzt und mit \\':h.ls_-w‘-ﬂ;hh
der Thiere ve

F'.i“‘]l.
Kiilber und Hammel werden soc

2) Die Stiille fiir Rind
sind erforderlich fur alle Thi

Gewdhnlich nimmt er nur Rinde

Da die Viehmiirkte gewdhnlich zweimal
hter auf
des

geschlachtet werden kénnen.
i der Wache abgehalten werden, so versorgen sich die Sch
3 bis 4 Tage mit Schlachtvieh. Hiernach lilst sich die G
erforderlichen Stallraumes berechnen, indem fiir ein Stiick Rindvieh
40 Quadratfuls Standfliche und 10 Quadratfuls Gang, fir ein Stick
Kleinvieh tiberhaupt 10 Quadratfuls und fir ein Schwein 20 Quadrat

fuls Stallraum berechnet wird.

Ueber den Stillen sind Futterbéden (greniers), gewéhnlich dur
Verschliige in kleine Abtheilungen ga-achlm]vll in welchen die Schlich-
getrennt ihve Vorrithe bewabren, oder ganz offen, wenn die Ver-

tel
waltung des Schlachthauses die Fiitterung der

Thiere

bernimmt.
Die ei stehen
durch breite Strafsen getrennt parallel den "Ll”"t‘]l.lltd(]l In den

gung

sntlichen Schlachthiiuser (échaundoi

und zwei so
ischen ihmen ein pp. 30 Fuls breiter offener oder

inzeln, in den neuern je zv

iiltern Anlagen sind sie

ZV

angeordnet, de
iiberdeckter, jedesmal aber durch Gitter abgeschlossener Hof bleibt.
Die Schlachthiiuser sind 2
schen 100 und 600 Quadratfuls wechselt.
450 Quadratfuls bei 30 Fuls Liinge und

deren Gréfse zwi-
Meistentheils haben sie
IFufs Breite.

Dic Tshe richtet sich nach Material der Decke und nach klima-
Itni

Kammern getheilt,

en. 15 Fuls mdchte das geri

tischen Ver

ste zuliissige Maals

hitren, von denen

sein.  Jede I\'.mum-- hat zwei 5 bis 6 Fuls breite T

eine nach der Stralse, welche das Schlachthaus von dem Stallgebiiude

Schlachthiiusern

trennt, die ;uuh-]'v n.n-!l dem Hofe zwischen
fithrt.

Vermittelst einer an der Wand befestigten kleinen Winde mit ein-
fachem Vorgelege werden die getbdteten Thiere an Krummholzern oder
Haken hingend aufeez
die auf zwei Balken etwa 12 F
der Liin,

je zwel

Rollen,
ich nach

gen. Die Ketten oder Taue laufen iiher
8 fiber dem Pllaster beweg

en-Axe des Raumes lic

her mit Gef
haltirt ist,

Am Fufshoden, wel

lle nach einer Senkgrube abge-

stert oder as

pf sind Ringe zum Durchziehen des Taues,

mit dem der

Kopt' des zu sehlachtenden Thi

res  herabgezogen wird,

um ihm si

r J--\z todilichen Schlag zu ;-:--Ew]a.

iviinkt sich auf

1 einen Wasser-

Die iibrige Einrichtung der hlachtkammer 1

Wandhaken, eini

zahlreiche lange Bordbretter w

hate und Kiilber werden gewdhnlich auf dem Hofe zwischen

sern entweder auf hélzernen oder steinernen Bocken

abgehintet und a

geweidet.
Jeber den Schlachtkammern sind manchmal luft
Trocknen der Hiiute.

ce Boden zum

Die fiir eine Stadt erforder Zahl der Schlachtkammern richtet
sich zwar nach der Zahl der Schlichter, <]m-h kamm im Allgenieinen
aus vorhandenen Anlagen he
450 Quadratfuls in grofsen St
nen ist.

ich

leitet werden, dals eine Kammer von

fdten auf 4 bis 5000 Einwohner zu rech-

Das Schweine-Schlachthaus (abattoir des pores) mit
Stillen (porcheries) und dem Senghause (braloir) bildet eine getrennte
Abtheilung des ganzen Schlachthof:

Da spiiter die cingehende I
Schlachthinser zu Paris fol

hreibung eines der grofsen Schweine-

vorliufig die ”l‘l]'ln“rf(u[]-r_ dals
Thiere durch einen Schlag mit eiser-
Gdten und die Borsten mit Strohfener

es franzdsischer Gebrauch

nem Hammer zu abzusengen,
Beides geschieht in dem britloir, einem einzeln stehenden fiberwilbtem
oder mit offe Holzdach versehenen hohen leeren Gebiude.

Das gettdiete Thier wird einfach auf einen Haufen brennende
Stroh peworfen,

Die englischen Patents

n sind in Frankreich giinzlich unbekannt.
Das Sengen mit Strohfeuer erfillt nur sehr man
Zweck und ist oftmals nachtheilie fiir d
gleichmiifsiger Hi
5) Die Kaldaunen-Wische oder das Brithhaus (triperie), ein
Raum mit Bottichen von Holz oder Stein zum Waschen der Einge-
le und Kesseln zum Kochen der kurzen Theile chlachteter
S E
Reichliche Versorgung mit kaltem und warmem W, as
sboden mit geniigendem Abflufs, Nihe der D
Luftung sind die Bedix des Brithhauses.
schen und Zubereiten der Eingeweide ist die unsauberste Ar-
beit in einem Schlachthause und verbreitet die iibe
Fir die Gréfse des Raumes 1 sich kaum irgend eine mafsge-
ifw-lnnlw_z /.r|'1|| feststellen. 1000 Quadratfuls méchte die gerin rste Fliche
fir die Kaldaunen-Wische eines kleinern Schlachthauses sein.
6) Gewihnlich we

lhaft seinen

as Fleisch, welches ganz un-

z¢ ausgesetzt wird.

r, gepflaster-
und

Greriiche.

; den in demselben Gebiude die Riume fiir das
Schmelzen des Fetts und V. erarbeiten des Blutes untergebracht.
Die Fettschmelzen (fondoirs)

gehoren in Frankreich zur ersten




Klasse der feuergefihrlichen und unsauberen gewerblichen Anlagen,
deren Betrieb nur in grofser Entfernung von bewohnten Stadtgegenden
geduldet wird. In den meisten Schlachthiusern stehen daher die frither
(l.uu bestimmten Riume leer. Nicht allein das Schmelzen, sondern
auch das rohe Fett selbst, welches im Sommer schnell in Fiiulnifs iber-
geht, verbreitet die furchtbarsten Geriiche. Dur Anwendung von
Dampfapparaten und Aufbewahrung der Fetttheile in Kellern lifst sich
jedoch ziemlich ge enfigende Abhiilfe schaffen,

Da diese Anlagen gewdhnlich auf gemeinschaftliche Rechnung der
simmtlichen Schlichter betrieben werden, und die sehr vortheilhafte
Verwerthung vieler, cinen weiten Transport nicht vertragender Abfille
gestatten, so erscheint es nothwendig,
Schlachthiiusern zu erhalt

sie im Zusammenhange mit den
en und durch verbesserte l:]l]ll[‘lr{[ﬂlﬂ' den er-
withnten Uebelstinden abzuhelfen.

In gleicher
ches fitr viele Z

Bezichung bietet die Nutzbarmachung des Blutes, wel-
Ziweige der Technik eine aulserordentliche Bedeutung
bauliche Schwierigkeiten.

Das Albumin enthaltende Blutwasser, von hohem Werth fiir die
Kattundruckerei, wird sorgfiltig geschieden und der Rilckstand zur
Diingerbereitung und neuerdings zur Fabrikation des bois durei ver-
wende von Blut und feingemahlenem Holzpulyer
wird getrocknet, in die metallene Form des zn bildenden Gegenstand
geprelst und stark darin erhitzt, dann Lm"\'lm abgekiihlt,
Material, dem sec ulpirten Ebenholz tiufchend #hnlich. Aus
der Société de bois durei, Paris, Rue du Chantier, gehen
sten Kunstgegenstiinde he rvor,

gewonnen hat,

Ein Gemigch

e 2

giebt es ein
den Ateliers
die reizend-

welche ihre Entstehung den Eigenschaf-
ten des Blutes verdanken. : :

Das Blut,
enthilt,
I

wovon ein Stic

v etwa 50 Pfund und ein Hammel 4 Pfund
Die vielen Millionen

werden, daher

verwerthet sich pro Pfund mit 1 Centime,

ch in Paris

1 gewonnen geben

sehr he Ertragsziffer,

7) Ein Schlachthaus erfordert ferner Wohnrénme fiir mindestens
schiiftslocale fir die Verwaltung, fiir den Arzt,
welcher das Fleisch untersucht, zuweilen auch fur die Steuer-Controlle.

Gewdhnlich befindet

biiude,

zwei Beamte und (

sich zu te des Einganges ein Ge-

Jjeder

welches fiir d

itet ist,

Pferdes
\‘l'i\:‘.‘l‘l resery
vollstiin

zenschuppen (hangars
us und Ei

Dungstiitien,
r sind weitere Bediirfnisse

5 Maschinen]
n Anlage.
Aufme

einer

Besondere samkeit ist * Be- und Entwiisserung zu wid-

men. Der Wasserverbraneh darf keinerlei Bese hriinkung unterworfen

werden. Zahlreiche Wasserstoe

flielsende Brunnen und
500 Quart
sind pro Kopf des Rindviehs und dem entsprechende Quantitiit
Kleinvieh zu berechnen. Die 10 Schlacht
brauchen 810,000 Quart pro ag; auf die Zahl der geschlachteten Thiere
giebt dies einen tiglichen Durchschnitts - Verbrauch von
120 Quart pro Kopf. :

Die nachstehenden Beschreibungen und Zeichnungen der Imnp
siichlichsten Se

bestiindig

Bassins miissen zur verschwenderischen Ht]ml/lt]pf anregen.
Wasser

fitr das

vertheilt,

chlachthiuser franzdsischer und belgisc her lte, sowie

der Anlagen von Mailand und Wien zeigen, inwieweit und in welcher

W

ise diese allgemeinen Bedingungen im uunlnt n Falle erfullt sind.

Die Art des Tadtens der Thiere und die les Fleisches
ist fast in allen Lindern dieselbe.
Di tliche Untersuchung wird am strer in Italien durch-

gefithrt, doch darf auch aus den meisten franzésischen Abattoirs nur von

dem Arzte abgestempeltes Fleisch verkauft werden.

Allgemein verbreitet i ten der Thiere durch einen Schlag

vor die Stirn. Der ibte schl nur einmal, 6ffnet dann
die Kehlkopfader und lafst das Blut ausfliefsen. Spa-

O $ nische und auch einzelne franzosische Abattenre

I tidten durch ein kurzes Stilet, mit geschickter Hand

in das Genick des Thicres gestolsen.

Die Liondoner Schlichter hedienen sich mit anfser-
ordentlicher Sicherheit eines kleinen eisernen Ham-
mers. Das abgestumpfie Ende (a auf der n
stehenden Skizze) ist rund und nach innen a
| Mit der Kriicke wird der Kopf des Thic
: ches nur leicht fesselt dasteht, am Horn gef:

fiir einen At in die rechte Stellung gebracl
dann ein k shlag, das gehdhlte Eisen durch-
bohrt die Stirn wie eine Biichsenkugel und das

stiirkste Rind stiirzt ohne einen ]mll[ getédtet nieder.

Die Zuckungen endet ein langer Stahl, welcher durch

das Loch in’s Gehirn ‘_:mlui\n-n wi
F In den meisten Schlac eschieht das

Todten der Thiere lachter oder

deren Gesellen, sondern durch Abatteure, welche auch die Hinte ab-
ziehen und pro Stiick eine bestimmte Entschidigung erhalten.

Diese Leute, denen es Ehrensache ist, stets mit Schlage
zu tédten, eignen sich eine Fertigkeit an, welche jede Thierquélerei
ausschliefst,

einem

2. Viehmirkte.

tiher die Anlage und Einrie htung von Vieh-
miirkten wenig zu berichten. Es giebt ui)r-lh wpt nur eine zweckmiilsige
und grofs 1<hopuln.m Cattle Market* zu [JO]}d()]I.
tluw-n Beschreibung und Zeichnung weiterhin folgt. — Alle grofsern
englischen und die meisten hollindischen, belgischen, franzasischen und
dentschen Stidte haben zwar Viehmiirkte, h bieten in baulicher
Beziehung deren Anlagen kein besonderes Interesse. Aufser Hamburg
und Lyon verdient keiner nithere Erwihnung. Der im Bau begriffene
Pariser Central-Vichmarkt ist vorliufig nur nach den Plinen zu beur-
theilen.

Trockene und luftige Liage, nicht zu entfernt, aber aufser der Stadt,
geniigende Wasserversorgung und Entwé
mit den Bahnhéfen und den Quais der F)
Verbindung mit Schlachthiusern,
nisse

Im Allgemeinen

de

chienenverbindung
sse oder Hifen, unmittelbare
sind allgemeinen Erforder-

Serung,

das

eines Viehmarl

Die Grofse des Flichenraums berechnet sich leicht nach der Zahl
der Thiere, welche aufretrichen werden. — Verkehr swege mil
und die Zuginge moglichst bequem angelegt sein.

Die l(."J{!(iA(LH]lQ\‘ siimmtlicher Nun(le ist wiinschenswerth und
Anlagen eingefithrt, die &ltern haben
Kalber und Schweine Verkaufshallen, withrend die Rinder und S
unter freiem Himmel stehen.

Das Bediirfnils nach fest
lichen Verhiltnissen

sen breit

wird bei den neueren nur fiir

Schafe

Stallungen richtet sich nach den &rt-
und Gewohnheiten.

vermehrt
Anlag

Material dieses Reise-Berichtes
n und Beschreibungen aller
welche auf der htigt

Es wiirde zwecklos ¢
die Zeichnung

gefligt “wiirden ,

haben, wenn an - bej-

Reise bes werden

s mulsten, um

ein personliches Urtheil @ber fhren Werth zu gewinnen. — Ofimals
rachen die Etablissements keineswegs ihrem weit verhreiteten Ruf.

dies namentlich mit den irlindischen Schlichtereien der Fall.

e Stadt Cork ist in aller Welt als ¢
‘hweinen bekannt und die Grofsarti
ganz England

ter Platz fir den Handel mit
it der Schlachthiuser wurde in
rithmt, dennoch stehen sie nicht allein in baulicher
Einrichtimg, sondern auch im Umfange der Geschifte den Hamburger
Etablissements entschieden nach.

Ausnahme der, welche das Schlacht-
Schweine - Schlachthans Chateau Landon zu
Paris darstellen, simmtlich an Ort und Stelle aufgenommen, mit Hiilfe
des Mat 1 den meisten Fillen mit aulserordentlicher Be-
reitwilligkeit seitens ;\:‘w-ilitx.f\Lr.u und der Dir
dtischen Behirden zur Verfi

Die Zeichnungen sind mit

haus zu Rouen und das

s, welches

sctoren dieser Anstal-

ten oder seitens der s gestellt wurde.
Die Zeichnungen der beiden genannten Schlachthiinser sind dem

der

Jauzeitung

der
en Zustande

Zeitsehrift fir Bauwesen und dem 11.
und

ben worden,

8. Jahrgang: Jahrgange

allgemeinen dem

reinstimmend wiederge

enfnommen mit \mlu.;

“In und wieder finden sich zwar in technischen Journalen zer-
strente Notizen, doch gerade iiber die bedeutendsten Anl st his-
her nichts verdffentlicht und verdient deshalb die ( eit jener

hitekten um so gréfseren Dank, als sie Benutzung der Zeichnuneer

von noch unvoll-
ohne
s erforderliche Material zu verglei-

von ausgefiihrten Bauwerken, ja selbst der Entwiirfe

Anlagen mit einer Zuvorkommenhe welche

rlich

endeten gestatteten,

unm worden wiire, d:

es

chender Darstellung zu gewinn
Nachstehende Zeichnungen und Beschreibungen umfassen die Vieh-
und Schlachthinser von Mamburg, Stuttgart, Wien, Zirich,
Genua, Mailand, Briissel, Mecheln, Paris, Rouen, Ver ailles,

gentan, Liyon, Marseille, London, New Castle upon Tyne,

( lasgow und Edinbu
I'JJ-‘ Maals- und Zahl- Angaben sind nach
berechnet.

Leider gestattete es das Format der Blétter nicht, simmtliche An-

: und Maafsstabe zeichnen, was die
oleichung erleichtert haben wiirde.

Anga
Verhiiltnisse erford
behandelt werden in dem Bericht,
tiet.

reufsischen Werthen
I

n nach ei demselben zu

em

als dies

en sind bei gt nur insoweit,

Die statistischen
lich schien, da sie mit den

zur Beurtheilung der

ministrativen end

welchen Herr

Stadtrath Risch ers




Hamburg.

Der Handel Hamburg’s sowohl mit lebendem Schlachtvieh als mit
eltem Fleisch ist von gréfster Bedeutung.

betrug die Ausfubr 97,241,300 Pfund, und wurden
von 412,970 Stiick Schlachtvieh, welche auf den Markt kamen, allein
nach Grolshritannien 174,084 Stiick lebend ne Schlich-
ter senden jihrlich bis 100,000 Stiick gepokelte Schweine nach dem

iem und gey
Im Jahre 1

1seefithrt.  Eing

Markt von London.
Nur die Einrichtung
grofsartigen Verkehrsverl

on dieser Privatschlachtereien entsprechen so
i, Die stidtisehen Anlagen sowohl

ltniss
shlachthiiuser .,

sind in

der beiden alten § als des neuen Viehmark
hohem Grade unzulinglich, ebenso fiir den Bedarf der Stadt, wie fir
den Betrieb des Handels.

Das Bediirfuifs nach Verbesserung, zumal der e
mein anerkannt und mancherlei Vorschlige werden seit Jahren erwogen.

teren, ist allge-

Der Viehmarkt von St. Pauli.
Die soeben vollendete Anlage des neuen Viehmarkts zu St. Pauli,
sch zu betrachten.

am Millernthor gelegen, ist nur als interimi

Die in Aussicht genommene Vereinigung desselben mit dem Schweine-
und } )
Central-Anlage hervorrufen,
verbindung \_{.uh'.‘u:hT und in unmittelhare Beziehung zu den neu zu er-
bauenden Schlachthiinsern gesetzt werden soll.

Die Grundfliche des neuen Viehmarktes von St. Pauli betriig
6 Morgen 37 Quadratruthen. Die Anordnung der Stiinde gestattet den
Aufirieb von p. p. 800 bis 1000 Stiick Hornyieh und p. p. 6000 Stiick
Kleinvieh.

Die Stinde des Ersteren sind 9 Fuls tief, durch 3 Fuls 3 Zoll
-n Holzern verbundene B
geschlossen und mit starkem Gefiille nach einem 6 Fuls breiten Mittel-
yflastert. Die Hitrden fiir Kleinvieh sind von Schmiedeeisen,
kmifsig erwiesen hat, da die Thiere sich an den

albermarkt auf dem Hammerbrook wird an anderer Stelle eine

welche mit den Bahnhéfen in Schienen-

o

Tieren ein-

hohe, von 6 und 7 Zoll st

gange aby

was sich als unzwe

kantigen Stangen die Fiilse verletzen.
it niedrigem Dach sind p. p. 10,000 Quadratfuls Standfliche fiir
Schweine und Kiilber bedeckt. Diese Schuppen sind 16 Fuls tief, vorn

offen und durch Holzbristungen in Abtheilungen von 12 Fufs Linge
geschieden.
krankter oder verungliickter Thiere.

In 8 kleinen Hiuschen befinden sich 18 Comptoive fiir Kinfer und
Makler.
erschwert, mochte die Vereinigung in einem Gebiude mit Schutz

oe

Daran stofst ein kleiner Schlachiraum zur Tédtung er-

Threr zerstreuten Lage, welche Uebersicht und Benutzung

wihrender bedeckter Halle vorzuziehen sein.

Die Bew , die Entw
durch die stidtischen Siele und die Pflasterung sind gut und sichern
die Reinlichkeit des Marktes.

Viehstille, sowie bedeckte, zur Erleichterung des Verladens erhthte

sserung durch zahlreiche Wasserstd

erung

Stinde fiir Kleinvieh fehlen ghnzlich.

Die stidtischen Schlachthiuser.
Inmitten der Stadt befinden sich zwei &ffentliche Schlachthiiuser.
Das eine am Johannis-Bollwerk fiir die Knochenhauer im neuen Schran-
gen, gehort dem Staat, das andere in der Curienstralse der Genossen-

schaft vom alten Schrangen. Das letztere ist eine hichst kligliche

h dem grofsen B

Anstalt, interimistisch ns rde errichtet nnd noch im
isen Gebrauch trotz des elendesten Zustandes. Die Behorde,

theilw

tehend, hat zur Aushilfe die Anlage von
ntlichen

seine Unbrauchbs
Pri
Stadtbezirk frither

Seit Jahren ist die

it zuge

gestatten milssen, deren Betrieb im ei

unzulissig war.

bauung neuer Schlachthiuser und die Unter-

driickung simmtlicher Priv schliichtereien in Stadt und Vorstidten als

nothwendig anerkannt, die Ausfithrung jedoch von Jahr zu Jahr ver-
schoben worden.

Denn- obwohl der Schlachthof am Johannis-Bollwerk, welch
Jahre 1841 errichtet, fir die bestehenden Verl
ist, so kann er doch
betrachtet werden. Seine Lage inmitten eines engen S
den Zutrieb und die Abfubr alle m
stark. belebte P:

im

iltnisse ziemlich aus-

reichend

ineswegs als mustergiiltige Anlage
adttheils hat fiir
slichen Unbequemlichkeiten. Eine

wssage durchschneidet die Anlage und bietet dem Auge

des Voritbergehenden und der Neugier der nd das widrige Schau-

spiel des Tidtens der Thiere.

Die Uebelstinde und Fehler der Lage werden vermehrt durch
beschriinkte riiumliche Einrichtungen. Die Grundfliche bet
1 Morgen 67 Quadratruthen. Die Zahl der Schlachtungen um
Jahre 1863 12,000 Stick Hornvieh und 40,000 Stuck Kleinvieh,

Das Hauptgebiude ist die Schlachthalle, 188 Fuls lang, 43 Fuls
breit und 14 Fufs hoch, durch Fenster und gedffnete Thiiren von allen

igh nur

im

Fig. 1. Fig. 2
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rlenchtet. Darin befinden sich 200 Gewinde
zum Schlachten von Hornvieh,

A

Seiten

deren Getriebe auf dem Boden
angebracht sind, und hélzerne
Yocke (Fig. 3) und Tische zum
Tsdten und Zerlegen der Schafe
und Kilber.

Das Schweineschlachthaus,
eine offene Halle von 25 Fuls
Tiefe und p. p. 3000 Quadrat-
fuls Grundfliiche, enthiilt 2 Briih-
2] nebst

und 1 Kaltwasser-1I

Tischen fiir Zubereitung der
Thiere. Anstofsend daran ist
die Stallung mit Platz fir 100
Stiick Schweine. In den gegen-

iiberliegenden Gebinden konnen 140 §

fick Hornvieh und 200 Stiick
chafe und Kilber untergebracht werden. Fiir lingeren Aufenthalt der

Thiere ist nicht gesorgt, da weder Krippen noch Raufen vorhanden sind.

Die Kaldaunenwiische ist mit 2 blechausgeschlagenen Waschtrogen
versehen. Die E . deren Betrieb auf ge-
meinschaftliche Rechnung der Lieferanten des Rohmat

ganz ve

richtung der Talgschmelz

rials erfolgt, ist

Itet und verbreitet die abscheulichsten Geriiche.

Vor dem Rindviehstalle liegt die Was
zimmer, daransto(send Buden fi
abfiillen handeln.

2 Verwaltungs-
Kopfschlichter, welche mit Fleisch-

ge und eini

Ein kleines einzeln stehendes Haus ist als Kneipe vermiethet.
Die Wasserversorgung durch die stidtische Leitung, sowie die
serung, welche durch Stralsensiele nach dem Hafen erfolgt, sind

nd, Diinger und Abfille werden tiglich auf Wagen fortgeschafit.
ige Nebenriume, die Wohnung des W
nzen die Anlage, welche
il in fhnlicher W
in deutschen und Schweizer

remeisters und Futter-

baden

deshalb ex

igehende Beschreibung nur

iihrt, wi » fast alle dlteren Schlachthiuser

dten eingerichtet sind.




Die Schweineschlichterei in St. Pauli.
Ein bei weitem grolseres Interesse als diese offentlichen Anlagen
bicten die Privat-Schweineschlichtereien in St. Pauli.
Die Beschreibung einer derselben, welche dem Herrn J. D. Koop-
mann gehirt, wird geniigen, um die Grolsartiglkei

des Verkehrs zu
sigen, wenngleich diese Anstalt, nicht nach einheitlichem Plane er-
bauet, sondern nach Bedirfoils mit Benutzung vorhandener Baulich-
keiten cingerichtet, sich zur bildlichen Darstellung nicht eignet.

Es werden in der Hauptschlachtzeit tiglich 500 bis 800 Schweine
getidtet und fiir die Ausfubr nach London zubereitet.

Der Geschiiftsgang ist folgender.

Von den
lesil]llll]('“g}:f"

shweinen, die

1 Verschlage neben dem Schlachtraum
eben sind, wird cins nach dem andern an den Hinter-
beinen aufgehangen, schnell abgestochen und gleitet,

am Haken hiingend, auf geneigter Schiene nach dem
Nebenranm,

Mit Krummhilzern an Vorder- und Hinterbei-

T nen, horizontal an einen Wagen anf 4armiger Dreh-

Lt vorrichtung befestigt, wird das Thier in den Seng-

J ¢l ofen geschoben. In heftiger Flamme gentigt die Zeit

/ von kaum einer Minnte, um die Borsten zu sengen.

/ Dann wird der Wagen herausgezogen, das vordere

i Krummholz wieder geltst, worauf der aufgehingte

/ \ Kor unter kalter Brause hinweg in die Hinde

=4 des ersten Arbeiters gleitet, welcher die Eingeweide
ausbricht. Von diesem kommt es zum zweiten, w

Ritckgrat herauslost und den Kopf abnimmt. Ein Dritter

0

hiingt die Thiere reihenw

an hoélzerne Gestelle, wo sie

spiitersorgfiltiz abgeputzt und
in zwei gleiche Theile getheilt
den Pokel
Sobald dieser, sei

werden, welche
kommen.

es auf nassem oder auf trock-

nem Wege, besorgt ist, wer-
den die gleich grofsen und je
100 Pfund wiegenden Hiilften
zusammengelegt und sind in

Leinwandumhiillung gepackt [5 2

Die obere wird gedffnet beim Anfeuern des Ofens bis zu dessen voll-
stiindiger Erhitzung, darauf geschlossen, so dafs der Rauch durch die
untere Oeffoung # nach dem Schornstein ziehen mufs.

Wiihrend der Kor-

per des Schweines in

dem Ofen verweilt,
werden die eisernen
Thiirfliigel desselben

zugemacht. Die Schie-
nen, anf welchen sich
der Wagen bewegt,
sind auf Steinvor-
spriingen befestigt.

An dem Wagen hiingt,
wie Fig, 5 zeigt, das
Schwein  vermitt
kurzer num die Fiilse

eschlungener Ketten.

lbe auf |
der Drehvorrichtung

elst

Figs

Solange der
- (
steht, wird er durch |

den Haken, rur 6,

am Herabgleiten ver-
hindert.

Sobald ein Kdrper den Ofen verlassen, wird der Apparat um ein
Viertel gedreht und der zweite eingeschoben, und so in rascher Auf-
einanderfolge ein Schwein nach dem andern seiner Borsten entledi

Abgesehen von der Zeitersparnifs wird das Sengen, ungeachtet des

zur Versendung fertig. Bei = = A ==
dieser Behandlung vom Téd- ‘
ten bis zur Pékelung fo |
ein Schwein so schnell dem |
andern, dals eine kleine Zahl
ir  getibter  Arbeiter im
ande ist, tfglich bis 800 ‘
Stitck Schweine zu schlach-
ten und auf die sauber |
Weise zuzurichten. |

Das Blut, in so gre

Vom Fufsboden
in Bassins abfliefsend, wird es mit Gips gemischt und als Dii
verkauft.

Das Fett gesotten und in sorgfiltig zubereitete
Blasen gefiillt kommt ebenfalls auf den Markt von London.

Besondere Hindler

Massen gewonnen, findet keine rechte Verwerthung.

der Eingeweide

bfille.
Tdward

kaufen die Eingeweide und die Fleisc
Die Sengedfen sind nach dem Patent von Abraham und I
(No. 276 A. D. 1860 2. February Singeing 1
Die neben- und umstehenden Figuren 1—6 zeigen die Einrichtung.
“ig. 1

2 der Grundr

Denny s) construirt.

ist die Vorderansichi des Ofens.

der Querdurchschnitt a—b.
der L
der W

i dessen Befes

wgendurchschnitt,
welchem das Schwein héngt.
mg an den Drehbaum.

1, an

1d selben Theile mit gleichen Buchstaben

Die Einrichtung ist so

beschriehen. 1, dals zu derselben Zeit

nur ein Schwein gesengt werden kann, doch die Construction bei

Anwendung grdlserer Verhiltnisse auch die gleichzeitige Behandlung
mehrerer zu.

Der Korper des Schweines, horizontal an dem Arm der Drehvor-
sn Wagen hiingend, wird, ver-
Schienen k in den innern
die Roste d

richtung k in einem kleinen vie rriiderig
mittelst isernen Gabel bewegt, anf d
11 sind

etrennt.

einer

: Feuerungen d und e,
henfall, f der
stein, zu welchem zwei mit Registern schliefsbare Oeffnungen fiihren,

Ofenraum ¢
durch die F

m der A

Verlustes der Borsten, dem Briihen vorgezogen, weil es dem Fleische
[sere Dauer fiir lingere Aufbewahrung giebt.

Fir das Einpokeln

giebt man in neuerer
Zeit
Verf:

Zng ve

trocknen
den Vor-
 dem Hnlegen

Mit Salz ‘
und Salpeter abgerie-

dem

wren

in Salzlake.

ben, durch Einstopfen

zwischen die Rippen
und in die dickfleischi-

stark

werden die

gen  Schinken
gesalzen ,
halben

einem Eishause bis zur

Schweine in

Héhe von 8 Fuls iiber

einander gepackt und
so lange gelassen, bis
sie ganz fest u. durch-
gepokelt sind, Ku

.
Hilzer werden zv
schen die einzelnen

legt, um den SR

Luftzutritt zu gestatten und die Verstockung zu hindern. Die Eishiuser

haben im Erdgeschols grolse gepflasterte 11 Fuls hohe Riume und




el e, ganz geschlossene Decken, iiber welchen das Eis, von dop-
pelten Holzwiinden umgeben und gut itberdacht, 5 bis 7 Fuls hoch ant-

geschiittet wird .

Die gerfiumige gut erleuchtete Schlachthalle hat p. p. 7500 Quadrat-
fali Ghund e, ist auf eisernen Siulen 18 Fuls hoch gewdlbt und
enthillt 58 Gewinde, deren Getriebe in Mauernischen liegen. Die Wiinde
sind mit Kalkmartel
geputzt, die Rinnen in
dem Fulsboden von
Steinplatten  he
stellt. Die Keller

%

unter der Halle wer-
den ‘zur Aufbewah-
rung von Fett und
Fleisch in einzelnen
Abtheilungen vermie-
thet. Das Kleinvieh
wird I dem Hofe

‘hen den Fliigeln

des Hauptstalles, wel-

LW

cherdeshalb theilweise

frei auf eisernen Stiiz-

zen f{iberdeckt ist, ze-
schlachtet. Ebenda-
selbst erfolgt die Zu-
bereitung des Flei-

schesund dasWaschen

Iraum erhebt sich selbst an warmen

Sommertagen wenig itber den Null-Punkt, welcher Erfolg dadurch er-

el reicht wird, dals bestindig die aufsteigen-
den warmen Luftschichten an der kalten
eisernen Decke gekithlt wieder herab-
sinken.

Wenn die Lager unter sc
schlufs gehalten werden und fiir schnellen
Abflufs des Schwitz- und Thauw

SEErs

gesorgt ist, so wird im Ganzen wenig
verbraucht, und kann das fortgeschmolzene
\:) aus besonderen Eiskellern bald ersetzt

werden.
Die Zweckmiilzigkeit der allgemeinen Anordnung, sowie die
lichkeit und Gewandtheit des Be-

Einzelheiten der Einrichtung, die Re

tricbes machen die Schlichterei des Herrn J. Di Koopmann zu einer
sehr sehenswerthen Aulage, deren Umfang den grofsen irlindischen
Etablissements in Cork und Waterford in keiner Beziehung nachsteht.

Stuttgart.
Blatt IL.

Das hier im Bau begriffene Schlachthaus ist in seiner Gesammt-
Anlage dem Hamburger #hnlich.

Das Grundstiick 1 Morgen 64 Quadratruthen grofs liegt in dem
Winkel der Schlachthaus- und Kriegshe

T rauf erbaut, deren 2 fiir die Verwaltung
und Bewirthschaftung, 3 zu den Stillen fir Pferde, Rinder und Klein-
vieh und 2 zu Schlachthidusern fiir Rinder und Schweine bestimmt sind.

- Strafse

werden 7 Gebiinde da

S
e

G reweide. Ein

schmelze ist nicht

vorhanden. Die Stille

kinnen ca. 120 Stiick
Hornvieh aufnehmen. Diese Anlage, welche weder in Bezug auf all-
r etwas Bemerkens

gemeine Anordnung noch besondere Einricht
Schlicht

shter erbaut.

swerks fitr 180 Schaaf:

werthes bietet, wird anf Kos
und Schweine- und 4 Rinder
ot, welches das

Schlachten

Zur Bewisserung ist ein kleines Pumpwerk ar

s Brunnen hebt. Da in Stuttgart kein Gesetz

Wa
in Priv

dieser Ban durch die Ueber-

hlichtereien verbietet, so

atse:

1e Anlage allen Schl

zeugung hervorgernfen, dafs eine gemeinschafili
tern zum Nutzen gereichen werde. Leider hat das augenblickliche Be-

hrung eingewirkt, weleche nach

diirfuils zu bestimmend anf die Aust

keinem guten Vorbilde ohne Riicksicht auf spitere Erweiterung und

Verbesserung getroffen worden ist.

Das Schlachthaus zu Genf ist 1841 auf der unteren Spitze der
Rhone -Insel erbant.
Die gesammte Grundfliche der Anlage bet

nur 155 Quadrat-
ruthen. Drei Seiten sind vom Wasser umgeben, die vierte 95] Fuls
lang, stl

Die Baulichkeiten umschliefsen zusammenhi

schmalen Hof. Zwischen zwei Eingangsthoren liegt ein kleines Bureau-
2o

st an einen engen Platz der Insel.

irend einen langen und

Gebiinde, rechts davon Stille von p. p. 1200 Quadratfuls, links in

cher Grofse die Schweine!

hlichterei. Anstolsend daran auf jede
des Hofes ein Schlachtraum 12 Fufs hoch und durch eiserne Gitter in
220 Quadratfuls Fliche getheilt. DBe
verbindend und die Spitze der Insel einrahmend schliefst halbrund die

Abtheilungen von p. y

Anlage mit dem Kaldaunen-Waschraum, von welchem eine doppelte

Treppe nach der Rhone hinabfithrt.

Dieses Schlachthaus entspricht bei Weitem nicht mehr dem wver-
grifserten Bediirfnifs der in rascher Entwickelung begriffenen reizen-
den Stadt.

Trotz der vortrefflichen Lage, welche die Be- und Entw

unter den bequemsten Verhdltnissen gestattet, ist es schlecht g

Alle Réume sind zu eng und niedrig, die S
die Abtheilung der Schlachiriinme durch eiserne Gitter, deren Reini-

e ganz unzureichend und

gung fdulserst beschwerlich ist, durchaus wmzweckmiilsi
Ueber den St

Aufbewahren von Futter und Trockenen der ITiute.

st
fillen und Schlachtriumen befinden sich Béden zum

In einem gr:
einige schone Adler

Die Anlage gehort der Stadt und sind di
alles Vieh darin zu schlachten.

Sehlichter verpflichtet,

e — e —
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Ziirich.
Blatt IIL.

Eine Aunlage von weit gréfserer Bedeutung ist das neue Schlacht-
haus in Zirich, dessen Ban beinahe vollendet ist.

Es wird auf Kosten der Stadt von dem Architecten Hanhardt
fir das Schlichtergewerk erbaut, bewahrt auch in Einrichtung und Ver-
waltung die Erinnerung an die alten Zunftverhiltnisse, denen es seine
Entstehung verdankt.

Die Benutzung ist nicht unbedingt frei. Die frither concessionirten
Schlichter zahlen pro Jahr 200 fres., die neu hinzutretenden 500 fros.

Das Schlachten der Rinder besorgt der Kuttler, welcher dafiir Kopf,
Filse, Blut und Eingeweide erhilt. Das Abzichen und die Zubereitung
der Hiute der Stierenschinder. Nur Kleinvieh wird von den Schlich-
tern selbst geschlachtet.

Das Grundstiick 2 Morgen 23 Ruthen Fliche enthaltend, liegt an
der Limmat, welche r
und Unreinig] ;

Die G ig angeordnet und von dem schénen
Haustein erbaut, welcher bei Ziiricher Bauten zur allgemeinen Anwen-
dung kommt.

h an Wasser und schnell fliefsend alle Abgiinge
iten aufnimmt,

ide sind regelr

Rechts von der Stralse, welche parallel der #ulseren Verbindungs-
strafse die Anlage durchschneidet, liegt die Waage, cine Remise fiir
Wagen, Stille fir ca. 40 Ochsen, dazwischen 3 Diingergruben mit Ab-
trittsanlagen, Kammern zur Aufbewahrung von Hiuten und Blut und
am Ende ein Stall fir 2 Plerde.

Jenseits de n Verbindungsstralse befindet sich ein stidtisches
-Réhren zahlreiche Was-
sersticke und Bassins in sehr ausreichender Weise versorgen.

Das Centrum der Haupt bildet die Rinder-Schlachthalle
83 Fuls lang 65 Fuls breit, 88 Fuls hoch. Ein sehr stattlict
dessen sichtbares Dachwerk durch eiserne

Von einer Balkenzv

- Hulse

Wasserreservoir, von dem ausgehend Zuleitu

or Raum,

iulen gestiitzt ist.
nd 48 Stiick solide
ordnet.

endecke herabhingend

‘hlachten der Rinder an
Der Fulshoden ist cementirt und durch 3 Cani

construirte Winden zum 8
drainirt.

Nach der Limmat hinab fithrt eine Treppe, an welcher rechts und
links je 3 Riume, die Kuttelsiederei, mit Kesseln liegen.

Auf der einen Seite *der grofsen Schlachthalle ist die Schweine-,
auf der andern die Schaf- und Kilbersehlichterei, jede bestehend aus
einem offenen Mofe von p. p. 8000 Quadratfuls. An diesem liegen Stal-
lur fiir 300 Stick Kleinvieh, sowie die Sehlacht- und Brith-Réiume,

welche durch Treppen mit den Waschbiinken in der Limmat verbunden
sind, in deren Wasser die Bingeweide gewaschen werden. Zwischen
den Hafen und der Durchfahrtss

alse sind 48 Zellen zur Aufbewahrung
der kleinen Fleischtheile und des Fettes erbaut. Sie werden jedoch
wenig gebraucht, wahrscheinlich, weil si

in unbequemer Entfernung
von den Schlachtriumen liegen und ohne Verbindung mit Eiskellern
keinen geniigenden Schutz gegen den Binfluls der Warme gewiihren,
Einige wenige Verwaltungsriiume, die Wohnung des Wiirters, Holzre-
mise und Aufbewahrungsgelasse bilden den Rest der Bebauung. Eine
Fettschmelze ist nicht vorhanden.

Sammtliche Riume sind gut geliiftet, erleuchtet und gereinigt.

Die technische Ausfithrung der Baulichkeiten, sowie die Einzelheit
der Einrichtung sind in jeder Beziehung sachgemiils und solide aus-
gefiihrt.

Die

als muste

1ize Anlage macht einen sehr ginstigen Eindruck und d

fir kleinere Stidte angesehen werden, in denen ihn-

liche Zunftverhilinisse dieselbe gemeinschaftliche Benutzung der Rinme

oestatten.

Genua.
Blait IV.

Die beiden Schlachthiuser St. Lorenzo und 8t. Vicenzo zu Genua
sind im Jahre 1859 mit dem in dieser Stadt fiir #ffentliche Anlagen
herkdmmlichen Anstande von dem Architekten Resasco erbaut.

Die Grundfliche des einen betriigt 1 Morgen 100 Quadratruthen,
des anderen 1 Morgen 66 Quadratruthen.

Beide haben bei gleicher Grafs

auch im Wesentlichen gleiche
Einrichtung, dalier die |3(-.\v:|u'r'ih[mg der einen Anlage geniigt.

St. Lorenzo, in der des Bahnhofes, liegt tiber dem Torrente

di I n schnelles
dem nahen Hafen zu
Simmtliche Riume

Fulsboden nud Plinthen mit Granit bekl

10, des eiten aufnimmt und

sind 22 Fuls hoch gewdlbt,

cidet.

Die Fensterdffnungen sind, den giinstigen klimatischen Verhilt-
nissen entsprechend, fast nur durch Gitter geschlossen.
iftung und Reinigung sind vortrefflich, so dals selbst wihrend
der heifsen Juli-Tage des Jahres 1865, an welchen das hunderttheilige
Thermometer 30 bis 40 Grad zeigte, eine reine und verhalinifmilsig
kithle Luft in den viel benutzten Schlachthallen herrschte.

Die stidtische V erleitung, welche mit Benutzung alter Aqua-
ducte Genna reichlich ‘mit Wasser versorgt, fiillt in den Schlachthiu-
sern zahlreiche Bassins und be ig flielsende Wassersticke.

An der Eingangshalle von 8t. Lorenzo liegen 4 Zimmer, das eine
Portierloge, die andern drei Bureaw’s des Directors und des beaufsich-
tigenden Arztes. Zn den Wohnungen dieser Beamten fithren die rechts
und links angeordneten Treppen. Den ersten Hof umschliefsen 4 Schlacht-
hallen fitr Rinder, Schafe, Kalber, Ziegen, und zwei fiir Schweine.

Im zweiten Hof stehen 2 Stallgebiude fir p. p. 50 Rinder und
100 Stiick Kleinvieh mit Futterbiden tiber den gewdlbten Decken.

Durch den Thorweg in der Mauer, welcher die unbebaute Hof.
seite von der Strafse trennt, werden die Schlachtthiere eingefiihrt.

An den Schlachthallen fiir Rinder, Schafe und Kilber liegen
30 kleine Zellen mit Hingeboden daritber, bestimmt, den Schlichtern
zur Aufbewahrung von Fleisch
zu dienen. Sie werden aber
gar nicht benutzt, da alles
Fleisch sofort in hesonders
dazu gehaltene Wagen mit
der Aufschrift ,Tmpresa dei
trasporti delle carni macellate®
nach den Verkaufsorten ge-

fahren wird.

Zum Aufhéingen der Rin-
der dienen anstatt der sonst
gebriuchlichen Winden und
Krummhélzer einfache Flaschenziige, welche an Balken unter den Ge
wolben befestigt sind.

In dem Schlachtraum fiir Kleinvieh fehlt es an guten Einrichtun-
gen zum Schlachten sowohl, wie zum Bearbeiten des Fleisches.

Auch das Schweineschlachthaus erscheint in dieser Bezichung et-
was vernachlissigt, was jedoch nicht von besonderer Bedeutung ist,
da fiberhaupt aulserordentlich wenig Schweine, und auch diese nur in
den 8 kithleren Monaten des Jahres geschlachtet werden.

Die beiden Kaldaunenwi
und Ke

hen sind entsprechend mit Waschbassins
In versehen.

Zwei besondere Riume werden zur Einptkelung benutzt.
In dem Halbgeschols tiher dem Gebiindetheil, welcher die Hofe
trennt, wohnen Portier und Wiichter.

In beiden Hofen sind steinerne Wasserbassing mit bestindig flie-
fsenden Brunnen.

Gleich stattlich und zweckmilsig ist das Schlachthaus St, Vicenzo
an der Via dell Edera, nahe der Porta di Pila gelegen.

In beiden Etablissements wurden im Jahre 1864 1
Rinder und 70,000 Stiick Schafe, Kalber,
nur 700 Stlick Schweine g

000 Stiick
nmer und Ziegen, aber

schlachtet.

Genua bat p. p. 120 Schlichter, welche nur in den Sel
sern schlachten diirfen, deren Benutzung iibrigens jedem Einwohner
freisteht. Die Abgaben werden pro Kopf des Thieres nach billi
Tarif berechnet.

Die Untersuchung des Gesundheitszustandes der lebenden Thiere,
sowie des Fleisches der getsdteten, wird mit grolser Sorgfalt durch
3 Aerzte ausgefithrt, von denen einer bestindig im Schlachthause an-
wesend sein muls.

chthiiu-

gem

Im Uebrigen beschriinkt sich zweckmiilsigerweise die Verwaltung
lediglich auf die Sorge fiir Ordnung und Reinlichkeit.

London.
Blatt V, VL.

Die r sige tigliche ihrung der 3 Millionen Menschen,
welche die Stadt bewohnen, ist ein grofsartiger Erfolg des freien
Handels,

Was; wie ien Rom, so heute noch im kaiser-
lichen Paris einer machtvollen Regierung bestindige Sorge bereitet,
was dort hunderte von Beamten beaufsichti

sich hier so selbstve

ehemals im kaiserlic

n und leiten, das vollzieht
ich durch die Mittel

dndlich wie siche
In befreiten Verkehrs.
citmmert sich um den Markt der Metropole,

8

ledig

eines von allen
Keine Behirde




Von allen Lindern der Erde werden ihm die besten Erzeugnisse
fithrt. sodafs nicht allein die grofse Bevolkerung der Stadt reich-
mittel versehen ist, sondern aufser-

Zl
lich mit jedem menschlichen Nahra
dem noch halb Europa versorgt wird mit den feineren Bediirfnissen der

Ernithrung

Der
allein sich kaum noch I verbinden lassen. Das frische Fleisch
von 14,000 Schlachtthic 3 Millionen Pfund Mehl, 16,000 Stick
Gefliigel und Wild, 7 Millionen 'k frische Fische und S
9 Millionen Pfund Gemiise und Kartoffeln miissen ti lich eingefiihrt
werden, um den einfachsten Erndihrungsbediicfnissen der Stadt zu. ge-

ist so ungeheuer, dals mit den Zahlen

1althiere,

1

ist das hauptsichlichste Nahrungsmittel der Engliinder,
mkeit so vorherrschend

v Beschaffune die allgemeine Aufmer)

n englischen Stidte nur fiir den Fleisch-

.n unterhalten und den ibrigen Markt

zugewendet ist, dals die m

und Viehhandel ordentliche Anlag

vernach gen.
Selbst London macht hiervon keine Ausnahme.

Metropolitan Cattle Market.
Der Metropolitan Cattle Market, zu Islington, im Norden der
Stadt, zwischen Caledonian Road und Maiden Lane gelegen, ist der

ichtete Ma

rut eing

Lt.

jener Zeit
Verhiltnisse

nd der Smithfield-Markt in der City, dessen Lag

o oe-
ig ge

jedoch so giinzlich unzureichend und unzweckm :
dafs ihn das Parlament im Jahre 1851 aufhob und auf
Market improvement committee nach Islington vel 3
nach den Plinen des Architekten Bunning

worden war
Ve

Dort wurde im Jahre 1857

hlag d

mit cinem Kostenaufwande von 3 Millionen Thalern die auf Blatt V
and VI in Grundrifs und Ansicht dargestellte Anlage erbaut. Das ge-
sammte Areal hat 109 Morgen Fliche, wovon der cigentliche Markt
etwa die Hilfte einnimmt. Das Uebr
licher und privater Schlachthéuser, eines Horn- und Leder-Marktes
und einer landwirthschaftlichen Ausstellung
hofen zueeceben, welche auf Kosten der

¢ ist theils zur Erbauung &ffent-

yestimmt, theils den 7 G
City daselbst angelegt wor-

den sind.

Auflser diesen Gasthofen, die sich als ganz verfehltes Unternchmen

en haben, ist von den iibrigen Anlagen nur ein einziges Schlacht-

mur Ausfithrung gekommen.

Dasselbe enthilt zwei Schlachiriume, jeder 33 Fuls im Quadrat,

und zwei Kaldaunenwiischen, bietet jedoch Uchrigen, hinsichts sei-

ner Einrichtung, durchaus nichts B
Der von T80 Fuls Seite,
dessen Mitte das Bankhaus mit seinem hohen Uhrthurm bez
Die eine Hilfte dieser mit hohem und & en-
witter umschlossenen Fliche bildet den Rindvieh-Markt, die andere
Hiilfte den Hammel-, Kilber- und Schweine-Markt.

Das Bankhaus enthilt die Bureau's des Market Clerk und des
it Clerk, der ein: beiden Markt-Beamten, die Post- und
Telegraphenstation nnd einige Bankcomptoire, welche vermiethet werden.

Die offenen Rindviehstinde (Rails for Bullocks) haben 250,000 Qua-
dratfuls Fliche und gestatten die Aufstellung von 6616 Stiick Ochsen.

Die Barrieren, 1°

cmerkenswerthes.

mtliche Viehmarkt ist ein Quadrat

shnet.

fserst massivem I

232 Fuls lang, sind, wie Fig. 1 zeigt, durch

gulseiserne Pfeiler (@) mit eiche-

nen Zwischenbalken sehr dauer-

TS y haft hergestellt.
¥ ¥ ‘ ' 7 Die offenen Hammelstinde
— | Sopet (Sheep Pens) geben auf 143,200
i Quadratfufs Fliche in 1749 Ab-

| b theilungen Platz fivr 34,980 Stitek.
- Jede Abtheiling in nebenge
zeichneter Weise (Fig. 2 und 3)
umhegt, nimmt 20 Stiick (Skore)
auf, da in Partien von dieser
Zahl der Handel gemacht wird.
Fiir Schweine und Kall
bedeckte Hallen wvon
Quadratfuls

sind
.il’!_IUHﬂ

, deren

irundfliicl

Blatt V gezeichnet ist. Diese
Hallen sind ringsum offen, von
nen Siulen

fitzt und mit

r Market) kann 900 Stiick
Schweine, die andere (Calf Market) 1425 Stiick Kilber aufnehmen.

Construction im Durchschnitt auf

Fiir erstere sind Abtheilungen von 8} Fufs Linge und 5 Fuls
Breite, fiir letztere Barrieren zum Anbinden gemacht, welche Quadrate
von 12! Fuls Seite umschliefsen. Westlich von dem Marktplatz liegen
,;-uta‘onntvm Terrain 12 Schafstille (Sheep Lairs), nach vorn offene

auf al

- [ ey s
Schuppen, mit Ranm fiir 8000 Stiek, und sitdlich 12 Ochsenstille
(bullock laivs) fiir 3000 Stiic Anlagen sind bestimmt, die Thiere

gehen, oder nnverkauft bis zum
Viehmarkt ist gepflastert, sehr reichlich mit W
Bassins versehen und vollkommen gut durch unterirdische Caniile ent-

rstiicken und eisernen

115

=

wiissert. Im Sitiden, an das Terrain der Ochsenstille
North-London-Eisenbahn eine Viehstation.
geht im Tunnel unter dem Markte fort,
nach Nord-Ost.

rrenzend , hat die

Die Great Northern-Linie
n der Richtung von Siid-West




Newgate.

Da London keine offentlichen Schlachthiiuser besitzt und die Pri-
der Stadt vertheilt liegen, theils mit dem
Fleischmarkt Newgate in der City vereinigt sind, so muls das Vieh
an jedem Marktiage durch die Stralsen getriecben werden. — Hammel-

vatschliichtereien theils in

und Ochsenheerden bringen die allergréfste Verwirrung hervor in den
engen, unendlichem Verkehr erfiillten Strafsen der City. —
Dals solch ein Unfug, der sich zweimal in der Woche wiederholf, ge-
duldet werden kann, bleibt unbegreiflich fir jeden, der den complicir-
ten, auf Selbststindigkeit der einzelnen Kirchsp
-Verhiiltnissen der Stadt fern steht.

Wie sehr die Corporation der City, die conservativste Behorde

von so

e basirten Verwal-

tur

der Welt, geneigt ist, die elendesten Einrichtungen zu |
sie nur alt und herkommlich sind, das zeigt der Fleischmarkt von
Newgate rsten Schlichter-Scharren deut-
scher Reichsstidte Muster-Anlagen genannt werden miissen.

rahren, wenn

dem gegeniiber die schmutzi

11

Edinburg.

Blatt VIL
Auf Blatt VII ist die
Anlagen dargestellt. Die Schlachthaus, in dem alten Stadttheil von
Edinburg, an der Faulconbridge Street, auf Kosten der Commune durch
den Architekten Coussin erbaut, bietet manches Eig

eine dieser im wesentlichen ganz gleichen

enthiimliche.

Auf dem unregelmifsigen Terrain von 12 Morgen Fliche stehen
Fig:l.

13 Gebiudeanlagen.

Das  Verwaltungsge- Af
bildet
Thorwegen, im egyptischen
Styl
(

biiude mit

€1

und

statt-

von Sandstein

anit erbaut, eine

liche Strafsenfront. Die
Stallgebiude, die Fett-
schmelze und das Brith-
haus sind hinsichts ihrer

Einrichtung nicht bemer-
kenswerth, die 42 Schlacht

kammern jedoch, welche

achiliafn

| ¥Schla

i
| .
E BB
I
| |

Bild als die Metropole
grolsartigen Verkehrsy

sen des Schlachtvieh- und Fleischhandels,
Die
meis

Vichmirkte
ziem-

Fierears sind

s

| lich
ohne gerade besondere
Baulichkeiten aufwei-

gut eingerichtet,

sen zu konnen.

Die Schlachthin-
ser aber, deren
itberhaupt vorhanden,

s| sind ganz unzweck-

wo

und veraltete

Die vor-
stehenden Skizzen ge-
ben in den Fig. 4 (s.
p- 10) u. & den Vieh-
hl;
hans von New
| | | Ganz
Einrichtungenin Glas-
der Vi

ig. 6) ist ganz gut

miilsige

fitr Rinder

fiir Heammel
ficr Hammel

ficy finder

markt u. das

=
»
Lo

ihnlich sind die

Bejdecki|e

TOW} mmarkt
= | {

und

geriumig, das
anstofsende Schlacht-

haus jedoch r er-

Stall

birmlich und schmuz-

Doch werden in
Stadt  dem-
offent-

Schlachthiuser

dieser

niichst neue
liche

mit zwangsweiser Be-

S Ea g

nutzung erbaut, v

che hisher nur Edin-
bur,

fenstadt Leith besitat.

Sehdaelithaws

und dessen Ha-

‘g.
|
|

e - B
Zusammen-
wgehirig sind: der Schlachtraum (Booth), daranstofsend ein Viehstall

8 Gruppen bilden, verdienen eingehendere Beschreibung.

(cattle shed) von 21 Fuls Linge, mit einem Hingeboden iiber der

Hilfte des Raumes, und ein kleiner, 7 Fuls breiter ummauerter Hof
fiir Dung und Abfille,

Der Schlachtraum ist 18 Fufs breit und 28 I'ufs lang, zweckmi-

[sig eingerichtet und durch Jalousiefenster in den Umfassungswiinden

und in der Laterne des Daches gut geliftet.

vt die Vorderansicht des Gebiudes, Fig, 2 den I

und Fig. 3 Que
Die Thiir der Schlachtkammer besteht aus zwei Theilen, von de-

telst Contre - Gewicht fiir

Fig. 1 ze gen-

r-Durchschnitt.

sich zu heben ist, wie ein

Der Vortheil dieser Einrich-
darin, dafs der untere Theil stehen bleiben kann, der Raum

nen jeder ver
1
sches

Schiebefenster (Sash window)

tu

g liegt
also abgeschlossen ist, withrend der obere gehoben wird und Licht und

Luft eintreten lifst. —




In der Mitte des Raumes steht ein Drehbaum, wie ein Galgen,
dessen Arm bis an eine halbkreisformig gebogene Schiene mit Haken
reicht, an welchen die getodteten Thiere aufgehangen werden.

Die Schlachthiuser von Edinburg und Leith

sind durchaus zweckm zu wiin-

der
o, nur die Reinlichkeit lilst

Finrichtungen

manches

mangel-

schen iibrig, da sowohl Wasserversorgung wie Entwilsserung
haft sind,
Die Benutzung ist eine star Fleisch-

handel nach London betrieben wird, wohin die ausgeschlachteten Thiere

da ein bedeutender

sehr

chickt werden.

per enbahn ge

Die irlindischen Schlachthiuser.

hthauser von Dublin sind iiber alle Beschreibung sehmutzig
rlumpte Commissionair des Gasthofes antwortete zwar
er vorhanden seien:

Die Schl
und elend. I
als dichter Irlindér
+Oh well Sir, a splendid one.“
ariffen, der eine Anlage von grofsem Umfange, aber ohne besondere

auf die Frage, ob Schlachthé
Ein neuer Viehmarkt ist im Bau be-

Baulichkeiten zu werden verspricht.
Tn Cork und Waterford sind jene berithmten Schweineschlichtereien,

welche die englische Marine versorgen. Die Einrichtungen sind die-

selben, wie in Hamburg.

L Zum Sengen der Schweine werden
aufser den Denny'schen Patentdfen
noch einfachere eylindrische Oefen

! angewendet. F 1 zeigt den Ver-
| ¢ ticalschnitt.
Innerhalb

des

gemauerten Cylin-
ders von 3 5

und 3 Fuls H

6 Fuls hoch ither dem Fulsboden so

jhe, welcher auf Stiitzen

angelegt ist, dafs Arbeiter darunter
treten kémnen, steht ein zweiter Cy-
linder aus senkrechten Eisenstiben
gehildet.

LEin Zwischenboden fiillt unten den

Ring zwischen beiden. Oben ist die-
ser Ring offen und ein schrig anstei-
| gender Blechmantel in den

Schornstein von 21 Zoll Durchmes-
Kohlen- oder Holzfeuer brennt
itter dem

endet

ser.

und

- = zwischen dem Eisen
Mauer-Cylinder. Das Brennmaterial wird durch Thiiren in den schriigen
Mantel eingeworfen, die Asche unten entfernt.

Ueber Rollen gefiihrt hingt eine Kette in den
eylindrischen Korb hinab, die am andern Ende

Das Schwein wird abge-

s eine Kurbel geht.
stochen, dann mit dem Unterkiefer von dem Haken

i, 2
Fig. 2

gefalst und gleitet an der runden Stange b,

| i hiingend unter diesem Apparat.

"4 | Die Kette a kommt von ohen herab und hebt
H-'!J o 11 das Thier vermittelst des Doppelhakens in die Ver-
:; | engung iiber dem ecisernen Korbe, wo die heftige

|

cylindrische Flamme die Borsten gleichmiilsig und
schnell absengt.

Sobald dies geschehen, wird der Korper wie-

der herabgelassen und auf der Schiene b in den

niichsten Arbeitsraum geschoben.

Nur die Schweine, deren Fleisch zum Pokeln bestimmt werden

gesengt, was frisch verbraucht, oder zu lingerer Aufbewahring gesotten
und preservirt wird, mufs gebritht werden, damit es die weifse Schwarte

behalt.

Paris.
Blatt VIII, IX.
1. Die alten Viehmirkte.
Die Stadt Paris zihlt seit der im Jahre 1
rung des Weichbildes 1,700,000 Einwohner.
Im Jahre 1860 wurden
287,864 Stiick Hornvieh,

SR 5

859 erfolgten Vergrifse-

ber,

-  Hammel,

- Schweine,
{ Stiick Vieh

Zusamimen 3
renze  eingefithrt.

iiber die Steuerg

12

Sicben Mirkte theilen sich in den Handel mit diesem Schlachtvieh.

Poi und Sceaux versorgen die Stadt mit Rindvieh und Hammeln.
Kilber und Schweine werden in St. Germain, Batignolles, auf dem
Marché de la Chapelle, Marché de la Maison blanche und in der Halle
aux veaux am Quai des Bernardins gehandelt.

Diese Miirkte, deren Grimdung in eine sehr frithe Zeit zuriickgeht,
sind bis auf St. (iermain und Poissy im Besitz der Stadt Paris.

Thre Anlagen haben in baulicher Beziehung keine besondere Be-
Nur die Stadt Poissy, welche 3 Meilen von Paris entfernt
an der Bahn nach Rouen liegt, hat noch in neuerer Zeit mit einigem
Aufwande ihren M:

deutun

rkt-Platz verbessert.

Nachstehende Skizze Fig. 1 zeigt die allgemeine Anordnur
Fig. 1
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Die Grundfliche betriigt p. p. 17 Morgen. Die Einrichtungen ge-

statten den Auftrieb von 3000 Stick Hornvieh, 15000 Hammeln und
1000 Kilber. Letztere werden unter der Halle (Fig.
gehandelt, deren Fuls-

boden zu
Verladung um 4 Fuls
iiber das Terrain er-
héoht ist.

2 im Durchschnitt)

bequemeren Fig. 2.

Die offenen .

Rindviehstinde sind

von starken Barrieren, <7
Granit - Pfeiler durch
Rundeisenstangenver- % i
bunden, dauerhaft um

hegt.

Der Fufshoden der Stinde fiir Hammel ist asphaltirt und mit 25 Zoll
hohen eisernen Pfiihlen ve
mit w

sehen, um die holzernen Hiirden zu halten,
chen Abtheilungen von beliebi
Ein grofser Stall bietet Raum

tellt werden.
fiilr 150 bis 200 Stiick

Grofse herg

tindvieh,




Die Baulichkeiten
ein kleines Schlachthaus und eine Bérse mit Bureaus zur
Hindler,

Der Platz ist mit schinen Baumreihen bepflanzt, durch zwei Fon-
tainen reichlich bewdissert, gut gepflastert und mit bequemen Zugingen

iibrigen des Marktes sind Remisen, Waagelokale,
Abrechnung

der

versehen
den darf.

Von
aufserhalh der Stenergrenz

so dals er zu den besten derartigen Anlagen gerechnet wer-

-

und St. Germain

Da sie siimmtlich demniichst aufzehoben

Seceaux

den drkten

itbrigen ] liegen nur

und in dem neuen Ce ihre

hmarkt vereinigt werden, so bietet
niihere Beschreibung kein weiteres Interesse. :

2. Die alten: Schlachthiuser.
Zu den im Jahre 1818 dem Verkehr tibergebenen 5 Sehlachthiu-
sern Montmartre, Ville juif, Menilmontant, Grenelle und du Roule,
welche zu Folge des kaiserlichen Decrets vom Jahre 1807 erbaut waren,
kamen 1847 die zwei Schweineschlichtereien Chateau Landon und des
Fourneaux hinzu. Die Ver rung des Weichbildes die
Schlachthiuser Belleville, Batignolles und la Villette und noch

46 Privatschlichtereien in die Steuer- Grenze der Stadt. Der Betrieh

brachte

von

13

In der Mitte des Grundstiicks ist der umhegte Viehhof,
Seite zwei Schlachthiuser und diesen parallel bml]‘*cb(un]n

25 Fuls breite Strafsen scheiden diese Gebiude von einander.

Die beiden Stallgebiiude sind 145 Fufs lang, 43 Fuls tief zur Auf-
nahme von 300 Stiick Kleinvieh und 90 Ochsen bestimmt, so dals
allen 4 Stallungen 150 Stiick Rindvieh und p. p. 700 Hammel und K
ber eingestellt werden kinnen.

zu jeder

in

Die Futterhéden, durch Treppen bequem zug

inglich, sind in Ver-
schliige getheilt, in welchen die einzelnen I}r-:,n.m: der Thiere ihre Vor-
riithe aufbewahren.

Jedes der 4 Schlachthiius
15 Fuls Breite.
steinen erbaut.

Liinge
Hau-
mit Steinplatten be sgt und mit star-

30 Fuls

shihe von

hat 8 Kammern von
Die Winde sind bis zn Manne
Der Fulsboden ist

und

kem Gefiille entwiissert. Jede Schlachtkammer hat einen Zuflufs und
Abfluf

Die Dicher stehen auf jeder Seite 9 Fufs iiber, Schutz gegen die
Einwirkung der Sonne ge swihrend, Unter denselben sind luftige Bo-

denriiume zum Trocknen der Haute hestimmt, werden jedoch wenig be-
nutzt, da die Hindler es vorzichen, die frisch abzestreiften Felle zu
kaufen,

Das Gebiiude der Kaldaunen-V ist in 8

schiedene Riume getheilt, die dem Zweo
Spitlgefiifsen und Siedekesseln e

she ver-

entsprechend mit
Die Fett-

wgerichtet sind.
ze zeigt denselben Grundri doch ist sie nicht so
nglich angelegt, wie die des Schlachthauses Menil-
montant, wo der nebengezeichnete Dampf- Apparat in Be-
trieb ist.

A ein Schmelz
6 Fufs Durchmesser,

el ist fiir 5000 Pfund Fett, hat
6 Fuls 10 Zoll Tiefe und einen Deckel
3; Fuls Durchmesser, der an einer kleinen Winde

von

I

n ~ |

B .-
letzterer wurde durch ein Decret vom 15. April 1859 aufgehoben.

In diesen 11 &ffentlichen lachthiusern wurden im Jahre 1860
wie oben berechnet 2,053,034 Stiick Vieh geschlachtet.

Von den 5 alten Abattoirs liegen Montmartre, Menilmontant und
du Roule dem 1 c\llnu. Ville juif und Grenelle aut dem linken
Seine-Ufer in zweck r We so vertheilt, dals thnen die Versor-
gung ziemlich gleich er Stadt-Bezirke zukommt.

Es wurden in den Jahren 1807 —1818 1 5,365 fres. auf ihre
Erbavung und 813,246 fres. auf den Grunderwerb verwandt.

Die alleemeine bauliche Anordnune, sowie die Einrichtung ist bei

allen fiinf dieselbe, sie unterscheiden sich nur durch die Grilse, welcher
entsprechend die Zahl der Schlachtkammern eine verschiedene ist. —
p- p- 15 Morgen Terrain und zithlt 64 Schlachi-
kammern von je 450 Quadratfuls I 5 Montmartre p. p. 124 Morgen
Terrain und 64 Kammern, Grenelle Morgen und 84 F
Ville juif und du Roule je 11 Morgen Fliche und Kammern.
Die Belleville, 1

Villette haben 46 Schlachtkammern, so dals simmtli

Menilmontant hat

AININErn,

39

annectirten 3 Schlachthiuser und la

Etablissements

zusammen deren 286 zihlen, welche von etwa 1200 Schlichtern benutzt
werden

Da der Abbruch dieser alten Schlachthiuser beschlossen, ja durch
Besertigung von du Roule berei gonnen ist, und die Eréffnung des
Abattoir unique, welches vereinigt mit dem Central-Viehmarkt zu la
Villette erbant wird, in kurzer Zeit in Aussicht steht, so haben diese
alten Anlagen nur noch ein histori Interesse. wird die allge-
meine Beschreibung des einen, Ville juif, welches anf Blatt VIII. dar-

gestellt ist, genlizen um ein Bild d

Die Front ¢
lang, die G il

Rechts und
zu jeder Seite ein Viehstall,
Hammel und Kilber.

An jeder Quer;
1schuppen und unter demselben Dach, Pferdestall
Dungstitten.

, ist 640 Fuls

nzen rechtwinklig ur

gind durchaus symmetrisch aufgest
rebiiude, daran
200 Stiic

die Verwaltungsg

Eingange
je 30 Sttick Rindvieh und

ks vom

fiir

vorn offener
und Abtritts-

e des Grundstiicks liegt ein nach

W

mit

dingts
Der Dampf kommt durch das zweizollige am Boden des
Schmelzke: gowundene mit Ende und
Brause Rohr d aus einem Dampferzeuger von
Fuls Durchm im Keller
unter dem Raume des Apparats steht.

Fett fliefst durch das

sels beweglichem

versehene

6 Fuls Liinge und 3 er, welche

23 zol-

Fuls

Das geschmolzene reine

lige Rohr e nach kupfernen Kiihlgefs
Breite, 7 Fuls Linge und 2% Fuls Tie

Die dicken Riickstinde
Rohr f abg a ist ein Helmrohr, welches den Kessel
mit dem Condensator B verbindet. Derselbe 16 Zoll
Durchmesser und 31 Zoll Hohe.

Dureh & tritt beim Condensiren des Dampfes
dessen Biegung emen Wi bildet,
spannter Dampf, durch b wird kaltes Wasser zur Condensation einge-
lassen und durch f der el B entleert.

1 von je

{1

wer

n durch das 3} zéllige

Se11.

hat

Lauft ein, durch g,

serverschluls entweicht zu hoch ge-

Kes

Die Riickstinde der ersten Schmelzong, welche durch ' abfliefsen,
werden nach Abschipfung des reinen Fetts, welches sich in den Bot-
tichen abklirt, noch einmal im Kessel € durchgeschmolzen, welcher

34 Zoll Durchmesser und Hohe hat.
messer ist sein Monte-j
Der Dampf zum Kochen kommt aus d durch
und zwar Abzweigung zum Heben nach
durch y und Entleerung von 4 durch =z
In sten D endlich, 3 Fufs
26 Zoll tief werden kleine Fettparthien geschmolzen.
Der Dampf tritt darch das Rohr de
= bildet.
Das Fett flielst durch f, die Riickstinde durch [
Letz eine Presse, in welcher nach Ausscheidung
Fettbestandtheile Rest
welcher wieder als

Das Rohr ¢ von 3} Zoll Durch-

jus nach A.
den Dreiweghahn

zum Kochen durch die A

den Schmelzk: 2 Fufs breit und

lang

C ein, n Ende ein beweg-

ab.

kommen unter

in ecinen festen Kuchen zusamme
Schweinefutter Verwendung findet.
erfordert die Zeit von 5 Stunden.

verhiltnifs:

der

wird,
Eine
Der

gernchlos,

vollstindige Schmelze

Apparat arbeitet sehr sicher und rein, auch
so dals er in jeder Beziehung dem alten V
dens in offenen Kesseln vorzuziehen ist.

Mittelachse
ide

Wasser nach dem dariiber liegenden gemauerten, mit Vassy-Cement

dem Ein-

der

ganzen
enthiilt unten eine Dampfmaschine,

Anlage gegeniiber

welche

Jassin hebt

Wa

geputzten
Reichliche

Schlachtriiume, zum I

nicht teinhaltung dex

nur zur

aunenwiische und der Fettschmelze,
Zum inken der Thic auch zum Sy der Canile erfor-
derlich. Der Haupte nden Falle in die Bigvre,
bei den andern Schlachthiusern in die Stralsensiele miindet, hat 6 Fuls
Héhe und 3 Viele

sionen mit hiufigen Wasserverschliissen

sondern vitlen

1], welcher im vorlie

Abzweigungen kleinerer Dimen-

fithren ihm

Fuls Durchmesser.
die Abgiinge aus

4




Alle

ang

allen Riumen zn. Das Gefille dieser Canile betrigt 1:100.
Oeffoingen sind mit Gittern verschlossen, um den Ratten den An
Diese Thiere sind eine grofse und allgemeine Plage der

Zu Sperren.
Schlachthiuser.

18er.

Die Schweine-Schlachthi

Das Schlachten der Schweine wird in P
dem der anderen Thiere betriehen. Bs sind dazu
Liiuser Chatean Landon auf dem rechten und des Fourneaux auf dem

)
e

von

ganz getrennt
die beiden Schlacht-

linken Seine-Ufer bestimmt.
Die Anlagen sind hinsichts allgemeiner Disposition und Einrich-

as Terrain des ersteren hat 51 Morgen, das des
letzteren 4 Morgen Grundfliche.
Blatt VIII giebt die allgemeine Anordnung, sowie Grundrifs und

mitt der Schlachthalle.
shts und links von dem Eingange stehen die Portier- und Ver-
sgebiiude EE, anstolsend das Spritzenhaus F. Das freistehende
iude @ ist zur Aufbewahrung von Geriithen bestimmt. Die Schlich-
finke fiir ihre Werkzenge und Kleider.

Die Schweinestille sind in den 4 Gebéiuden 44 und BB, deren
Linge je 132 Fuls bei Fuls Tiefe be t.

Der innere Raum jedes Stallgebindes ist durch 5 Fuls hohe und
5 Zoll stark in Cement gemauerte Winde in 9 Abtheilungen fir je
28 bis 30 Schweine getheilt. Es kinnen im Ganzen p. p. 1000 Schweine
eingestellt werden. Fir jedes Thier sind 10 Quadratfuls

Das Gebiinde K enthilt zwei Wassel
construirt sind, 2226 Cubikfufs Wasser fassen und von der Leitung
der Stadt gespeist werden.

HH sind Fettschmelzen, jedoch nur wenig

JJ, Remisen fir Wagen und Stallungen fiir einige Pferde.

waltur

Ge
ter haben darin Sch

Raum gerechnet.

Eisen

srvoirs, welche aus

gebraucht.

D sind Senpehiuser (briloirs), in welchen die Schweine durch
einen Schlag mit dem Hammer getédtet und mit Stroh abgesengt wer-
den. Jedes enthilt nur cinen Raum. Der Rauch zieht durch die

offene Laterne des eisernen Daches ab.
Die Mitte der ganzen Anlage bildet die grolse Schlachthalle €,
150 Fufs lang und 120 Fufs breit, durch zwei mit vielen Thiiren durch-

brochene Langwiinde in drei Theile, einen schmilern aber hbheren
Mittelranm, ! Fuls breit, 38 Ifuls und zwei
40 Fuls tiefe und 27 Fuls hohe Seitenhallen getheilt.

sichtbarem

hach , gleich grolse,

Dach in Holzbo-

y(se Bogenfenster an den

Jeder dieser Theile ist fiir sich mit
genconstruction tiberdeckt und durch zwei

Giebeln erleuchtet

Das Ausweiden der getddteten Thiere und das Waschen ¢
geweide geschicht in dem Mittelraum, wo 8 steinerne Tische
Theile dienen
ht sind.
stehen in der Mittelachse und 16 Wasser-

Fin-

hen.

Zum Anhingen der Dirme und kurzen Eisenschienen

mit Haken, welche {iber den Tischen angebr

Drei steinerne Fontainen
bitten unter Wandauslissen, welche wihrend der Arbeitszeit bestindig
geiiffnet sind und den Fulsboden iiberrieseln,

Zahlreiche Abzugslocher in dem mit Sandstein gepflasterten Fu
boden nehmen d auf.

Die Seitenhallen sind durch eiserne Gestelle in je 9 Abtheilungen
theilt, von denen jede durch eine Thiiw mit der Mittelhalle, durch
Diese Gestelle haben 7 Fuls
Haken
Thiere

eine zweite mit dem Hofe verbunden ist.

e starke Eisenschiene mit auf beiden
welche die getddteten al
beweglichen Winde gehiingt werden.

Fig. 1 und 2 zeigt diese Winde, die aus zwei holzernen Stielen

iiber dem Fulshoden eir

Seiten, an und vermittelst

sengten

einer kleinen

Fig. 1

mit zwischenliegender Seiltrommel besteht und an das eiserne Gestell
gelehnt wird. Die
sie bewegen kann.

=3

ganze

Vorrichtung ist so leicht, dafs ein Mann

14

Das aufgehiingte Schwein wird ansgeweidet und das Fleisch zum
Transport nach den Verkaufsstitten fertig gemacht.

Die Eingeweide aber werden auf den erwithnten steinernen Tischen
der Mittelhalle gewaschen.

Auch die Seitenriinme sind reichlich mit Wasser versehen, welches
in jeder Abtheilung aus zwei Auslissen stromt.

Die Schlachthallen sind sehr zweckmilsig eingerichtet und gut ge-
liftet. Weit tiberstehend Das
ndig fliefsende Wasser und die Hohe der Réume sind die Ur-

Dicher schiitzen gegen die Sonne.

besti

sachen der ten Luft, welche selbst an heilsen Tagen den Aufenthalt

in diesen stark benutzten Arbeitsriumen nicht unangenehm macht,
Jahrlich werden etwa 100,000 Schweine geschlachtet.
Eishiiuser und Pékel-Anstalten sind nicht vorhanden.

Der Central-Viehmarkt nund das neue Schlachthaus.

Die zerstreute Lage der Viehmiirkte von Paris und ihre mangel-
hafte Einrichtung hatte bei Kiufern und Verkiufern sc Lii
Wunsch nach Anlage eines Central-Viehmarkts rege gemacht.

Da die alten V
und communalen Verwaltung,

die Very

gst den

(i}

iltnisse auch der polizeilichen Ueberwachung

welche mit

ihlreichem Beamten-Personal

ovigntirung der Stadt bevormunden, mancher
ahl der
iches

ckte und S

Schwierighkei-
fe
6. December 1
hlachthiuser

hten, so |

ische Chef der Seinepr tur, er-

durch ein vom ), die

Vorarbeiten, um Viehm
tral-Etablis

Die jetzige, durch Ausdehnung der Stadt veréinderte Lage und in

in einem grofsen Cen-

:ment zu veremigen.

mancher Beziehung unbequem gewordene Organisation des Betriebs der

alten Schlachthiiuser rechtfertigte den Wunsch nach Umgestaltung ihrer

v

srhiiltnisse.

Da es einerseits zweifelhaft erschien, ob es besser sei, das Unter-
nehmen seitens der Stadt auszufithren, oder der Pri
la

ihre Centralisation an einem Punkte, den grd

ivatspeculation zu fiber-
Schlachthiiuser und
sten Widerspruch erregte,
nister der 6ffentlichen Arbeiten eine Commission

sen, andrerseits

aber auch die Aufhebung der alte

so ernannte der ZUr

Begutachtung dieser Fragen, welche im Juli 1861 ihren Bericht er-
stattete.
interessante Actensti

Dieses sRapport de la commission in-

stituée pour I'éxamen des questions relatives A Ietablissement d'un
abattoir unique sur les terrains de la Villette, et la concession de cet
abattoir et du marché aux bestiaux et & Uinstitution des facteurs dans
les marchés engros de Paris. Pa Imprimerie imperiale. 1861.%
belenchtet die che zwar ebenso sachgemiifs wie ausfithrlich, fand
aber nur insoweit Beriicksichtigung, als sein Inhalt in Uebereinstim-

mung unden wurde mit den im Voraus feststehenden Absichten der

Priifectur.
Hinsichts

der Viehmiirkte bill di

Commission die Centr: tion

und di

rebung des
{CIi.‘L‘I'““]U’r

schifts, welches jetzt in den Handen Facteure

iser verwirft sie jedoch ginzlich,

Der Schl gen Auseinandersetzung lautet:

.Le systéme de la centralisation des abattoirs a contre lui l'expé-

rience du passé les besoins du commerce et de l'alimenta
de Iz

und

on publique

les e nees de 'hygiéne E
Niitzlichkert

Far die Nothwendi
Schlachthiinse
1) die

grolse Entfernung der

dex

Anlage mehrerer

1n:
den Fleischhandel,
Verkaufsstiitten

sprechen «

anf

Betrieb die
Central -Eta-

Ritcksichten dessen

von dem
blissement erschweren und verthenern wiirde;
die Stérungen, welche der an einem Punkte concentrirte Ver-
kehr durch elementare Einfliisse oder politische Maglichkeiten
erleiden kinnte;

Ab-

bieten,

die grolsen Schwierigkeiten, welche die der

fiille

die nicht unmn

Besertior
yesertigur

von 7000 tiglichen Schlachtungen an einer Stelle

ittelbaren Abfluls gestattet,

Trotz dieser Gegengrinde ist die Ausfilhrung des Unternehmens
begonnen worden und nahezu vollendet. :

Welche I :n zu diesem Beschluls gefiihrt haben, macht
kein zweiter Rapport be
Fiir eine Stadt von geringerem Umfange méchten die Vortheile,
die in Vereinigung des Viehmarkts und der Schlachthiiuser lieger
schon alle Bedenken i .

rwigung

kannt.

allein

erwiegen, fiir Paris aber bleibt die Aus!
ein grofsartiger Versuch, de

\rung

n Erfolg abzuwarten ist.
Wenn jedoch die Anlage eines Central-Viehmarkts fiir
und niitzlich anerkannt wird, so ist es vielleicht nicht we

nothwendig

iger
Markthallen z

unhe-

quem, zumal wenn die Ver! sstiitten unter Sammmen-




liegen, sie von einem Punkte aus zu versehen, als das lebende Vieh
nach den Schlachthius
von da das Fle

BT Ve

schiedener Stadtgegenden zu treiben, um

sch einen kiirzeren Weg machen zu lassen.

Das politische Interesse hat sicher der eingehendsten Erwigung
unterlegen.
Man pflegt von diesem Gesichtspunkt aus jede neue

des Kaisers zu beargwihnen.

Schépfung

Die Macht, welche der Besitz des wichtigsten Lebensmittel-Marktes
giebt, ist gewils nicht unt

schiitzt worden und mag auf die Wahl des
Fortificationslinie begrenzten Platzes Einfluls

von der bestimmenden

geitbt haben.

ste Bedenken
pllege und Reinlichkeit.

I

Das gro erregen die Riicksichten auf Gesundheits-

ist hinsichts seiner Be- und Entwiisserungs-Verhiltnisse iiber-
g

haupt in dbler Verfassung, da Unklarheit der Ansichten bisher kein
verniinftiges System aunfkommen liels.
Doch wird die Rei ng der Central-Abattoirs vielleicht geringere

W:

unfern liegenden

s man fiirchtet, sobald die neue serled

tung der Stadt die reichlichste Versorgung

Schwierigkeiten bieten,
aus den
Bassins von Belleville gestattet.

Die Summe der Abfiille bleibt schliefslich doch dieselbe, gleichviel
ob sie sich an einem oder an 11 Punkten anhénfen.

1000 Stiick Rindvieh, 5000 Stick Schafe, 500 Stick Kilber und
1000 Stiick Schweine miissen tiglich in dem Central-Etablissement ge-
schlachtet, also doch mindestens die doppelte Zahl auf Vorrath
ten werden.

Auch die Ge
heiten eine d

ahren, mit welchen das Auftreten ansteckender Krank-

wtige Centralisation bedroht, erscheinen vielleicht erheb-
Wirklichkeit afiltiger und leichter durchzu-
fithrenden Controlle sind.

Auf r Fr

die englische Rinderpest giebt, nicht ohne Binfluls bleiben.

bei

licher, sie in

sor

Jeurtheilung  die

werden die Lehren, welche jetat

Der Gedanke an eine Pest, welche, die Gebiude inficirend, das
canze Etablissement unbrauchbar machen kénnte. hat allerdings den

[sten Anspruch auf Beriicksichtigung.

Daoch e Wis
v zn ergrilnden und zu bese
aufl

wie

enschaft begonnen hat, die Ursachen der Cho-

auch die Rathlosigkeit

einmal welche

en,

jetzt englische Bevolkerung geseniiber
g geg

dem grofsen Rindviehsterben in fast hoherem Grade auf das

als

erste Auftreten jener Epidemie.

Die neue Central-Anlage ist jedenfalls eine der bedeutendsten Un-
ternehmungen der kithnen und riicksichtslosen Verwaltune, welche
Paris in einem Jahrzehnt so von Grund ans wmgestaltet h dals erst
spiitere Generationen der Einwohner zum vollen Bewnlstsein und zum

wahren Genusse dieser Schipfungen kommen werden.

Das Te n zu la Villete, 150 Morger grofs, eingeschlossen von
der Route de Flandre, dem Quai de la Charente, der Route d’Allemag
und den Fortifieationen, wird von dem Canal de 'Ourcq in zwel ziem-
lich gleiche Theile getheilt.

Nahe daran liegt das Depotoir, weldl die Stoffe der Abfuhr
eines grofsen Theiles von Paris in Bassins aufnimmt, dessen Abbruch
jedoch bereits ver ist, da aunch in Paris sich die Ueberzeugung
Bahn gebrochen, dals das Abfuhr-System fiir eine grolse Stadt ein
Unding ist, und dals an Stelle der gehofften wirthschaftlichen Vor-

Zust

rrains

ide eingetreten sind.

lichsten

des

theile die
Die
andere zur
Der Ankauf |
en fitr Baulichkeiten
hiuser und ! Million fiir

s0 dals die Gesam

eine | ist Einrichtung des Viehmarkts,

Zul

die 1 Schlachthiuser bestimmt.

< 3 Millionen
Millionen fiir die Schlacht

sewendet

- gekostet, weitere

werden,

~Anlage, deren Ausfithrung im Jahre 1867 beendet
ist, 10 Millionen Thaler ko

Der Plan, Avordnung Blatt IX giebt, ist von
Baltard, dem Architecte Directenr der Stadt

von dem

ten wird.

dessen allgeme

Paris, entworfen und wird

wusgefithrt.

18G5

itecten Janvier

noch nicht in dem Gr

die F

Die Arbeiten waren im Sommer

dals sich ein Urtheil iiber tinzelheiten der Lin-
richtung abgeben ldfst.
Der Canal de I'Oureq, welcher das T
dem des Marktes sch Steuner
Lii 5 weitliunfi n mit einer (ve-

sammt-Grundfliche von 180,000 Quadratfuls erbant, um die e

reschritten,

win der Schlachthiuser von

idet, wird die nze bilden.

gs dieser Linie werden

re Stallung

auften

Thicre einzustellen und spiter nach den Schlachthiusern tiberzufithren.
Drei dieser Gebiiude haben ganz umbaute innere Hé
nach einer Seite offen.
In der Mitte steht ein Stall fiu
Seiten 4 Rindviehst

zwei sind

4000 bis 5000 S
2500 bis

chafe, zu beiden
2800 Stick.

ille, mit Raum fiu

(%1

Fig. 1 und 2 geben Ansicht und Durchschnit der Stille und zei-
gen die Anordnung der 8 Fuls breiten
Zwischengiingen und Futtergiingen
Krippen, von denen

fnde in 4 Reihen mit zwei

drei 3} Fuls breiten

vor den

aus die Thiere vorn und hinten bequem besich-

tigt werden konnen.

SR

Die Stille sind 14 Fuls hoch, darither
Die Decken werden durch

weitliiufige Futterbtden.
iserne Siulen gestiitzt.

Die Umfassungswiinde, von zahlreichen Thiiren durchbrochen, wer-
den von Bruchsteinen erbaut, die Diicher mit Ziegeln gedeckt.

Fir den eigentlichen Marktverkehr sind drei
construirte Hallen bestimmt.

grolse, ganz in Eisen

Die mittlere, 925 Fufls lang und 2

Quadratfuls Fliche, welche die Aufstellung von 35,000 Stick Ham-
meln gestattet. =
Der nebenstehende Grundrifs Fig. 1 zeigt die Einrichtung der
Stiinde,
Fig. 1.

7 Fuls

Raum zur

Breite, mit je 165,600 Quadratfuls bedeckter Fliche
Anfstellung von 4000 Stick Hornvieh und von 6000 St
und Schweinen.

Der

t Kiilbern

die Anordnu
resp. 18 Fuls br

Grundrifs giebt

|
e 7 Fem— 30 72" 7
® ¥ - £ T

Zu den Gingen des hther liegenden Fulsbodens der Halle fite
Kiilber und Schweine fithren einige Stufen.




Fig. 3 und 4 geben Giebel-Ansicht und Querschnitt dieser Hallen
und verdeutlichen die Anordnung der Dicher, deren Hohe iiber den
Fulshoden mit 20 Fuls anfangend bis zu 60 Fufs in der Mitte steigt.

Ein Verwaltungsgebiiude, eine Borse zur Abrechnung  fiir Kiufer
und Verkiufer, zwei Bureau's der Eisenbahn, Wasserbassins und Vieh-

sen die Bebauun

triinken schlie g des weitlinfigen Terrains.
Wenn vollendet, so wird die Anlag es Par
selbst die des Metropolitan Cattle Market an Grolsartigkeit

Die praktischen Erfahrungen , welche bei diesem gemacht worden

or Viehma

ctes

tiberbie-
ten.
sind, regen vielleicht auch die Priifektur an, dem Handel die Freiheit
und der Verwaltung die Einfachheit des

nglischen Marktes zu geben.
1 Anlage durch
den Canal de I'Oureq von dem Viehmarkt getrennt wird, besteht aus
30 Gebiinden mit 354 Schlachtkammern, Stallen mit 238,000 Qua-

dratfuls Grundfliche, der Schweineschlichterei, 2 Gebiinden fiir Ko

Das neue Schlachthaus (Abattoir unique), dess

daunenwische und Fettschmelze, 4 Verwaltungsgebiuden, einigen Por-
tierhéinsern und einer Anlage fiir den Dienst der Eisenbahn.
Die Hauptst die Schlachthinser
stehen, haben 60 Fuls Breite, die Querstralsen Fuls.
inander und mit der

und Stille

rasfen, an welchen

Schienengeleise verbinden die Gebiude unter
Verbindungsbahn, um dem Transport von Vieh und Fleisch die grafste

Leichtigkeit zu geben.

zwei der Schlachthiuser oder Stille schliefsen einen 38 Fuls

breiten Hof ein.
Diese Gebiinde werden von Hausteinene
Die Schlachtkammern erhalten 15 Fuls 11 Zoll Breite,
8 Zoll Linge und 15 Fuls 3 Zoll Hohe.
Die W

zwischen ]

yaut und mit Ziegeln gedeckt.
31 Fuls

nde werden mit Vassy-Cement geputzt und die Decken

nschienen gewdlbt. Daritber sind Béden, nach welchen

zwei Treppen in jedem Gebiude fithren.

Die kleineren Schlachthiuser haben je 8, die
je 14 Schlachtkammern mit einem Geriith- und Abtritts-
raum unter einem Dach.

Glseren je 11 und

sten

die gr

Die Stille, in derselben Weise angeordnet, bieten Raum fiir
Stiick Rindvieh und 15,000 Stiick Kleinvich.

Die Schweineschlichterei erhilt 400,000 Quadratfuls Grundfliche,
einschliefslich der Stillle und Hofi

Den Mittelpunkt dieses Theiles ammt-Anlage bildet das briloir,
eine runde Halle von 100 Fufs Durchmesser, in Verbindung mit dem
‘htraum, um welchen wiederum die Brithkammern liegen.
derselben Einrichtung

Jrithhiuser mit den Steintischen versehen,

2500

grolsen Schl:

Der Schlachtraum
Gestellen und Haken, die
welche die Schlachthiuser Chateau Landon und des Fourneaux ze

mit von  eise

wird rnen

Den Hof, in welchem das briloir steht, umschliefsen eine Reihe
von Kammern fie die Schlichter, sowie Dungstitten und Abtritte.
Vier Stall
kénnen etwa 2000 Schweine aufn
Zur Kaldaunenwische und
6000 Quadratfuls Fliche bestimmt,

Der Grundrifs jedes derselben enthillt 5 Riume. In der Mitte des

:, jenseits der Stra s den andern Schlachthiiusern,

Fettschmelze sind 2 Gebiiude von

achteckigen Hauptraumes steht der Schornstein.
Wahrscheinlich werden beide
zanz aulserhalb des Etabl

Fortificationen erbaut werden soll.

sebiiude .zu Kaldaunenwiischen be-

nutzt, da die Fettschmelze ements vor den
Wenngleich nur ein riickhaltendes Urtheil iiber eine Anlage von
¢ en Verh chen werden darf, so lange sie
unvollendet ist, so fallen doch ein Mingel der festgestellten allge-
meinen Dispositionen dieses nenen Central-Schlachthofes so in die

: Itnissen

[sarti

ausgespr

Augen, dafs sie nicht unbemerkt bleiben kinnen.
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Im Wesentlichen ist die Anordnung der alten Pariser Schlacht-
hiiuser copirt worden.

Die Fortschritte, welche die nenen Anlagen von Lyon und Mai-

land, chts Ueherdeckung der Hofe zwischen den Kammern,
zeigen, sind unberiic
Die Ealdaunenwiischen liegen in héchst unbequemer Ent-
rnung von den Schlachtkammern
licher Bezichung, selbst wenn das eine zur Fettschmelze be-
stimmte Gebiude mit benutzt wird, demnoch ungeniigend zur
Bearheitung der Eingeweide und Fleisch-Abfille, welche 6000
bis 7000 t
Riume zur Bearbeitung des Blutes, Remisen und Eiskeller
mmern fiir kranke Thiere,
welche in ganz abgeschlossener, von allen andern Gebiuden

ichtigt geblieben,

und erscheinen in rilum-

gliche Schlachtungen ergeben,

fehlen, ebenso wie Stiille und Schlacht

getrennter T.:\ga .‘mg(‘orll:mt .sein miilsten.
mit

Die Schweineschlichterei st -her Unkenntnils

r Anlagen, wie sie Hamburg und die irlindi-

neuerer derarti
schen Stiidte an

uweisen haben, angeordnet worden.

Auf die Einrichtungen von Sengdfen zur Beseitigung der

verwerfllichen Absengungsmethode durch Strohfeuer ist kein

Bedacht genommen.
In dem britloir, wenngleich es 2000 Quadratfufs Fliche bietet,
h 700, in manchen Monaten vielleicht 1000 Schweine
getddtet und bei offenem Feuer abgesengt werden, zuletzt ein fitr die
Arbeiter ganz unertriiglicher Zustand entstehen.

Ueber die W
berechnet ist, und die Canalisation lifst sich vorliufig kein Urtheil
fiillen.

Im Ganzen leidet der Plan des Abattoir unique an einer gewissen
Die dem Zweck

zelnen Gebiiude entsprechende Gruppirung erscheint ebenso wenig be-

mufs, wenn t

asserversorgung, welche anf 1 Million Quart

der ein-

Einformigkeit der allgemeinen Anordnu

, wie die

ir den Luftwechsel so nothwendige Anlage freier

> breiten S sen werden dafiir nur 1:1::_f|'11i‘1g'cn(li‘n Ersatz
bieten, selbst wenn die hbeabsichtigten Baumpflanzungen in spiiterer
Zeit zu ginstigem Einfluls heranwachsen.

Die Bauausfihrung wird mit aufserordentlichen Kriften und Mit-

teln betriehen, so dals sie in constructiver Beziehung jeder méglichen

Anforderung entsprechen wird.
Schon in zwei Jahren soll die Anlage vollendet

werden und

sten Napoleon,
50 Jahre

alten Schlachthiiuser, die ntiteliche Schépfung des
haben zum letzten Male als Vorhild

edient, nachdem
ihre Bestimmungen so gliicklich erfullt, dafs der neuen Anlage nur ein

gleich giinstiger Erfolg zu wiinschen ist.

Rouen.
Blait X
Der Jahre
Stadt von dem Architecten Dommey erbaut wurde, ist auf Blatt X
11t
Das Grundstiick
Die Gebiude i
Rechts und links vom

Schlachthof zu Rouen, welcher im 1830 auf Kosten

der

darg

von Mauern umschlossen, enthilt

133 Morgen.

1 vollkommen
Ei

geniiber das Verwaltungsgebiude, welches Wohnungen fiir den Di-

symmetrisch gruppirt.

Pfortnerhiiuser,

wnge befinden sich «

rector der Anstalt, den Steuer-Einnehmer und den Kontrolleur enthilt.
hege

Davor liegt ein hitbscher Garten und zu jeder Seite ein Ochs

je 95 Fuls lang und 46 Fufs breit mit gulseizerner Umfriedigung.
Parallel diesen Gehegen an der Umfassungsmaner sind die W
, Pferdestall und Gopel-

sser aus einem Brunnen in Bassins geho-

serreservoir-Gebiinde. Im Erdgeschols Remis

werk, durch welches das W
ben wird. Jedes derselben in der Etage auf dem Gewilbe
falst pp. 3000 Cubikfuls Wasser, welches die Leitung nach allen Riiu-
des achthofe
Vier Gebiiude mit je 24 Schlachtkammern fiir Ochsen, Kélber und
Hammel Mitte der Anlage.

Der Grundrifs die
zeigt einen mittlern Dure
12 gleich grolse Schlachtkammern
10 Zoll Breite und 16 Fuls 8 Zoll Hohe. Fig
Ansicht, Lingenschnitt und Querschnitt. Die
nutzbar, da die Diicher gleich iiber den Decke

Die Fulsboden sind mit Granitplatten bel

remaunert,

men vertheilt.

bilden die

r 207 Fuls langen und 32 Fufs tiefen Gebiiude
von demselben

14 Fuls
p- 17) geben

links

rechts wie
13 Fuls

und

ang

von

[

Bodenrinme sind nicht

n der Kammern liegen.
:h der innern

egt und

Ecke

citen

4 zusammenstofsenden Kammern die Unrei-
unterirdischen Canal fliefsen, dessen Anordnung

entwiissert, wo von

nach dem




Diesen Gebinden gegeniiber stehen die Stallungen fiir Ochsen,
Kilber und Hammel von derselben Grélse wie die Schlachthiuser.

Die Treppe in der Mitte fuhrt nach den geriumigen Futterbdden.
Jeder Stallraum ist zur Hilfte fir Rindvieh, zur Halfte fir Kalber

ARERREARNNN]
(NEENEERRER

und Hammel bestimmt und durch Holzgitter in Abtheilungen gebracht.
Im Ganzen haben 200 Stiick Rindvieh und 2000 Schaafe Plat
Eine Futtermauer begrenzt hinter den Stillen den tiefer liegenden

Theil

daher

Die beiden daran stofsenden Gebiiude haben

s Grundstiicks.
Etagen nach vorn und drei nach hinten wie aus den Pro-

4 und 5 ersichtlich ist.

_— |

e

he und Fett-

Unten sind Schweinestille, daritber Kaldaunenwi

i, erstere oeht durch zwei

17

Die Fettsiederei ist zwar ohne Dampfapparate aber doch ganz
zweckmiilsig so eingerichtet, dals zu jedem Kessel cin besonderer Rauch-
fang und Schornstein gehért, der fir gentigende Liiftung sorgt.

Der tiefer liegende Theil des Grundstiicks ist von der Schweine-
schlichterei eingenommen. Gewblbte Stille unter den Fettsiedereien,
zwei Schlachthiiuser mit 40 Kammern jede 13 Fufs 7 Zoll lang, 7 Fuls
11 Zoll breit, 2 Sengehéuser, die Kaldaunenwiische, Abtritte und Diin-
gergruben sind die getrennt stehenden Baulichkeiten dieser ganz ver-
fehlten Anlage. —

An und fiie sich ist die zerstreute getrennte Lage der Gebinde
unzweckmiifsig, weil die Bewegung der schwer transportablen Thiere,
die grofsten Unbequemlichkeiten mit sich bringt. Die Theilung der
Schlachthinser in einzelne zumal riumlich ganz unzureichende Kam-
mern hat sich durchaus nicht bewiihrt. Fiir Schweine ist eine gemein-
schaftliche Schlachthalle mit Brithkesseln und darenstofsender Kaldau-
nenwiische erforderlich.

Von letzterer und einem der Sengehiiuser

gehen Fig. 6 und 7 Durchschnitte. Die nebenstehend, in Fig. 8 und 9
skizzirte Vorrichtung wird zur Fabrication der Talglichte benutzt.

Fig. 8. Fig. 9.

Das geschmolzene Fett kommt in den Kasten a, die Dochte hiin-
gen an dem Gestell b.
Viertelzahnriider ¢ bewegt w
gehen Riemen, welche die zwischenstehenden Stittzen der Gestelle auf-
und abfiihren. Ein Arbeiter macht mit diesem Apparat tiglich 500 Pfd.
Lichte.

Der Schlachthof zu Rouen
r Anlagen, aber trotz den so naheliegenden E
Nicht allein die Schweineschlichterei ist

Dieses hebt und senkt sich, je nach dem die

rden. Ueber die daranliegenden Scheiben d

ist zwar weit spiter erbaut als dic

ersten Pari

1rungen

unzweckmiilsiger angeordnet.

unbrauchbar, sondern auch die Schlachthiuser fir Rinder haben den
n Fehler, dals die Schlachtkammern viel zu klein und schlecht
sind. Aufserdem fehlt es an Nebengelafs fir die Arbeiter,

Gerithe und Abfille.

o
5
e

fiir

Versailles.
Blatt I
Auf Blatt 1T ist ein Grundris des Schlachthauses von Versailles.
Die Stadt hat 30,000 Einwohner und verbraucht wichentlich 100
Ochsen, 500 Kiilber, 120 Schweine und 500 Hammel.
Diesem geringen Bediirfoils entsprechend, ist die Anlage vor we

Jahren erbaut worden. Die Verwaltungsgebiinde, die Kaldaunenwi

die Fettschmelze, welche wenig benutzt wird, und die bieten
nichts besonderes. — Die Schweineschlichterei ist nunzweckmifsic und
schon veriindert. Es sind dieselben Fehler wie in Rouen, zerstreute

Lage der Gebiiude und Theilung des Schlachtraumes in Kammern,
letztere sind zur Hilfte schon wieder beseitigt und in
schaftlich benutzten Raum znsammen g Das
Rinder und Kleinvieh ist sehr gut eingerichtet.

inen gemein-

Schlachthaus  fi

5




s liegen 9 Kammern von je 600 Quadratfuls Fliche zu jeder Seite
einer hohen Mittelhalle mit offenen sichtbarem Dachwerk, grofsen, rund-
sigen Oeffnungen in den Giebeln, die durch Gitterthiiren geschlossen
und Fenster unter dem itberstehenden Dach. In Halle
. Kleinvieh geschlachtet und zubereitet. Die Kammern sind
g geliiftet, die Plinthen der Gebéude, im Innern
. von Hausteinen, Fulsbiéden und Fenster-
die Wande geputzt.

~Gebiiudes wie der Kal-

sind, dieser
wird all

sehr g

iumig und gut

und Aeufs 31 Fuls hoch
einfassungen von demselben Material

Das Erdg:

hofs, sowohl des Verwaltung

Einstellen von

daunenwiis hat in der Mitte eine offene Halle zum
Wagen.
Der Eingang zur ganzen Anlage sollte eiventlich zwischen diesen

in der Axe des Schlachthauses liegen, der nicht gelungene
Erwerb des anstolsenden Grundst jedoch zur Verlegung auf

Die Grundfliche betrigt 6} Morgen.

Geebiiuden ,

die Langseite gendthigt.

itrafshurg.

Blatt XTI,
Das Schlachthaus dieser alten Stadt ist 1861 nach den Pliinen des
Architecten Gerval vollendet.

Das unregelmiifsige Terrain von nur 2! Morgen Fliche ist sehr
zweckmi bebaut.
y rwaltungshiiuser stehen neben dem Eingange, gegeniiber

45 Fuls breiten
ie Schweineschlichterei, ein W
n Raum, zwei Stille unter einem
ein Pferdestall und Abtrittgebiiude

in zwei Geb#iuden, welche einen

mimern

offenen Hof umschliefsen, dahinter

serreservoir mit €
Dach
und zwei Dungstitien

Gel ausgefithrt,
weit iiberstehende Diicher, asphaltirte Fulsboden und gewdlbte Decken.
Nur die Stiille sind gepflastert und mit Holzbalken iiberdeckt.

Die
Die Schlachtkammern 11
» und 17} Fuls hoch,

liche Entw

velwerk im unte

mit zwei offenen Schuppen,

nmtliche iude sind in Hausteinen und haben

Sechweineschlichterei ist unterkellert.
Fuls breit, 30 Fuls
zeigen eine eigenthiim-

sserungsvorricht die neben skiz-

zirt st. Im Fulsboden ist eine Klappe, welche
beim Schlael Offnet wird. Das Blut f
auf einen schrigen beweglichen Boden, welche
es nach einem tieferstehenden (
Sobald alles Blut aufgefangen ist, wird dieser
der andern Richtung gedreht und Abgiinge und
ither ihn hinweg Schlacht-
Die
angelegt mit

ten g

s abwei

nach dem Canal, der das

serung sowie Entwiisserung sind rend.
die

und eisernen Gestellen zum Anf
Das Kleinvieh wird

geni

Kalt ].mwum und

chweineschlichterer sind gut

Kesseln, Tischen

fnzen eingerichtet.
nicht in dem Hofe zwischen den
Schlachtkammern, sondern unter den Schuppen bei den
schlachtet.

Dic der Anlage 80,000 Thlr.
auf die Mobiliar-Einrichtung sind aufserdem 5000 Thlr,

eawohnlich

tillen

ge-

Baukosten ganzen haben betragen,

verwendet wor-

den, Hinter dem Schlachthause liegt der Viehmarkt, etwa ? Morgen
grols, mit einer nach vorn offenen Halle von 67 Fuls Linge und 34 Fuls
Breite ohne weitere besonders zu erwithnende Einrichtung.

Im Jahre 1865

28,832 Schaafe

sind 9063 Stick Rindvieh, 11,918 Schweine und

und Kilber geschlachtet worden, eine weniz hohere

Anzahl anf den Markt gekommen.
Lyon.
Blatt XII, X114, XII B, XIII,

Lyon ist seit dem Jahre 1852 mit seinen Vorstidten, von denen
eine der bedentendsten Vaise ist, zu einer Commune vereinigt, welche
jetzt 300,000 Emwohner zihlt.

Frither bestand nur ein Schlachthans zu Perrache, in dem zw
der zusammenflielsenden Rhéne und Sadne liegenden Theile der S
e s SR S o =
Ein zw und ein Viehmarkt sind im Jahre 1858 zun Vaise,

C
welche
Diese
gen, bedarf daher

von einer eoncessi
chtet

TImen

sellschaft unter Dirvection von Mr.
den Betrieh
ist vollkommen

Passaud,

worden auch

alten Schlachthauses

hat.

ersten Pariser
Die Fettschmelze

:h den
keiner weiteren Besc hreibung,

ihr

hat ‘Illw(l Betrieb gesetzt werden miissen.
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1. Das Schlachthaus zu Lyon-Vaise.

Das neue hlachthaus und der Viehmarkt zu Vaise sind auf
Blatt 12, 12 4, 12 B und 13 dargestellt.
Beide Anlagen sind von Desjardins dem Architecte Directenr

eingerichtet, dals
ritltig betrachtet

der Stadt erbaut und so vortrefflich angeordnet und
zumal das Schlachthaus mit Recht
darf. — Das Terrain desselben ist 7} Morgen grofs, die Bebauung durch-

aus symmetriseh.

als muste werden

Rechts und links vom Eingang Verwaltungsgebiude,

Remisen und Pferdestille die ganze Breite des Grundstilc einneh-
mend, davor ein freier Platz mit zwei Viehhdfen. Die Stille fiir
Schaafe, Rinder und Schweine und die Dungstiitten stehen an beiden

an der

die Kaldaunenwésche wesetzten Querseite.

Anlagen bilden zwei Schlachthiiuse

entgeg

Langseiten,
Die Mitte der
fir Rinder und
Schlachthaus.

Simmtliche
Ziegeln gedeckt.
den Schlachthiins
Fenster und Thiire

mit je 28 Kammern

Kleinvieh, ein Reservegebiude und das Schweine-
erbaut und
biden in den Stillen sind gepflastert,

Wandbekleidun-
driistungen, Trige,

Jaulichkeiten sind sehr solide von Stein

Die Fu
srn und Waschriumen asphaltirt,
assungen, Plinthen, Pfeiler,

mit

in

gen, inf

Tische und Bassins auns schinem, marmorartigen Schnittstein hergestellt.
Die Stille kinnen 200 Rinder, 800 Kilber, 1900 Hammel und 500
Schweine aufochmen.
Die Buchten der letzteren sind durch 3 Fuls 6 Zoll hohe, 8 Zoll

dicke Steinplatten gebildet und durch ein Dach {itberdeckt, welches auf

einzelnstehenden Pfeilern rubt.

Die andern Viehstille haben Raufen und Krippen fiir die Rinder
und Abtheilungen fiir das Kleinvieh. Die hohen Trempelwiinde geben
ihnen gerinmige Futterboden.

Jedes der beiden

ten Hof, an welchem 4 Gruppen von je

Schlachthiiuser hat einen kreuzformig iiberdeck-

Blatt 12 4

7 Kammern liegen,

zeigt Ansicht und Durchschnitt,

Die Hofe erleuchtet und geliiftet durch die grofsen, rundbogigen
Gicbelsffnungen, ein Oberlicht in der Kreuzung und Fenster er
den niedrigern Pultdichern der Kammern, sind wie nachstehende

|
ﬁ i s 807 >
=iy
| ar
! H (s H

der Liingenansicht darstellt, mit eisernen

Fig. 1 im Quer- und Fig. 2
Gestellen zum Aufhingen und Zurichten des Kleinviehs versehen,
welches auf den in der Fig

Mitte stehenden steinernen
Tischen geschlachtet wird, |
Das Blut
anfgefar
keiten jedoch fliefsen {iber

ut wird in Ge
ren, ‘hl‘ I.]\]'G

den geneigten Asphalthoden
in die Mittelrinne,
da die Abzug
Die Schlachtkamme
22 Fuls lang, 16 Fuls breit,
haben sichthares schriges
Holzdach und an den Lang-

und von

in

wiinden obere unvergitterte \
Oeffnungen, welche die Luft b } \ |
durch die Flucht § / U 1
der Riume streichen lassen. |

t die Einrich-
tung einer Kammer mit dem
Balken zum Aufzichen der

ganze

Fig, 3 =z

geschlachteten Thiere.
Fig. 4 (s. giebt die Details des grofsen Krummholzes, an
welchem die Rinder hingen, und Fig. 5 u. 6 die eiserne Winde, welche

an der Wand befestigt ist und sich durch ['ﬂl'l[zlchll\:[l und hequeme
Verhiiltnisse auszeichnet
Das h\'[l\"\'i\]i""--'h]éll"il"lL]IL'.:. von welchem Blatt 12 B Seitenansicht,

Yarohnihes = o
Durchschnitt und Einzelheiten enthélt, hat an den Langwinden, die in




7 und 8 gezeichneten eisernen Gestelle mit Winden zum Auf-

hingen der Thiere, Ein bruloir ist nicht vorbanden, die abge

chenen Schweine werden mit dem kleinen Drehkahn Fig. 9 in
Fig. 4

i}

7 Fuls lange 4 Fuls breite hélzerne Bottiche (vfiche) gebracht, und
abgebriiht

if den 18 Fuls langen Tisch zwischen je zwei Bottichen
zur weiteren Bearbeitung gelegt.

. 5,
Den Bottichen fliefst kaltes und warmes Wasser durch Hihne zu.
hlachtraumes sind die anf Blatt 12 B
zum Spiilen der Eingeweide und viele

In dem Corridor lings des Sc

detaillirten steinernen Trige

'n der Dirme und kurzen Fleischtheile angeord-
n des Schlachtraumes sind 128 kleine S

Haken zum Aufhing
net. — An den Wiin
chen in denen die Schlichter

iréink-

Licht und

ihre Gerithe aufbewahren.

Die hierdur
vertheilte Entwi

schon bedingte Reinlichkeit wird erhalten durch gut

serungscanile.

Die ganze Anlage macht einen aufserordentlich gimstigen Eindruck.

2. Der Viehmarkt von Lyon-Vaise.

Der Viehmarkt, Blatt XIII, liegt in der Nihe des Sehlachthau-
ses, erbaut und verwaltet von derselben Gesellschaft, welcher die
Schlachthiuser ge

e1.
Das rechtwinklige Grundstiick ist 81 Morgen grofs und enthilt ein
Verwaltungsgebiiude, 4 einzeln stehende Stille mit dazwischen Hewen-
den Schuppen an der Vorderseite, und einen 638 Fufs langen Schaf-

stall an der entgegengesetaten Langseite.
I
tinder und Schaafe und die dritte
Letatere werden auf dem erhohten Fulsboden an niedrige eis
rieren gebunden.

Zwei Schuppen und Dung
fitte der Anlagen bilden 3 Ve
Kiilber,

stiitten stehen an jeder Que

kaufshallen, zwei fiir

Die Verkaufshallen sind durch eiserne Séiulen gestiitzt und wie die
ibrigen Gebiude mit Zink gedeckt.

Es fehlen jedoch Abtheilungen und Barrieren zum Ordnen und
Befestigen der Thiere, auch ist es unter der Halle, welche 118 Fuls
Tiefe hat und nur 14 Fufs in den Saulen hoch ist, zu dunkel, so dafs
dieser Theil der Anlage sich nicht besonderen Beifalls erfreut.

Die Stille sind sehr schén gebaut und mit weitliufigen

Futter-
béden versehen.

Der ganze Markt bietet Platz fiir einen gleichzeitizen Aufirich von
1500 Stiick Rindvieh, 1000 Kélbern, 6000 Hammeln und -‘jll\ll’Swllii'ri]u'\],

Das heutige Bediirfoifs geht schon {iber diese Zahlen hinaus, so
dals die Ver serung der Anla
leicht den erwithnten Miingeln abgeholfen werden kann.

Die ‘Wasserversorgung, welche sich anf 300 Cubikfuls pro Tag
beliiuft und die Entwiisserung sind durchans geniigend.

erforderlich sein wird, wobei dann

Marseille.

Blatt XIV.
Der Schlachthof von Marseille i
Stadt entfernt, zwischen der alten Straf
Ufer des Mittellindischen Meeres.
Blatt XIV zeigt den Grundri
umfangreicl ;

t eine halbe Stunde von der

> nach Nismes und dem hohen

dieser im Jahre 1848 erbauten
n Anlage.

Das Grundstiick umfalst nahezu 12 Morgen und steigt von der
Stralse nach dem Meere, so dafs der vordere Theil, welcher man
umhegte Viehhife, die Verwaltungsgebiiude, Pferdestille

g und Treppen mit dem hoheren

n und zweckmiifsi

und Remise

enthilt, durch einen geneigten W
Sehlachtho
Jene Vi an
schwarzen Stiere auf, welche halbwild aus der Cama
ben werden.
Die Stille auf dem Schlacht bieten nur Raum fir p. p. 200
Stiick Rindvieh und p. p. 1000 Stiick Kleinvieh.
» Schlachthiiuser mit je 22 Kammern an einem 30 Fufs
kten Hofe sind zum Schlachten ersterer bestimmt.
In dem grofsen Quergebiude, dessen Mitte das Wasserreservoir
t die :he und
Schlachtraum fiir Schafe und Limmer.
Die Einrichtung dieser Loc: bi

tet nichts

verbunden

1gehege nehmen d

tallung nicht gewshnten kleinen

gue herbeigetrie-

Zwei gr
breiten tiberde

enthilt, Kaldaunenw

Eigenthiimliches und

chriebe-

im Wesentlichen der schon be

Luft tritt durch zahlreiche Fenster und die Oberlichte in diese hohen
Riume.
Die Kaldaunenwiische hat Kessel und Steinbottiche und an dem

langen Gange eine Reihe solcher steinernen Spiiltrége, wie die Schweine-

schlichter
Das Wa
hend, wird von der stadt
i 3600 bis 4

iudes ste-

sserreservoir iiber dem Mittelraum di G
schen Leitung gespeist, welche dem Schlacht-
In den Schlacht-
es wilhrend der Arbeitszeit

0 Cubikfuls Wasser zufiibrt.

haus tig

st

kammern und den bedeckten Hofen, fli
den Stillen und Waschriiumen sind Wasserhiihne,

bestindig aus. In
welche Bassins, Bottiche und Kessel fillen.

Die Zahl derx
Rindvieh, 161000 Stitck Kleinvieh und

yp. 16000 Stiick

5000 Schweine.

Schlachtungen umfalst im Jahre

ich reichlich, nahezu 200

Der Wasserverbrauch ist aulserorde

Quart fir jede Schlachtung.

nen Lyoner Anlage.

— Die Schlachtkammern sind 30 Fufs
lang und 15 Fuls breit, gnt geliiftet, aber etwas dunki was der
Wirkong der mittellindischen Sonne gegeniiber vielleicht Vortheil

zu betrachten ist.

Die bedeckten Hife werden zum Schlachten der
¢ benutzt und sind zn diesem Zweck in der Mitte mit einer dop-
pelten

- auch der

he eiserner Stil

sehen, welche Holz- =~ _—

Zen ve
rihme mit Haken tragen. Auf jeder Seite stehen -
8 Marmorbléeke von nebens
die Thiere gelegt und abgestochen werden. -

Durch Mauern getrennt liegt hinter dem Querg
schlachthof, bestehend aus zwei Stallungen, dem Schlachthanse und

zirter Form, auf welche

e der Schweine-

einem langen Gebiiude, in welchem sich 17 Kammern, zum Aufbewah-

then an die Schlichier vermiethet, und die Kaldaunen-

ren von Ge
wiische befinden.
Die Stillle sind tiberdachte Buchten durch Steinplatten von einan-




der geschieden. Je 3 derselben, fiir 15 bis 20 Schweine, liegen zur
Seite eines Mittelganges. el .

Das Schlachthaus hat zwei gleiche Riume mit Kesseln und stei-
Die Feuerungen beider Kessel licgen aulserhalb und

ange aus bedient.

nernen Tischen.
werden von dem Mittel,

Zahlreiche Haken sind am Aeulsern wie
des angebr:

Der Verbrauch an Schweinefleisch ist nicht bedeutend, es werden
jihrlich nur p. p. 12,000 Schweine, dagegen 29,000 Rinder, 12,000
Kiilber und 275,000 Schafe und Limmer geschlachtet. v

Die Gebiude sind simmtlich sehr gut in Stein erbaut und mit
Ziegeln gedeckt.

Die hohe fi Lage, verbunden mit zweckmiilsiger Anordnung,
welche den kithlenden Seewinden iiberall Eintritt und Durrhg:mg-
stattet, wirken so gl[il:k]ich zusammen, dals selbst im Juli 1865 _IuOI 30
bis 35 Grad Réaumur die Luft in den Schlachtriumen wie in den :-\riillw-n
durchaus ertriiglich war, obwohl die Wasserversorgung weitem
nicht hinreichte.

Marseille hat sich in dem letzten Jahrzehnt ungewdhnlich ausge-
dehnt, seine Einwohnerzahl ist auf 261,000 gestiegen.

Mit grofsem Aufwand von Arbeit wie Geld sind die Wasser der
30 Meilen entfernten Durance nach der Stadt geleitet worden, wo sie
Gralerien vertheilt werden. Die Trockenheit
so nachtheilig auf Menge

im Innern dieses Gebliu-

ge-

bei

unterirdischen
des letzten Sommers hatte
schaffenheit des Wassers
mangelhaft versorgt waren.

Das Schlachthaus verbraucht jihrlich 280,000 Cubikfufs, mithin
pro Tag 21,000 Quart, was pro Kopf der geschlachteten Thiere die
sehr niedrige Zahl von

Die Entwiisserung bewirken Caniile, w
die Unreinigkeiten und Abfiille dem nahen Meere zufithren.

von
und Be-

abe
eingewirkt, dals die 6ffentlichen Anlagen nur

nur 23 Quart ergicbt.

che mit starkem Gefiille

Briissel.
Blatt XV.
In Belgien hat jede bedeutendere Stadt ein offentliches aus com-
Alle stiidtischen Privatschlich-
n von DBriissel, Gent, Liittich,
ischem Muster erbaut

munalen Mitteln erbautes Schlachthaus.
Die Anl:
rge und Mecheln sind durcha
und einander im Wesentlichen so dhnlich, dafs die Beschreibung der

tereien sind unterdriickt.

nach franzo

grofsten zn Briissel und einer der kleinern zu Mecheln geniigt,

Die Grundrisse dieser beiden Schlachthiuser sind auf Blatt 2 und
15 dargestellt.

Briissel hat mit den Vorstidien 240,000 Einwohner.

Das Schlachthaus ist in den Jahren {840 —1842 mit einem Ko-
stenaufwande von p. p. 250,000 Thalern auf der Ostseite der Stadt an
der Senne und dem Boulevard d’Andernach erbant worden.

Das Grundstiick ist von einer 15 Fuls hohen Mauner umwehrt und
hat 9} Morgen Fliche.
wischen der Front der Umfassungsmauer und dem Boulevard
liegt der Schlachtviehmarkt, ein ganz fre Platz von 545 Fufs Linge
und 85 Fuls Tiefe, mit Barrieren zum Anbinden der Thiere versehen.

Die Schlachthaus-Anlage hat am Eingange zwei Verwaltungs-Ge-
biude, und rechts und links von der Mitte je zwei Sc wchthiiuser,
durch einen 27§ Fuls breiten offenen Hof von einander getrennt. Pa-
rallel diesen stehen zwei Stallgebiiude, das Schweineschlachthaus und
die Talgschmelze,

Jedes dieser 8 Gebilude ist 35 Fufs tief und 146 Fuls lang, aulsen
und innen in Ziegel-Rohbau ausgefithrt. Die Diicher stehen } Fuls
tiber und sind mit Schiefe dec

An jeder Querseite des Grundstiicks steht ein
ranstolsenden Schuppen und Dungstitten.

Die Stille bieten Raum zur Unterbringung .von 150 Stiick Rind-
vich und 800 Stiick Kleinvieh.

Die lichte Hohe vom gepflasterten Fufsboden bis zur Balkendecke
ot 155 Fuls.

Die Krippen sind von Marmor.

In dem mittleren Flurranm, aus welchem die Treppe nach dem
Futterboden fithrt, ist ein Wasserstock angebracht.

Zwei der 4 Schlachthiuser sind in je 8 und 2 in

Srithhaus  mit da-

bet:

: je 4 Kammmern
getheilt, erstere von 30 Fuls Liinge, letztere yon doppelter Gréfse und
16 Fuls Hohe.

Die Einrichtung besteht aus dem Gewinde, dessen Rollen tiber
BTl o S s .
Balken laufen, weleche 6 Fuls von einander entfernt sind und 8 Fuls

9 Zoll tiber dem Fulsboden liegen, zahlreichen Haken an den Wiinden,

20

einem Balken, 4 Fuls iiber dem Fufsboden und 1 Fuls von der Wand
entfernt, auf Consolen ruhend, zum Aufhiingen der Hiiute, und einem
Eekbrett zum Weglegen der Werkzeug

Die Fulshéden sind mit Fliesen und die Winde 3 Fufs hoch mit
chem schwarzen Granit bekleidet.

An der #afsern Plinthe sind Ringe zum Anschliefsen der Schlacht-
thiere

Es werden durchschnittlich wochentlich 300 bis 350 Ochsen und
1100 Kilber und Hammel geschlachtet.

Das Schweineschlachthaus besteht aus zwei Stillen, durch niedrige
Zwischenwinde in Buchten von 36 Quadratfuls getheilt, und 4 Schlacht-
und Brithrdumen, In letzteren stehen Kessel mit Flaschenzug zum He-
ben der Thiere.

In dem N
Balken 6 Fuls fiber dem Fufsboden Haken zum Aufhingen der gebrith-

&e.

belgi

benraum sind an zwei lang- und vier querlaufenden

ten Korper und zur ferneren Bearbeitung des Fleisches angebracht.
Der Fulsboden ist mit Ziegeln gepfl

ert, welche, der geringern
Glitte halber, dem Stein-Fulsboden vorgezogen worden.
Die Brithhinser, welche gewdlbt und unterkellert sind, sowie die

Talgschmelze, in einzelne Kammern getheilt, zeigen keine besonders

interessanten LEinrichtungen,
Miethern der Kammern.
Die Keller

In einigen Riumen dieser Gebinde

Die Kessel und Apparate gehiren den

werden gar nicht benutzt, da sie unter Wasser stehen.

streibt ein Franzose, welcher
das Blut simmtlicher Schlachtthiere kauft, die Fabrikation des Albumin.

Das Blut wird in ein 2§ Zoll hohes Blechgefils von 20 Zoll Durch-
messer geschipft, und nach erfolgter Bildung der Blutkuchen auf einen

durchliicherten Boden umgestiirzt. Schaum und Unreinigkeiten werden
sschnitten
stelltes

Stoft’ kommt zum Gebrauch in die Druckereien.

abgeschopft und der Rickstand in schmale Streifen g

denen fast ganz farblos das Blutwasser in ein unter
abtropft. Dieser
Rest des Blutes wird zur Diir

Der

gerbereitung verwendet.

Die Wasserversorgung des Briisseler Schlachthauses erfolgt durch
die stidtische Leitung vermittelst cines Rohrs von 2 Zoll Durchmesser,
dessen Ausfliisse 215 Fuls unter dem Hauptreservoir der Stadt liegen.
Der Gebranch ist unbeschriinkt; alle Riume haben Wassersticke, die
Stiille sowohl, wie die Schlachtkammern und Brithriume.

Zur Entwiis
Fi
fille yon 1:100 nach einer grofsen Senkgrube, in welcher die festen
Theile sich absetzen. Die fliis

1z sind 3 Arten von Sielen angelegt. n Haupt-

siel, . 1, liegt in der Mittelachse der Anlage und fiihrt mit Ge-

gen Theile laufen nach der Senme.

rschnitt, mit Gefille
von 1:50 liegen je einer zwischen zwei Gebiuden und nehmen die
Entwiisserungscaniile Fig. 2 auf. Die Einfi
und mit dem Wasserverschluls versehen, welchen die

Der Gesammt-Eindruck der Briisseler Schlachthaus
giinstiger.

Sechs Seitensiele von etwas

geringerem (QQu

» derselben sind vergittert
Skizze zeigt.
Anlage ist ein

Die Gebiude sind in geniigenden Zwischenriumen aufge-

stellt, gut gebaut, mit ausreichenden Réiumlichkeiten, welche leicht ge-
reinigt und geliftet werden kénnen.

Zum Fleischtransport werden besondere geschlossene Wagen von
Schlichtern gehalten. 3

Mecheln.
Blatt II.

Die Stadt Mecheln hat 34,000 Einwohner.

Das Schlachthaus, auf Blatt 11 dargestellt, ist eine sehr gute An-
lage und im Jahre 1856 gebaut.
Die Fliche des Grundstiicks betriigt 2! Morgen,
ht aus zwei kleinen Verwaltungs-Ge "
mit je 3 Kammern, zwei Stiillen, zwei Kaldaunenwischen, der Schweine-
schliichterei und zwei Fettschmelzen.

Die Bebanung

bes

iden, zwei Schlachthiusern




Die Ausfithrung ist hochst solide, alle Riume sind gewdlbt.
Nachstehende Skizze zeigh die Einrichtung: einer Schlachtkammer,
welche 36 Fuls lang, 25 Fuls breit- und 16 Fuls hoch sind.

oo s g B R

Da die Stadt keine Wasserleitung besitzt, so erfolgt die Bew

rung aus Bronnen vermittelst kleiner in den Réumen angebrachter
]'lallnilﬁuu|!l‘1|.
e, namentlich vor der Briisseler Anlage,
zu bieten, verdient das Schlachthaus von Mecheln besonderer Erwiih-
nung, weil es ein Muster giebt fiir die #hnlichen Verhiltnisse unserer
seren Provinzial-Stidte.

Ohne wesentliche Vo

Argentan.
Blatt IT.

Aus demselben Grunde ist das Schlachthaus von Argentan (Orne),
schen Stadt von p. p. 6000 Einwohnern, auf

einer kleinen franzo
Blatt 11 dargestellt.
Das Grundstiick. hat nur. 137 Quadratruthen.
Die Bebauung ist sehr zweckmilsig angeordnet und mit einem
Kostenaufwande von 15,000 Thalern hergestellt,
Das Schlachtgebiiude steht in der Mitte der Anls
gewolbte Kammern von 27 Fuly Liénge und 14 Fuls Breite getheilt.
Dieses kleine Etablissement entspricht vollkommen den Bediirfniss

und ist in

o

einer Stadt mit so geringer Einwohnerzahl und ist mit so wenigen Mit-
teln brauchbar hergestellt, dals selbst die kleinsten Communen diesen
Aufwand bestreiten kinnen.

Mailand.
Blatt XVI, XVIA

Das neue Schlachthaus zu Mailand (Macello pubblico) ist im Jahre
1863 nach den Plinen des Architekten Agostino Nazari von eine

auf 43 Jahre concessionirten Gesellschaft erbaut, an deren Spitze
Sigr. Giovanni Noseda steht,

Als Vorbild zu dieser schénen Anlage hat das Schlachthaus von
Liyon gedient.

Mit
selbst gemachten Erfahrungen benutzt worden.

Das Grundstiick, an der Strada al Ponte di San Vittore vor der
Stadt gelegen, hat 12§ Morgen Fliche und bildet ein Rechteck wvon
700 Fufs Front und 437 Fuls Seite, wie der Grundrifs auf Blatt XVI

ster Sachkenntnils sind zur innern Einrichtung alle da-

zeigt.
: Die allgemeine Anordnung ist klar und {ibersichtlich, Die Schlacht-
hauser fiir Rinder sind in 4 Gruppen zusammengestellt. Dem Bediirf-
nils entsprechend wurden bisher nur 3 derselben zur Ausfihrung ge-
bracht,
Am [
und ein Controllhaus.
Die eingefithrten Thiere passiven zwischen letzterem und dem Bii-
reau des Arztes hindurch, und kommen nach e

ange liegen wie. gewdshnlich das Verwaltungs-Gebiude

ster Besichtigung in
ein Gehege.

Bei der dort befindlichen Steuer-Controlle gewogen, mit einer
Blechmarke versehen, deren Nummer sie weiterhin bezeichnet, gehen
sie von da nach den Stillen oder Schlachtkammern.

Derselben Controlle ist das Kleinvieh unterworfen, jedoch . ohmne
numerirt zu werden.

Die Stallung:
an den beiden- Seitenmauern des Grundstiicks.

9 getrennte Gebiiude, stchen an der Front und

Kiilber und Schafe, das neunte fiir
1l

Von diesen sind 8 fiir Rindvieh
Pferde bestimmt. In der Mitte der A re stehen zwei Schweinestiille.

Auf Blatt XVI A sind diese Gebiinde in Ansicht und Durchschnitt
dargestellt. Zusammen geben die Stille Raum fir p.p. 300 Stick
Rinder, 1000 Stick Kleinvieh und 200 Schweine. Die Buchten der
letzteren sind .durch niedrige Zwischenwinde chieden. Das Dach
ruht anf Pfeilern. Der mittlere Theil  des Gebiudes ist hoher iiber-
deckt und giebt: einen Futterboden. Auch fber den andern Stillen
liegen gerfiumige Biden.

In jedem Stalle sind steinerne Krippen und gepflasterte Fulshsden.

Die Schlachthiuser (Macelli mastri) haben in jeder Gruppe pa-
rallel 3 iiherdeckte Hofe, 32 Kammern & 200 Quadratfufs und 16
& 416 Quadratfufs. Tm Ganzen sind 40 grofse und 96 kleine Kammern
vorhanden und ausserdem zwei Schlachtriiume fiir das Militair und fiir
das grofse Hospital von Mailand und 3 Kammern & 416 Quadratfuls fir
die jildischen Schlichter.

Von der vierten Gruppe der Gebiiude ist bisher nur ein grolser
gemeinschaftlicher Schlachtraum (Macello omnibus) ausgefiihrt.

Blatt XVI A zeigt Ansichten und Durchschnitte der Schlachthfiuser.

Die Héfe mit hohem auf Pfeilern ruhendem . Dach tiberdeckt, wer-
den nicht zum Schlachten benutzt, sind daher ohne jede Einrichtung,
nur mit Ringen an den Wandpfeilern zum Anschliefsen der Thiere, che
in dic Kammern gefithrt werden, versehen,

>

sie

Fig. 1

Durch die Mitte der Kammer geht in der Hohe von 9 Fuls ein
starker Balken mit Lichern, in denen la

ig. 2.

eisérne Bolzen stecken,

um die Thiere aufzuhiingen, welche vermittelst der ohen skizzirten
Winde Fig. 1 und 2 gehoben werden.

Zwei Ringe sind 3 Fuls hoch an der Wand unter dem Balken und
ein starker Ring in der Miite am Fulsboden befestigt, um das Thier

4
beim Todten zu halten.

Jede Wand der Kammer hat in der Héhe von 6 Fufs 8 Stick
15 Zoll lange eiserne Dorne zum Aufhiingen des Fleisches, und einen
ch von 3 Fuls Radius. Das Dach der Kammer

steinernen  Eclktis
zeigt das offene Holawerk. Die Winde sind geputzt, der Fulsboden
asphaltirt mit- Gefille nach der Thiir, die zum bedeckten Hofe fiihrt.
Die Oeffnung
spitlt durch das Wasser, -welches

1z hat  keine Schwelle, * sodals. die Unreinigkeiten, fortge-
st bestindig aus cinem Hahn an
der Rickwand der Kammer ausfliefst, nach der Mittelrinne des Hofes
und von da in die Canaléfinungen abzichen

Die Thiireinfassung ist von Schnittstein, die Thiir selbst mit ver-

n, welche im Innern mit Liaden geschlossen

gitterten oberen Fiillun

werden kinnen

Da die Thiren wihrend der Arbeit offen sind, so wird eine Kette
t, um das Ausbrechen unbindiger Rinder zu verhiiten.

Vor den Thoren der Haf ehkrahne, um das Auf:
laden des Fleisches anf die Wagen zu erleichtern.

Das Dach ist in der Mitte so weit Giberstehend, dals der Krahn
sowie der Wagen vor Regen geschiitzt werden,

Die Schweineschlichterei (Macello suini), auf Blatt XVI'4 in
Durehschnitt und Ansicht, ist ein g s Gebiinde von 169 Fuls T iinge
und 61 Fuls Tiefe. Der Grundrils gt eine mittlere Halle, begr
von 2 Corridoren, welche durch 9 Thiiren auf jede

vorgeleg|

stehen kleine Dr

1zt
Seite mit einan-

der verbunden sind.




An den beiden Langwinden der Halle sind eiserne Gestelle mit
beweglichen Winden, wie in Lyon, und 15 Zoll breite Bordbretier
30 Zoll iber dem Fulsboden.

In der Mitte des
8 Zoll hoch, oval, von 5 Fuls und 6 Fuls Durchmesser, zu jeder S

I

9

Raumes stehen 8 grofse Holzbottiche, 3 Fi

ein Drehkrahn wnd dazwischen je zwei 9 Fuls lange, 4 Fuls brei
19 Zoll hohe Holztische.
In diesen

Jottichen, denen Hihne kaltes und heifses Wasser zu-
filhven, werden die Schweine gebriiht, nachdem sie durch einen Schlag
retidtet sind.

mit dem Hammer

€ i Das Waschen der Eingeweide, auch das
Theile

geschieht in dem vorderen Corridor. Der-

e Kochen oder Brithen der kur

selbe enthiilt an der Aulsenwand eine Reihe

von Steintischen und Steinkesseln, wie in

3, 4 und 5 gezeichnet.
Je

Wasserhahn, zn welchem ein bewe,

zwel dieser Becken haben einen

rlicher
Rohransatz gehort, um das Wasser nach

verschiedenen Seiten fliefsen zu lassen, Zum
Abzug liegt eine Rinne am Fulsboden. Diese
ganze Anlage ist von feingeschliffenen gel-
An

28

ven Kalkstein sehr sauber ausgefiihrt,

der Wand

o um hei
Wasser zum Brithen und Kochen bereit zu haben.

Im Innern der Mittel-
zwel Krahne

mither befinden sich zwei Kesselfeuerung

halle sind an den beiden Hauptthiiren je schr an der

Wand befestigt, um das Verladen des Fleisches zu erleichtern.

Ab-

giinge von den einzelnen Geebiuden durch Zweigdrains erhalten. Aufser-

Strafsen des Schlachthauses miinden drei Seitencanile ein, welche die

halb der Umfassungsmauer geht der Haupteanal in eine grolse Senkgrube,

ng;

wo das Wasser in einzelne Kammern die Sinkstoffe absetzt und dann
durch Rohrleitung nach einer Pachtu
benutzy wird. Der Pachter zahlt j

dieses Wassers, das ihm 6 Tage in der Woche zusteht, am

refithrt, zur Wiesenberieselung
3000 F'res. fir die Benutzung

wli

Tten benutzt es die Gesellschaft selbst zur Bey

ng eigener
Viehweiden. Die Einfliisse der Canile sind durch Steindeckel
von 18 Zoll Durchmesser mit Schlitzen iiberdeckt.

Das Blut der Thiere wird bei der Schlachtung in zw
henklichen Blechgefilsen von 13 Zoll Hohe und 19 Zoll Durch-
von der in Fig. 6 und 7
stellten Form nach dem in der Nihe des Schlachthanses liegenden
rheitet.

ano genannt, schien in Blut ge

" messer aufgefangen und in Wa

darg

Bluthause bracht und zu Diinger ve Die grinlich aussehende

dort aufgehiufte Masse, Blutg dschter

Kalk zu sein

Fig. T

Zum Fleischtransport sind Wagen bestimmt, welche die Aufschrift
fithren: Trasporti carni dall pubblico macello. Der Karren (Fig. 8) ist
fiir den Transport der Eingeweide von den Schlachtkammern nach der
Kaldaunenw. Der iriderice: Wagen (Fig. 9) fir den Verkehr
mit der Stadt hat inwendig Haken zum Aufhiingen des Fleisches und
hinten eine Thiir. Der D¢ Au
Wagen nehmen die Fleischtheile,

sche.

W

Zum

Kleine iihnlie

li)‘\i'“. e
Fett und Eingeweide auf.

kurzen
Die grolsen vierriiderigen Wagen (Fig. 10 und 11) haben dreitheilige

herabzuklappende Seitenwinde und eine Decke, welche sich nach der

vithe bestimmt und hat jeder Schlichter darin ein Schrinkchen
seine Werkzeu

Das Maschinenhaus steht zwischen dem Schweineschlachthans und
der Kaldaunenwiische.
Der Mittel

welche

m enthiilt zwei Dampfpumpen, jede von 7 Pferde-
lich 100,000 bis 150,000 Quart Wasser nach dem
darither stehenden B

kraft

Zwel Gewdahnlich st

aus
ckeit. Das Reservoir, von Eisen construirt,
alst 250,000 Quart.

Bronnen heben.

nur eine Pumpe in

hat 4 Abtheilungen und Die Dampfkessel liefern
s heifse Wasser fiir die Brithbottiche der Schweineschlichterei
Links vom Maschinenraum ist die Woh-
chinisten, rechts die Mater
Die Kaldaunenwiische (Tripperie) hat in der Mitte

auch

und fitr die Kaldasunenwiische.

nung des N

lienkammer,

Briithhaus
mit 4 Fuls hohen Bottichen von 5 Fuls Durchmesser und Steintischen.
Auf jeder Seite davon sind 2 Kammern mit je zwei Waschkesseln,
Neben diesem Gebinde fithrt eine Thiir in der Umfassungsmauer
des Grundst;

ks in den Misthof (Lettamaja), der zum Theil iil
tiefe Senkg

rdeckt

ist und uben enthiilt. Ein anstolsender Raum dient zum

Schlachten kranker Thiere.

Das Schlachthaus fiir Hammel (Macello ovini) liegt neben dem
Schafstall. htung besteht in vie en Hc
Wasserbagsin in der Mitte des Raums, unter dessen Zufliissen die Dirme

Die Einr rof ztischen, einem

aufgehangen und gespiilt werden, und eisernen Haken an einer
Schiene, welche rings um die Wiinde liuft.
In den vier Ecken des undstiicks stehen kleine Gebiinde, von

denen zwei Bureaus und Wohnung fiir das Aufsichtspersonal, die bei-
den andern Magazine filr Heu und Stroh enthalten.
Die Strafsen der ganzen Anlag

re, sowie die Stille sind gepflastert,
alle iibrigen Riume asphaltirt.

Die Bewiisserung ist reichlich und gut vertheilt. Die Entwiisserung
nimmt ein Hauptcanal auf, welcher von der Stadt kommt: Aus den

oelegt
unter der Deck
nur dieser We

beabsichtigten Eiskeller { Chiacci

sprechen im Verein mit der mus
stande der Gebiinde wie der Einrichtung fiir die aunsg
unter welcher die Angelegenheiten der Gesellschaft stehen.

Mitte von beiden Seiten offnen lilst. Das Fleisch wird anf den Boden

oder an die eiserne Stange gehiingt, die in der Liingenachse
s Wacens befestigt ist.  Die Schlichter diirfen sich

gen bedienen, welche von der

llschaft miethsweise

vorgehalten werden.

v g A ~

Die firztliche Untersuchung des Fleisches ist eine sehr
Kein Stiick darf ohne den Stempel de

strenge.

Axztes, welcher mit Drucker-

schwiirze aufgedruckt wird, aus dem Schlachthause gefithrt werden.

Eine Fettschmelze ist nicht vorhanden, aunch sind die urspriinglich
e) mit einzelnen Kammern noch un-

ausgefithrt geblieben.

Es werden jihrlich 14000 Stiic
42000 Stitck Kleinvieh geschlachtet.
Simmtliche Ge

k Rinder, 13000 Schweine und

ide sind in Ziegelrohbau mit Schnittstein-Gewiinden
und itberstehenden Ziegeldichern vortrefflich ausgefiibrt. Die Baukosten
haben j Million Thaler betragen.

Reinigung und Liiftung lassen nichts zn wimschen tibrig und
erhaften C

rdnung und dem guten Zu-

eichnete Leitung,




Es wird die E
grofsen Viehmarktes beabsichtigt, wozu T
Schlachthofes gewonnen ist.

reiterung  des Betriebes durch den Bau eines

der Nihe

ain  in des

Wien.

B XVIL

Die Stadt Wien hat zwei offentliche Schlachthiiuser, welche nach
dem Vorbilde der iltern Pariser Anlagen im Jahre 1851 aus commu-
nalen Mitteln mit einem Kostenaufwande von 2 Millionen Thalern er-
baut worden sind.
se

Das eine, St. Marx, an der Landstral hat 22} Morgen Grund-

fliche, das andere, zu Gumpendorf an der Wien, ist nur halb so grofs,

Allgemeine Anordnung, innere Einrichtung und Verwaltung sind
bei beiden vollkommen gleich.

Auf Blatt XVII ist von dem einen die Ansicht, von dem andern
der Grundr

Das Kleinvieh wird in Wien
geschlachtet.

Der Zw: sur Benutzung  der Schlachthiuser betrifit nur das
Schlachten der Rinder, und lediglich dafar sind die Einrichtungen ge-
troffen.

Das Gumpendorfer Schlachtl
1110 Fufls langem, 265 Fuls tiefe
Verwaltungs - Gebiiude, 8 Stallur

in den Privathiusern der Fleischer

aut rechtwinklich
wut,
Reservoirhaus,

Ik

begrenztem,

umfalst zwei
8 Schlacht-
2 des Grand-
iude, in welchem sich gemeinschaftliche Schlacht-
2, eine Fettschmelze und

1 Grundstiick e

ein

iy
Gebliude mit 80 Kammern und an jeder schmalen S

stiicks ein

eine Kaldaunenwiisc eine Anstalt fir

rinme

der befinden.
Die Stille sind durch hélzerne niedrige Zwischenwiinde in Abthei-
lnngen mit ein- oder zweiseit

gen Stinden getheilt und kénnen p. p
1000 Stiick Rindvieh aufuehmen.
Der Ifulst

einziehen muls;

en ist nicht gepflastert, sodals die Jauche in die Erde

selbstverstindlich eine schlechte, der Gresundheit der

ge

nachtheilige Anordnung

Zwischen je zwei Stillen liegt ein Diingerhof mit Abtrittsanlagen.
Die eingestellten Thicre zeigen ein interessantes Gemisch von Na-
tionalititen, die starken geduldigen Stiere der Kronlinder, kleine graue

» Biiffel

Rinder Galiziens, bessarabische
ischen Pusten.

Ochsen der
|.li|‘ \“H]l‘]']l.

Je

und die schon gehdrnten weilsen

ung Die Kaiserstadt ve

chlingt die einen

Schlachthaus hat 10 Kammern von 30 Fuls Liinge und

erer Bratzel

shnates Schwanze

17. Hiiferl hwanzel,

18. Ortssehwanzel. _
19. Beiried

20. Lung R =

Gedruckt bei A. W. 8
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15 Fuls Breite.

inem unbedeckten, durch Gitter
abgeschlossenen Zwischenhofe, welcher gar nicht benutzt wird.

Unter den 8 Fufs weit ausladenden Dichern sind Futterbsden.
Eine Treppe in der Mitte des Gebiiudes fithrt nach diesen und den
Kellern, welche, in so viel Abtheilungen, wic Schlachtkammern dartiher,
getheilt, miethet werden.

Je zwei stehen an

Die Kammerm sind gewdlbt, steingepflastert mit Wasser-Ausfluls,
den nothwendigen Haken, Ringen, Balken und Winden vers

Die gemeinschaftlichen Schlachtriume in den ebenfalls durchgiingig
gewdlbten Quergebinden
Flei

welchem der Preis pro St

Ermittlung des Durchschnitts-

rolsen Partien gekauften Thiere benutzt, nach

werden zur

sch-Gewichts der in

ck sich regelt.
Die Fettschmelze ist jetzt aufser Gebrauch und wird in derem
Liocal
Die animalischen Bider, von Dr. Eckstein eingerichtet, erfreuten
sich frither grofsen Erfolg Zeit Riick-
igtem Zustande.
in giebt Auskunft iiber ihre Ein-

Albuminfabrikation betrieben,

im

, sind jedoch seit einiger

] in ziemlich vernach
Eine kleine Broschiire des Dr. E
richtung und Resultate.

Die Kaldaunenw
Die Schlic

gange und befinden sich

hen (Kuttel- oder Flecksiedereien) werden nicht

hter priipariren die Ei

stark benutzt,

sweide gewdhnlich in
den Schlachtkammern so weit, als zum Transport nach der Stadt erforder-
lich

Das Wasserreservoir wird von der Kaiser Ferdinands-Leitung ge-
speist und fafst 64,000 Quart Wasser, welche nach den Schlachtriumen
Triinken geleitet werden.

und in einige
Fiir Entwisserung ist durch unterirdische Canile mit Gefille nach
der Wien entsprechend gesorgt.
Die Gebéiude sind gut in Zi

So wenig auch die Anlagen die

:In

gebaut und mit Schiefer gedeckt.
Schlachthiuser als mustergiltig
betrachtet werden kinnen, so ist ihre Ausfilhrung doch als niitelich
und gewinnbringend anerkannt worden.

Die Schlichter Wiens widersetzten sich zuerst auf das Aeulserste
dieser Schipfung des Biirgermeisters Baron Czapka.
erzeugt von dem Vorthe

Jetzt sind sie
, welcher dem Gewerbebetriebe daraus er-

il

wiichst, und vollkommen einverstanden mit der ausschlielslichen Be-
nutzung,

Der Viehmarkt liegt in unmittelbarer Nihe des Schlachthauses
St. Marx an der Landstralse, er bietet jedoch in

baulicher Beziehung

aus nichts Bemerkenswerthes.

Auf dem Wiener Fleischmarkt wird das Rindfleisch nach 39 Num-
mern klassifizict und eigenthtimlich benannt,

Nachstehende Zeichnung giebt die Linien der Zerlegung des Thie
und die Benennung der The

dur

. Schlemried.

i i . Hir §

Wirbelbein
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