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Hamburg.

Der Handel Hamburg’s sowohl mit lebendem Schlachtvieh als mit
eltem Fleisch ist von gréfster Bedeutung.

betrug die Ausfubr 97,241,300 Pfund, und wurden
von 412,970 Stiick Schlachtvieh, welche auf den Markt kamen, allein
nach Grolshritannien 174,084 Stiick lebend ne Schlich-
ter senden jihrlich bis 100,000 Stiick gepokelte Schweine nach dem

iem und gey
Im Jahre 1

1seefithrt.  Eing

Markt von London.
Nur die Einrichtung
grofsartigen Verkehrsverl

on dieser Privatschlachtereien entsprechen so
i, Die stidtisehen Anlagen sowohl

ltniss
shlachthiiuser .,

sind in

der beiden alten § als des neuen Viehmark
hohem Grade unzulinglich, ebenso fiir den Bedarf der Stadt, wie fir
den Betrieb des Handels.

Das Bediirfuifs nach Verbesserung, zumal der e
mein anerkannt und mancherlei Vorschlige werden seit Jahren erwogen.

teren, ist allge-

Der Viehmarkt von St. Pauli.
Die soeben vollendete Anlage des neuen Viehmarkts zu St. Pauli,
sch zu betrachten.

am Millernthor gelegen, ist nur als interimi

Die in Aussicht genommene Vereinigung desselben mit dem Schweine-
und } )
Central-Anlage hervorrufen,
verbindung \_{.uh'.‘u:hT und in unmittelhare Beziehung zu den neu zu er-
bauenden Schlachthiinsern gesetzt werden soll.

Die Grundfliche des neuen Viehmarktes von St. Pauli betriig
6 Morgen 37 Quadratruthen. Die Anordnung der Stiinde gestattet den
Aufirieb von p. p. 800 bis 1000 Stiick Hornyieh und p. p. 6000 Stiick
Kleinvieh.

Die Stinde des Ersteren sind 9 Fuls tief, durch 3 Fuls 3 Zoll
-n Holzern verbundene B
geschlossen und mit starkem Gefiille nach einem 6 Fuls breiten Mittel-
yflastert. Die Hitrden fiir Kleinvieh sind von Schmiedeeisen,
kmifsig erwiesen hat, da die Thiere sich an den

albermarkt auf dem Hammerbrook wird an anderer Stelle eine

welche mit den Bahnhéfen in Schienen-

o

Tieren ein-

hohe, von 6 und 7 Zoll st

gange aby

was sich als unzwe

kantigen Stangen die Fiilse verletzen.
it niedrigem Dach sind p. p. 10,000 Quadratfuls Standfliche fiir
Schweine und Kiilber bedeckt. Diese Schuppen sind 16 Fuls tief, vorn

offen und durch Holzbristungen in Abtheilungen von 12 Fufs Linge
geschieden.
krankter oder verungliickter Thiere.

In 8 kleinen Hiuschen befinden sich 18 Comptoive fiir Kinfer und
Makler.
erschwert, mochte die Vereinigung in einem Gebiude mit Schutz

oe

Daran stofst ein kleiner Schlachiraum zur Tédtung er-

Threr zerstreuten Lage, welche Uebersicht und Benutzung

wihrender bedeckter Halle vorzuziehen sein.

Die Bew , die Entw
durch die stidtischen Siele und die Pflasterung sind gut und sichern
die Reinlichkeit des Marktes.

Viehstille, sowie bedeckte, zur Erleichterung des Verladens erhthte

sserung durch zahlreiche Wasserstd

erung

Stinde fiir Kleinvieh fehlen ghnzlich.

Die stidtischen Schlachthiuser.
Inmitten der Stadt befinden sich zwei &ffentliche Schlachthiiuser.
Das eine am Johannis-Bollwerk fiir die Knochenhauer im neuen Schran-
gen, gehort dem Staat, das andere in der Curienstralse der Genossen-

schaft vom alten Schrangen. Das letztere ist eine hichst kligliche

h dem grofsen B

Anstalt, interimistisch ns rde errichtet nnd noch im
isen Gebrauch trotz des elendesten Zustandes. Die Behorde,

theilw

tehend, hat zur Aushilfe die Anlage von
ntlichen

seine Unbrauchbs
Pri
Stadtbezirk frither

Seit Jahren ist die

it zuge

gestatten milssen, deren Betrieb im ei

unzulissig war.

bauung neuer Schlachthiuser und die Unter-

driickung simmtlicher Priv schliichtereien in Stadt und Vorstidten als

nothwendig anerkannt, die Ausfithrung jedoch von Jahr zu Jahr ver-
schoben worden.

Denn- obwohl der Schlachthof am Johannis-Bollwerk, welch
Jahre 1841 errichtet, fir die bestehenden Verl
ist, so kann er doch
betrachtet werden. Seine Lage inmitten eines engen S
den Zutrieb und die Abfubr alle m
stark. belebte P:

im

iltnisse ziemlich aus-

reichend

ineswegs als mustergiiltige Anlage
adttheils hat fiir
slichen Unbequemlichkeiten. Eine

wssage durchschneidet die Anlage und bietet dem Auge

des Voritbergehenden und der Neugier der nd das widrige Schau-

spiel des Tidtens der Thiere.

Die Uebelstinde und Fehler der Lage werden vermehrt durch
beschriinkte riiumliche Einrichtungen. Die Grundfliche bet
1 Morgen 67 Quadratruthen. Die Zahl der Schlachtungen um
Jahre 1863 12,000 Stick Hornvieh und 40,000 Stuck Kleinvieh,

Das Hauptgebiude ist die Schlachthalle, 188 Fuls lang, 43 Fuls
breit und 14 Fufs hoch, durch Fenster und gedffnete Thiiren von allen

igh nur

im
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rlenchtet. Darin befinden sich 200 Gewinde
zum Schlachten von Hornvieh,

A

Seiten

deren Getriebe auf dem Boden
angebracht sind, und hélzerne
Yocke (Fig. 3) und Tische zum
Tsdten und Zerlegen der Schafe
und Kilber.

Das Schweineschlachthaus,
eine offene Halle von 25 Fuls
Tiefe und p. p. 3000 Quadrat-
fuls Grundfliiche, enthiilt 2 Briih-
2] nebst

und 1 Kaltwasser-1I

Tischen fiir Zubereitung der
Thiere. Anstofsend daran ist
die Stallung mit Platz fir 100
Stiick Schweine. In den gegen-

iiberliegenden Gebinden konnen 140 §

fick Hornvieh und 200 Stiick
chafe und Kilber untergebracht werden. Fiir lingeren Aufenthalt der

Thiere ist nicht gesorgt, da weder Krippen noch Raufen vorhanden sind.

Die Kaldaunenwiische ist mit 2 blechausgeschlagenen Waschtrogen
versehen. Die E . deren Betrieb auf ge-
meinschaftliche Rechnung der Lieferanten des Rohmat

ganz ve

richtung der Talgschmelz

rials erfolgt, ist

Itet und verbreitet die abscheulichsten Geriiche.

Vor dem Rindviehstalle liegt die Was
zimmer, daransto(send Buden fi
abfiillen handeln.

2 Verwaltungs-
Kopfschlichter, welche mit Fleisch-

ge und eini

Ein kleines einzeln stehendes Haus ist als Kneipe vermiethet.
Die Wasserversorgung durch die stidtische Leitung, sowie die
serung, welche durch Stralsensiele nach dem Hafen erfolgt, sind

nd, Diinger und Abfille werden tiglich auf Wagen fortgeschafit.
ige Nebenriume, die Wohnung des W
nzen die Anlage, welche
il in fhnlicher W
in deutschen und Schweizer

remeisters und Futter-

baden

deshalb ex

igehende Beschreibung nur

iihrt, wi » fast alle dlteren Schlachthiuser

dten eingerichtet sind.




Die Schweineschlichterei in St. Pauli.
Ein bei weitem grolseres Interesse als diese offentlichen Anlagen
bicten die Privat-Schweineschlichtereien in St. Pauli.
Die Beschreibung einer derselben, welche dem Herrn J. D. Koop-
mann gehirt, wird geniigen, um die Grolsartiglkei

des Verkehrs zu
sigen, wenngleich diese Anstalt, nicht nach einheitlichem Plane er-
bauet, sondern nach Bedirfoils mit Benutzung vorhandener Baulich-
keiten cingerichtet, sich zur bildlichen Darstellung nicht eignet.

Es werden in der Hauptschlachtzeit tiglich 500 bis 800 Schweine
getidtet und fiir die Ausfubr nach London zubereitet.

Der Geschiiftsgang ist folgender.

Von den
lesil]llll]('“g}:f"

shweinen, die

1 Verschlage neben dem Schlachtraum
eben sind, wird cins nach dem andern an den Hinter-
beinen aufgehangen, schnell abgestochen und gleitet,

am Haken hiingend, auf geneigter Schiene nach dem
Nebenranm,

Mit Krummhilzern an Vorder- und Hinterbei-

T nen, horizontal an einen Wagen anf 4armiger Dreh-

Lt vorrichtung befestigt, wird das Thier in den Seng-

J ¢l ofen geschoben. In heftiger Flamme gentigt die Zeit

/ von kaum einer Minnte, um die Borsten zu sengen.

/ Dann wird der Wagen herausgezogen, das vordere

i Krummholz wieder geltst, worauf der aufgehingte

/ \ Kor unter kalter Brause hinweg in die Hinde

=4 des ersten Arbeiters gleitet, welcher die Eingeweide
ausbricht. Von diesem kommt es zum zweiten, w

Ritckgrat herauslost und den Kopf abnimmt. Ein Dritter

0

hiingt die Thiere reihenw

an hoélzerne Gestelle, wo sie

spiitersorgfiltiz abgeputzt und
in zwei gleiche Theile getheilt
den Pokel
Sobald dieser, sei

werden, welche
kommen.

es auf nassem oder auf trock-

nem Wege, besorgt ist, wer-
den die gleich grofsen und je
100 Pfund wiegenden Hiilften
zusammengelegt und sind in

Leinwandumhiillung gepackt [5 2

Die obere wird gedffnet beim Anfeuern des Ofens bis zu dessen voll-
stiindiger Erhitzung, darauf geschlossen, so dafs der Rauch durch die
untere Oeffoung # nach dem Schornstein ziehen mufs.

Wiihrend der Kor-

per des Schweines in

dem Ofen verweilt,
werden die eisernen
Thiirfliigel desselben

zugemacht. Die Schie-
nen, anf welchen sich
der Wagen bewegt,
sind auf Steinvor-
spriingen befestigt.

An dem Wagen hiingt,
wie Fig, 5 zeigt, das
Schwein  vermitt
kurzer num die Fiilse

eschlungener Ketten.

lbe auf |
der Drehvorrichtung

elst

Figs

Solange der
- (
steht, wird er durch |

den Haken, rur 6,

am Herabgleiten ver-
hindert.

Sobald ein Kdrper den Ofen verlassen, wird der Apparat um ein
Viertel gedreht und der zweite eingeschoben, und so in rascher Auf-
einanderfolge ein Schwein nach dem andern seiner Borsten entledi

Abgesehen von der Zeitersparnifs wird das Sengen, ungeachtet des

zur Versendung fertig. Bei = = A ==
dieser Behandlung vom Téd- ‘
ten bis zur Pékelung fo |
ein Schwein so schnell dem |
andern, dals eine kleine Zahl
ir  getibter  Arbeiter im
ande ist, tfglich bis 800 ‘
Stitck Schweine zu schlach-
ten und auf die sauber |
Weise zuzurichten. |

Das Blut, in so gre

Vom Fufsboden
in Bassins abfliefsend, wird es mit Gips gemischt und als Dii
verkauft.

Das Fett gesotten und in sorgfiltig zubereitete
Blasen gefiillt kommt ebenfalls auf den Markt von London.

Besondere Hindler

Massen gewonnen, findet keine rechte Verwerthung.

der Eingeweide

bfille.
Tdward

kaufen die Eingeweide und die Fleisc
Die Sengedfen sind nach dem Patent von Abraham und I
(No. 276 A. D. 1860 2. February Singeing 1
Die neben- und umstehenden Figuren 1—6 zeigen die Einrichtung.
“ig. 1

2 der Grundr

Denny s) construirt.

ist die Vorderansichi des Ofens.

der Querdurchschnitt a—b.
der L
der W

i dessen Befes

wgendurchschnitt,
welchem das Schwein héngt.
mg an den Drehbaum.

1, an

1d selben Theile mit gleichen Buchstaben

Die Einrichtung ist so

beschriehen. 1, dals zu derselben Zeit

nur ein Schwein gesengt werden kann, doch die Construction bei

Anwendung grdlserer Verhiltnisse auch die gleichzeitige Behandlung
mehrerer zu.

Der Korper des Schweines, horizontal an dem Arm der Drehvor-
sn Wagen hiingend, wird, ver-
Schienen k in den innern
die Roste d

richtung k in einem kleinen vie rriiderig
mittelst isernen Gabel bewegt, anf d
11 sind

etrennt.

einer

: Feuerungen d und e,
henfall, f der
stein, zu welchem zwei mit Registern schliefsbare Oeffnungen fiihren,

Ofenraum ¢
durch die F

m der A

Verlustes der Borsten, dem Briihen vorgezogen, weil es dem Fleische
[sere Dauer fiir lingere Aufbewahrung giebt.

Fir das Einpokeln

giebt man in neuerer
Zeit
Verf:

Zng ve

trocknen
den Vor-
 dem Hnlegen

Mit Salz ‘
und Salpeter abgerie-

dem

wren

in Salzlake.

ben, durch Einstopfen

zwischen die Rippen
und in die dickfleischi-

stark

werden die

gen  Schinken
gesalzen ,
halben

einem Eishause bis zur

Schweine in

Héhe von 8 Fuls iiber

einander gepackt und
so lange gelassen, bis
sie ganz fest u. durch-
gepokelt sind, Ku

.
Hilzer werden zv
schen die einzelnen

legt, um den SR

Luftzutritt zu gestatten und die Verstockung zu hindern. Die Eishiuser

haben im Erdgeschols grolse gepflasterte 11 Fuls hohe Riume und




el e, ganz geschlossene Decken, iiber welchen das Eis, von dop-
pelten Holzwiinden umgeben und gut itberdacht, 5 bis 7 Fuls hoch ant-

geschiittet wird .

Die gerfiumige gut erleuchtete Schlachthalle hat p. p. 7500 Quadrat-
fali Ghund e, ist auf eisernen Siulen 18 Fuls hoch gewdlbt und
enthillt 58 Gewinde, deren Getriebe in Mauernischen liegen. Die Wiinde
sind mit Kalkmartel
geputzt, die Rinnen in
dem Fulsboden von
Steinplatten  he
stellt. Die Keller

%

unter der Halle wer-
den ‘zur Aufbewah-
rung von Fett und
Fleisch in einzelnen
Abtheilungen vermie-
thet. Das Kleinvieh
wird I dem Hofe

‘hen den Fliigeln

des Hauptstalles, wel-

LW

cherdeshalb theilweise

frei auf eisernen Stiiz-

zen f{iberdeckt ist, ze-
schlachtet. Ebenda-
selbst erfolgt die Zu-
bereitung des Flei-

schesund dasWaschen

Iraum erhebt sich selbst an warmen

Sommertagen wenig itber den Null-Punkt, welcher Erfolg dadurch er-

el reicht wird, dals bestindig die aufsteigen-
den warmen Luftschichten an der kalten
eisernen Decke gekithlt wieder herab-
sinken.

Wenn die Lager unter sc
schlufs gehalten werden und fiir schnellen
Abflufs des Schwitz- und Thauw

SEErs

gesorgt ist, so wird im Ganzen wenig
verbraucht, und kann das fortgeschmolzene
\:) aus besonderen Eiskellern bald ersetzt

werden.
Die Zweckmiilzigkeit der allgemeinen Anordnung, sowie die
lichkeit und Gewandtheit des Be-

Einzelheiten der Einrichtung, die Re

tricbes machen die Schlichterei des Herrn J. Di Koopmann zu einer
sehr sehenswerthen Aulage, deren Umfang den grofsen irlindischen
Etablissements in Cork und Waterford in keiner Beziehung nachsteht.

Stuttgart.
Blatt IL.

Das hier im Bau begriffene Schlachthaus ist in seiner Gesammt-
Anlage dem Hamburger #hnlich.

Das Grundstiick 1 Morgen 64 Quadratruthen grofs liegt in dem
Winkel der Schlachthaus- und Kriegshe

T rauf erbaut, deren 2 fiir die Verwaltung
und Bewirthschaftung, 3 zu den Stillen fir Pferde, Rinder und Klein-
vieh und 2 zu Schlachthidusern fiir Rinder und Schweine bestimmt sind.

- Strafse

werden 7 Gebiinde da

S
e

G reweide. Ein

schmelze ist nicht

vorhanden. Die Stille

kinnen ca. 120 Stiick
Hornvieh aufnehmen. Diese Anlage, welche weder in Bezug auf all-
r etwas Bemerkens

gemeine Anordnung noch besondere Einricht
Schlicht

shter erbaut.

swerks fitr 180 Schaaf:

werthes bietet, wird anf Kos
und Schweine- und 4 Rinder
ot, welches das

Schlachten

Zur Bewisserung ist ein kleines Pumpwerk ar

s Brunnen hebt. Da in Stuttgart kein Gesetz

Wa
in Priv

dieser Ban durch die Ueber-

hlichtereien verbietet, so

atse:

1e Anlage allen Schl

zeugung hervorgernfen, dafs eine gemeinschafili
tern zum Nutzen gereichen werde. Leider hat das augenblickliche Be-

hrung eingewirkt, weleche nach

diirfuils zu bestimmend anf die Aust

keinem guten Vorbilde ohne Riicksicht auf spitere Erweiterung und

Verbesserung getroffen worden ist.

Das Schlachthaus zu Genf ist 1841 auf der unteren Spitze der
Rhone -Insel erbant.
Die gesammte Grundfliche der Anlage bet

nur 155 Quadrat-
ruthen. Drei Seiten sind vom Wasser umgeben, die vierte 95] Fuls
lang, stl

Die Baulichkeiten umschliefsen zusammenhi

schmalen Hof. Zwischen zwei Eingangsthoren liegt ein kleines Bureau-
2o

st an einen engen Platz der Insel.

irend einen langen und

Gebiinde, rechts davon Stille von p. p. 1200 Quadratfuls, links in

cher Grofse die Schweine!

hlichterei. Anstolsend daran auf jede
des Hofes ein Schlachtraum 12 Fufs hoch und durch eiserne Gitter in
220 Quadratfuls Fliche getheilt. DBe
verbindend und die Spitze der Insel einrahmend schliefst halbrund die

Abtheilungen von p. y

Anlage mit dem Kaldaunen-Waschraum, von welchem eine doppelte

Treppe nach der Rhone hinabfithrt.

Dieses Schlachthaus entspricht bei Weitem nicht mehr dem wver-
grifserten Bediirfnifs der in rascher Entwickelung begriffenen reizen-
den Stadt.

Trotz der vortrefflichen Lage, welche die Be- und Entw

unter den bequemsten Verhdltnissen gestattet, ist es schlecht g

Alle Réume sind zu eng und niedrig, die S
die Abtheilung der Schlachiriinme durch eiserne Gitter, deren Reini-

e ganz unzureichend und

gung fdulserst beschwerlich ist, durchaus wmzweckmiilsi
Ueber den St

Aufbewahren von Futter und Trockenen der ITiute.

st
fillen und Schlachtriumen befinden sich Béden zum

In einem gr:
einige schone Adler

Die Anlage gehort der Stadt und sind di
alles Vieh darin zu schlachten.

Sehlichter verpflichtet,

e — e —
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