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CECONOMI &, 221
Elh:_ﬁ | Compofitio epimentidea ad famem, fitimg,
'r'::m' 3 : televandam. _
et Emt}fnim medicamé&um quoddam val_gle nqtr.tclns,ﬁ-
il timq; prohibens,quo vefcebantur, tum 1j. quicluitates
e Mas obfidebir, tum ob{?:{ﬁ, fjmimr.qidtam compofitionem
rs;fa- Fl:&nm_ ab cpimenu_icla {cilla, in eius comgpﬁfiﬁl'lfm
P ;1:5_;:edwn te. Fiebatq; hocmodo. Dccoé_ia {cilla,& aqua
A abluta, &exiccata,ac demum in paruiflimas partes dif-
Fein fe¢ta, & pofthzcinipla fefamoadmifto quintae partis,
e papauerisautem quintzdecimz,atg; hifceomntbusin
o iplo melle,tanqua optimo, maffamq; agére, mitigabis:
rapuﬂ torum d‘:r_ndEium ﬁf_’r, velutiin maxinias oliuas, & ha-
turin rum ynam qmd-cm_mrcg horam fecundam, ;1111’1 a verd
i}*tl‘lli i circa horam decimd ab{u_m?rt‘, & nuliu.nqu +:r1 fime ma-
sa | lum patietitur. :‘x_ha el t_.-lufdcm compolitio,fufcipicns
Jiff ﬁ*li.t mi .f'sttl{l femifextariam,& mc]_lls dimidea partem.,
Gt olerss ilem, & amygdalarm{} dulcium emundataram
quﬁﬁ chaeniceny, fmccan@ [_"r:‘fnmu‘, &amygdalas molere, &
;’m’m, 'wbl:lr_e oportet, dc:m_icullas circumeinca decortican dp.
i & radicesac folia abcindendo, 8 in parnas partes difles
| cando.pom\::?tcgm mortario, contunderc opuseft, do-
b | nec max:melltulgt-rntu:',m'qx cnntt:farum fcil];cum x-
i qualf-:m r:n-lh_partc gquabiliter via cum olec fubigere,
£ | atg; inollam %rxfunde-ndc_),@c {upercatbonesimponen-
T do,_rudllculallguca hing 1nd¢;;‘:glt:}11 d_a funt, dopec o-
itk [ maia mlfceamur,gqu m mafla io!ld-a h&a.ei’:,m plamin
unr | paruas buccellas di‘u;dcrepp:rgprg_uum erit,atq; voam
i) r_nanc,altcram velper qulfp:am affuméns,nutnments
fufficiens habebir. Hocauté pharmacuna exetcituicon-
dl!l(i'lbll{' eft: nam dulce exiftens; (aturitarem affere, &
i | fitim aulﬁart_. Hacex quoda manuferipto fcholio excer-
it | pﬁmu§ in libeia I"Ifmn‘i's in Vaticana bibliotheca. Ean-
ha E dem vidimuscompofitionemapud Philonem, quinte
4l rei bellica libro, vbicinfmodi fimiliaalia defenibit.
0,066 Ex quibms fiu@ibus vina confici poffint.
liam C-2 P XX
erofy N\fncﬁ'u&lus recenfebimus, ex quibusvina confis
| ciy fed primum ca 2 maioribus fadtitata, fed du-
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322 MAGIAE NATVR. LIBER 1V,

plici differentia:nam aliaad remedia,quorum Médicd
rum librireferti funt, aliaad vfum varia & prope infi
fiitafunt genera, prolocorum, & gentium differentijs
nam quod vni datum alterin egatum eft, Primo

Vinsm ex palnmis

Pliniusin Oriente exhis fieri yinum digit,palmarum
quinquagintarecenfct genera, vinorumd; ex hisdiff:
rentias.Ex his cariotz maxime celebrantur, fiicco vber
rima, ex quibus pracipua vina Orienti, iniqua capiti
vnde pomo nomen.Laudatiffimain Iudaa; Hiericur
te maximeé;quamquam ex Archelaide in pretio & Phi:
felide, & Libiade gentiseinfdem conuallibus. Doshi
pracipualucco pingui ladkentibus quodam vini gul
in melle preedulcibus. Vinum inebriat, vt fru@uslr
giorecibo. Diofcorides ita docet. Palmulas matura
quaschydeas vocat,in veceolum imo pertufum,&ob
firuGtum picara arundine demittito, lino foramenf
obturatumy, & quadragenis fesitarijs ternos aquz cot
giosinfundito.Quod fi ipfum ita dulce non effe Jibeat
quinque congios infudifle fatis eft, Poft decem diesde
tractoab arundine linteo affumito vinum craffum,&
dulce,&reponito. Fit quoque

Vinum ex ficubus .
Sotion hot miodo tradit. Quidam aviridibus ficubus
vinum faciunt,explentes iphs dimidiam vafis parten
ac reliquam aqua pura fuperfufa complentes, affidue
c,f[u-:: ex guftn experimentum {ument, quum ﬁﬂi"}'jrl'
nofus apparuerit fapor,excolato venntur. Fit excarts

aDiofcorideedo@um, & catorchites,fiue fycites void

tur. Carice chelidoniz,aut pheenice, maceranturit
vreeoenius fundum perforatum fit, arundine picata&

hnoforamen obturetur, quadragenis fexrarijs, aqu2 |

congiostresinfundi conuenit. Quod vinumﬁiradtﬂ-
ce efle nonlibeat, congios quinque infudiffefatisetit
Poftdecem diesliquor excipitur,, atque itérum tertio
quoque idem aque modius,in qua vinacea madueriih
infunditur, {imilique modointercedente Fpatl‘d{qﬂg;
0, a0t quinto excipi i Orls cinsit
» 0t quinto excipitur, Quidam amplior Ui
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OECONOMIA - 224

il falis fextarios decem adijciunt, hacratione ne facilt cor-

{‘E\d,":a' ' rumpatur, Alij feeniculum & thymum imo fubijciung;

P“I,',i_ & caricas fuperponunt, & ita vigiflim,donec vas im ple-
entij

uerint, Concinnaturetiam
' P pyrisy
Quod aGrzca pyrotum denominatione apyites dici-

rumg | tur,& a Latina pyratii. Palladius hoc medo docet.Con-
s diffe- | tufa & faceo rariflimo condita, ponderibus vel prelo
o vber: | comprimuntut, in hyeme durat, fed prima aftate ace-
capt | fcit. Diofcoridesiubet, vt pyranen magnopere matus
ericuls refcant. Eodem modofit

S‘Pi]’f.' Vinum ex punicis,

?ﬂs ﬁll: f Sotion facit vinum ex granis m _ punici, puris expref-
_lgl; - {is,ablatis his,qua in mediogr. * “um exiftunt. Palla-
;:":Z dius. Grana matura purgatadilig€terin palmeafilccila

( - b

I mittis,& in coclea exprimis, &lenié coques vig; ad me-

6 dictatem, quum refrixerit, picatis , & gypfatis vafculis
i claudes, Aliquifuccum pé excoquunt, fed fingulis fex-
?I:DT tarijs libras mellis ﬁngulas mifcent, & in przediftis va-
:ﬁ?{f‘ ' {culis penunt, & cuftodiunt. Fis
e Vinum ex loto arbore.

| Eftgenuslotifineinteriore nucles, quiin altero gencie

offeus videtur. Vinutn quoque exprirniturillo, fimile

;o mmllfn,guod v!tra_dcn osdies negat duiar c.ldan Nepos
e | ¢x Plinio, Athen zus cx Polybio. Fit ex loto vinumin
e | aqua miacerato, & trito, faporis grati & lucundi, qualis
] eft optimi n?u]i}.l Merumn 1d & fincaqua bibitur, fed vi-
i tia detimurn diem non perdurat: quamobrem pa ula-
o tim ad vium tam breui tem poris fpatio conﬁc’lt_mt. Fie
i quoqueacetum ex eo. Et i non thultum, vel fatis come
k] modum,fit tamen :
aquz | Vintim ex myrtoeh cornis
1 dul | cxSotione,qui ex myrti, & cornirecenti fru@u molito,
efity | & expreflo vinum faciy Nunc verd narrabimus que-
ertio’ | mode poterimus
rilty | ex frugibus vinum concinnares
i??:x | Ex frugibusfiuntpotus. Ex hordeo Dioftorides docet,

fali [




24 MAGIE NATVR: LIBER IV.

cui zytho nomen eft, fit etiam ex hordeo potus, qui
curmi nominant,€oq; {¢pé potn provino veitar.Con
fimilia potusgenera ex tritico fieri folent. in Hiben,
qua Occidentem fpetar, & Britannia, A quo Plintus, |
ex ﬁ"ngibu.&‘ﬁ:m{ & po us:Zythumin ff_—_:'v}':!o,t'mimfi
ceria in Hifpania,ceruifia,&plura gehera in Galla g
que prouincijs,Ariftoteles libro de temulentia,vinoer
hordeoconte@o, quod #ivei vocant,in rergum remi
Yenticadunt, reliquisenin poticnum generibus,quz
inebriant, temulentiin omacm parcem labuntur, da
tram, finiftéa, ps ont,fiping, at vino poti fupini tantum
&in pofteriora reclinantur. Vinurex hoidea confe
€tum bryta vocant.Sophocles in Triprolemo,&Afhy:
lus i Lycurgo. Sed Mellanicus 16 pradis brytume |
radicibus pavari,fed 3 1 hracibug ex frogibus, Hecae
IEE}’PUO% hordeum patus con 55£;i..'at-'!J :_ii atia molere X
FPzonas ]Jt}ftfi ex hordeobiberé; ac Par;‘;'b:'nm ex millo;
& oryzaparatari,ex Athenxa Fir quoq; vinumexoff-
Za. Alanus enim, elephanto, g ad belli:m certatnot
modo ex vitibus confeti, feéd etiam exo yza fatiti) e
ni \f'f[Js:.ndu!gcrur.Nunc apud Séptentrionalesex r:.'l'rJ'E_
frngthus pam—{w_' potio biera di&a, {ed ac’."-n".’tfs!:jyult
fOliCu[iS;qu um fine eis parari nequeat,ex o rdeod i
tico macerato it corum decdHéto. Ex hordeo, & inticd
aquamaceratis, vidimusvini faporem fieri, immotk
€Is optimam aquam Vit paravimus, Sed antiquorut
h= potiones ad medicamenta porius, quam ad vini ¥ '
fum funr.; Nos au‘em potiones aliquas edocebimiy |
quaadeovini faporem imitantur, ve vere vinum et
ftimentur, Ec prImo
| Vinam e melle.
Affunduntur in nouem aqucdo?|isdu0deuigirttil;bfz
mellisin ®reis cortinis, fine ahénis . i’rannooblitﬁ.‘-‘i& !
diutiffime ferueant, fudiculis lignieisagitando, &l 'r
pulistumentes, fine vadantes fpumaseluendo, des”
pulenturindanturque vinarigvafe, Aflumantur mor
tareari vini rubribina libre, & aqua confeérueleant,¢0”
nec -;i.-i’:f:-u uantur, curdolij o &aua pars aceriaddatun '
'{ﬁpﬂl' taltidiolz & ingraix mellis dulcedinis Pf“"m
};f[ml" ,
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OLCONOMIE 31
| sermifceanturdue , demum bina optimi vini doliafu-=

'Iq(l:l:: l perfundatunattutum refideat: poftaliquos dicsit_rafgl-
i mittantur pet cilicium colum,vclﬂan'im? i_qu.u:ld or :i”'
licg, § & qu;fthae clluanu_;r-, ox hislatex emanabir :ldp:ul_l-
el moniam, & rei familiaris compendi, quo mg( uerfa,
il & fecunda valetudine vti petl:ns,op_trcz.lator. ytiloKs
| Alium oftendemus modum conficiendi
remi | Vinum ex vui pafiied
S48 | Aencolabro infunduntur féptem aqua dolia, quibus
i, o : bin& vuaram paflarum libre fupcraddamur,f‘crurant-
i, | queduminaquam contabefcant, &aquavelutmalfa
conice | reddatur:& {i lebes tantz non fuerit Capacim[is,itcrall&
Afchy- | vicibus opus profequere. Inde fublato ab igm"\’alﬂcs‘*'bi
B refrixit, fenfim cxcolando : excolatum vafe yinarig re-
‘catcus condatur, addaturque rubriacersimiaceti menfura: vt
lere paflarum yuarum dulcorem rerundat,randem nouem
il tattari in tenuifimum pollinem reda&i libras {imul
cxorf addito:affufag; quarta optimi vini parte, vas opplent,
at,nol ~ operculanturque,& poft hebdomadam vienduanTras
oo demus&aliud mGE
. “f“ﬁ : :  Vipumex cotoneq. i
] Muftidolium in acneascortinas ftanno (ublitasindito,
sk} additod; cireiter quinquagintafyluefbiia cotonea, fci-
it licer incifuris crifpata, & caperata, exempus femini-
s bus,fruftatim rapi modo diffecta, leniigne coquantur,
R | vbialiquantum efferbuering, fublato igne frigefcant,
L malain pilaligneo piftillotundantur, pralo exptiman:
nmﬂf;‘ : tur, fuccum € malis preflum cum muftoreponito, & in
e teftaceum vas vitrooblitum, reponaturinatinum. In
vinipenuria,quum eo vtiotealio dabitur,inditoindo
o lium quaternasdque partés,binas mufti.ac yni® quar-
libre | tam prazdifte migmx,opfrcu!:tg vafedintte,yrbul-
s & I liat, & vbi claritatem contraxerit, viui pr#bero. Vide
 fco- B ex his omnibusam phoramaceti, melhs hbram, tan-
deca | tundem tartati cotriti,in ollanitrooblira cbullire pau-
ek | lifper finito, & commifceto, & profingulisaquedo-
t, 60" | 1ijs am phioram vini adijcito; & operculato, polt vigin t¥
ur, 3t | dies yutor. Velmelliskhbra, tartati tubri vins tantup-
reall | s

rmle l
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216 MAGIZ NATVR. LIBER 1V.
dem, vue paffefelibra, &acetiamphorz bing bl

antin olla, adde & ipfis vinum, & erit potabile, Addis |

tur & Septentrionalis potio
Vinsum meda vecatum,

Pannonica, Polonica, & Anglica potio, fuauior, falus
briorq; non paucis vinis. Conftat boni mellislibrisyie
ginti, aqua centum viginti,bulliant, defpumando(y
refideant ad libras o&tuaginta, quibus frigefadtis, &in
vindrium vas inditis, addantut fermenti panis ynciz
fex, vel quod fatis erit excitandz bullitioni, & defza-
tioni,&vua delicinio fufpendantar,merganturquefid
hefundum tangant, cinnamomi , granorum paradifi
piperis, gingiberis, garyophyilorum drachmasbinas
florum fambuci quantum quis manu capiat, finuntat
incella vinaria per hyemem , aftatein Sole mangant
quadraginea dies, viy; dam aftifeatit vineum faporem;
& exuantingratitudinem mellei faporis. Sedfi tertiam
Vini partem addes,gratitisteddes.

Acetum quibus modic, & ex qusbus fieri poffits.
Cap XX

Ix1mv s de vino, confequenseft de aceto dicie

mus.Primo quomodo A noftris maioribus fadtual
fit,mox a recentiori weate : vel vt acerrimufn reddatun
niecfolum patrifam.conducit,fed &multis artibusper-
acceflarium, Suntetiam quzdam regiones, in quibus
vinijideog; aceti penuria eft: Vndeinillius variaconff'
f&lionc non parum plurimerum infudazunt ingenia.Ve
igituringipiamus, dicarnus

de aceto ficulneo faciendo.

Ex Columella.Ficus viridis quam maturiflima legend
eft, vtiqueetiam fi iam plunizinceflerunt, & propief
imbresin terram decidit,quz quum fuble@tacthin dq-
linm , velin amphorasconditur, & ibifinitur fermeit-
tari; deinde quum exacuit , & remilfit liquored quis:
quid eft aceti diligenter volatur, & in vafa picata bene
olida diffunditur, Hoe Primg nota acerrimiaeeti vium

prabet, nec yrquam fitum, aut mucorem contrahih i
noa
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