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216 MAGIZ NATVR. LIBER 1V.
dem, vue paffefelibra, &acetiamphorz bing bl

antin olla, adde & ipfis vinum, & erit potabile, Addis |

tur & Septentrionalis potio
Vinsum meda vecatum,

Pannonica, Polonica, & Anglica potio, fuauior, falus
briorq; non paucis vinis. Conftat boni mellislibrisyie
ginti, aqua centum viginti,bulliant, defpumando(y
refideant ad libras o&tuaginta, quibus frigefadtis, &in
vindrium vas inditis, addantut fermenti panis ynciz
fex, vel quod fatis erit excitandz bullitioni, & defza-
tioni,&vua delicinio fufpendantar,merganturquefid
hefundum tangant, cinnamomi , granorum paradifi
piperis, gingiberis, garyophyilorum drachmasbinas
florum fambuci quantum quis manu capiat, finuntat
incella vinaria per hyemem , aftatein Sole mangant
quadraginea dies, viy; dam aftifeatit vineum faporem;
& exuantingratitudinem mellei faporis. Sedfi tertiam
Vini partem addes,gratitisteddes.

Acetum quibus modic, & ex qusbus fieri poffits.
Cap XX

Ix1mv s de vino, confequenseft de aceto dicie

mus.Primo quomodo A noftris maioribus fadtual
fit,mox a recentiori weate : vel vt acerrimufn reddatun
niecfolum patrifam.conducit,fed &multis artibusper-
acceflarium, Suntetiam quzdam regiones, in quibus
vinijideog; aceti penuria eft: Vndeinillius variaconff'
f&lionc non parum plurimerum infudazunt ingenia.Ve
igituringipiamus, dicarnus

de aceto ficulneo faciendo.

Ex Columella.Ficus viridis quam maturiflima legend
eft, vtiqueetiam fi iam plunizinceflerunt, & propief
imbresin terram decidit,quz quum fuble@tacthin dq-
linm , velin amphorasconditur, & ibifinitur fermeit-
tari; deinde quum exacuit , & remilfit liquored quis:
quid eft aceti diligenter volatur, & in vafa picata bene
olida diffunditur, Hoe Primg nota acerrimiaeeti vium

prabet, nec yrquam fitum, aut mucorem contrahih i
noa

R e o S

]

|




- e T B i e e Tt A AP R T o
R L A e S Rl . = ! g s

:bu"iﬁ- .

Addis |

falue

risyls |

lovlgy |

,&in

yneiz |

fec-

ueyfed |
adily |
Hings |
gt |

neant

yem;

cLiam

Fe

nda

eil-
2ics
ene
o
Ll

e — T —

S —

OECONOMI&E 227
non humidologo pofitii eft. Sunt qui multitudini ftu-
dentes , aquam ficis permifceant, & fubizde maruriffi~
mis ficus recenites adijaant, & patianturin eoiure ta-
befcere, donecfatis acris aceti fapor fiat: pofteainiui-
ceis fifcellis, vel fparteis faccis percolant; liquatumque
acetum inferucfaciunt, dum {pumam, & omnem fpur-
citiam eximant,tum torridi falis aliquid adijciant, gty
res prohibeét vermiculos ,aliave innalcianimalia, €af-
fianus hoc modo facit. Ficus veteres, 8 hordéum torte-
fa&um , & citriorum interna indoliuth Mittes, moug-
Bisqs diligentius,ac frequentius, & vbi putiefaéta,& li-
quefadtafuering,excolatis vteris. Apuleius. Ex ficubus;
in arboribus commadefadis,in aquam conietis,com-
putrefcentibus,acetum efficiunt. Diofcorides. Maceras
tarum ficuum liquorndn fcirsacorem contrahit, & a=
ceri prabet vium. Firquoque

Aceruin ¢% palms.
Vino palmeoiam di&o aliqui addita aqua iteruim ¢a-
piunt, Ettertio,quarto,quinto, fextove facianr, quod
tandem acore vitiaturrexcodem. Docet facere
; Acetumex melle
Plinius. Vafa mellaria,aut fauos lauaiiaqud pracipiit;
hacdeco&a fieri falaberrimumh acetum, Palladius o'

‘dum docer conficiendi

: . .. Acetwmex pyry.
Pyra fylueftria, vel afperis geneiis maturain canduld
referuantur per triduum,deiide mitrdhturin vafcilo;
vti fontana, aur pluuialisaqua mifceatur, & opertiim
yas per triginta diesrelinquitur, ac {ubinde quantumi
fublatum fueritaceti ad vium, tantum redditur aqu#
ad teparationem. Caffianus conficit

; Acetum ex perfice,

Perficamollia,ac delicatain dolid mittito,& hprdeurd
toltum ingerito, ac per diem com putrefcere finito, de~
inde excolatis ytitor.Poffumus é¢x Cafliano facere

; Acetum gitra yinym,
Sigypfum, & aquam marinam coques, indequeaquad
guuiali mifeebis,& excolatis vieris. iktﬁ Vis
R




21% MAGIZAZ NATVR. LIBER IV,

Vinum i-acerumvertere, ¢ ¢contyd,
Caflianus habet, berzsadicem-tafam in vinum indi,
& poft horas tres acctum erit:Si vero in integrum refte
tuere velit,braflicz radicem immitrit. Sic ctiam

idem efficere
poterimusaliomodo, & cito. Proijce in vinum fl,pi
pen& fermentum acidum, imul remifta, & citoinace
tum conuercctur. Siid citius $raeftare vis, laterem,an!
ignitum chalybem pluries immerge. Praparatoquog;
ad id immatura mefpila, corna,mora, & pruna. Sedex
Sotionchabetur
Acets acris concinnatio ex wuflo.

Vux vinaciaad Solem ficcato, & in muftum conijeites

adieétis paucis vuisacerbis, & facies acerum acre, guo |

poft feptimii diem vteris. - Aut pyrethrum immitee, &
acre cuadet.Porro fi quartam,aut quintam partemacts
tiadignem feruefeceris, & ad reliyuum addideris, &
pofuerisq; perdies otoadSolem;acerrimum,&iucune
dum vinum habebis, Graminisradices vetuftz,& vz
pafl, & pyrifylueftris folia contufa, & rubiradix:&l
Qisferum, glandes vite, prunzignite, & cicerum ot
coftum, & tefl= ignita,fingula ex his in acetum conie
&a,ipfumacre faciunt. Docet A puleius
Acetumvr atiplicetuy.
Aceticolpicuam menfuram accipito, veluti metretam,
& adipfam aque marinz ad dimidiam coftz metit-
tam vuam adijee, & permiftain vale repone. Quidam
hordcum macerant,; & percolant, & cx eremore metic
fam ammilcent, & fimul coagirant, & (lis rorrefabll
adhuc calentis partem fufficicntem fuperingerunt:qlo
facto vafi operculum obdunt, ipfum; ad dies otiore:
linquunt, Nosautem ita facere folemus
Acerum ex racemss exprefSis.

Poft vindemiamracemos iam expreffos in ligneds ©

injcimus, & quantitatem aliquam {upcraddjmum&”'
acetum polthebdomadum vertitur, Pratereacapred
fosvitubus decifos, & contufosaqua addimus; X1 #

ectum vertitur, Hocetiam modo
pn'r.’!"'
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peruer[um vinum in acerum vertitar.
Expreflos torculo racemos in binas ligneas tinasinter

i {e raroscoponito,& quaternis diebus infernefcant per-
el mirtito, deinde peruerfum vinum, quatum €os coope-
rire fatis fit, fuperfundito, finito pernaturalem diem,
rnox in aliam tinam excolabis, pofttotidem horasin a-
fal, pi Bamrcpones, & fic donecinacerrimiiacetum verfum
Inae- fit, & album. Et fi eildem racemisaliud facere conqui-
oyt | fieris,fupra cofdem racemosaliquantuli acerrimiace-
quog; | tiinfundito, & finito dumacerrimeacefcant, moxeo
Seder exempto perucrfum vinum fuperinfundito,& candem
operam impendes:poftremo praloracemos exptimes,
| & amiffam primo yini quantitatem recuperabis.
iidm. l’-
-, qUO. | Duomode vins defelton accommodentuy,veflituantur g,
tee, & C ap. XXIIL
nact- : : : 3 {
& Mhmres noftri, ne vina peruerterentur,pluraadin-
ot V¥ duencruntremedia, nec minusrecens gtas infuda-
G uit: nam facile vinum peruertitur, & multasadfcifcit

&l qualitates. Paxamusinquit. Vioum autacrefcit,autia
gl vappam tran{mutatur circa folftitia, & Pleiadum occa -

'::Iﬂi . ﬁ; m,*.fci fub c':anlicula: zftum, & m {fummaexuberantia

' . fngons,calnns,tmbrmm.ventnr am,& tonitruum. Ad

hzcomniaremediaadhibebimus, Primo prznotiones

vinorum {cribemus ex Africano durabilium, aut pex-

ctam, | uerténdorum : vbi vinumin dolio condideris, poft ali-

leties | quod tépusin aliud vas permutato, infpeéta diligenter

dam fece, argumérum vini capiemus, perolfaétum fumpto

i experiméto,fi putrefiat,an culices gignantur,quefigna

efadl funt vinum corruptum iri, Alijde niedio dolio vinum

t:quo | accipiunt, feruefaciant, & rrﬂ'igeratum guftant, & ex

et fapore de vine conijciunt. ALjexoperculorum odore.

t Vinofus fapor optimum fignum, aquofus peflimum,

1 aufterum {ecurntatis,laxum perverfuri. Signaaffumen-

fvas | da funt in histemporibus, quz diximus formidanda.
& | Sedadremedia accedamus, docebimusque
o | . Vinum debile ve emendetuy.

ind | Debile vini erit, quum vim illam caloris expirare coe-
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