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Yorwort,

Das Streben, die Geesundheit der Menschen zu erhalten,
alle Mittel zu beseitigen und unschiédlich zu machen, welche
die Gesundheit beeintrichtigen oder gefihrden Xkonnen,
sowie das Hinstromen der Menschen nach den Stddten,
welche gezwungen sind, die Bediirfnisse ihrer Einwohner
aus immer grosserer Ferne herbeizuschaffen, liessen die
Notwendigkeit erkennen, besonders die schnell verderbenden
Lebensmittel in bestméglichem Zustande zu beschaffen und
zu erhalten.

Diese Erkenntnis jedoch, dass die tiglich auf dem
Wochenmarkte ausgestellten und einzuhandelnden Lebens-
mittel nur dann in genussfahigem Zustande verbleiben
kénnen, wenn sie vor Hitze, Staub, Regen oder Kilte ge-
schiitzt, also in bedeckten Réumen, in Markthallen ausge-
stellt und aufbewahrt werden, ist in Deutschland erst in
den grossten Stadten zum Durchbruch gekommen. Nur
sehr wenige Kleinstidte haben sich den Vorteil einer Markt-
halle zu eigen gemacht.

Die vorliegende Arbeit will nun den Versuch machen,
die Erkenntnis der Vorziige der Wochenmarkthallen in
weitere Kreise zu tragen, um dadurch der Errichtung von
Markthallen Vorschub zu leisten. Moge ihr das gelingen.

Berlin SW., Februar 1894.

Georg Osthoff.
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Die Markthallen fiir Lebensmittel,
1. Allgemeines."

In den iltesten Zeiten schon zeigt sich bei den ver-
schiedenen Kultur-Vélkern iiberall da, wo sich eine grosse
Anzahl von Menschen angesiedelt haben und ihren Unter-
halt in der Betreibung von Handel, Gewerbe, Viehzucht,
Ackerbau etc. suchen, das Bediirfnis die taglich be-
notigten Lebensmittel an einer oder mehreren Zentralstellen,
auf Mérkten wochentlich ein oder mehrere Male einkaufen
zu koénnen.

Diese Wochenmiirkte, wie sie allgemein genannt
werden, bildeten sich mit dem Fortschritte der Kultur bei
den verschiedenen Viélkern mehr und mehr aus und haben
in England und Frankreich und zum Teil in Deutschland
eine so vollkommene Durchbildung erfahren, dass in der
Versorgung der Millionen-Stidte London, Paris und Berlin
mit Lebensmitteln niemals eine Stockung eintritt.

Die Lebensmittel, welche unsere Wochenmirkte fiillen,
bestehen aus den Produkten des Grund und Bodens und
der Fisch- und Viehzucht, also aus Gemiisen, Hiilsenfriichten,
Obst, Stdfriichten, Kartoffeln, Fischen, Fleisch, Wild, Ge-
fliigel, Kier, Kise, Butter etec. Diese Produkte werden nun
in den Stidten entweder gar nicht oder nur in ungeniigend
grossen Mengen, dagegen fast ausschliesslich auf dem platten
Lande erzeugt, und es bendtigt eine Stadt solche Produkte
in um so grosseren Massen, je grosser diese Stadt ist, und
es muss eine solche aus um so gréosserem Umkreise mit diesen

Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VI, Band,
1. Heft, S. 2 u. f.
O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 1
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Lebensmitteln versorgt werden, je grosser dieselbe ist und
je weniger die (fegend, in welcher die Stadt liegt, selbst
Lebensmittel erzeugt. Xs ist demnach der Wochenmarkt
bestimmt, eine Stadt mit den Produkten einer mehr oder
minder grossen Fliche des platten Landes zu versorgen.

Wie nun die Beschaffenheit der Gegenstinde, welche
dem Wochenmarkte zugefithrt werden, zeigt, sind dieselben
zum Teil durch Regen und Schnee leicht dem Verderben aus-
gesetzt, zum Teil sehr empfindlich gegen Staub und Hitze,
so dass die Verkaufsgegenstinde einerseits, andererseits
aber die Verkiufer, sowie das auf dem Markte verkehrende
Publikum durchaus geniigenden Schutz vor der Witterung
verlangen und Anlagen beanspruchen konnen, welche das
Verderben der Produkte und der Kleidungsstiicke, sowie
eine nachteilige Beeinflussung der Gesundheit von Kaufern
und Verkdufern hintan halten.

Solche Anlagen, welche Kéufern und Verkiufern Schutz
gegen die Unbilden der Witterung gewihren und die Waren
vor dem Verderben durch Uberdachungen schiitzen, bestehen
in der Regel aus Hallen, welchen, weil in ihnen die Wochen-
mirkte abgehalten werden, durchweg der Name ,Markt-
hallen“ beigelegt ist.

2. Geschichtliches.!)

Schon bei den Assyrern und alten Egyptern sollen
‘Wochenméirkte bestanden haben, welche besonders bei dem
letzteren Volke ziemlich entwickelt waren. Bestimmte Nach-
richten tber Wochenmirkte im Altertume besitzen wir je-
doch erst tiber solche der Griechen und Rémer.

Agora hiess bei den Griechen und Forum bei den
Romern der Ort, wo entweder unter freiem Himmel oder
in dazu errichteten Gebiuden Lebensmittel und andere zum
tiglichen Bediirfnis erforderlichen Gegenstinde verkauft
wurden. Die Gewohnheit des #usseren Lebens, wie sie bei

1) Allg. Bauzeitung 1859, 8. 238, — Osthoff in: Handbuch
der Architektur, Darmstadt 1891, IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft,

2. Aufl., 8.194. — Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894,
VI. Band, 1, Heft, S. 3.



3

den Alten bestand, der Mangel jener Unzahl von kleinen
Verkaufsliden, die in allen Teilen unserer modernen Stéidte
zerstreut sind, waren die Veranlassung, dass die Mirkte
des Altertums eine grosse Bedeutung fiir die Bewohner der
Stadte hatten, eine weit grossere Bedeutung, als unsere
heutigen Méarkte und Marktplidtze haben.

Da die Agora oder das Forum gleichzeitig zur Zu-
sammenkunft fir offentliche und Privatgeschifte — welche
jetzt in Borsen, in den Comptoirs und Bureaus der Ge-
schiftsleute und in den Restaurants abgewickelt werden —
diente, so war eine Marktanlage zum Bestehen einer Stadt
unumginglich notwendig, und es ist daher erklirlich, dass
diese Anlage bald eine der Hauptzierden derselben wurde.

Die Griechen gaben ihren Marktplitzen eine quadratische
Form und umgaben sie mit gerdumigen, mehrschiffigen, oft
‘zweischossigen Sdulenhallen zum Schutze der Marktbesucher
gegen Sonne und Regen. Tempel und andere offentliche
Bauten wechselten mit diesen Hallen zuweilen ab. Den
Markt schmiickten Standbilder und Denkméler berithmter
Miénner.

Bei den Rémern hiessen die Markttage Nundinae,
weil Anfangs an jedem neunten Tage die Landleute zur
Stadt zu kommen pflegten. Das rémische Wort Marcatus
fir Handel wurde spiter auch auf den Marktplatz tiber-
tragen, wie wir auch heute noch unter Markt sowohl den
Marktplatz, als auch die Gtelegenheit, von vielen Verkiufern
auf engem Raume einhandeln zu konnen, verstehen. Von
diesem Worte Mercatus ist unser deutsches Wort , Markt®,
das franzésische ,marché“, das englische ,market* und das
italienische ,mercato“ abgeleitet. Die Marktplitze der
Romer, welche ein lingliches Rechteck bildeten, wurden oft
als Arenen fiir die Kémpfe der Gladiatoren benutzt und es
waren infolge dessen die Portiken breiter und die Siulen-
weiten grosser, als bei den griechischen Mirkten. In diesen
Portiken waren die Liaden fiir die Kaufleute und die Buden
der Wechsler vorhanden, wihrend die iibrigen Verkiufer
sich im Innern des geschlossenen Marktplatzes im Freien
authielten, wo dieselben Buden oder aunch nur Tische be-
sassen.

1%
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Die Marktplatze im alten Rom erhielten ihren Namen
nach den Gegenstinden, welche darauf verkauft wurden.
Das forum boarium wurde nach dem Verkaufe der
Ochsen, der dort stattfand, benannt; das forum cupedinis
war der Naschmarkt (Markt fiir Leckerbissen), forum
macellum der Markt fiir Fleisch und andere Lebensmittel;
Gemiise wurde auf dem forum olitorium verkauft, wo
auch die Versteigerungen vorgenommen wurden; fir den
Verkauf der Fische war das forum piscarium vorhanden,
fiur Getreide und Brot das forum pistorium, fiir Schweine
das forum suarium ete. Diese Plitze waren durch
Séulenhallen, Monumente, Brunnen ete. belebt und geschmiickt,
so dass sie besonders von der Schénheit und dem Reich-
tume der Stadt Zeugnis ablegten.

Im Mittelalter und der Renaissance-Zeit behielt
man die rémische Einrichtung der Mirkte bei, wie die noch
erhaltenen Beispiele in Florenz und anderen italienischen
Stiddten zeigen. Anstatt aber die Plitze mit selbstindigen
Stéulenhallen zu umgeben, wurden die angrenzenden Héuser-
reihen mit solchen versehen. So sind auch die Mirkte der
alten deutschen Reichstidte (z. B. Minster) gebaut. Spiter
gab man die Séulenhallen und damit die einzigen Raume
auf, welche den Kidufern und Verkiufern bei schlechtem
Wetter Schutz gewihrten,

Fortschreitender Luxus und das Bediirfnis nach guten
Lebensmitteln liessen, nachdem sich in den Stidten und im
offentlichen Leben neuer Aufschwung kund gegeben, von
den offenen Mérkten, welche Waren, Verkiaufer und Kiufer
den Unbilden der Witterung aussetzten, absehen; man
suchte Schutz in bedeckten Hallen, welche Luft und Licht
in reichem Masse zuliessen.

Wie Paris in Bezug auf Errichtung von Schlacht-
hofen die Initiative ergriff und mustergiltige Anlagen schuf,
so nimmt es auch beziiglich der Anlage vorziiglicher Markt-
hallen die erste Stelle ein. In Paris bestanden mehrere
Mirkte, von denen der in St. Germain der berithmteste war
und schon im XVI. Jahrhundert eine Halle besass. Nach
der Feuersbrunst im Jahre 1762 wurden dem Markte 100
neue Bogen gegeben, welche aber auch wieder verschwanden,
um der schonen Anlage Platz zu machen, welche in den
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Jahren 1811-—1820 nach den Plinen der Architekten
Blondel, Harrey und Lusson ausgefithrt ist. Nach dieser
Zeit entstanden in Paris mehrere grosse Markthallen, von
denen die Zentralhallen besondere Beachtung verdienen.

In England, wo die Anlagen der Gesundheitspflege
iberall auf der Hohe der Zeit stehen, findet man in den
kleinsten Stidten vorziiglich durchgefiihrte Markthallen, aber
entgegengesetzt dem Systeme in Frankreich, wo die behord-
liche Bevormundung alles schematisiert und zentralisiert und
die Behorde auch die Anlage und Verwaltung der Markt-
hallen in ihre Hand genommen hat, entstehen in England
Markthallen von Gesellschaften und Privaten, welche die-
selben auch verwalten, so dass in diesem Lande eine Menge
von Markthallen -Systemen aufgetaucht sind, wie sie bunter
kein Land jemals wird aufweisen kénnen.

Belgien und Italien huldigen mehr oder minder dem
franzosischen Systeme und besitzen in neuester Zeit her-
gestellte, gute Markthallen.

In den meisten grosseren Stidten Deutschlands ist
man erst in der nllerJungsten Zeit an die Verbesserung der
Markteinrichtungen gegangen. Berlin hat erst im J ahre
1886 mehrere vorziiglich durchgefiihrte Markthallen erhalten,
wihrend Stuttgart, Mﬁnchen, Frankfurt a. M., Kéln a. Rh,,
Aschaffenburg, Oldenburg etc. schon vorher und Leipzig,
Dresden, Chemnitz, Hannover, Halberstadt erst nachher mit
Errichtung von Markthallen zur Hebung des Marktverkehrs
vorgegangen sind.

3. Anforderungen, welche an Wochen-
miirkte gestellt werden miissen. — Gross-
und Kleinhandel.!)

Wie schon erwihnt, ist dberall dort die Einrichtung
eines Wochenmarktes notu endig, wo eine Gemeinde, Welahe
in geschlossener Weise bei einander wohnt, die Eueutrmf-}se
decs Bodens und der Viehzucht, welche Jeder a-elnaucht

—_— e

1) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S. 4. u.f. —
gbimfftm I‘Idlldbllth der Hygiene, TJena 1894, VI. Band, 1. Heft,
u
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- und zwar Jeder fir sich nicht selbst produziert, oder doch
da notwendig, wo diese Produkte von dem einen Teile der
Bevilkerung eingehandelt werden miissen. Wochenmirkte
finden sich schon in Stéddten von 2000 Einwohnern vor,
biirgern sich aber in der Regel in solchen mit 3000 Bewohnern
ragch ein, wo sie zu einem wahren Bediirfnisse werden.

Jeder Markt, sagt Risch, soll fir den Verkiaufer eine
Gelegenheit darbieten, die gesammelten, gewonnenen oder
erzeugten Produkte und Waren zum Verkaufe zu bringen
und zwar zu bestimmt wiederkehrenden Zeiten, um die
grosstmoglichste Menge Kaufer zu bestimmen, zu diesen
Zeiten sich auf dem Marktplatze einzufinden. Hierin liegt
ein Vorteil fiir den Verkiufer, weil derselbe sich mnicht bei
schwach besuchtem Markte gebunden dem Kéufer in die
Hinde zu geben braucht, sondern in der Konkurrenz einen
Gewinn findet, wenigstens einen Preis erzielt, wie derselbe
nach Lage aller Verhéltnisse dem Werte der Waare ent-
spricht. Jeder Markt soll aber auch dem Kaufer eine Aus-
wahl liefern, damit derselbe im Stande ist, gerade diejenige
‘Ware und dasjenige Produkt zu kaufen, welches seine Be-
dirfnisse befriedigt.

Die wesentlichsten Bedingungen jedes Marktes sind
daher der Zusammenfluss von Kéufern und Verkidufern zu
einer bestimmten Zeit und an einem bestimmten Orte.
Fehlt eines dieser Bestandteile, so fehlt dem Markte auch
die Lebensfihigkeit, er krankt und keine polizeiliche An-
ordnung vermag durch einen Machtspruch diesen Schaden
und diese Krankheit zu heilen. Eben deshalb muss auch
jede Aufsichtsbehorde bei Errichtung neuer oder Verlegung
alter Markte mit grosser Vorsicht zu Werke gehen wund
sorgfaltig prifen, ob auch alle Bedingungen erfiillt sind,
um einen Markt lebensfihig zu machen.

In kleinen Stidten werden die Wochenmirkte nur ein-
mal wochentlich abgehalten. In grisseren Stadten dagegen
wird die Zahl der Wochenmarkt-Tage auf 2 und mehr ver-
grossert werden miissen, und in ganz grossen Stidten sind
sogar an zwei oder mehreren verschiedenen Orten zu gleichen
oder verschiedenen Zeiten Wochenmirkte abzuhalten. So
z. B. sind in Berlin jetzt schon 15 Markthallen erbaut, in
denen tédglich Wochenmirkte abgehalten werden.
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In kleineren Stidten fehlt es an Kiaufern und Ver-
kiufern, um tiglich einen Markt zu bevilkern. Wenn der
Bauer nach seinem Belieben zu Markte fihrt, auf die Ge-=
fahr hin mur wenig Kaufer anzutreffen; der Kiufer keine
Gewissheit hat, ob er auch eine geniigende Menge Ware
findet, so ist der Zweck des Marktes verfehlt, und es liegt
die Notwendigkeit vor, bestimmte Tagé in der Woche fir
den Markt festzusetzen, das Kauf- und Verkaufs-Geschift,
welches sich sonst auf alle Tage verteilen wiirde, auf einen
oder zweiTage zu beschrinken. Nur in dieser Weise kann
ein Marktverkehr erreicht werden, der eine fiir Kiufer und
Verkaufer wohlthitige Konkurrenz erzeugt. Der Verkiiufer
muss wissen, dass er Kaufer fir seine Ware findet, und der
Kiufer, dass ihm eine geniigend reiche Auswahl geboten wird.

Nur die grossen Stidte sind in der Lage, téglich
einen Wochenmarkt lebensfihig zu machen. In den
kleineren Stidten wird ein solecher mehrere Male oder nur
einmal in der Woche abgehalten werden kénnen. In diesen
Stadten wird sich fir diejenigen Konsumenten, welche aus
Beguemlichkeit den Wochenmarkt nicht besuchen, oder
welche sich fir die tbrigen Wochentage, an denen kein
Markt stattfindet, nieht mit dem Notigen versehen kénnen,
der Hausirhandel oder die Hoker-Wirtschaften entwickeln,
welche in den verschiedenen Stadtteilen zerstreut sich an-
siedeln werden und einen FErsatz an den Tagen bieten
miissen, an denen keine Wochenmirkte stattfinden.

In den ganz kleinen Stédten wird der einmal in der
Woche stattfindende Markt sich nur auf wenige Vormittags-
stunden beschrinken, teils um das Kaufen auf kurze Zeit
zugammen zu dringen und so Angebot und Nachfrage leichter
zu regeln, teils um den Landleuten an dem Tage gentigende
Zeit zur Rickfabrt zu lassen.

Bei der Unentbehrlichkeit der meisten Markt-Artikel
fiir das tigliche Leben liegt es wohl in der Natur der
Sache, dass es sich alle Stadte, denn eine jede Stadt hat
und mugs ihren Wochenmarkt haben, angelegen sein lassen,
diese Quelle der Ernihrung nicht versiegen zu lassen,
alle Anordnungen zu treffen, welche den Besuch des Marktes
erleichtern und alle Hindernisse zu beseitigen, welché ihn
stéren und erschweren komnen. Was kann wohl mehr im
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Interesse einer stiidtischen Bevolkerung liegen, als moglichst
oft, moglichst wohlfeil und méglichst gut die unentbehr-
lichsten Lebensmittel erhalten zu kénnen, und es hat fir
diese Zwecke gewiss keine untergeordnete Bedeutung, wenn
man Anordnungen trifft, welche den Wochenmiirkten durch
Uberdachungen Schutz gewihren, wenn man Hallen erbaut,
in denen diese Mirkte abgehalten werden konnen.

Je nach der Grosse der Stadt, also auch des Verbrauchs,
kann es nicht ausbleiben, dass auch diese Wochenmirkte
eine verschiedene Gestalt und einen verschiedenen Charakter
annehmen. Bestrebt, die stddtischen Einwohner mit Lebens-
mitteln zu versorgen, sind es zunichst Landleute, Grértner,
Ackerbiirger etc., welche den Markt besuchen und ihm
Ware zufilhren. FEine solche Zufuhr kann sich aber nur
auf wenige Meilen erstrecken, ein solcher Umkreis geniigt
aber nicht fiir eine grosse Stadt und es miissen hier schon
Aufkiufer, Kommissionire, Kaufleute etc. ins Mittel treten,
um die Verzehrungs-Gegenstiinde in grossen Mengen und in
grosserer Entfernung aufkaufen zu lassen. Ein einzelnes
Land ist meist auch nicht im Stande, den Markt einer
Hauptstadt mit allen notigen Markt-Artikeln zu versehen,
8o miissen hier wiederum andere Linder und Erdteile ihre
Beitrige dazu liefern.

Bei der geringeren oder grosseren Ausdehnung des
Marktverkehrs in den grosseren Stidten kann es nicht aus-
bleiben, dass nach und nach ein Grosshandel sich Bahn
brechen muss, ein Handel, der sich nicht damit beschaftigen
kann, eine grosse Menge Ware in kleinen Teilen zu ver-
kaufen, sondern der darauf angewiesen ist, den durch den
Kleinhandel entstehenden Zeitverlust sich durch einen Ab-
schlag auf den Preis der Ware entschidigen zu lassen und
es dem Hoker iiberlisst, aus der Differenz der Einkaufs-
und Verkaufs-Preise eine Quelle der Ernihrung zu finden.
In dieser Weise gestaltet sich durch den natiirlichen Ver-
lauf des Marktverkehrs auf allen Wochenmirkten grosserer
und grosser Stidte ein Gross- und Kleinhandel, heide gleich
wichtig, beide gleich unentbehrlich, beide der sorgsamsten
Beachtung wert.

Wie sich der Grosshandel durch die Natur der Dinge
entwickelt, so pflegt derselbe auch da seine Wohnung auf-
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zuschlagen, wo der Kleinhandel sich befindet und geht mit
demselben Hand in Hand. Nur in Frankreich, wo man es
liebt, scharfe Grenzen zu ziehen, um auch scharfe Kon-
trollen iben zu konnen, hat man bestimmte Lokale ete. nur
fir den Grosshandel mit der Bezeichnung ,,marchés
d’aprovisionnements** bestimmt, Mirkte, welche die Stadt
mit allen moglichen Bedarfsartikeln versehen, und zwar in
solchen Mengen, dass der Vertrieb nur im Wege des Gross-
handels moglich ist und man eben deshalb auch dafiir sorgen
zu miissen meint, dass dies ebenfalls nur im Wege des
Grosshandels geschieht. — In England sucht der Gross-
handel zwar auch seine bestimmten Stitten, keine Behorde
denkt aber daran, bestimmte Regelungen vorzunehmen, ge-
leitet von dem Grundsatze, dass jedes kiinstliche Eingreifen
in einen freien Handel immer dazu beitrigt, den Verkehr
zu beeintriichtigen und die frei sich entwickelnde Thitig-
keit zu lihmen.

In Berlin hat man dem Grosshandel die Zentral-Markt-
halle geoffnet, welche jedoch zugleich als Kleinmarkthalle
Verwendung findet. Hier speichert der Grosshandel seine
‘Waren auf, welche verauktioniert werden, um dann den
Kleinmarkthallen zuzufliessen.

Die Art des Verkehrs bei einem Grosshandel und bei
einem Kleinhandel bringt es auch mit sich, dass fiir den
Einen andere Einrichtungen notwendig sind, als fir den
Anderen. Es richtet sich dies nach der Lage des Marktes,
nach der Gewohnheit des Verkaufes, nach der Beschaffen-
heit der Zufuhren u. s. w.

4. Allgemeine Grundsitze fiir den Markt-
verkehr, 1)

Die seit vielen Jahrhunderten bestehenden Wochen-
miirkte haben allgemein giiltige Grundsitze herausgebildet,
welche ohne Nachteile fiir den Marktverkehr nicht verlassen

1) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S, 257 u. {.
— Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VI. Band,
1. Heft, S. 6 u. £.
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werden diirfen, gich vielmehr als unumstéssliche Wahrheiten,
volkswirtschaftliche Anschauungen und Forschungen dar-
stellen.

a) Freiheit des Marktverkehrs.

Das Wesen eines jeden Marktes bedingt notwendiger-
weise eine freie Bewegung auf den Mirkten, soweit es nur
immer die Aufrechterhaltung der Ordnung und sonstige
Verhiltnisse zulassen, und diese Freiheit bildet die erste
und sicherste Grundlage des Bestehens und des Gedeihens
eines Marktes.

Diese Freiheit ist notwendig, um wahre und richtige
Marktpreise zu erzielen, also Preise, welche sich nach der
Menge der vorhandenen Ware und nach der Zahl der
Kaufer in natiirlicher Weise regeln.

Wird der Kaufer gezwungen, zu einem Preise zu kaufen,
den ihm der Verkiufer willkiirlich bestimmt, oder der Ver-
kdufer nur zu einem festgesetzten Preise zu verkaufen, so
kann nicht mehr von einem Marktpreise, sondern nur von
einem Monopolpreise die Rede sein, der bald Kaufer und
Verkiaufer von dem Markte verjagen muss. Ein solcher
Zwang braucht aber auch nicht immer in direkter und in
so auffilliger Weise ausgeiibt zu werden; es kénnen durch
Massregeln der Regierung oder der Verwaltung Hindernisse
fiir den Kiufer oder Verkiufer bereitet werden, welche auf
den Marktverkehr einen ebenso nachteiligen Einfluss haben
miisgen. Es konnen Anordnungen getroffen werden, welche
den Verkiufer vom Markte verscheuchen, das Angebot ver-
ringern, also die Preise erhohen. Es kommen hohe Ab-
gaben auf den Marktverkehr gelegt werden, welche nicht
minder auf eine Erhohung der Preise wirken.

Der freie Handel, der freie Verkehr auf den Mirkten
ist und wird immer dasjenige sein, was die Marktpreise
am besten und am angemessensten regelt, und es wird jede
Verwaltung den besten Weg einschlagen, wenn sie diese
Freiheit, die fir die Produktion und Konsumtion unentbehr-
lich ist, so wenig als moglich hemmt und beschrinkt.

b) Markt-Zeit und Markt-Plitze.

Damit der Kaufer weiss, dass er Ware auf dem Markt
vorfindet, der Verkiufer, dass Kiufer sich einfinden, ist es
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fir den Marktverkehr im Allgemeinen notwendig, dass
nach Massgabe der Produktion und Konsumtion beiden Teilen
Gelegenheit gegeben werde, an bestimmten Tagen die Ge-
schifte vorzunehmen. Durch ein Zusammenziehen der Markt-
zeit wird an Kosten und Zeit gespart, abgesehen davon,
dass es auch nur hierdurch moglich wird, bestimmte Markt-
preise zu erzielen.

Wie schon frither angegeben wurde, geniigt in kleinen
Stadten ein Markttag in der Woche, der bei grosseren auf
zwei vermehrt wird, bis endlich in wunsern Grossstiddten
jeder Wochentag zu einem Markttag wird.

Tm TInteresse des Verkehres wird auch vielfach der
offene Markt auf bestimmte Stunden begrenzt werden.
Die Markthalle dagegen wird hiufig von Morgens frith bis
spit Abends gedffuet sein, obgleich sich auch hier oftmals
eine Beschrinkung dieser Zeit dadurch, dass fiir einige
Nachmittagsstunden, etwa von 1 bis 5 Uhr die Halle ge-
schlossen ist (wie in Berlin), als wiinschenswert sich heraus-
gestellt hat, um den Verkiaufern Zeit zu lassen, ihre Vor-
rite zu vervollstindigen und andere Geschifte zu besorgen.

Ferner ist es notwendig, dass den Mirkten bestimmte
Platze in der Stadt zu ihrem Verkehre angewiesen werden,
damit Kéaufer und Verkiufer sich zu finden wissen.

Der Bau von Markthallen macht auch hierin weitere
Anordnungen iiberflissig und erheischt nur bei der ersten
Anlage Vorsicht in der Auswahl der Bauplitze, um auch
den Bau mit dem Bediirfnisse in Ubereinstimmug zu bringen.

c) Polizeiliche Aufsicht.

Uberall wo Mirkte und Markthallen bestehen, wird es
fiir notwendig gehalten, fiir polizeiliche Aufsicht Sorge zu
tragen, und es wird eine solche nach drei Richtungen hin
¢ine Thitigkeit im Interesse des Marktverkehrs zu ent-
wickeln haben. Eine Kontrolle iiber richtiges Mass und
Gewicht ist unentbehrlich, um das Publikum vor Betrigereien
zu schiitzen und den lindlichen Verkdufer gegen ungerecht-
fertigte Forderungen der stidtischen Kéufer sicher zu stellen.
Sodann muss auch das Publikum gegen Ankauf von Waren,
welche der (lesundheit schadlich sind, gesichert sein. Eine
solche Kontrolle befordert den Verkauf, weil das Publikum
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mit grosserer Ruhe und Zuversicht an das Einkaufen geht.
Endlich muss ein Organ vorhanden sein, welches Ruhe-
storungen verhindert und Streitigkeiten der Parteien sofort
beilegt und womdglich entscheidet.

d) Beseitigung der Verbote beziiglich des
Aufkaufes und Vorkaufes.

Auf den gewdhnlichen Wochenmirkten befinden sich
als Verkaufer in der Regel entweder kleine Produzenten,
Landleute, Gartenbesitzer etc., welche ihre Waren selbst
zu Markte bringen und verkaufen, oder Hoker, die ent-
weder in der Umgegend die Ware aufkaufen, um sie auf
dem Markte auszuhékern, oder von den zu Markte kommen-
den Landleuten und Gértnern die Ware im Ganzen auf-
kaufen und mit einem kleinen Vorteile auf dem Markte
wieder verkaufen.

Es ist die Frage vielfach in Erwigung gezogen worden,
ob es zweckmissig sei, solche Vorschriften zu erlassen,
welche den Einkauf der Hoker beschrinken, ebenso, ob es
vorzuziehen sei zu verbieten, dass Jemand den Verkiufern
unterwegs, ehe sie auf den Markt gelangen, etwas abkaufe,
dass die Hoker vor dem Beginne des Marktes etwas ein-
kaufen, dass dieselben in ihren Wohnungen etwas ver-
kaufen etc.

Alle diese Vorschriften haben offenbar das Bestreben,
die stadtischen Verzehrer auf Kosten der Landleute zu be-
giinstigen, und eine Verteuerung der Ware zu verhiiten,
was durch den Zwischenhandel herbeigefithrt werden kann.
Es wird dabei jedoch iibersehen, dass die Landleute oft
einen grossen Wert auf die Zeitersparnis legen, dass sie,
um nur schnell ihren ganzen.Vorrat auf einmal zu ver-
kaufen, sich gerne einen etwas niedrigeren Preis gefallen
lassen, und dass in der Regel dadurch thatsichlich eine
Erhéhung der Preise fiir das kaufende Publikum gar nicht
eintritt,

Es wire iberdies ungerecht, den Landleuten dieses
Verfahren zu verbieten, das um so natiirlicher ist, je besser
sie ihre Zeit zu Hause anzuwenden wissen.

Es ist aber auch eine wirkliche Verteuerung der Lebens-
mittel nicht zu befiirchten, weil die Konsumenten zugleich
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neben den Hokern und unabhingig von denselben sich
anderweit zu versorgen im Stande sind, andere Héker auch
sonst auf dem Lande aufkaufen, und die Preise sich, ganz
unabhingig von diesen Aufkiufen, nach dem Vorrate
richten, der sich gerade auf dem Markte befindet und der
vorher nicht iibersehen werden kann, so dass nicht selten
die Hoker sich vollsténdig verrechnen und niedriger ver-
kaufen miigsen, als sie selbst eingekauft haben. Abgesehen
davon werden auch die Landleute, sobald sie vermuten,
dass die Hoker betrichtlicheren Gewinn machen, als sie die
ersparte Zeit veranschlagen, es sofort vorziehen, an die
Konsumenten unmittelbar zu verkaufen.

Uberdies sind solche Bestimmungen, selbst bei der
strengsten Kontrolle zu umgehen und nicht durchzufiihren,
somit sind dieselben, wenn sie auch wirklich nicht schadlich
sein sollten, doch aber iiberfliissig, und verschwinden mit
einer wachsenden Konsumtion ganz, weil dann der Klein-
handel nicht mehr geniigt, um die Bediirfnisse zu befriedi-
gen, und der Grosshandel seine Einfliisse geltend macht.

e) Begunstigung des Grosshandels.

‘Wenn irgend etwas dazu beitriigt, den Markt mit einer
geniigenden Menge Ware zu versehen, also das Angebot
zu erweitern und die Preise zu ermissigen, so ist es der
Grosshandel mit Lebensmitteln, welcher je mnach der Er-
weiterung einer Stadt mit der Ausde]mun!g der Verzehrung
in gesteigertem Massstabe seine Thitigkeit entwickelt. Es
bedarf diese Art des Handels der sorgfiltigsten Beachtung
und der grossten Unterstitzung, denn nur durch diese Art
des Handels ist es méglich, einer grossen Stadt die ent-
sprechende Menge von Lebensmitteln zuzufiihren.

Je grosser eine Stadt ist, desto weniger wird das
umliegende platte Land im Stande sein, den Verbrauch an
Lebensmitteln in derselben zu decken, desto héher werden
die Preise derselben steigen, weil einesteils die Arbeitslshne
in der Néhe der Grossstadt héhere sind, als bei Klein-
stddten, andernteils weil die Nachfrage grésser ist als das
Angebot. In grisseren Entf’emungen von der Grossstadt
sind die Lehenswﬁtel billiger, aber es ist der Transport
derselben nach der Grossstadt teuerer. Hier wird nun der

%
|
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Grosshandel seine Fliigel entfalten, die billigen Liebensmittel
in grossen Mengen aus der Ferne heranziehen, den Bedarf
mit dem Angebot ausgleichen und die Preise der Lebens-
mittel so regeln, dass die Versorgung der Grossstadt mit
Lebensmitteln nicht mehr allein abhingig ist von der Menge
und der Giite der in ihrer Umgegend erzeugten Produkte.

f) Verkehrs-Verbindungen.

Eisenbahnen, gute Wege und Woasserstrassen sind
ganz besonders geeignet, die Mirkte zu fiillen, also das
Angebot zu vergrossern, und wie diese Anstalten iiberhaupt
den Handel unterstiitzen und beférdern, so miissen dieselben
auch dazu beitragen, den Verkehr auf den Mirkten zu er-
Jeichtern und zu beleben.

d. Vorteile der Markthallen.?)

Von ganz besonderem Vorteile fiir den Handel mit
Lebensmitteln sind die Markthallen, sowohl fiir den Gross-
als auch fiir den Kleinhandel. Diese Vorziige sind folgende:

a) Der Schutz vor Wind und Wetter.

Viele Kiufer bleiben bei schlechtem Wetter zu Hause,
weil ihre Gesundbeit und ibre Kleidungsstiicke ihnen mehr
wert sind, als der kleine Gewinn, den sie beim Einkaufe
von Lebensmitteln moglicherweise dann erzielen koénnen,
wenn sgie dieselben auf dem offenen Markte und nicht bei
Hokern oder Hausirern einkaufen. Ebenso wird bei schlech-
tem Wetter der Markt auch von den Verkdufern weniger
“besucht und so ftritt hierdurch ein Missverhaltnis ein,
welches auf den natiirlichen Vertrieb der Ware und auf
die Verzehrung von Einfluss sein muss. Bei schlechtem
Wetter ist der offene Markt spirlich besucht und der
Kiufer sucht seine Bediirfnisse sich in anderer Weise zu
beschaffen, wozu die Keller-Wirtschaften, welche dem Kiiufer
jeden Verbrauchsgegenstand iibermitteln, und das Hausieren

t) Risch, Bericht tiber Markthallen, Berlin 1867, S. 265 u, f.
= Ogsthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VL Band,
1. Heft, 8.7 u. £
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die beste Gelegenheit darbieten. Ist das Markt-Publikum
gegen die Einflisse der Witterung geschiitzt, so findet auch
der freie Verkehr zwischen Verkiufern und Kiufern keine
Hindernisse, die Ware kann zur Priifung ausgelegt, das
Handeln darum braucht nicht beeilt zu werden, und die
Mérkte erlangen beziiglich des Angebots und der Kauflust
eine gewisse Gleichmissigkeit und Stetigkeit, welche fiir die
Feststellung der Preise ohne Nachteil nicht gut enthehrt
werden kann.

b) Schutz der Waren vor dem Verderben durch
die Bedachung und besonders durch eine
Kihlanlage.

Auf die Entwertung der Ware haben grosse Wirme,
grosse Kilte, Regen und Sonnenschein entschiedenen Ein-
fluss. Aufdem offenen Markte kann daher eine vollstandige
Entwertung einzelner Waren zu Zeiten eintreten, wiihrend
eine Markthalle die Verkiufer gegen solche Verluste schiitzt,
was wiederum auch fiir die Kéufer von Bedeutung ist, da die
verdorbenen Waren der Verzehrung entzogen, das Angebot
also verringert wird.

In ganz besonderem Masse wirkt giinstig auf die Ver-
wertung der leicht verderbenden Lebensmittel die Rin-
richtung von Kiihlrdumen in den Markthallen, welche in die
Kellerraume der letzteren verlegt werden kénnen. Solche
durch Kiltemaschinen kiinstlich kiihl gehaltene Riume sind
fir die Markthallen ebenso grosses Bediirfnis, wie fiir die
Schlachthofe, und es ist sehr zu bedauern, dass die vor-
ziiglich eingerichteten Berliner Kleinmarkthallen solcher
Kithlriume giinzlich entbehren. (Erst im Jahre 1894 ist in
der zweiten Grossmarkthalle Ia fiir Fleisch eine Kiihlanlage
im Keller hergestellt.) Welcher Schaden aus solchem
Mangel an Kithlrdumen oftmals entsteht, zeigen die Markt-
hallen Berlins, in denen im Sommer mehrfach fiir viele
Tausende Mark Gefliigel und Fleisch verdirbt. Solche Kiihl-
réume bieten grosse gesundheitliche und wirtschaftliche
Vorteile. Erst die Kiihlanlage macht die Markthalle, als
Stapelplatz aller leicht verderbenden Lebensmittel, zu dem,
was sie sein goll, zu einem Orte zur Erhaltung der Lebens-
mittel. Erst durch die Kiiblanlage ist die Markthalle im
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Stande, die Preise der Lebensmittel moglichst konstant aut
dem niedrigsten Satze zu erhalten, weil sie noch besser als
der Schutz vor Regen und Staub allein, ein Verderben
dieser Lebensmittel verhiitet und es ermoglicht, die an
einem Tage nicht verkauften Waren bis zu den nichsten
Tagen frisch, ansehnlich und verkéuflich zu erhalten. Zur
Erhaltung von Fleisch, Butter und Kiase ist eine Kiihl-
hallenluft von -4 2 bis -+ 5 Grad Celsius erforderlich,
wihrend Obst und Gemiise sich am besten in einer Tem-
peratur von -+ 8 bis -+ 10 Grad Celsius, und Fische in
einer solchen von — 2 bis — 3 Grad Celsius erhalten.

Nachstehend sei zu dieser Sache ein Vortrag des Geh.
Medizinalrats Professor Dr. Franz Hofmann in Leipzig wieder-
gegeben, den derselbe im Deutschen Vereine fiir offentliche
Gesundheitspflege am 18. September 1891 zu Leipzig tber
oKihlrdume fiir Fleisch und andere Nahrungs-
mittel” gehalten hat,1)

»Die Frage ist, wie ich glaube, eine ausserordentlich
zeitgemiisse, denn sie beriihrt, wie kaum ein anderes Thema,
das gesundheitliche Interesse der Bevolkerung, und nament-
lich das der griosseren Gemeindewesen. In unserem deutschen
Vaterlande hat die Einwohnerzahl eine Stufe erreicht, dass
der Nahrungsmittelbedarf nur mit Miithe gedeckt wird und die
heimische Produktion nicht mehr ausreicht. Trotz der
gegenwirtig viel intensiveren Bewirtschaftung sind wir ge-
notigt, sowohl Brotfrucht als auch animalische Nahrungsmittel
vom Auslande zu beziehen. Die jingsten Erscheinungen
der tberstirzten Preissteigerung fiir Getreide und die vor
Kurzem wieder erfolgte Aufhebung des Verbots der KEin-
fuhr amerikanischen Fleisches und Schweinefleisches sind
nur akute Symptome unseres Nahrungsmitteldefizits. Die
chronischen Symptome dieses Defizits jedoch sind dem auf-
merksamen Forscher und Beobachter schon seit einer langen
Reihe von Jahren ganz deutlich und mit jedem Jahre an-
steigend vor Augen getreten in der durchschmittlichen Ab-
nahme der Geburtszahlen, in der Steigerung der Sterblich-
keit und in den grosseren Erkrankungswerten breiterer

Y Deutsche Vierteljahrsschrift fiir offentliche Gesundheits-
ptlege, Braunschweig 1892, 24. Band, Seite 43.
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Bevolkerungsschichten. Die Erhchung der Lebensmittel-
preise, die Verwendung minderwertiger, geringerer, ver-
dorbener Qualititen hat auf die Gesundheitsverhiltnisse der
Bevolkerung einen viel verhingnisvolleren und unheilbrin-
genderen Einfluss, als ihn vielleicht verunreinigte Wasser-
laufe oder enge Wohnungen oder dergleichen auszuiiben
vermégen. Wie die Leistung und der Nutzwert einer
Maschine, gleichviel ob von besserer oder schlechterer Kon-
struktion, vor Allem abhingig ist von der Qualitit und
Menge des ihr zugefiihrten Heizmaterials, so wird die
Tichtigkeit, die Widerstandsfihigkeit und der Nutzwert der
kérperlichen Menschenmaschine von der Menge und von der
Qualitit der Lebensmittelzufuhr beeinflusst, und ZwWar, wie
ich glanbe, sogar tiefgreifender, als dies bei der toten
Maschine der Fall ist. Denn im menschlichen Korper haben
die Niahrstoffe nicht etwa nur, wie bei der toten Magchine,
zu heizen und Kraft zu geben, sondern sie haben auch die
hichst empfindlichen und feinen Maschinenteile des mensch-
lichen Korpers fortwihrend nachzubauen und zu erneuern,*

» Unsere grossen Gemeinwesen und Stidte produzieren
Lebensmittel in kaum nennenswerten Mengen, sie sind
vielmehr die grossen Konsumenten und somit abhingig von
der lindlichen Produktion. Je knapper hier die Lebens-
mittel ausfallen, desto wichtiger ist es fiir die Haushaltung
und Volksernihrung, dass mit den vorhandenen I.ebens-
mitteln moglichst rationell und sparsam umgegangen werde,
Nach dieser Richtung hin sind wir in Deutschland, selbst
in vorziiglich verwalteten Gemeinwesen ganz ausserordent-
lich zuriick. Die Lebensmittel miissen naturgemiss vom
Produktionsorte zur Stadt gebracht werden, sie miissen hier
lagern, bis sie zum Verkauf gelangen, und bis sie endlich
den Weg in den Magen eines einzelnen Individuums gefun-
den haben. Aber man ahnt gar nicht, man denkt gar nicht
daran, welchen Weg die Lebensmittel hierbei machen, an
welchen Plitzen sie lagern und welche Behandlung ihnen
zu Teil wird. Die Lebensmittel miissen sich wahrhaft durch-
kimpfen, bis sie endlich zum Konsumenten kommen, und
was von ihnen den Kampf nicht aushalten kann, geht eben
zu Grunde und wird weggeworfen, wie das Spielzeug der
Kinder. Mich beriihrt es stets eigentiimlich, wenn ich die

2
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Anstrengungen sehe, um die oftmals kleinen Verfilschungen
der Lebensmittel zu entdecken und zu verhiiten, wihrend
die von der Natur gebotenen unverfilschten Lebensmittel
durch die Schuld der Menschen in grisstem Umfange ver-
dorben und entwertet werden.“

,Wiirden wir z B. einen kritischen priifenden Rund-
gang durch die Ortlichkeiten machen, in welchen aufge-
hoben wird, was wir die nidchsten Tage essen sollen, wir
wiirden uns oftmals entsetzen iiber das; was wir hier fin-
den. Wir wiirden es begreifen, weshalb in Deutschland
der Konsum einzelner Klassen von leichter verderblichen
Nahrungsmitteln, wie zweifellos feststeht, auf einer viel
niedrigeren Stufe sich befindet, als in anderen Léndern.“

,Leider fehlen zahlenmissige Angaben dariiber, wie
hoch sich die Lebensmittelverluste durch ungeeignete Lage-
rung und zweckwidrige Behandlung belaufen. Man wird
bestimmt weit unter der Wirklichkeit stehen bleiben, wenn
man annimmt, dass ein Jahresdurchschnitt 10 Prozent dieser
leicht: verderblichen Esswaren, wie Fleisch, Fische, Obst,
Gemiise und Kartoffeln, allein auf dem Wege vom Produ-
zenten bis zum Konsumenten zu Grunde gehen. Man denke
nur, wie die Lebensmittel auf diesem Wege, z. B. auf
unseren Mirkten, allen moglichen Insulten und Unbilden
ausgesetzt sind, der Hitze, den Sonnenstrahlen, der Winter-
kilte bis zum Gefrieren herunter. Es werden: die' Lebens-
mittel manchmal so behandelt und geworfen, als ob sie
Pflastersteine wiren. Rechnet man nun, dass die Bevolke-
rung pro Kopf innerhalb eines Jahres durchschnittlich nur
100 Mark, also tiglich- 27 Pfennige fiir alle die genannten
Lebensmittel ausgiebt, so hat jeder Einwohner einen: jihr-
lichen: Verlust von: 10 Mark zu tragen, d. h. eine Gemeinde
vom: 100000 Seelen giebt Jahr fiir Jahr den Betrag von
einer- Million. fiir Liebensmittel aus, die Niemand empfangt,
die, weil verdorben, weggeworfen werden miissen. Denn
es ist’ klar; dass die’ Verluste; die der Hiindler hat, als Ge-
schiiftsspesen wieder auf die gekaufte Ware geschlagen
werden miissen. Wiirden die Verluste durch zweckméssigere
Hinrichtungen und Anlagen nur von 10 Prozent: auf' 5 Pro-
zent herabgedriickt, so haben die Einwohner jihrlich: eine
halbe Million erspart, oder sie stiinden wirtschaftlich ebenso
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ginstig, wenn sie jahrlich eine halbe Million fiir die er-
forderliche Verbesserung der Lebensmittelpflege ausgeben
wiirden. ¢ '

»,1i8 ist somit eine notwendige und wirtschaftlich voll-
berechtigte Forderung, dass die Stidte auf die Errichtung
von Schlachthdusern und Fleischhallen, wie nicht minder
auf die Errichtung von Markthallen im Interesse ihrer Hin-
wohner mehr bedacht nehmen, als dies gegenwartig bei uns
in Deutschland vielfach noch der Fall ist. Diese Anlagen
brauchen keineswegs kostspielig zu sein und noch weniger
monumentale Prachtbauten darzustellen, wohl aber miissen
sié ihrem Zwecke voll und ganz entsprechen. Die Anforde-
rungen, welche vom hygienischen Standpunkte aus an solche
Anlagen zu stellen sind, gestalten sich in der That so ein-
fach und so klar, wie bei wenigen offentlichen Einrichtun-
gen. Ich stelle den Nutzwert und den Nutzzweck in den
Vordergrund, weil eine #usserlich schéne aber innerlich
fehlerhafte Anlage diese Nachteile nicht etwa einmalig,
sonidern fortwihrend an jedem Tage und bei allen lagern-
den Waren bekundet. Sachkennern ist es z B. leicht ver-
stindlich, weshalb in Wien einzelne teuer hergestellte
Markthallengebéiude keine Gegenlicbe fanden und sich die
Hoker sowohl wie das Publikum wieder hinaus in das harte
Wetter und den Wind fliichteten, wo sich Mensch und
Ware besser befinden, als in den Schutzrdumen. ¢

wDrei Punkte sind es im Wesentlichen, die bei der Ein-
richtung eines geeigneten Lagerungsplatzes fiir Lebens-
mittél erfiillt sein missen, Der erste ist, dass, abgesehen
von entsprechenden Stand- und Verkehrplitzen fir Kaufer
und Verkaufer moglichst erleichterte Anfuhrwege bestehen,
und hierbei ist ein grosses Gewicht darauf zu legen, dass
vor dem Wetter geschiitzte Abladeplitze fir die zugefihr-
ten Waren vorhanden sind; zweitens ein glatter und jeder-
zelt leicht und vollkommen zu reinigender Boden und die
grosste Reinlichkeit in den betreffenden Réumen, und der
dritte, vielleicht wichtigste Punkt ist der, dass ein ergiebiger
und durch den ganzen Raum sich vollzichender Luftwochsel
moglich ist, welcher, ohne die Empfindung des Zuges zu
veranlassen, gestattet, dass durch leicht verstellbare Vor-
richtungen die jeweiligen Windstromungen und Temperatur-
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einflisse der Aussenluft voll ausgenutzt werden kénnen.
Die Forderung einer moglichst weitgehenden Reinigung der
Lagerrjume und des Bodens derselben entspringt keines-
wegs isthetischen Momenten. Staub und Schmutz als golche
bedingen durchaus nicht etwa ein rasches, sicheres Verderben
der Speisen und Lebensmittel. Es giebt auch ganz gesun-
den Schmutz, aber insofern als an den Schmutz- und Staub-
teilen je mach der Ortlichkeit und je nach dem Ursprunge
grosse Mengen von Keimen und Spaltpilzen hingen, vom
Boden aus aufgewirbelt werden, sich auf die Lebensmittel
niedersenken, sehen wir, dass die Organismen die Haupt-
feinde sind, die bekiimpft werden miissen. Da die Lebens-
mittel je nach ihrer Zusammensetzung und Beschaffenheit
mehr oder minder giinstige Niahrbioden fiir die verschieden-
artigsten herangetriebenen Keime darstellen, so ist klar,
dass eine unreinlich gehaltene Fleisch- und Markthalle statt
einer Besserung sogar eine Verschlechterung in der Halt-
barkeit der Lebensmittel herbeifiihrt. Darum sind vom
hygienischen wie wirtschaftlichen Standpunkte aus Gallerien
in Markthallen ungiinstig und im Prinzip zu verwerien,
weil es unvermeidlich ist, dass der hier wihrend des Markt-
verkehrs aufwirbelnde und von den Fissen heraufgetragene
Staub und Schmutz in der ergiebigsten Weise und in
weitem Umkreise auf die unten lagernden Lebensmittel aus-
gebreitet wird.*

,,Die Forderung nach einer weitgehenden sachgeméssen
Liiftung von Fleisch-Markthallen entspricht in der Haupt-
sache der gleichen Riicksicht, die Haltbarkeit der aufbe-
wahrten Lebensmittel zu sichern, Wir mégen die Verkaufs-
plitze und den Boden solcher Raume noch so sorgfiltig
rein halten, so ist micht zu verhindern, dass mit der Zu-
nahme des Menschenverkehrs und der Einbringung ver-
schiedener Objekte und Verpackungsstoffe grosse Mengen
feinsten Staubes in die Luft tibergefiihrt werden und alle
Riume wie mit einer Dunstwolke durchziehen, um an ruhiger
Stelle wieder sich allmihlich niederzusenken. So ist durch
Versuche leicht zu zeigen, dass die Luft unserer Wohnriume,
sofern nur mehrere Menschen verkehren, selbst dann, wenn
sie sorfiltig rein gehalten werden, eine ganze Musterkarte
zahlreicher verschiedenartiger Spaltpilze und Zersetzungs-
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keime enthilt, und zwar fast regelmissig in grosserer Menge,
als sie die freie atmosphirische Luft enthilt. Um nun
diese als feinste Staubteilchen in der Luft schwebenden
Keime aus Rdumen, wie z. B. die Markthallen, zu entfernen,
geniigt es nicht, den Boden zu reinigen und zu waschen.
Eine sachgemisse Liiftung ist es, durch welche mittelst der
zugefiihrten Aussenluft die keimreiche Innenluft aus dem
Raume wieder verdringt wird. Die sachgemisse Liiftung
hat aber noch einen weiteren Vorteil, darin liegend, dass
sie die starken und sich gegenseitig schadigenden Aus-
diinstungen und Geriiche der ungleichartigen Lebensmittel
beseitigt, und endlich finden wir, dass die ausreichende
Liftung den wichtigen Vorteil hat, dass sie die Entstehung
eines dumpfen, wasserdampfreichen Raumes verhiitet. Es
ist bekannt, wie sehr feuchte Luft die Vermehrung von
Spaltpilzen und Féulniskeimen beférdert. Hiilt man fest,
dass die Organismen, welche in der Hauptsache das friih-
zeitige Verderben der Lebensmittel herbeifiihren, durch die
vorher erwihnte Aussaat aus der Luft und durch die Be-
rihrung mit den Hinden und den Verpackungsgegenstén-
den vorzugsweise auf die #ussersten Schichten der Lebens-
mittel geraten, und halten wir weiterhin fest, dass diese
Féulniskeime als Wasserpflanzen einen feuchten, wasser-
reichen Néhrboden verlangen, so ist klar, dass eine kriftige
Liiftung der Lebensmittelriume und die hierdurch bewirkte
Trocknung der oberflichlichen Schichten geradezu hemmend
auf die Zersetzungsvorginge der Lebensmittel wirkt. Die
in trockene Luft und auf trockene Lebensmittel geratenen
Keime bleiben ja hier wohl auch lagern, aber ihre sonst so
rapide Zerstorungskraft wird zu Gunsten der befallenen
Lebensmittel zuriickgedringt. Eine ergiebige Liiftung der
Lebensmittelriume ermoglicht endlich, durch geschickte Aus-
nutzung der Tageszeiten, extremen Temperatursteigerungen,
wie sie bei uns im Sommer stattfinden, entgegenzuwirken.
Allerdings gelingt dies nur bei ausreichender Firstventilation,
welche ein ruhiges Abstromen der oben angesammelten
warmen Luftmenge zuldsst und durch die unten zustromende
und wihrend der Nacht kithlere Luft eine wirksame Durch-
kiihlung des ganzen Innengebiudes gestattet.“

» s fragt sich nun, ob eine in ihren Teilen zweck-




22

missig angelegte und durchaus rationell betriebene Markt-
und beziehungsweise Fleischhalle allen Anforderungen eines
sur Lebensmittelaufbewahrung bestimmten Raumes entspricht.
Auch unter den gimstigsten Umstinden ist das nicht der
Fall. Die beste Markt- und Fleischhalle enthilt stets moch
reichliche Mengen von Zersetzungskeimen, und die Lebens-
mittel selbst kommen ja nicht keimfrei in die Verkaufs-
stelle. Einzelne Gegenstinde, wie Fleischwaren, Fische etc.,
bilden bereits in ihrer Zusammensetzung und durch ihren
grossen Wassergehalt so giinstige Bedingungen fiir die
Fiulnisskeime, dass ihre Haltbarkeit viel frither gefihrdet
ist, als die Anspriiche des Marktyerkehrs es erlauben wiirden.
Man ist also genotigt, fir diese wertvollen Nihrmittel
immer noch andere Konservierungsmethoden trotz bestehen-
der Markthallen anzuwenden. Die Herstellung von Fleisch-
konserven in luftdichten Biichsen, wobei durch Hitze die
am Fleische haftenden Zersetzungskeime getitet werden,
beschiftigt eine grosse Industrie. Fir die Verpflegung der
grossen Volksmassen ist aber diese an sich vortreffliche
Fleischkonservierung ohne jede Bedeutung. Die hierbei
anzuwendenden Methoden erfordern grosse Umsicht und
Sachkenntnis, sind ausserdem kostspielig, so dass bei uns
das sogenannte Biichsenfleisch auch in seinen geringeren
Qualititen erheblich teurer kommt, als das frische Fleisch.
Mit einer Zwei-Pfund-Ochsenfleischbiichse muss der Kaufer
90 bis 100 Gramm Blech der Biichse kaufen und den
ganzen Arbeitslohn bezahlen, welchen die Fiillung, Ver-
lotung und Sterilisierung von zwei Pfund Fleisch erfordern.
Daruom ist und bleibt das Biichsenfleisch eine Luxusware,
welche nur dann gerechtfertigte Verwendung findet, wenn
die Ernihrung mit Fleisch um jeden Preis, wie bei der
Truppenyerpflegung auf dem Marsche oder im Kriege, statt-
zufinden hat. Denn hier handelt es sich nicht blos um das
Fleisch, sondern nm eine sichere Transportfahigkeit und um
die Maglichkeit, jeden Augenblick im Bedar{sfalle das Fleisch
genussfahig zu haben.“

sAndere Konservierungsmethoden, welche mit chemischen
Mitteln arbeiten, wie das Riuchern, das Einsalzen, haben
eine grossere volkswirtschaftliche Bedeutung erlangt. Aber
wie jede chemische Behandlung, bewirkt das Réuchern wie
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das Einpokeln tiefgreifende Veriinderungen, sowohl im Gre-
schmackswerte wie im physikalischen Zustande des Materials.
Bei beiden Verfahren findet u. A. eine Wasserentziehung
und Austrocknung statt, welche namentlich bei fettarmem,
festeren Fleische, wie Rindfleisch, bald soweit fortschreitet,
dass das behandelte Fleisch nicht nur minderwertig, sondern
sogar fiir den nicht verwohnten Magen genussunfihig wird.
Werden nicht ganz geeignete und gute Fleischqualititen
verwendet, so bilden sowohl Réuchern wie Salzen keine
Fleischerhaltung, sondern eine Fleischverschlechterung und
selbst eine Fleischvernichtung.“

»Um aber Fleisch von jeglicher Qualitit ohne nachteilige
Verinderungen in frischem, genussfihigen Zustande lange
Zeit und selbst dauernd zu erhalten, giebt es nur ein Mittel,
namlich Kilte. Die Kilte allein gestattet, im Grossen wie
im Kleinen volkswirtschaftlich zu arbeiten. Das I'leisch
und die Lebensmittel brauchen hierbei keiner vorhergehen-
den Behandlung und Priparation unterworfen zu werden,
sie brauchen keine umstindlichen Verfahren vorher durchzu-
machen; es geniligt ein entsprechend abgekiihlter Raum, in
welchen die Waren frei gehingt oder frei gelagert werden,
um ihre Konservirung auf betridchtlich lange Fristen sicher
zu stellen. Seitdem es moglich ist, Eis und Kilte auf
kiinstlichem Wege herzustellen, gelingt es leicht, einen be-
liebig grossen Raum auf bestimmten niederen Temperaturen
danernd zu erhalten. Wie wir die Zimmer und Wohnriume
im Winter heizen, und mit Wirme versehen, so werden
die Konservierungsriume dauernd mit Kilte versorgt, und
wie es verschiedene Heizungsmethoden giebt, so bestehen
auch verschiedene Kiihlungssysteme. Es ist klar, dass es
hierbei weniger auf die Konstruktion der Maschinen, auf
einen grosseren oder geringeren Kohlenverbrauch ankommt,
als darauf, wie der Raum, in welchem die Gegenstinde
lagern sollen, konstruirt ist, und wie die Kilte, welche
wirken soll, hier verteilt und hierher transportiert wird, um
den beabsichtigten Zweck der Konservierung ganz und voll
erreichen zu lassen. Es kann z. B. der Vorteil, dass eine
Maschine mit dem gleichen Kohlenquantum 5 und 10 Pro-
zent mehr Kilte erzeugen als eine andere, iiberreich dadurch
wieder verloren gehen, dass der eigentliche Kiihlraum un-
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zweckmissig konstruiert ist, die empfangene Kilte rascher
wieder verliert und eine minder vorteilhafte Konservirungs-
fahigkeit aufweist. Vor Allem kommt es bei jeder Kiihl-

‘einrichtung darauf an, festzuhalten, warum die Kilte kon-

servierend wirkt, und in welcher Weise dies geschicht.
Die Kailte vermag die Organismen und Zersetzungskeime
durchaus nicht zu toten, sie wirkt nicht desinfizierend.
Ja, wir sehen sogar, dass selbst sehr empfindliche Organis-
men, wie die Cholerakeime, lingere Zeit hochgradige Ge-
friertemperaturen ertragen konnen. Aber die Kilte vermag
die Entwickelung und die Vermehrung der Keime aufazu-
halten, beziehungsweise ginzlich zu unterbrechen. Durch
die Kilte schaffen wir also fiir die mikroskopische Pflanzen-
welt eine sterile Winterszeit, aus welcher die Keime sofort
aufwachen und ihr Zerstsrungswerk rapid wieder aufgreifen,
sobald eine ihnen zusagende Wirmesteigerung eintritt.
nFragen wir uns, welcher Temperaturgrad am besten
zur Abkihlung gewihlt wird, so mochte ich zunichst dar-
auf hinweisen, dass die niederen Organismen zu den wider-
standsfihigsten und lebenszihesten Wesen gehéren. Die
Natur verfihrt mit ihnen ungemein riicksichtslos und hart.
Die Sonne wirft ihre brennenden Strahlen auf sie, bis sie
austrocknen und zu sprodem Staube werden, dann trifft sie
wieder die strengste Winterkilte, so dass sie Monate lang
in Eis eingebettet lagern miissen. Die Organismen haben
in sich selbst keine Schutzvorrichtungen dagegen, sie miissen
sich Alles gefallen lassen, und sie gewdhnen sich auch an
eine Behandlung, dass sie schliesslich Alles aushalten. Im
Kampfe mit den schweren Aussenzustéinden haben sich z. B.
Arten entwickelt, welche bei einer Temperatur von weit
iber 60 Grad Celsius, bei der der Mensch- und der Tier-
korper sich verbriihen wiirde, sich erst recht wohl befinden

und das beste Wachstum zeigen. Andere Arten befinden
sich bei der Temperatur des kalten Quellwassers vorziiglich

gut, und andere Arten wieder sind so recht eigentliche
Winter- und Gletscherpflanzen, welche selbst bei der Tem-
peratur des schmelzenden REises sich wohl fiihlen, sich ver-
mehren und gedeihen. Nur wenn die Temperatur einige
Grad unter Null sinkt und die feste Eiskruste Alles durch-
zieht, die spiessigen Eisnadeln durch den Organismus dieser
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winzig kleinen Pflanzenkorper selbst dringen, so horen alle
Keime auf zu wachsen und sich zu vermehren; aber tot
sind sie auch dann nicht, und sie gedeihen sofort wieder,
aus dem Banne des Kises befreit. Daraus folgt, dass wir
durch niedrige Temperatur allein keineswegs die giinstigsten
Bedingungen fiir die Haltbarkeit der Lebensmittel erzielen,
und es ist klar, dass wir in den gekiihlten Réumen noch
andere Faktoren zur Konservierung mit benutzen miissen,
wenn wir nicht etwa die alles erstarrende Gefriertemperatur
aufwenden wollen.

nBekanntlich wird Eis teils aus Flissen und Bichen,
teils kiinstlich hergestellt, zum Kiihlen von Lebensmitteln
in Higschrénken und in Gewerbebetrieben wie auch Schlacht-
hiusern in sogenannten Fleischkellern angewendet. Diese
Eiskiihlung ist nun, wie die Erfahrung beweist, die aller-
unvollkommenste Methode, um Lebensmittel zu konservieren.
Bestimmt man die Temperaturgrade in mit Eis gefiillten
Réumen, so findet man relativ hohe Temperaturen 5, 6, 7
und mehr Grad Celsius. Das Vermogen des Eises, Kilte
an den Innenraum abzugeben ist nicht prompt und wirk-
sam. Die Aussenwiinde der Schriinke bleiben zu warm und
empfangen vom Eise nicht genug Kihlung. Es giebt nur
einige kostspielige Eisschrinke, in welchen durch eine Luft-
zirkulation vermittelt wird, dass die am Eise direkt abge-
kithlte Luft weggeleitet wird und im Kihlraume selbst
zirkuliert. Das Stick Eis im Schranke ist allein noch
lange nicht der Beweis, dass hier Eistemperatur herrscht.
Darum finden wir, dass im Eisschranke grosse Schwankun-
gen der Temperatur eintreten, nach aufwiirts und nach ab-
wirts. Anfangs, so lange das Hisstick gross oder wie
beim Kunsteis noch sehr kalt ist, herrschen niedrigere
Temperaturen; in dem Grade aber, als das Eisstiick ab-
schmilzt und an Masse und namentlich an kiihlender Ober-
fliche verliert, dndert sich die Innentemperatur fiir den
Raum und die in ihm befindlichen Gegenstinde, sie steigt
allmahlich nach aufwirts. Endlich sehen wir, dass in den
mit FEis gekiihlten Réiumen stets eine mit Wasserdampf
vollig gesittigte Luft vorhanden ist. Die Abkithlung der
in Eisschrinken oder in mit Eis gekihlten Raumen aufbe-
wahrten Lebensmittel ist also keine solche, dass dem Wachs-




tum zahlreicher Organismen erhebliche Hindernisse bereitet
wiirden. Die im Eisschranke vorhandene, mit Wasserdimpfen
gesittigte Luft halt ferner nicht nur die Winde des
Raumes stets feucht, sondern — und das ist besonders zu
beachten — auch die Oberfliche der in den Raum gebrach-
ten Lebensmittel und die Temperaturschwankungen, wie
ich sie eben schilderte, bedingen iberdem, dass fortwithrend
Wasserdampfkondensationen eintreten und selbstverstindlich
vorzugsweise an denjenigen Gegenstinden, welche hohe
spezifische Warme besitzen und das sind eben gerade in
den Kiihlriumen unsere Lebensmittel. Wenn wir sehen,
dass frische und trockene Gegenstinde, wie Fleisch, Wurst
und dergleichen nach wenigen Tagen bei Eiskiihlung mit
einem feuchten, schlipfrigen oder klebrigen Uberzuge be-
deckt sind, so charakterisiert sich dieser Zustand dadurch,
dass die sich auf der Oberfliche der Lebensmittel haften-
den Keime iippig vermehrt haben und, getrinkt und be-
feuchtet von dem Kondenswasser, sich bis zur Stirke einer
diinnen, schmierigen Decke entwickelt haben. Wenn aber
die Spaltpilze die ganze Oberfliche der Lebensmittel dicht
iberzogen haben und eine Schicht darstellen, so dauert es
auch nur kurze Zeit, bis sie in das Innere dringen und
Alles verderben. Eine Konservierung im volkswirtschaft-
lichen Sinne ist also durch Eiskihlung nicht zu erzielen,
und fir die Zwecke der Fleischkiihlung in Schlachthiusern
ist sie unbedingt zu verwerfen. Bier und Wein lassen sich
mit Eis vorziiglich kiihlen. Diese beiden Gegenstinde sind
Ja in Geféssen aufgehoben, sie sind mit einem undurchdring-
lichen Mantel umgeben, so dass die oberflichlich eintretende
Kondensation und die Entwickelung von Keimen den Inhalt
nicht benachteiligen kann. Die Eiskithlung hat bei Lebens-
mitteln nur den beschriinkten Vorteil, dass sie das Wachs-
tum von Keimen, welche eine hohere Temperatur notig
haben, hemmt und hiermit vielfach ein Wachstum zuriick-
hilt, welches die stinkende Zersetzung bewirkt, durch
welche animalische Nahrung schon in ein bis zwei Tagen
verdorben wird und auch dusserlich dem Laien als unbrauchbar
und als ungeniesshar entgegentritt,

»Um Kilte in brauchbarer Form fiir die Zwecke der
Lebensmittelkonservierung anzuwenden, kann nur die kiinst-
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lich hergestellte Kiihlung mittelst Eismaschinen in Frage
kommen. Dieselbe gestattet ununterbrochen gleiche Kilte-
grade zu erzeugen, in dem Grade, als die Kiihlung des
Raumes es erfordert. Die Eismaschinen lassen Kiltegrade
zur Anwendung bringen, die weit unter der Gefriertemperatur
liegen.
= wlch kann hier auf das Wesen und die Wertigkeit der
einzelnen Konstruktionsarten der Kiihlmaschinen nicht ein-
gehen, Fir die Zwecke der méglichsten Haltbarkeit wvon
Lebensmitteln ist vor Allem die Frage massgebend, in
welcher Form die hergestellte Kilte in den zu kiihlenden
Raum gebracht wird. Nehmen wir an, ein Raum soll fiir
die Zwecke der Fleischkithlung abgekiihlt werden, so kann
man entweder die Luft, die durch Kiihlmaschinen ausser-
halb des Raumes auf einen beliebig niedrigen Temperatur-
grad heruntergebracht worden ist, in Kanilen stindig ein-
treiben, oder man kann eine ebenfalls ausserhalb des Raumes
abgekiihlte Salzlosung, welche bei 10° und 159 Kilte nicht
gefriert, in Rohren fiithren, die Rohren in den Raum hinein-
leiten, verteilen und dann den Inhalt der Réhren immer
wieder nach aussen zu der Maschine treten lassen, um neue
Kilte aufzunehmen. Im ersten Falle hat man also dasselbe
Verfabren wie bei der Luftheizung, nur das nicht warme,
sondern kalte Luft in den Raum gebracht wird; im zweiten
Falle gleicht das Verfahren der Warmwasserheizung, wobei
statt der Wiérmeschlangen nun Kithlrshren im Raume liegen
und die Kilte so hineintransportiert wird.*“
piur die Zwecke der Lebensmittel- und Fleischkithlung
ist nun das System der Kaltluftmaschinen, die ausschliess-
lich mit kalter Luft arbeiten, wie ich glaube, weniger ge-
eignet und mit grosseren Betriebsunsicherheiten und Schwierig-
keiten yerbunden, als die direkte Kithlung mit Salzwasser.
Ein Jeder, welcher in Riumen mit Luftheizung, wie in
Schulen, Bureaus etc. dauernd weilen musste, empfindet,
dass dieser Heizung grosse Schwankungen eigentiimlich sind.
Gerade bei der reinen Luftheizung finden wir gegeniiber
Jeder anderen Heizung die weitaus hiufigsten und berech-
tigsten Klagen iiber grosse Temperaturschwankungen, Die
Luft an sich ist wegen ihres grossen Volumens und wegen
ihrer geringen spezifischen Wirme weniger geeignet, sowohl
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Wirme wie Kalte in einen Raum zu transportieren, zumal
wenn es gilt, Schwankungen moglichst zu vermeiden. Wird
Luft zum Zwecke der Heizung oder der Kiihlung in einen
Raum gebracht, so ist es ferner ausserordentlich schwer,
dieselbe im ganzen Innenraume so zu verteilen und so zu
vermischen, dass iberall an dem einen Ende und dem
andern Ende gleichmissige Temperatur herrscht. Ist der
Raum z. B. unregelmiissig gestaltet, oder hindern und stéren,
wie es in den Kiihlriiumen ja stets der Fall ist, lagernde
und hiéngende Waren eine freie Luftzirkulation, so ent-
stehen, namentlich bei ungleichen Kiihlflichen nach aussen,
schadliche tote Winkel. Das erste Erfordernis in einem
Kithlraume, wo iiberall Waren in grossen und kleinen
Mengen lagern, ganz gleichmissige Temperatur zu erhalten,
ist deshalb bei Luftkihlung schwer zu erfiillen, und ich
erwihnte schon, dass die kleinen Liebewesen, die Spaltpilze,
tiberall lauern, wo eine ihnen zusagende Temperatur auch
nur stundenweise von ihnen zu Nutze gemacht werden kann.
Mit der Luftkithlung wird auch ferner all jener Staub und
werden alle jene Organismen, welche in der zugefiihrten
Luft suspendiert waren, in den Raum hineingebracht. Wir
konnen sehr hiufiz konstatieren, dass z. B. der Schmutz,
der in Schulrdumen bei Luftheizung in geradezu ausser-
ordentlich grosser Menge sich auf Bénken niederlagert,
nicht so sehr von den Menschen als durch die Luftheizung
hinein transportiert wird. Fiir die Zwecke der Konservierung
ist es aber durchaus nicht gleichgiltig, wenn mit der Kalt-
luft die reichen Staub- und Keimmengen den Lebensmitteln
stets zugefiihrt werden. Eigene Vorrichtungen, wie Luft-
filter und Sprithregen, miissen deshalb bei der Luftkiihlung
getroffen werden. Nur bei dem Kiihlverfahren, wie es z. B.
auch beim Transport des iiberseeischen Fleisches von
Australien nach England geiibt wird, hat sich die ausschliess-
liche Luftkiihlung vollkommen bewihrt. Hier wird in die
mit Fleisch gefiillten Laderdume des Schiffes Luft mit reiner
Temperatur von ca. 10 bis 16° Kilte eingetrieben. Die
aus dem Fleischraume getretene kalte Luft dient dann noch
weiter dem erwiinschten Zwecke der Abkiihlung der unteren
Schiffsriume bei ihrer Fahrt durch die tropischen Gebiete.
Bei diesen sehr niederen Temperaturgraden gefriert das
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Fleisch der ganzen Ladung zu einer festen Eismasse und
erlangt hierdurch nun die Eigenschaft vollkommenster Halt-
barkeit. In diesem Zustande ist das Fleisch, da auch die
Keime mit festgefroren sind, so lange unverinderlich halt-
bar, als man eben will und die Kiiltezufuhr andauert. Die
Natur selbst bietet hierfiir das schlagenste Experiment, in-
dem sie im hohen Norden von Sibirien Reste von vorsint-
flutlichen Mammuts wohl erhalten im Eise eingeschlossen
viele Tausende von Jahren konserviert hat. Das in Eis
verwandelte Fleisch bedarf nur wenig Raum zum Lagern.
In dem Volumen von einem Xubikmeter konnen ohne
Schwierigkeit zwei bis dreitausend Portionen untergebracht
werden, und ebenso ist die erforderliche Kiltezufuhr fiir
solch festgefrorenes Fleisch, sobald der Raum nur ent-
sprechend aussen geschiitzt ist, nicht gross, da ja nur der
einmal geschaffene Kiltezustand zu erhalten ist. In fran-
zosischen Festungen, wie wohl auch in deutschen, hat man
fiir die Zwecke der Verproviantierung auf diese Weise
Fleisch in Vorrat gelegt, das unverénderlich als eiserner,
gefrorener Bestand billiger kommt und gréssere Vorteile
bietet, als wenn der gleiche Vorrat Fleisch in Form von
Biichsenfleisch oder gar von lebenden Tieren vorritig ge-
halten werden miisste.“

»Das gefrorene Fleisch aber eignet sich wenig fiir den
Betrieb des geschiftlichen Lebens, und es wiirden Kiihl-
einrichtungen nach diesen Prinzipien beim Publikum sowohl,
wie bei den Hindlern wenig Anklang finden. Der Detail-
betrieb vertrigt nicht, dass das Fleisch als ein gefrorener
Klotz in Empfang genommen werden soll, der, wenn er un-
vorsichtig auf den Boden fillt, wie ein Eisstiick bricht.
Das gefrorene Fleisch éindert aber auch durch Gefrieren seine
Eigenschaften. Es wird weicher, etwas miirber, briichiger
als das anders gekithlte Fleisch. Es ist klar, dass die Ge-
websteile und die Muskelfasern des Fleisches eben durch
das Gefrieren gelockert und zum Teil zerrissen und zer-
trimmert werden. Dann beobachtet man weiter, dass das
gefrorene Fleisch, in den Handel gebracht, sich weniger
gut und lange frisch hilt, als Fleisch, das nicht gefroren
war, Man sucht den Grund nicht selten in den mechanischen
Verinderungen des Fleisches durch das Gefrieren. Sie sind
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jedoch nicht die Ursache. Das Fleisch, welches aus den
Gefrierraumen herauskommt, bindet anfangs noch die ganze
Eiseskilte. Die Folge ist, dass sich auf der ganzen Ober-
fliche des kaltén Fleisches aus der wirmeren Aussenluft
Wasserdampf niederschligt und das Fleisch sich bethaut
wie ein Glas Eiswasser sich bethaut. Zugleich veranlasst
die' Kilte des Fleischstiickes, dass an seiner Oberfliche ein
Strom abgekiihlter Luft vorbeistreicht und nun die von ihm
herangefithrten Taiftkeime direkt auf die feucht gewordene
Aussenfliche des Fleisches absetzen lasst.*

,Die beiden Ursachen, benetzte Aussenfliche und reiche
Aussaat von Luftkeimen, sind der Grund, dass das gefrorene
Fleisch mit dem Ubergange zur Lufttemperatur rascher dem
Verderben unterliegt.”

,Sieht man von dem Gefrieren des Fleisches ab, so ver-
bleiben als Kiihleinrichtungen, welche einen handelsiiblichen
Zustand des Fleisches garantieren, nur solche, die nicht
unter den Gefrierpunkt, sondern mit Temperaturen nur
wenig iiber 00 C. kithlen. Festzuhalten aber ist, dass bei
dieser Temperatur die Thitigkeit der Faulniskeime keines-
wegs ganz eingestellt, sondern nur verzogert ist. Den Kiihl-
einrichtungen mit iber 0° C. fallen deshalb noch andere
Aufgaben zu, als blos durch Kilte zu wirken. Diese Sonder-
aufgaben lassen sich bei Kiihleinrichtungen bei Anwendung
von Salzwasserkithlung mit partieller Luftzufuhr viel sicherer

und einfacherer erfiillen, als bei ausschliesslicher Kaltluft-
zufuhr.

,Die Wirkungsweise der Salzwasserkiithlung mochte ich
in folgenden Punkten zusammenfassen. Krstens: Innérhalb
des Kiihlraumes verlaufen an der Deckenseite Rohrleitungen,
in welchen sich eine auf rund 6° bis 10° C. unter Null
abgekiihlte Salzlosung bewegt, und zur weiteren Kilteauf-
nahme wieder zur Kiihlmaschine zuriickfliesst. Mit der
kalten Salzlosung. in den kalten Rohrleitungen besitzt der
Kiihlraum einen bestimmten Kiltevorrat, so dass Temperatur-
schwankungen, wie sie beim Betreten des Raumes, beim
Einliefern frischer und zu kiihlender Fleischmengen unver-
meidlich sind, viel kleiner werden; als wenn durch’ Luft-
kiihlung allein dasselbe erreicht werden soll.“
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nZweitens sehen wir, dass bei der Kiihlung mit Rohr-
systemen die Schwierigkeiten, die Temperatur an allen Teilen
des Kiihlraumes ganz gleich niedrig zu halten, ungleich be-
quemer und sicherer zu iiberwinden sind, als bei der Luft-
kithlung, denn die Kiihlréhren konnen ohne Weiteres an
Jeder Stelle des Kiihlraumes verzweigt und ausgebreitet
werden, und selbst dann, wenn in den ersten Zeiten des
Betriebes sich Mangel herausstellen, indem die Abkiihlungs-
faktoren eines grossen Kiihlgebiudes nur schwer theoretisch
sich sicher vorausbestimmen lassen, so ldsst sich durch
anderungen der Rohrverteilung, durch Einschiebung oder
Herausnahme von Rohrstiicken sofort Abhilfe schaffen,
wihrend bei der Luftkithlung ungeniigende Kanalleitungen
und Einlassoffnungen nur schwer verdndert werden kénnen.“

wDrittens werden bei der Salzwasserkiihlung alle Ein-
richtungen und Konstruktionen entbehrlich, wie sie bei der
Luftkihlung getroffen werden miissen, um Staub und Keime
abzuhalten,

Ein vierter, wohl beachtenswerter Vorteil, welchen die
Salzwasserkithlung gegeniiber der Luftkiihlung besitzt, liegt
darin, dass die weit unter dem Gefrierpunkte temperierten
Rohrleitungen sich mit einem weissen, schneeigen Eise be-
decken, d. h. den Wasserdampf der Innenluft des Kiihl-
raumes direkt auf den abgekiihlten Rohrleitungen stetig
ausfrieren lassen. Wie die schénen Untersuchungen von
Professor Hempel in Dresden beweisen, gelingt die Ent-
fernung des Wasserdampfes in geschlossenen Riumen weit-
aus am raschesten und sichersten, wenn die Wasserdaumipf-
entzishungsmittel nicht am Boden, sondern an der Decke
des’ betreffenden Raumes angebracht sind. Der Wasser-
dampf ist viel leichter, als wie Luft, er steigt in erster
Linie in die Hohe, so dass gerade bei der Salzwasserkiihlung
an der Deckenseite das von der Ware aufsteigende Wasser
sofort festgehalten und susgefroren werden kann.*

nDie Kilte in Vereinigung mit trockener Luft gewiihyt’
die besten Abwehrmassregeln gegen das Wuchern ober-
flachlich haftender Keime. Wie Sie sich morgen Nachmittag
bei’ der Besichtigung der Kiihirtiume unseres Schlachthiofes
selbst iiberzeugen konnen, ist die Oberfliche des in' halben
Tierstiicken hingenden Fleisches mit einer diinnen,
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trockenen Schicht bedeckt, auf welcher bei der vorhandenen
Temperatur von -} 3° bis 50 C. die Zersetzungskeime nicht
mehr gedeihen kénnen.“

» Wir kénnen uns freuen, dass die leistungsfihige Fabrik
von Linde in Wiesbaden alle Forderungen vollauf erfiillt hat,
die an sie gerichtet waren, nimlich einen Kiihlraum herzu-
stellen, in welchem stets eine Temperatur schwankend zwischen
3%und 5°C. zu erhalten ist, und in welchem durch Weg-
frieren des Wasserdampfes eine trockene Luft von hichstens
75 "[, Feuchtigkeit stindig zu erzielen gewesen ist. Die Kilte-
erzeugungsmaschinen wurden hier gross genommen, um allen
Eventualititen gewachsen zu sein, damit aber der Uber-
schuss der verfiigharen Kalteerzeugung doch wieder Ver-
wendung finde, wird mit der Kiihlung des grossen Fleisch-
raumes als Hauptsache nebenbei noch kiinstliches Eis be-
reitet, das im Sommer von den Fleischern gern bezogen wird.

nlch wiirde in der Schilderung unserer Kiihlanlagen un-
vollstindig sein, wenn ich nicht noch einer Einrichtung ge-
denken wollte, die zum Gelingen dieser vortrefflichen An-
stalt erheblich beitrigt. Es ist leicht verstindlich, dass
die Kithleinrichtungen um so erfolgreicher wirken, je friih-
zeitiger und je keimfreier das Eis in den Kihlraum ge-
bracht wird. Das ist genau dasselbe Ziel, wie bei An-
lieferung der Milch zum Zwecke der Sterilisierung. Wenn
Milch schon reichlich mit Keimen durchsetzt ist, dann ge-
lingt die Sterilisierung sehr unsicher. Wenn Fleisch sehr
wenig Keime enthilt, wenn die Keime namentlich nicht durch
langes Hin- und Herziehen tief in das Innere des Fleisches
eingedrungen sind, so ist die Wirkung der Kiihlanlagen und
Austrocknung der Oberfliche selbstverstindlich viel vorteil-
hafter fiir die Fleischkonservierung. Von dem bauleitenden
Architekten Moritz, gegenwiirtig in Barmen, sind in der
Schlachthalle sowohl wie im Kihlraume Héngerahmen mit
Rollvorrichtungen angebracht worden, welche es erméglichen,
dass das eben getitete Tier an demselben Rollrahmen zum
Abhiuten und Halbieren in die Héhe gezogen wird, an
welchem es dann sofort weiter in den Kiihlraum geschoben
werden kann. Nicht blos die Leichtigkeit des Transportes
der schweren Ochsenhilften, das bequeme, raumersparende
Lagern am Schlachtplatz und im Kiithlraume ist bei dieser
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Vorrichtung hervorzuheben, sondern besonders ihre giinstigen
sanitiren Wirkungen, denn die stets hiangenden Fleischstiicke
trifft von dem Momente des Abhdutens keinerlei Beriihrung
mehr mit den Hénden oder durch mit dem Tragen auf den
Schultern oder durch das Lagern auf dem Boden oder auf
Wagen. Das Fleisch kommt bei uns — und darauf lege
ich ein grosses Gewicht — ausnehmend keimarm, méglichst
bald nach dem Schlachten in den Kiihlraum. Durch die Ein-
haltung dieser sanitiren Vorsichtsmassregeln, die sich ge-
wissermassen von selbst im Betriebe ergeben, und durch
die sachgemdissen Einrichtungen, die beziiglich der Kiihlung
bestehen, ist es moglich, dass, wie die Versuche zeigen, das
Fleisch in unseren Kiihlrdumen auch zur heissen Sommers-
zeit iiber drei Wochen lagern kann und seinen vollen Ge-
nusswert und Geschmackswert behilt,“

»Man konnte denken, dass sich bei Kiihleinrichtungen
fiir andere Lebensmittel dieselben Anlagen wie fiir Fleisch
empfehlen wiirden. Im grossen Ganzen ist das der Fall,
und bleibt neben der niederen Temperatur eine trockene
und sténdig trocknende Luft das wichtigste Glied bei der
Konservierung, Bei Kiihleinrichtungen fiir Lebensmittel
des Marktverkehrs ist zu beachten, dass dieselben je nach
ibrer Art einer verschiedenen Kiihlung bediirfen, sowie dass
sie wegen der von den Lebensmitteln ausgehenden und oft
sehr intensiven Geriiche eine gesonderte Aufbewahrung
notig machen. Es wiirde gerade verhingnisvoll sein, wollte
man Produkte wie Seefische, Wildpret, Kise, Butter ete.
in einem Raume kiihlen oder, was das Gleiche wire, durch
gekiithlte Luft mittelst innerer Zirkulation von einem ge-
meinschaftlichen Luftzufuhrsystem aus versorgen. Indem
die einzelnen ungleichartigen Gruppen von Lebensmitteln
raumlich getrennte Kiihlabteilungen erfordern, ist die Ver-
telhmg der durch Kiihlmaschinen produzierten Kilte gleich-
falls vielgestaltiger und verzweigter. Die Versorgung von
zahlreichen Einzelkiihlriumen mit Kaltluft gestaltet sich
darum viel unsicherer und komplizierter, als wenn die
Kihlung mit Salzwasserzirkulation vorgenommen wird.*

- pBei der Kiltekonservierung von Obst und Gemiise ist
eine Kiihlungstemperatur, wie sie fiir Fleisch nitig ist, nicht
nur tberflissig, sondern sie wiire geradezu schiadlich. Im

O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 3
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Gegensatze zum Fleisch ist zuniéichst Obst und Gemiise ein
schlechter Nahrboden und Angriffspunkt fiir Féulniskeime
und Zersetzungsorganismen, denn Obst und Gemiise sind
von Natur aus ja schon mit einem Schutz gegen diese
Organismen versehen. Sie besitzen eine schiitzende Decke
und Epidermis; sie kommen nicht, wie das Fleisch, enthéautet
und den Angriffen der Spaltpilze direkt ausgesetat, zur
“Lagerung. Die Vorbedingungen zur Kiltekonservierung
"sind ‘darum bei ihnen viel einfacher und giinstiger. Weiter
aber verlangt Obst, das ja haufig im Grosshandel vorzeitig
geerntet wird, eine etwas héhere Temperatur, bei welcher
es nachzureifen vermag und seinen vollen Geschmackswert
noch beim Liagern allmihlich erreichen soll. Bedenkt, man in
weleh primitiver Weise das Gemiise und die Friichte in
Kellern, im Sande, wnter Erdhaufen iiberwintert werden,
und sich hier bei allerdings grossen Verlusten, trotz des
rohen Verfahrens iiberraschend lange konservieren, so kann
man sicher annehmen, dass diese Gegenstinde bei einem
rationellen Kiihlverfahren sich ausgezeichnet und ohne die
grossen Verluste halten werden.

»Mit einigen Worten mochte ich noch die Kiihlein-
richtungen fiir Fische berithren. Bekannt sind die Be-
strebungen der deutschen Hochseefischerei, die reichen
Schétze unserer Meere dem Binnenlande ebenso zu iiber-
mitteln, wie das in anderen Lindern der Fall ist. Die
deutsche Regierung unterstiitzt diese Ziele mit vollen Kriiften.
Um den billigsten Preis, oftmals zu wirklichen Schleuder-
preisen, werden die Fische an den Seeplitzen angeboten.
Sie kommen auch in ganzen Waggonladungen nach den
inneren Giebieten. Eine Volksnahrung, wie dies anderwiirts,
z. B, in China und Japan der Fall ist, haben aber alle
diese Sendungen nicht gebracht, und zwar liegt der Grund
nicht in den mangelnden Bemithungen der Hochseefischerei,
sondern in dem raschen Verderben dieser Ware. Nur o
lange, als die strenge Winterkilte andauert, geht der Ver-
kauf und er versiegt mit dem ersten wirmeren Tage. Der
grosste Reichtum und plstalicher Mangel sind die Signatur
des deutschen Seefischhandels im Binnenlande. Die Fische
unterliegen dem Verderben darum so schnell, ‘weil sie selbst
wasserreicheres Fleisch besitzen, als ‘das Ochsenfleisch, und
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iiberdem, weil sie #usserlich noch von einer Schicht ‘tropf-
baren Wassers iiberzogen sind. DBei so gut préparirtem
Néahrboden fir Spaltpilze, wie es die Fische sind, miissen
energischere Bekimpfungsmittel gegen diese pflanzlichen
Peinde angewandt werden, als beim Fleisch, das #dusserlich
leicht trocknet. Will man vom Réuchern und Salzen als von
chemisch wirkenden Mitteln absehen, so vermag mnur Ge-
frieren den Fisch haltbar zu machen, dann aber auch dauernd
so lange, wie man ibn so belisst. Wir bekommen z. B.
hier in Leipzig sogar tief aus Russland, aus der Wolga
Fische wihrend des Winters im gefrorenen, gut erhaltenen
Zustande. In Kiihleinrichtungen ist es nun leicht, diesen
(Gefrierungszustand, wie ich schon erwihnte, herbeizufiihren
und dauernd zu halten. Nur durch Fischkiihlriume im
Binnenlande ist es, wie ich glaube moglich, den deutschen
Fischfang an der See wirksam zu unterstiitzen und diese
treffliche, billige Nahrung dem Volke dauernd bis in ‘den
Sommer hinein zuginglich zu machen. Wohl erleidet ‘der
Fisch durch das Gefrieren, idhnlich wie das Fleisch -einige
Verinderungen, die dem Sachkenner und Feinschmecker
nicht entgehen, das Fischfleisch wird etwas weicher und
miirber; doch ist dieser Umstand auch jetzt schon bei den
Massentransporten der Seefische vorhanden, welche ja zumeist
nur bei strengster Winterkilte stattfinden und auch jetzt
schon uns den Seefisch in gefrorenem Zustande bringen.
Ob dann der Fisch einen Tag oder ein Jahr lang in gefrorenem
Zustande sich befindet, ist fiir seine Qualitit ganz gleich.*

wRichtet man nun Fischkiihlanlagen ein, welche auf
Temperaturen von unter 09, also auf 290 bis 3° Kilte zu
halten sind, so bleibt zu beachten, dass die Gesundheit der
Menschen, welche in so tief abgekiihlten Réumen auch nur
zeitweilig beschiiftigt sind, auf eine harte Probe gestellt
wird. Schon die Temperatur von 3 bis 59 tiber Null, wie
sie in Fleischkiihlriumen besteht, wird vom Menschen, der
direkt aus der warmen Sommerluft in den kalten Raum
hinein tritt, hart verspiirt. Der riistige, jugendliche Fleischer-
geselle, welcher sich ein Stiick Fleisch aus dem Kiihlhause
holt, ist gegen solche klimatischen Insulte weniger empfind-
dtich, Er arbeitet sich, hinausgetreten, bald wieder warm.

Anders ist es bei den Marktleuten, die sitzend und beschau-
3%
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lich in der Markthalle leben, und nicht immer Primaqualitit
in gesundheitlicher Beziehung sind. Fir die Kiihlrdume
der Leipziger Markthalle, in welchen die niedrigen Gefrier-
temperaturen eingehalten werden sollen, ist darum die An-
lage von kleinen, ganz geschlossenen Kiihlzellen vorgesehen,
die mit den ausreichenden Kiihlrshren innen gekiihlt werden
und den Vorraum, in welchen die Menschen verkehren,
welcher in einer hohen temperierten Weise belassen wird.

»Mit den praktischen Erfahrungen iiber Fleisch- und
Markthallen und Kiihleinrichtungen stehen wir in Deutsch-
land in den ersten Anfingen. Bedenkt man, dass die
ganzen ungeheuren Fortschritte der Brauerei zum grissten
Teile auf die umsichtige und durchgreifende Anwendung
der Kiihleinrichtungen und der Temperaturbeherrschung sich
stiitzen, so wird man zugeben, dass unter Benutzung der
Alles fesselnden Kilte auch auf dem ungemein vernach-
ligsigten Gebiete der Nahrungsmittelpflege und der Nahrungs-
mittelerhaltung die grossten Erfolge zu erringen sind. Im
volkswirtschaftlichen Leben ist es die erste Pflicht, dass,
was man besitzt und mit Miihe erarbeitet hat, sparsam zu
erhalten und sparsam auszunutzen. Die verginglichsten und
augleich wertvollsten Objekte, unsere Nahrungsmittel, be-
diirfen vor Allem einer solchen Riicksicht. Die deutsche
Wissenschaft und unsere deutsche Technik ist voll bereit,
und ist auch im Stande, die Schaffenskraft der Gemeinden
auf diesem Gebiete zu unterstiitzen, zum grossten Segen
unseres Volkes.“

¢) Ausdehnung der Marktzeiten.

Durch den auf wenige Vormittags-Stunden beschrénkten
Verkehr auf dem offenen Markte entstehen dem Verkiufer
héufig nicht unbedeutende Verluste. Denn es miissen die
Verkédufer gegen Ende der kurzen Marktzeit ihre Ware oft
mit Schaden losschlagen, uwm dieselben nicht wieder mit
nach Hause nehmen zu brauchen. Aus dieser Verlegenheit
ziehen Hoker und Marktbesucher oft genug Vorteile. Der
Konsument wird ferner durch die Erbauung von Markt-
hallen — also durch Bauten, welche nicht téglich fiir andere
Zwecke gerdumt zu werden brauchen, wie das bei offent-
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lichen Plitzen der Fall ist, sondern recht eigentlich fiir den
ungestorten und unausgesetzten Marktbetrieb bestimmb
gsind — in die Lage gebracht, tiglich seine Bediirfnisse
kaufen zu konnen und ist nicht mehr genétigt, von einem
Markttage zum andern sich mit Lebensmitteln zu versehen.
Hierdurch werden dreifache Vorteile fiir den Kaufer erreicht,
erstens braucht derselbe nur so viel Geld téglich zu ver-
ausgaben, als er tiglich an Lebensmitteln notig hat, zweitens
kann derselbe stets frische Ware beziehen, und drittens ist
er in der Regel in der Liage, bei eintretender Preissteigerung
eine Artikels diesen nicht heute einzukaufen, sondern an
einem anderen Tage, an dem das Angebot grosser ist und
die Preise niedriger sind.

Hervorgehoben muss noch werden, dass es fir das
kaufende Publikum von Wichtigkeit ist, dass der Markt
nicht nur auf den Morgen, sondern auch auf den Abend
ausgedehnt wird, da eine Menge Kéufer, z. B. Arbeiter,
nur go in der Lage sind, ihre Bediirfnisse auf dem Markte
einzuhandeln.

d) Begrindung des Grosshandels,

Alle Vorteile, welche der Kleinhandel von der Anlage
einer Markthalle hat, sind in erhéhtem Masse fiir den Gross-
handel vorhanden, wobei es ganz einerlei ist, ob der letztere
seine besonderen Grossmarkthallen besitzt, oder sich in den
Kleinmarkthallen einzurichten hat. Erst durch Schaffung
von Markthallen ist es dem Grosshdndler moglich, seine
Ware vor dem Verkaufe sicher unterzubringen und an dem-
gselben Orte den Verkauf vornehmen und bis zur Fort-
schaffung der Ware diese in derselben Weise lagern zu
lassen. Bei dem Einflusse, den die Hallen-Verwaltung auf
die in den Markthallen vorzunehmenden Geschiifte auszuiiben
im Stande ist, bei den Einrichtungen, welche in dieser Be-
zichung in der Halle getroffen werden kénnen, ist es micht
zweifelhaft, dass ein geordneter und erspriesslicher Gross-
handel in den meisten Fillen erst durch die Markthalle
iiberhaupt moglich ist und so recht eigentlich erst ins Lieben
gerufen werden kann. Die Grossmarkthalle giebt den Pro-
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duzenten erst Gelegenheit, seine Ware in grosseren Mengen
zu verkaufen und nétigenfalls einen raschen Verkauf zu er-
mdoglichen.

e) Zweckmaissige Aufstellung der Ware.

Die beschrinktere Begrenzung einer Markthalle fordert
die Aufstelling der Waren dicht neben einander und er-
moglicht eine bequemere und bessere Ubersicht iiber die-
selbe. Ebenso ist eine bessere polizeiliche Kontrolle iiber
die ausgestellten Waren moglich.

6. Allgemeines iiber Markthallen.)

Eine Kleinmarkthalle hat den Zweck, die Wochen -
midrkte unter Dach zu hbringen. Es werden also darin
die téglich benétigten Lebensmittel im Kleinen verkauft.

Eine Grossmarktzelle dagegen ist ein Raum, in
welchem die von dem Kaufmann aus mehr oder minder
grossen Entfernungen mit der Eisenbahn, mit Schiffen oder
Fuhrwerken in grossen Mengen ankommenden Lebensmittel
aufgespeichert und in grosseren Mengen verkauft werden,
die dann' in der Regel in die Kleinmarkthalle gelangen.

Kleine und diejenigen grosseren Stidte, welche ihren
Lebensmittelbedarf aus der allernichsten Umgebung decken,
sind einer Grossmarkthalle nicht bediirftig, und es kann
der Bau einer solchen unterbleiben. Grossere Stadte je-
doch, welche ihre Lebensmittel aus grosserer Entfernung
beziehen und in denen sich ein Grosshandel fiir Lebens-
mittel entwickelt hat, miissen der Einrichtung einer Gross-
markthalle teilhaftic werden, Jedoch wird man hier, wie in
Frankfurt a. M. und in Berlin, sehr zweckmiggio einen Teil
einer Kleinmarkthalle gleich von vornherein fiir den Gross-
handel bestimmen. Trst in grossen Stadten von mehr als
500000 Einw., welche stets gezwungen sind, thren Bedarf an
Lebensmitteln aus grossem Umkreise zu decken, ist die
Ausfithrung einer Grossmarkthalle durchaus geboten, da die

") Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl., S. 204. — Osthoff in-
Handbuch der Hygiene, Jena 1894, V1. Band, 1. Heft, S, 9.



39

Bevolkerung sich sonst einesteils ganz und gar in die Hande
von Hokern und Aufkiufern giebt, andernteils zu Zeiten ihren
Bedarf nicht rechtzeitig decken wird und denselben stets
it unverhiltnismissig hohen Preisen bezahlen muss.

%. Die Verwaltung der Markthallen.

Die Einrichtung der Verwaltung ist in einer Klein-
markthalle eine andere als in der Grossmarkthalle und richtet
sich tiberhaupt nach bestimmten Handelsgrundsitzen, welche
in dem betreffenden Lande oder der Stadt herrschend sind.
Auch wird die Verwaltung in einer Markthalle, welche von
Privaten errichtet und betrieben wird, sich anders gestalten,
als wenn die Markthalle sich in den Hénden der Stadt
befindet.

a) Die Verwaltungs-Einrichtungen in der
Grossmarkthalle.?)

In Paris und Briissel, auch in Wien wird der Gross-
verkauf in der Grossmarkthalle ausschliesslich durch die
Markthallen-Verwaltung besorgt, welche ihn mittelst offent-
licher Versteigerung vornimmt. Mit diesem Markthbetriebe
ist die Erhebung von Steuern verbunden, welche in fran-
sésischen und belgischen Stidten der Stadt, in Wien dem
Qtaate zufliessen. Bei dieser franzosischen Einrichtung der
Verwaltung sind eine Menge von Beamten mit vielen
Funktionen notig, und es ist der Kontrolle und des Zwanges
kein Ende. In Wien war anfinglich eine vollstindige
Hallen-Direktion eingesetzt, welche von einer stidtischen
Kommission, bestehend aus 7 Mitgliedern des Gemeinderates,
iberwacht wurde. Ausserdem waren Konzepts-, Kanzlei-
beamte, Ober- und Unter-Kontrolleure, Wagemeister und
Diener angestellt.?)

Bei der englischen Organisation der Verwaltung ist
Jeder berechtigt, seine Ware in die Grossmarkthalle zu

1) Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VI. Band,
1. Heft, S. 10 u. f.

2) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,, S. 205.
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senden und dort selbst oder durch irgend einen beliebigen
Beauftragten verkaufen zu lassen. Hier ist also der Gross-
verkauf vollstindig freigegeben und es beschrinkt sich die
Verwaltung neben der Handhabung der Sicherheits- und
(tesundheitspolizei darauf die Lagerung der Waren anzu-
ordnen, den vorschriftsmissigen Verkauf zu kontrollieren, die
Gebiihren einzuziehen und fiir rechtzeitige Riumung der
Halle zu sorgen. Die gleiche Einrichtung ist auch in Frank-
furt a. M. bei der gleichzeitiz mit dem Markthallenbau
stattgehabten Reorganisation des Marktwesens eingefiihrt
worden!). Bei der englischen Markteinrichtung hat die
Verwaltung nur die Baulichkeiten der Hallen und inneren
Einrichtungen in Ordnung zu halten, fir Reinlichkeit zu
sorgen, die Plitze in der Halle zu verteilen und die Platz-
gebiihren zu erheben, so dass stets wenige Personen zur
Besorgung dieser Geschifte geniigen. Wenn nur die zur
Aufrechterhaltung der Ordnung gegebenen Vorschriften er-
fullt sind, so entziehen sich der Marktverkehr selbst, die
Kauf- und Verkaufsgeschifte, die Art und Weise des Ver-
kaufes jeder Kontrolle durch die Marktbeamten 2).,

In deufschen Stidten wird man wohl stets mehr den
englischen Einrichtungen sich hinneigen. Wenn man auch
aus Vorliebe fiir polizeiliche Ulz)erwachung eine genaue Markt-
ordnung erlassen und die Beamten mit der Kontrolle iiber
die Einhaltung derselben beauftragen wird, so wird man
behérdlicherseits sich wohl nirgends in die Abwickelung
und den Gang der Geschiifte einmischen 2),

Eine Grossmarkthalle bendtigt ausser den Verwaltungs-
beamten auch noch Geschiifts-Vermittler, sogen. Makler
oder Kommissionire. Auch beziiglich dieser besteht in
Frankreich und England ein grosser Unterschied 3. — In
Frankreich ist man der Ansicht, dass der Verkiufer nur
Vertrauen zu einem Vermittler gewinnen kionne, wenn der-
selbe zugleich Beamter ist, eine Kaution bestellt hat und
verpflichtet ist, das Interesse des Figentiimers der Ware
soviel als moglich wahrzunehmen. Aus diesem Grunde hilt

!) Behnke in: Deutsches Bauhandbuch II. 2, 8. 976.
. .2 Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2, Auflage, 8. 205,
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man es fiir notig, diesen Beamten die eingehende Ware zu
iiberweisen, denselben den Verkauf solcher unter gewissen
Bedingungen zu iibertragen und es ihnen zu itberlassen, sich
mit dem Hinsender zu berechnen und hierbei bestimmte
Gobithren in Ansatz zu bringen. Die Kaufgeschifte werden
iiberdies zur grosseren Sicherheit des Eigenttimers, aber
gleichzeitig auch zur niheren Priifung der eingehenden Ge-
bithren von der Hallenverwaltung kontrolliert, wobei sich je-
doch diese Kontrolle wesentlich auf die Versteigerungen und
auf die dabei erzielten Preise erstreckt!).

In England dagegen hat die Hallenverwaltung mit dem
Verkaufe gar nichts zu thun und sie beschéftigt sich nur damis,
die Platzgelder zu erheben. Den Verkauf selbst besorgen
die Eigentiimer oder die Kommissionire. Letztere sind in
der Regel freie, durch keine Behorde ernannte oder be-
schaftigte Kaufleute, deren Geschift es ist, den Verkauf
der ihnen vom Eigentiimer iibertragenen Waren bestmog-
lichst zu vermitteln. Diese Kommissiondre sind bei dem
Grosshandel namentlich fiir das Ausland von ausserordent-
licher Bedeutung und dennoch beruht die ganze Abwickelung
der Verkaufsgeschifte und die Beziehung zwischen Ver-
kiiufern und Kommissioniren lediglich auf gegenseitigem Ver-
trauen2).

Die Wahl zwischen freien (englischen) und behordlich
angestellten (franzosischen) Kommissioniéiren wird in Deutsch-
land entschieden zu Gunsten der ersteren ausfallen, weil
dieselben das Interesse ihrer Auftraggeber weit besser
wahren werden, als die Beamten, und weil erstere stets be-
fiirchten miissen, dass die auswirtigen Gteschiftshiuser sich
thren Konkurrenten zuwenden, sobald sie beim Verkauf der
ihnen ithergebenen Waren nicht alle Konjunkturen ausnutzen.
Schon dadurch, dass der Eigentiimer keine Wahl unter den
Faktoren hat und den von der Behorde gestellten Kom-
missionsir nehmen muss, wird gerade das richtigste Moment
bei jedem Kaufgeschifte, die Konkurrenz, vollstindig be-
seitigh. In allen Handelssachen ist unstreitig das Privat-

1) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S. 386.
2) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S, 3847,
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interesse findiger und thatkriiftiger, als die kliigste Be-
hérde?).

In der vom Magistrate an das Stadtverordneten-
Kellegium zu Berlin gesandten Vorlage tiber die Organisation
der neu erbauten Markthallen heisst es wie folgt2):

nAls einer der obersten Grundsiitze, namentlich fiir den
Anfang, gilt es mit der Verwendung beamteter Krifte
soviel Zuriickhaltung zu iiben, wie moglich. Nichts ist fiir den
Handelsverkehr so schidlich, aly unniétige Einmischung der
offentlichen Gewalt, welche zwar den Einzelnen beschrinken
soll und muss, soweit er des Schutzes bediirftig- ist, aber
im Handel und Verkehr gewiss wohl daran thut, in der
Gewihrung des erforderlichen Schutzes die Grenze ihrer
Binwirkung zu erblicken. Die Zahl beamteter Krifte, welche
in den grossen Londoner Markthallen fungiert, ist iiber-
raschend gering; die Pariser Gemeinde -Verwaltung war bis
November 1883 eifrig bemitht, das aus dem Kaiserreich
ibernommene sehr zahlreiche Marktbeamtentum so sehr als
méglich einzuschrinken, Dahingegen kann, und auch hier-
fiir sprechen anderweite Erfahrungen, nicht entbehrt werden,
dass die Leitung des gesamten Markthallenwesens. in Einer,
persénlich verantwortlichen Hand vereinigt sei, Kollegien,
Kuratorien kénnen wohl kontrollieren, Grundsitze feststellen,
sie vermogen dagegen, namentlich wo es auf das Eingreifen
von Tag zu Tag, noch mehr von Stunde zu Stunde an-
kommt, nicht handelnd aufzutreten,“

nAn der Spitze aller unserer grosseren kommunalen
wirtschaftlichen Untersuchungen standen von je her und
stehen jetzt dirigierende, von Verwaltungs - Kuratorien kon-
trollierte Einzelbeamte, so bei den (Gas-, Wasser-, Kanalisations-
Werken, dem Viehhof mit Schlachthiusern. Und auch nicht
wirtschaftliche Verwaltungen, wie Zweige der Armenver-
waltung, der Waisen- und Krankenpflege, vermigen diesen.
Einzelbeamten nicht zu entraten, Rs ist damit nicht ge-
meint, dass dieser Einzelbeamte nun auch die Grundsitze,

1) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867,°S. 887 —=
Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891, IV, Teil,
3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 207,

- E%JDeutsche Gemeinde-Zeitung, Berlin, 3, Januar 1886, Nr. 4,
Seite 22,
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nach denen zu verwalten, bestimmen soll. Diese vielmehr
festzustellen und auch die Aufsicht dariiber zu fithren, dass
diesen Grundsitzen gemiss verwaltet werde, wird immer
Sache der kollegialen Organe der Selbstverwaltung, also der
gemischten Deputationen, Kuratorien und dergleichen Ver-
waltungs-Korper sein. In ihnen wird der Kinzelbeamte
seinen Sitz haben; eine Stimme nicht fithren. Es soll sonach
auf die neue stddtische Unternehmung nur angewendet
werden, was sich im Laufe der Jahrzehnte bewihrt hat.
Neuem gegenitber empfiehlt es sich, an Bestehendes sich
anzulehnen; dies gilt fiir die Sachen gewiss, und wir glauben
auch fiir die Person. Musste hiernach die Frage nach der
Notwendigkeit der Verwendung eines Einzelbeamten als
oberen Dirigenten bejaht werden, so kénnte ferner die
Frage aufgeworfen werden, ob nach der Ordnung der Zu-
standigkeiten in Marktsachen, wie sie zur Zeit noch unser
offentliches Recht gestaltet hat, fiir einen stidtischen
Dirigenten der Miirkte ein geniigendes Feld der Bethitigung
vorhanden ist? Diese Frage muss bejaht werden.”

,Die innere Verwaltung der Zentralhalle und aller Detail-
hallen, welche nach und nach entstehen und aus jener Ver-
sorgung finden werden, liegt der stidtischen Administration
ob. Hier ist ein systematisch aufgebautes Ganze vorhanden,
welehes bestimmt ist, die Produktion nicht blos Berlins und
der dasselbe umgebenden Orte, sondern weiter, vielleicht
entlegener Kreise fiir Produzenten wie Konsumenten nutz-
bar zu machen. Wie unser Zentralviehhof schon jetzt un-
bestritten der vornehmlichste Absatzpunkt der Viehzucht
nicht blos benachbarter Provinzen ist, wie die auf denselben
gemachten Abschliisse die Grundlage der Berechnungen
weiterer Kreise der Landwirtschaft bilden, wie vor Allem
nicht blos der ortliche Verbrauch der jetzt dreizehmhundert-
tausend Berliner auf jenem Markt Befriedigung findet,
sondern auf demselben der Export in die Provinz, ja in das
Ausland, ein wesentliches Stiick der Bethiatigung des Markt-
verkehrs darstellt, so wird dies vielleicht nach und nach bei
den systematisch ineinander gefiigten Markthallen mit allen
ithrigen Teilen der landwirtschaftlichen Produktion der Fall
sein. Die Markthallen sollen nicht blos an Stelle der offenen
Wochenmiirkte treten, sondern, was die letzteren nie waren
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und nie werden konnten, Verkehrs-Konzentrations-, wie [Ver-
teilungspunkte des Lebensmittelhandels werden. Werden
Markthallen gut geleitet, so werden sie diesen Aufgaben
geniigen, wenn nicht, so werden sie dieser hsheren Aufgabe
nicht ein Gentige thun. Die Verwirklichung dieser Zwecke
liegt ausschliesslich innerhalb der kommunalen Kompetenz,
die Reichhaltigkeit der Zufuhren hingt von der Sicherheit
und Raschheit des Absatzes, der Preisfestsetzung und der
Unterverteilung ab. Alle diese Dinge wiederum konnen
nur von stddtischen Beamten geleitet werden. Damit alle
Glieder der Organisation regelmiissigc und sicher arbeiten,
miissen sie aber einheitlichen Anordnungen folgen, welche
eine individuell verantwortliche Personlichkeit erlisst. Ist
sonach der Magistrat, wie wohl nicht angezweifelt werden
kann, befugt und verpflichtet, iiber die gesamte innere
Ausstattung der Verwaltung, der Raumverteilung, den Be-
trieb, die Instandhaltung und finanzielle Ausnutzung der
Markthallen zu verfiigen, so ist das Bethitigungsgebiet eines
Dirigenten der Markthallen ein sehr weites, das mit jeder
neu hinzutretenden Markthalle wichst, noch mehr aber
wachsen wird, je mehr die landwirtschaftliche Giitererzeugung
und der organisierte Marktverkehr, wie jetzt schon auf dem
Zentralviehhof, sich immer intensiver konzentriert, was zu
hoffen ist nach der Erfahrung anderer, mit organisiertem
Marktverkehr versehenen Grossstidte. Nichst dem Brote
ist das Fleisch der wichtigste Gegenstand tiglichen Ver-
brauchs und sollte es in immer verstirktem Masse werden.
Das Fleisch hat auf allen Mirkten den Hauptplatz. Betrigt
doch der ortliche Jahres-Konsum an allein von unserem
Viehhofe herrithrenden frischen Fleische 50 Millionen Kilo-
gramm. Durch die Schlachthausgesetze vom 18, Mirz 1868
und 9. Mirz 1881 stehen der Stadtgemeinde eine Anzahl
wichtiger, mit Er6ffnung der Markthallen noch weiterer Aus-
bildung fihiger und bediirftiger Befugnisse offentlichen
Rechts zu. Die Errichtung des Zentralviehhofes und des
Schlachthauses war, abgesehen von seiner selbstindigen
hygienischen Bedeutung in gewisser Weise, wenn auch nicht
direkt beabsichtigt, nur ein Vorlsufor der Markthallen. Das
Thatigkeitsfeld des leitenden Beamten ist also gegeben.
Zustindigkeiten wachsen nicht blos aus Gesetzvorschriften
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hervor, sondern wohl eben so gut aus den Thatsachen, aus
der den formalen Beschrinkungen stets iiberlegenen Macht
der Dinge. Bei dieser Sachlage die neu zu schaffende Or-
ganisation an bestehendes anzukniipfen, lag es nahe und
liegt es mnahe, in Betracht zu ziehen, die Verwaltung der
Markthallen an diejenige des stidtischen, mit Schlachthéusern
verbundenen Zentral-Viehhofes anzulehnen.®

Diesen Ansichten entsprechend sollte (nach dem Vor-
schlage des Magistrats) vorlaufig die kommissarische Ver-
waltung der Stelle eines Dirigenten der Berliner Mirkte
dem Direktor des Viehhofes iibertragen werden. ,Die
Leitung der gesamten Verwaltung der Zentralhalle sollte
einem besonderen Markthallen-Verwalter, der gleichzeitig
Substitut des Markthallen-Direktors in Behinderungsfillen
ist, iiberwiesen werden. Ausserdem sind fir die Zentral-
halle in Berlin noch zwei bis drei Imspektions-Assistenten,
ein Kassierer und ein Sekretair in Aussicht genommen.
Tiir den Ubernahmedienst in der Eisenbahnstation der
Markthalle u. s. w. wird ein ,Stadtisches Markthallen-Amt*
benannte Ab- und Ubernahme-Station gebildet. Dieses Amt
soll durch einen, in dem Expeditionszweige erfahrenen Kaui-
mann versehen werden. Die fiir diese Markthalle bestimm-
ten Sendungen werden sowohl als Stiickgutsendungen, als
auch in ganzen Wagenladungen zum Transport angenommen.
Die Eisenbahn-Verwaltung behilt sich jedoch das Recht
vor, den Stiickgutverkehr ganz oder teilweise auszuschliessen.
Die Sendungen miissen frankiert und die betreffenden Fracht-
briefe an das Stddtische Markthallen-Amt adressiert sein.®

»Als Verkaufsvermittler sollen mit guten Referenzen
versehene unbescholtene Kaufleute zugelassen werden, welche
eine Kaution von 20000 Mark bei der Kasse der Markt-
hallenverwaltung zu hinterlegen haben und sich verpflichten,
fiir die ersten 4 qm der von ihnen benutzten Fliche 200
Mark pro Jahr (s. S. 46 § 1, b), fiir jeden weiteren Quadrat-
meter Raum einen noch zu bestimmenden Satz und ausser-
dem von den rechnungsmissigen ermittelten Bruttoertrigen
aller von ihnen gemachten Geschiifte ein halb Prozent an die
Stadtgemeinde zu zahlen; endlich dem Markt-Direktor oder
dessen Vertreter jederzeit Einsicht in ihre kaufminnisch zu
fithrenden Biicher zu gestatten.*
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Die spiiter festgesetzten Bedingungen fiir die Verkaufs-
ittler mogen hier folgen:

ingungen fiir die Zulassung der stidtischen

Verkaufsvermittler fiir den Grosshandel in der
stidtischen Zentral-Markthalle zu Berlin (nur ver-
bindlich zwischen der Stadtgemeinde Berlin einerseits und

den Verkaufsvermittlern andererseits).

Als stidtische Verkaufsvermittler fir den Engroshandel

der Zentral-Markthalle werden Kauf leute in beschrinkter

Zahl

a)

b)

)

d)

e)

f)

unter folgenden Bedingungen zugelassen.

§ 1. Der Verkaufsvermittler verpflichtet sich :

eine Kaution von 20000 Mark bei dem Magistrats-
Depositorium zu hinterlegen, welche zur Sicherheit
fiir die prompte Erfilllung der seitens des Verkaufs-
vermittlers der Stadtgemeinde gegeniiber eingegangenen
Verpflichtungen haften. Sofern die Stadtgemeinde wegen
ihrer Anspriiche befriedigst ist, kann dieselbe, wenn
sie es fiir angemessen erachtet, Anspriichen Dritter
aus dieser Kaution Geniige leisten ;

fiir die Uberlassung der zum Geschiftsbetriehe er-
forderlichen Riume einen Mietsbetrag von je 50 Mk.
Jébrlich fiir jedes der ersten vier, und von 15 Mk.
Jahrlich fiir jedes folgende Quadratmeter im Erdge-
schoss, endlich von 5 Mk, jihrlich fiir Jedes Quadrat-
meter Kellerraum in vierteljihrlichen Raten prinume-
rando an die Hauptkasse der stidtischen Werke,
Klosterstrasse 68, zu zahlen;

eine Provision von ein viertel Prozent des buchméssig
ermittelten Umsatzes in vierteljihrlichen Raten post-
numerando an die subb) genannte Kasse zu zahlen;
kaufmiinnische Biicher zu fiihren und Jjederzeit die
von der Verwaltung verlangte wahrheitsgetrene Aus-
kunft, unter Vorlegung der Biicher und Korrespondenz,
zu geben;

die an ihm zum Verkauf eingehenden Waren ohne
Verzug in Empfang zu nehmen und auf ihre Qualitiit
zu priifen;

den Einsender unter allen Umstinden umgehend wvon
Eingang und Befund zu benachrichtigen ;
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g) den Verkauf moglichst schnell zu bewirken und un-
mittelbar nach demselben die Sendung mit dem Einsen-
der abzurechnen und zu begleichen ;

h) keinen Detailverkauf in den Geschiiftsriumen der Ver-
kaufsvermittler zu betreiben;

i) das Maximum der Verkaufsprovisionssiitze der Ver-
waltung mitzuteilen und ausser denselben keine Ge-
biihren irgend welcher Art (ausser baren Auslagen),
weder vom Verkiufer noch vom Kiufer, zu erheben,
es sei denn, dass er mit dem betreffenden Kommitten-
ten in dieser Beziehung ein besonderes Abkommen
getroffen hitte;

k) alle Verordnungen und Anordnungen der Behorden
und der Verwaltung der Markthallen zu befolgen;

1) fir peinlichste Sauberkeit in den Geschiftsriumen zu
sorgen ;

m) bei der Auswahl und dem Engagement des Arbeiter-
personals mit der notigen Vorsicht zu Werke zu gehen;

n) der Verwaltung gewissenhaft die erzielten Preise fur
die Verwertung im amtlichen Marktberichte anzugeben;

o) keine von den amtlichen Marktpreisnotierungen ab-
weichenden Berichte zu verdffentlichen;

p) sich nur des Titels: ,stadtischer Verkaufsvermittler®
ohne jeden weiteren Zusatz zu bedienen.

§ 2. Den stidtischen Verkaufsvermittlern ist gestattet,
in den ihmen itherwiesenen Geschiftsriumen die ihnen zum
Verkauf iibersandten oder eingelieferten Lebensmittel in
Engrosposten zu versteigern, deren Minimalmengen
die Markthallen-Direktion feststellt und veroffentlicht.

Ferner wird bestimmt:

a) In einem und demselben Stadthahnbogen diirfen nicht
oleichzeitig zwei Versteigerungen stattfinden. Die In-
haber haben sich daher iiber die Auktionszeit vor der
Bekammtmachung der Auktion zu einigen, oder, wo
die Einigung nicht stattfand, die Entscheidung der
Verwaltung der Zentral-Markthalle einzuholen.

b) Die Versteigerungen sind in geeigneter Weise recht-
zeitig bekannt zu machen. Der Beginn ist durch ein
Glockenzeichen anzuzeigen.
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d)

e)

f )

h)

i)

k)
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) Die usancemiissige Besichtigung der Ware ist den

Kauflustigen vor Beginn der angezeigten Versteigerung
gestattet.

Uber die Versteigerung ist von dem Verkaufsver-
mittler ein Buch zu fiihren, aus welchem Name
und Wohnort des Eigentiimers der versteigerten Ware,
Tag ihres Einganges, Gattung und Menge der Post,
Stunde der Versteigerung, der erzielte Preis und
Namen und Wohnung des Kiufers zu ersehen ist.

Der Verkaufsvermittler darf die Warenposten mit einer
Mindestforderung einsetzen und dieselben nur dann
zuriickziehen, wenn sich kein Kiaufer dazu findet.

Die Versteigerung eines Warenpostens beginnt durch
Ausruf unter moglichst genauer Bezeichnung der Menge
oder Gewichts und der Qualitit der Ware.
Der Zuschlag erfolgt nach dreimaligem Aufruf des
Hochstgebots. Bei Doppelgeboten entscheidet der Ver-
kaufsvermittler oder dessen Vertreter.
Dem Meisthietenden ist sofort eine Notiz zu iibergeben,
welche den Namen des Verkaufsvermittlers, das Datum,
die Nummer des Postens, die Bezeichnung der Ware
nach Art und Menge und den Preis enthilt.
Falls der Meistbietende die gekaufte Ware nicht
prompt abnimmt, oder nicht gentigende Anzahlung er-
legt, ist der Verkaufsvermittler berechtigt, die Ware
fir Rechnung und Gefahr des Kiufers aufs Neue zu
versteigern und haftet der Letztere fir etwaigen
Mindererlés unter Verzicht auf etwaigen Mehrerlss.
Die Abnahme der Ware hat innerhalb zwei Stun-
den nach beendeter Versteigerung stattzufinden ; andern-
falls wird dieselbe fir Rechnung und Gefahr des
Kiufers gelagert, beziehungsweise verkauft.

Reklamationen sind nur beziiglich erheblicher Differen-
zen in der etwa angegebenen Menge und Stiickzahl
und dem Befunde zuliissig und kénnen nur bertick-
sichtigt werden, wenn sie entweder bei der Uber-
nahme oder unmittelbar nach derselben angebracht
werden. Im Streitfalle entscheidet die Direktion der
Markthallen.
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1) Wer die Versteigerung durch Lérmen, Streit oder
Zwischenrufe stort, wird durch die Aufsichtsbeamten
aus dem Versteigerungslokal entfernt.

m) Diese Vorschriften sind fur alle stidtischen Verkaufs-
vermittler verbindlich. Thre Verletzung berechtigt das
Kuratorium, die Versteigerungen dem Betreffenden zu
untersagen.

§ 3. Die ad la erwihnte Kaution wird in deposital-
fahigen Papieren hinterlegt. Falls der Verkaufsvermittler
seinen durch den Vertrag und durch diese demselben bei-
gefiigten Bedingungen gegen die Stadtgemeinde ibernom-
menen Zahlungsverpflichtungen nicht piinktlich nachkommt,
so ist der Magistrat befugt, ohne Weiteres den Betrag aus
der Kaution zu entnehmen, bezw. Effekten in Hohe der
Forderung durch einen Makler zum Tageskurs versilbern
zu lassen. In jedem Falle hat der Verkaufsvermittler die an-
gegriffene Kaution innerhalb acht Tagen nach erhaltener Auf-
forderung wieder auf die Hohe von 20000 Mk. zu erginzen.

Die Kaution wird erst 3 Monate nach etwaigem Aus-
scheiden des Verkaufsvermittlers an denselben zuriickgezahlt,
falls bis dahin keine Anspriiche an dieselbe geltend gemacht
worden sind.

§ 4. Eine Verletzung dieser Verpflichtungen berechtigt
das Kuratorium, jederzeit den Geschiftsbetrieb zu unter-
sagen und die Geschiftsriiume einzuziehen.

Auch steht dem Markthallen-Kuratorium frei, sofern
nach dessen pflichtmiissigem Ermessen der Geschiftsbetrieb
eines Verkaufsvermittlers der Entwickelung des Markthallen-
verkehrs schidigend entgegenwirkt, die Einstellung seines
Geschiiftsbetriebes und die Riickgewiihr der Geschiftsriume
mit vier Wochen Frist zu fordern.

5. Diese vorstehenden Zulassungsbedingungen treten
am 1. April d. J. in Kraft.

Etwaige Abinderungen bleiben vorbehalten.

Die vorstehenden Bedingungen, von welchen ich Kennt-
nis genommen, acceptiere ich; ich halte mich in allen Punk-
ten an dieselben gebunden und habe sie zum Zeichen dessen
unterschrieben.

Berlin, den ten 18

Stiadtischer Verkaufsvermittler.

O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 4
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Ferner moge das Formular eines Vertrages hier folgen,
wie solcher zwischen der Stadt Berlin und dem Verkaufs-
vermittler der Grossmarkthalle abgeschlossen zn werden
pllegt:

Das zwischen dem Kuratorium der stidtischen Markt-
hallen, als Vertreterin der Stadtgemeinde Berlin und dem
stddtischen Verkaufs-Vermittler Herrn . . . . . . bestehende
Vertrags-Verhiiltnis ist in nachstehender Urkunde heute
festgesetzt worden.

S Harr o et st bigugnEysa als
stidtischer Verkaufs-Vermittler in der Zentral-Markthalle
zugelassen worden.

S detlorr = = hat sich durch seine Namens-
Unterschrift verpflichtet, die dieser Urkunde beiliegende,
einen wesentlichen Teil dieses Vertrags bildenden Beding-
ungen fiir seine Zulassung gewissenhaft zu erfiillen.

§ 3. Dem Herrn. . . .. sind in der stidtischen Zen-
tral-Markthalle zur Benutzung als Kontor . . . Zimmer
im Bogen . .. und Verkaufsriume von im Ganzen ... gm
im Bogen ... fiir ein Jahr vom 1. April 18.. bis zum
31. Mérz 18 .. eingeriiumt worden. KEr bezahlt fiir das
Kontor eine Miete von jihrlich .. ... Mk, und fiir die
Verkaufsriume eine Miete von jihrlich . ... Mk. fir die
ersten . ..., und jeo .... Mk. fiir jeden folgenden qgm,
beides in vierteljihrlichen Raten prinumerando innerhalb
der ersten drei Tage eines jeden Kalenderquartals an die
Hauptkasse der stidtischen Werke. Die Benutzung dieser
Réume ist ihm nur fiir seine Geschiiftsfilhrung gestattet,
eine Aftervermietung untersagt.

§ 4. Die vom Mieter als stidtischer Verkaufs-Ver-
mittler in der Stadt-Hauptkasse hinterlegte Kaution von
20000 Mk. haftet auch fiir prompte Erfillung der Ver-
bindlichkeiten aus dem Vertrage. Erfolgt die Mietszahlung
nicht piinktlich, so ist der Magistrat befugt, ohne Weiteres
den Betrag aus dieser Kaution zu entnehmen, den Miets-
vertrag fiir den Beginn des nichsten Kalenderquartals zu
kiindigen und dem Mieter an diesem Termine die gemiete-
ten Riume zu entziehen. Fiir den etwaigen Ausfall an
Miete bleibt Mieter verhaftet.
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§ 5. Sollte sich das Kuratorium veranlasst sehen, nach
§ 4 der vom Mieter unterschriebenen Bedingungen fiir die
Zulagsung der stidtischen Verkaufs-Vermittler vom 29. Mirz
1887 dem Mieter den Geschiftsbetrieb als Verkaufs-Ver-
mittler zu untersagen, die ihm iiberwiesenen Riume ein-
zuziehen, so gilt dieser Vertrag ebenfalls als aufgehoben
mit der Bedingung, dass Mieter die gemieteten Riume zu
verlagsen, fir den etwaigen Ausfall an Miete aber bis zum
Ablauf der Vertragszeit zu haften hat.

GeHerr s . hat die im § 3 bezeichneten Riume
in gutem baulichen Zustande beim Verlassen derselben
zuriickzugeben. Alle durch Benutzung notwendig werden-
den Reparaturen sind alsdann von ihm auf seine Kosten
vorzunehmen, die durch unabwendbare Naturereignisse oder
dritte Personen verursachten Beschidigungen fallen ihm
zur Last, so weit er keine Ersatzpflichtigen ermittelt. Bau-
liche Veriinderungen darf Herr ... .. nicht ohne Genehmi-
gung des Kuratoriums der stddtischen Markthallen vor-
nehmen, muss sich dagegen vom Kuratorium im Interesse
der Markthallen-Verwaltung angeordnete bauliche Arbeiten
gefallen lassen.

Den Mitgliedern des Kuratoriums, dem Direktor, dem
Ober-Inspektor, dem Inspektions-Assistenten der Markthallen-
Verwaltung und der Polizei steht der Zutritt zu den ge-
mieteten Ridumen jederzeit frei.

§ 7. Die Rechte aus diesem Vertrage kénnen weder
im (Gianzen, mnoch in einzelnen Teilen ohne vorgingige Ge-
nehmigung des Kuratoriums iibertragen werden.

§ 8. Den zu diesem Vertrage und etwaigen Prolon-
gationen erforderlichen Stempel, sowohl fiir das Haupt-, als
auch fiir das Neben-Exemplar, trigt der Mieter allein.

Berlin, den it 18

Kuratorium
der stidtischen Markthallen.

4 *
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b) Die Verwaltungs-Einrichtungen in der
Kleinmarkthalle. )

Eine Kleinmarkthalle, welche nur den Zweck hat,
Kiufern und Verkiéufern ein Obdach zu gewihren, bedarf
einiger Arbeit zur Reinhaltung der Halle, und der Polizei
zur Verhiitung von Unzutriiglichkeiten und Schlichtung von
Streitigkeiten, sowie Organe zur Untersuchung der Genuss-
fihigkeit der Lebensmittel, eines Hallenmeisters (Markt-
vogts), der die Plitze anweist, den Markt eroffnet und
schliesst, und die Marktgelder einkassiert, und endlich eines
Wagemeisters, Die Anzahl der Beamten ist demmnach nur
gering.

Dass die Ausiibung einer Hauspolizei, sowie einer Ge-
sundheitspolizei in der Markthalle notwendig ist, diirfte iiber
allem Zweifel erhaben sein. Wenn die Anwendung der
gesetzlichen Vorschriften iiber die Wochenmirkte auf den
Verkehr in der Markthalle ohne Weiteres auch dadurch
ausgeschlossen erscheint, dass in der Markthalle der Eigen-
tiimer der Ware gewissermassen ein Hausrecht besitzt und
auszuiiben hat, dass in der Markthalle nicht Jeder, sondern
nur derjenige, welcher das Recht dazu von dem Eigentiimer
der Halle erlangt hat, seine Ware zum Verkaufe ausstellen
darf, so bildet doch die mit Genehmigung der Polizei in
der Markthalle tiglich stattfindende &ffentliche Versammlung
von Hunderten von Menschen zum Zwecke des Verkaufs
und Einkaufs von Waren einen, dem Wochenmarktverkehre
sehr #hnlichen Marktverkehr, welcher von der Polizeibe-
horde im Interesse der offentlichen Ruhe, Ordnung und
Sicherheit zu regeln und zu leiten und im Interesse der
offentlichen Wohlfahrt, inshesondere der éffentlichen Gesund-
heitspflege zu iiberwachen ist.

'} Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S. 387, —
Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891, IV. Teil,
3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl., S. 205. — Osthoff in: Handbuch
der Hygiene, Jena 1894, VI. Band, 1. Heft, S. 10.
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8. Untersuchung, von wem die Markthallen
zu erbauen und zu verwalten sind.

In Paris gehoren die 12 grossten Mirkte der Stadt,
und nur Mirkte von geringerer Ausdehnung sind in den
Hinden von Privaten.?!)

In London sind ebenfalls die grossartige Zentralhalle
und die finf wichtigsten Mirkte von der Stadt erbaut und
werden von derselben unterhalten, wihrend die meisten
iibrigen Mérkte in den Hinden von Privatpersonen sind.!)

In den meisten iibrigen Stéidten Frankreichs und Eng-
lands, sowie auch in Italien sind die Markthallen von den
Stiddten errichtet.

In Wien, Berlin, Frankfurt a. M., Stuttgart etc. befinden
sich die Markthallen ebenfalls in den Hiinden der Stadtverwal-
tung, wihrend die Markthalle in Halberstadt und Oldenburg von
Gresellschaften erbaut sind, welche dieselben auch unterhalten.

In der Regel werden in Deutschland die Markthallen
wohl von den Stidten selbst errichtet werden und die Ver-
waltung selbst in die Hand nehmen, obgleich durchaus dem
nichts entgegensteht, wenn Private oder Gesellschaften sich
zur Errichtung von Markthallen entschliessen, sobald die
stadtische Verwaltung sich in der Lage befindet, eine ge-
niigende Kontrolle iiber die Ordnung in der Markthalle und
iiber die gesundheitlichen Verhiltnisse der zu verkaufenden
Waren auszuiiben.

nAn und fir sich ist es ganz gleichgiiltig,“ sagt
Hennicke %), ,,0b die Mirkte aus stidtischen, staatlichen oder
privaten Mitteln eroffnet und verwaltet werden, sobald nur
durch Tarife die Grenze der Gebithrenerhebung festgestellt
und fiir die Uberwachung in Bezug auf Ordnung und Ge-
sundheitspflege gesorgt ist. In England, wo der Markt-
verkehr am freiesten entwickelt und der Lebensmittelhandel
am besten organisiert ist, hat das Parlament sich fir die
freie Konkurrenz entschieden und erteilt die Ermichtigung
zur Anlage von Mirkten unter gleichen Rechten und Pich-

') Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S. 424 u. f,

1) Hennicke, Mitteilungen iiber Markthallen in Deutschland,
England, Frankreich, Belgien und Italien, Berlin 1381, S. 7.
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ten an Private, wie an Kommunen., In Frankreich haben
sich die stiddtischen Behorden fast iiberall der Mirkte be-
michtigt und sie dadurch zu einer ausserordentlichen Kin-
nahmequelle gemacht, dass sie die Vermittelung sédmtlicher
Grossverkiufe und das ganze Maklerwesen in die Hand
genommen haben. Die Kleinmirkte sind selbst in Paris
zum grossen Teil von Privatgesellschaften errichtet und von
der Stadt auf bestimmte Zeit konzessioniert oder verpachtet.
— Naturgemiiss miissten die 6ffentlichen Mirkte im Besitze
der Stiddte sein und ohne Riicksicht auf Ertrag lediglich
im Sinne der besseren und billigeren Ernihrung der Be-
volkerung gehalten werden. Da aber iiber diesem idealen
Standpunkte die Verinteressierung des Anlagekapitals und
die Notwendigkeit der Steuergewinnung steht, auch der
Handel mit Lebensmitteln eine starke Steuer vertrigt und
sicher abwirft, so bleibt die Frage offen, ob nicht der Vor-
teil des stddtischen Budgets ebenso, wie die Erndhrung der
Bevolkerung besser gewahrt wird, wenn die Stidte, ohne
Aufwand von Anlagekapital und ohne die listige Verwaltung,
die Errichtung der Mirkte Erwerbsgesellschaften iberlassen
und sich mit Teilnahme am Gewinn und der Uberwachung
begniigen. In allen Handelssachen ist unbestritten das
Privatinteresse findiger und thatkriftiger, als die kliigste
Behérde. — In der Verkennung des Umstandes, dass der
Schwerpunkt der Markthallenfrage nicht in der Gebiiude-
anlage, sondern in der Organisation des Handels liegt, sind
die Griinde so vieler verungliickter Versuche, teilweisen
oder ganzen Misserfolges zu suchen. Wie das glinzendste
und schénste Magazin leer bleibt, wenn es an falscher Stelle
liegt oder schlecht versorgt und bedient wird, so bleibt der
prachtvolle Kolumbia-Markt in London trotz billiger Stand-
gelder verlassen, und der alte, schlecht gebaute Convent-
Garden ist iiberfillt und bringt die ausserordentlichsten
Ertrige. Wo immer aber die Umwandelung des offenen
Wochenmarkt-Verkehres im téglichen, geordneten Handel
unter bedeckten Verkaufsstitten angestrebt und durchge-
fithrt worden ist, hat es der Imitiative der Behérden be-
durft, um die Widerstinde zu beseitigen, welche teils er-
worbene, teils verjihrte Privatrechte und alte Gewohnheiten,
teils unklare Befiirchtungen oder absichtlich verbreitete
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Thuschungen iiber die Folgen solcher, den biirgerlichen
Kleinverkehr beriihrenden Massregeln den Unternehmungen
entgegengesetzt haben. Ohne den administrativen Macht-
spruch, welcher, die offenen Mérkte aufhebend, die Platze
und Strassen befreiend, den Verkehr in die Hallen verweist,
wird es weder in Deutschland, noch war es in Frankreich
und England moglich, bedeckte Mirkte zu schaffen.“

9. Die Marktordnung.

Zur Regelung des Geschiftsverkehrs und zur Aufrecht-
haltung der Ordnung in den Markthallen sind Verordnungen
seitens der stidtischen Verwaltung zu erlassen. Nachstehend
sollen die in einigen Stddten zu Kraft bestehenden mitgeteilt
werden :

a) Die Markthallen-Ordnung fiir Berlin.

«) Polizei-Verordnung betreffend die Regelung
des Marktverkehres in den Markthallen zu Berlin.

Auf Grund der §§ 143 und 144 des Gesetzes iiber die
allgemeine Landesverwaltung vom 30. Juli 1883 und der
§§ 5 ff. des Gesetzes iiber die Polizeiverwaltung vom 11. Mirz
1850 wird unter Zustimmung des Gemeindevorstandes zur
Regelung des Wagenverkehrs in den Markthallen Folgendes
verordnet:

§ 1. Die Markthallen

I, in der Neuen Friedrichstrasse,
II. in der Linden-Friedrichstrasse,

III. in der Zimmerstrasse,

IV. in der Dorotheenstrasse
sind zu Marktzwecken fiir Jedermann, fiir Verkiufer, Hindler,
Vermittler, Mieter von Geschiiftsriiumen, indessen nur gegen
den Nachweis der Zahlung der von der stidtischen Ver-
waltung festgestellten tarifmissigen Gebithren und Stand-
mieten geiffnet.

§ 2. a) Die vorbezeichneten Markthallen sind téglich
geoffnet und zwar:

1. die Zentral-Markthalle (I) fiir die Einbringung von

Marktgut in die Stinde und fiir den Grosshandel im

Winter wie im Sommer von 1 Uhr nachts ab.
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Fir den Kleinhandel im Winter von 7 Uhr morgens
und im Sommer von 6 Uhr morgens ab.
die Markthallen IT, IIL und IV fiir den Grosshandel
von 4 Uhr morgens im Sommer, von 5 Uhr morgens
im Winter.

Fiir den Kleinhandel von 6 Uhr morgens im Sommer,
von 7 Uhr morgens im Winter,
b) Fiir den Verkehr des Publikums werden simtliche
Markthallen zu jeder Jahreszeit Mittags 1 Uhr geschlossen.

¢) An den Wochentagen werden dieselben nachmittags
4 Uhr wieder erdffnet und bleiben dann zu jeder Jahres-
zeit bis 8 Uhr abends gedffnet.

d) An Sonn- und Festtagen schliesst der Verkehr in
allen Markthallen ptinktlich um 9 Uhr vormittags.

e) Die verschiedenen Eroffnungszeiten des Marktver-
kehres in den Markthallen werden durch Aufziehen einer
Fahne und durch Glockenzeichen signalisiert.

f) Der Schluss erfolgt durch Herablassen der Fahne
und durch Glockenzeichen.

§ 3. In den Kleinverkaufsstinden der Markthallen,
sowie in allen sonstigen verfiigharen bedeckten Réiumen
der letzteren und mit der Einschrinkung des § 4 ist der
Handel mit Gegenstinden des Marktverkehres gestattet. In
den Kellerrdumen darf ein Marktverkehr nur insoweit statt-
finden, als dieselben von der Markthallenverwaltung hierzu
eingerichtet und ausdriicklich bestimmt sind.

4 § 4. Gewerbetreibenden, welche mit Gegenstinden®des
Marktverkehrs handeln, einen eigentlichen Marktstand aber
nicht besitzen, kénnen, soweit der Verkehr dies nach dem
Ermessen des Kommissars fiir Markt- und Gewerbe-Ange-
legenheiten gestattet, auch ausserhalb der Marktstinde, ins-
besondere in den breiten Durchfahrten feste Handelsstellen
angewiesen werden. Unter allen Umstiinden ausgeschlossen
von der Besetzung mit derartigen Handelsstellen sind die-
Jenigen Ginge in den Markthallen, welche nicht mehr als
2,0 m breit sind.

§ 5. Jeder Gewerbebetrieb im Umhergehen (mit alleini-
ger Ausnahme des Verkaufs gekochten Kaffees) in den
Markthallen ist verboten.
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§ 6. Gegenstinde des Marktverkehrs sind: a) Rohs
Naturerzeugnisse mit Ausschluss des grosseren Viehes;
b) Fabrikate, deren Erzeugung mit der Liand- und Forstwirt-
schaft, dem Garten- und Obstbau oder der Fischerei in un-
mittelbarer Verbindung steht, oder zu den Nebenbeschiifti-
gungen der Landleute der Gegend gehort oder durch Tage-
Ishnerarbeit bewirkt wird, mit Ausschluss der geistigen Ge-
triinke; ¢) frische Lebensmittel aller Art.

Der zustindigen Verwaltungsbehtrde bleibt es vorbe-
halten, noch andere als die vorgenannten Gegenstinde zum
Marktverkehr in den Markthallen zuzulassen.

§ 7. Das Mitbringen von rohen Tierfellen in die Markt-
hallen, sowie das Lagern derselben und der Handel mit
denselben in den Markthallen ist in gesundheitspolizeilichem
Interesse verboten. — Eine Ausnahme von diesem Verbof
findet nur statt, bezliglich des Ausschlachtens und Zerlegens
von Kilbern und Wild aus dem frischen Fell.

§ 8. Unreifes Obst ist von dem reifen gesondert zu halten
und als solches durch Aufstellung einer Tafel mit der deut-
lich lesbaren Aufschrift , Unreifes Obst* kenntlich zu machen.

§ 9. Wer Rossfleisch zum Verkaufe stellt, darf nicht
auf demselben Verkaufsstand anderes Fleisch feilhalten und
muss an dem Verkaufsstand eine Tafel mit der deutlich
lesbaren Aufschrift ,,Rossfleisch* fiihren.

§ 10. Kunstbutter und Mischbutter ist von Naturbutter
gesondert zu halten und als solche durch Aufstellung einer
Tafel mit deutlich lesbarer Aufschrift , Kunstbutter, Misch-
butter* kenntlich zu machen.

§ 11. Die Verteilung der Marktstinde und alles
sonstigen in den Markthallen vorhandenen nutzbaren Raumes
und Gelasses erfolgt unter Beriicksichtigung der in § 4 ge-
gebenen Vorschriften durch die stidtische Direktion der
Markthallen.

§ 12. Den Anordnungen der von dem Magistrat zur
Beaufsichticung des Mar kthallen-Verkehrs angestellten Be-
amten ist ebenso unbedingt Folge zu leisten, wie denjenigen
der Exekutivheamten der Marktpolizei.

§ 13. Den Beamten des Koniglichen Polizei-Priisidiums

steht jederzeit der Zutritt zu den Markthallen in allen deren
Teilen zu,
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§ 14, Kiaufer wie Verkiufer sind gehalten, jegliche
Verletzung des Anstandes und jede Storung der tffentlichen
Ruhe und Ordnung zu unterlassen. ’\/Iugslges, zweckloses
Stillstehen, wodurech die freie Passage gehindert und bei
etwaiger Ruhestorung der Zusammenlauf vergriossert wird,
ist unhedmgt verboten.

Sollte ein Streit bis zu Thitlichkeiten ausarten, so
werden die Ruhestorer ohne Weiteres aus den Markthallen
verwiesen und diirfen Letztere an diesem Tage von den-
selben nicht wieder betreten werden. — Die Bestrafung
des schuldigen Teiles bleibt dem gerichtlichen Verfahren
vorbehalten,

§ 15. Das Mitbringen von Hunden in die Markthallen
ist sowohl den Verkiufern als den Kiufern untersagt. Die-
Jenigen Hunde, welche zum Ziehen der Transportwagen be-
nutzt worden sind, miissen auch in den Markthallen mit
einem vorschnffsma&mgen Maulkorb versehen sein und diirfen
gleichfalls nicht in den Markthallen gelassen werden.

§ 16. Die Notirung der Maukf:ple:se zam Zwecke des
Marktberichts erfolgt durch die Markthallen-Verwaltung und
die Konigliche Marktpolizei gemeinschaftlich.

§ 17. Ubertretungen der Vorschriften dieser Ver-
ordnungen werden, sofern dieselben nicht nach anderweitigen
Gresetzen oder besonderen Polizei-Verordnungen zu bestrafen
sind, mit einer Geldstrafe bis zu 30 Mark oder im Unver-
mogensfalle mit verhiilltnisméssiger Haft geahndet.

§ 18. Diese Verordnung tritt mit dem 1. Mai d. J.
in Kraft.

Berlin, den 6. April 1886.
Konigliches Polizei- Prisidium.

f) Polizei-Verordnung betreffend die Regelung
des Wagenverkehrs in den Markthallen
zu Berlin.

Auf Grund der §§ 143 und 144 des Gesetzes iiber die
allgemeine Landesverwaltung vom 380. Juli 1883 und der
§ b ff. des Gesetzes iiber die Polizeiverwaltung vom 11. Miirz
1850 wird unter Zustimmung des Gemeindevorstandes zur
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Regelung des Wagenverkehrs in den Markthallen folgendes
verordnet:

§ 1. Der Verkehr mit Wagen jeder Art in den Markt-
hallen ist nur in der Zeit von 8 Uhr abends bis 6 Uhr
morgens im Sommerhalbjahr (1. April bis 1. Oktober) be-
ziehungsweise 7 Uhr morgens im Winterhalbjahr (1. Oktober
bis 1. April) und nur ausnahmsweise in den Wochentagen
von 1 bis 4 Uhr Nachmittags nach Einholung einer be-
sonderen Genehmigung der Direktion der Markthallen-Ver-
waltung gestattet.

§ 2. Bis auf Weiteres werden die Markthallen im
Sommer-Halbjahr frith von 8 bis 6 Uhr, im Winter-Halb-
jahr frith von 4 bis 7 Uhr fir den Wagenverkehr ge-
offnet sein.

Etwaige von den Vorschriften der §§ 1 und 2 ab-
weichende Bestimmungen werden von der Direktion der be-
treffenden Markthallen nach Vereinbarung mit dem Polizei-
Prigidium durch Anschlag in den Hallen und durch die
Zeitungen zur dffentlichen Kenntnis gebracht werden.

§ 3. Zur Einfahrt in die Markthallen sind die hierfir
bestimmten Thore zu benutzen (§ 4).

§ 4. Die Einfahrtsthore befinden sich: fiir die Zentral-
Markthalle I am Bahnhof Alexanderplatz; fiir die Markt-
halle IT in der Lindenstrasse; fiir die Markthalle TIT in der
Zimmerstrasse; fiir die Markthalle IV in der Dorotheen-
strasse. :

§ 5. Sobald durch Glockenzeichen der Marktverkehr
in den Markthallen eroffnet ist, wérden die Einfahrtsthore
geschlossen.

§ 6. Die Regelung des Wagenverkehrs in den Markt-
hallen, insbesondere die Aufstellung der Wagen in denselben,
erfolgt durch die hierzu angestellten Beamten der Markt-
hallen-Verwaltung.

- § 7. Den Anordnungen der zur Regelung des Wagen-
verkehrs in den Markthallen angestellten Beamten der Markt-
hallen-Verwaltung ist ebenso unbedingte Folge zu leisten,
wie denjenigen der Exekutiv-Beamten der Marktpolizei.
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§ 9. Ubertretungen dieser Vorschriffen werden mit
einer Geldstrafe bis zu 30 Mark oder im Unvermogensfalle
mit verhiltnissmissiger Haft bestraft.

§ 9. Diese Verordnung tritt mit dem 1. Mai d. Js. in Kraft.

Berlin, den 16. April 1886.

Konigliches Polizei-Prisidium,

y) Organisation der Markthallen zu Berlin?)
und der Standmieten-Tarif in denselben.

Vom Magistrat der Stadt Berlin ist (nach der Deutschen
Gemeindezeitung, Berlin, den 23. Januar 1886, Nr. 4, S, 22)
der Stadtverordneten-Versammlung eine Vorlage iiber die
Organisation der Markthallen und iiber den Standmieten-
Tarif zugegangen, welche Vorlage von solchem Interesse ist,
dass sie nach der angegebenen Quelle im Auszuge hier
wiedergegeben werden soll.

Die Beschliisse iiber die Organisation der Markthallen
sollen nur bis zum 1. Oktober 1837 Geltung haben, um
innerhalb dieser Zeit praktische HErfahrungen machen zu
konnen.

Die kommissarische Verwaltung der Stelle eines Direktors
der stadtischen Markthallen soll dem Direktor des Viehhofes
tibertragen und ihm dafiir 300 Mark monatliche Diiten ge-
wihrt werden. Fir jede Bezirkshalle sollen ein Inspektor
mit 3000 bis 4000 Mk. Gtehalt und 1 bis 2 Gehilfen desselben
mit 1800 bis 2400 Mark Gehalt angestellt werden. Die
Leitung der gesamten Verwaltung in der Zentral-(Gross-
und Klein-) Markthalle soll einem besonderen Markthallen-
Verwalter, der gleichzeitig Stellvertreter des Markthallen-
Direktors ist, iibertragen werden. Ausserdem sind fiir die
Zentralmarkthalle noch 2 bis 3 Inspektions- Assistenten,
1 Kassierer und 1 Sekretir in Aussicht genommen, Fiir
den Ubernahme-Dienst in der Eisenbahnstation der Zentral-
markthalle wird eine Ab- und Ubernahmestation, genannt
yotadtisches Markthallen-Amt“, gebildet. Dieses Amt soll

) S 7. a) Seite 42,
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durch einen in dem Expeditions-Zweige erfahrenen Kauf-
mann verwaltet werden, welcher einen Gehalt von 400 Mk.
p. Monat beziehen soll.

Die fiir die Zentralmarkthalle bestimmten Sendungen
werden sowohl als Stiickgut-Sendungen, als auch in ganzen
Wagenladungen zum Transport angenommen, jedoch hat
sich die Eisenbahn-Verwaltung das Recht vorbehalten, den
Stiickgut-Verkehr ganz oder teilweise auszuschliessen. Die
Sendungen miissen frankiert und die betreffenden Fracht-
briefe an das stidtische Markthallen-Amt adressiert sein.

Der Tarif, welcher den Charakter der Miete, nicht den
der Abgabe haben soll, und nur die Hochstbetrige darstellt,
stellt fiir den Quadratmeter und Tag folgende Stand-
gelder fest:

Biir Bhsswesserhisohe — . oo v ooweoe 60 Pig.
s tleisch, Wild, Gefliigel . . . ... D0
sLapeehgehes= == ot s 40

» Obst, geriucherte Fische, Kiise, Butter
Hier, Blumen, Vorkost, Backwaren,

Heringe, frisches Gemiise, Griinkram 30 %

s RBROHEIN= o i g, 20+
» Grobe Holzwaren und &hnliche Giiter,
wenn Raum vorhanden ist . ... 10

n

Die Vermietung der Stiéinde erfolgt, je nach Wunsch
des Mieters, auf Tage, Wochen und Monate. Bei Mietung
auf eine Reihe von Monaten wird die Gewihrung eines
Rabatts vorbehalten. Fiir Aufbewahrung angekaufter Ware
im Kellergeschosse wird pro Tag und Quadratmeter 10 Pfg.
berechnet. Die obigen Sitze umfassen auch den Preis fiir
Licht, Wasser, Reinigung und Lieferung aller Utensilien
(Bank, Tisch, Haken, Klotz und dergl.) und gelten nur fiir
den eigentlichen Marktverkehr.

Als Verkaufsvermittler sollen mit guten Zeugnissen
versehene, unbescholtene Kaufleute zugelassen werden, welche
eine Kaution von 20000 Mark bei der Kasse der Markt-
hallen-Verwaltung zu hinterlegen haben und sich verpflichten,
fiir die ersten 4 qm der von ihnen benutzten Fliche 200 Mk.
pro Jahr, fiir jeden weiteren Quadratmeter Raum einen
noch zu bestimmenden Satz und ausserdem von den rech-
nungsméissigen ermittelten Bruttoertrigen aller von ihnen
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gemachten Geschifte [, %/, an die Stadtgemeinde zu zahlen,
und endlich dem Marktdirektor oder dessen Vertreter jeder-
zeit Einsicht in ihre kaufminnisch zu fithrenden Biicher zu
gestatten.

b) Die Markthallen-Ordnung fiir Frankfurta. M.

8l § 1. Die Markthalle ist an allen Wochentagen, mit
' Ausnahme der auf solche fallenden gesetzlichen Feiertage,
fir den Marktverkehr gedffnet.

Neben der Markthalle wird die Lederhalle — mit Aus-
nahme der Zeit withrend der Ledermesse — nach Bedarf
fiir den Wochenmarkt beniitzt.

Fiir den Verkehr in den beiden Hallen werden die
nachstehenden Anordnungen getroffen.

§ 2. Die Zeit, wihrend welcher die Hallen fiir den
Marktverkehr geoffnet werden, und die Marktstunden werden
jeweils durch Anschlag am Eingange der Hallen bekannt
gegeben.

Der Beginn und Schluss des Marktes wird ausserdem
durch die Marktglocke kund gegeben.

Vor Beginn und nach Schluss der Marktzeit darf nicht
gehandelt, verkauft oder gekauft werden.

& 3. Vor Beginn der Markstunden ist nur den Markt-
verkéiufern und dem von diesen mit der Zubringung von
Marktwaren betrauten Personale das Betreten der Hallen
gestattet.

Ferner ist vor dieser Zeit das Stehenbleiben und der
Aufenthalt vor den Verkaufsstinden oder das Betreten der-
selben nur den Inhabern der betreffenden Verkaufsstellen
und dem Personale derselben erlaubt.

§ 4. Bei Schluss der Marktstunden hat Jedermann
mit' Ausnahme der Marktverkdufer und deren Personal die
Marktraumlichkeiten unverziiglich zu verlassen und es ist
anderen Personen der Zutritt zu den Hallen nicht ferner
gestattet.

Liingstens eine halbe Stunde nach Marktschluss miissen
alle tagweise vergebenen Plitze gertinmt sein; die Monats-
mieter ‘in der Markthalle diirfen zwar ihre Marktware
ordnungsméssig zusammengesetzt in ihren Stinden stehen
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lassen, die Marktverwaltung iibernimmt indess keinerlei Ge-
wiihr fiir deren Sicherheit.

§ 5. Das Einfahren in die Markthalle mit Schieb-
und Stosskarren sowie sonstigen Fahrzeugen vor Beginn und
nach Schluss der Marktstunden ist Zwecks Einbringung und
Wegfithrung der Marktwaren nur den Mietern der numerierten
Verkaufsstinde im Erdgeschoss, ausschliesslich jedoch der an
die Grossverkaufsplitze anstossenden und der unmittelbar
an die Einginge angrenzenden Stinde, gestattet. Die Ein-
fahrt darf nur durch die Portale A und E (westlicher und 6st-
licher Haupteingang) geschehen und zwar haben durch
Portal A nur die Inhaber von Stinden in der westlichen
Hilfte der Halle, durch Portal E nur die Inhaber von
Stinden in der Ostlichen Hilfte der Halle einzufahren.

In den beiden, die Markthalle der Linge nach durch-
ziehenden Hauptgingen, diirfen keinerlei Tranportmittel auf-
gestellt werden.

Unmittelbar nach der Anfahrt sind die Waren nach
den Verkaufsplitzen zu verbringen und sind die betreffen-
den Fuhrwerke nach deren Entladung sofort zu entfernen.

Vor Beginn des Marktes muss die Markthalle von allen
Fahrwerken gerdiumt sein.

§ 6. In die Lederhalle darf mit Stosskarren, Schieb-
karren oder sonstigen Fahrzeugen nicht eingefahren werden.

§ 7. Die Anweisung der tageweise zur Vergebung
kommenden Plitze in der Markthalle, sowie der Plitze in
der Lederhalle erfolgt durch die Aufsichtsbeamten alsbald
nach Offnung der Hallen; das ungestiime Zudriingen bei
Anweisung der Plitze ist strengstens untersagt. Die Plats-
anweisung darf durch die in die Markthalle einfahrenden
Fahrzeuge nicht gestort werden.

§ 8. Abgesehen von den vermieteten Stinden der
Markthalle dirfen Verkaufsstellen nur nach Anweisung durch
die Marktheamten eingenommen werden. Weder die ge-
mieteten noch die tageweise angewiesenen Plitze in beiden
Hallen diirfen von den Inhabern an Dritte zur Benutzung
iiherlassen oder untereinander ausgetauscht werden.

Die Marktverwaltung ist berechtigt, die vermieteten
Sténde, welche eine Stunde nach Marktbeginn nicht besetzt
sind, anderweit gegen Erhebung der betreffenden Tages-
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standgebiihr abzugeben; die gleiche Befugnis steht ihr be-
ziiglich der tageweise vergebenen Plitze zu, welche von dem
ersten Inhaber nicht mehr benutzt werden.

§ 9. Der Verkauf in den Hallen ist nur von den ge-
mieteten oder tageweise angewiesenen Plitzen aus gestattet,
insbesondere ist der Verkauf in den Einstellrdumen, den
Kellern, sowie auf den Pack- und Lagerplitzen untersagt.

In den Hallen ist keinerlei Hausierhandel gestattet und
wird zur Vermeidung von Umgehungen dieser Bestimmung
die Ablieferung von bestellten Waren oder angeblich von
bestellten Waren an die Marktverkéiufer innerhalb der Hallen
nicht geduldet.

§ 10. Das Ausrufen der Ware, sowie das Aufstellen
oder Aushéngen von Plakaten mit Preisangabe ist verboten.

Zur Anbringung von Firmenschildern ist besondere Er-
laubnis der Marktverwaltung erforderlich.

§ 11. Die Verkidufer haben sich beim Aufstellen der
Waren, sowie bei dem Verkauf auf den ihnen ange-
wiesenen Platz zu beschrinken. Die Aufstellung von
leeren Kisten und Korben zum Aufbau der Ware ist nicht
gestattet.

Den Kaufern ist es untersagt, Marktwaren innerhalb
der Verkaufsstinde zu packen oder in verpacktem bezw.
unverpacktem Zustande in denselben stehen zu lassen.

§ 12. Die Inhaber von Verkaufsstinden sind fiir die
Reinhaltung derselben und der davor gelegenen Giinge
bis auf deren Mitte verantwortlich.

Abfille diirfen nicht auf die Verkaufsstinde oder in
die Giénge geworfen werden, sind vielmehr in Korben oder
Gefiissen zu sammeln. Diese Gefiisse diirfen, soweit sie
Pflanzenteile enthalten, zeitweilig in den Kehrichtbehilter
der Markthalle bezw. auf den vor Marktschluss hierfiir an-
gewiesenen Platz nichst der Lederhalle entleert werden;
tierische Abfille sind in geschlossenen Gefissen aufzu-
bewahren und miissen entweder von den Platzinhabern selbst
aus der Halle weggeschafft werden oder in die nach Schluss
des Marktes zur Entleerung der Sammelstelle in der Markt-
halle erscheinenden Kehrichtwagen verbracht werden.

Das Ausschiitten von Wasser oder sonstigen Fliissig-
keiten in die Hallen ist strengstens untersagt.

e
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§ 13. Die zwischen den Verkaufsstinden befindlichen
Gédnge sind ausschliesslich fiir den Marktverkehr des Publi-
kums frei zu halten, und diirfen in denselben Waren, Stiihle
oder sonstige Gegenstinde nicht aufgestellt werden.

Ebenso darf in den Géngen des Markthallenkellers nichts
gelagert oder stehen gelassen werden.

§ 14. Die Miete fiir die in der Markthalle monat-
weise abgegebenen Verkaufsstinde betrigt pro Stand:

im Krdgeschoss Mk. 4,50,
auf der QGallerie , 3,50.

§ 15. Die Erhebung der Standgebiithren fiir die
tageweise abgegebenen Plitze erfolgt durch Markt-
erheber nach Anweisung der Verkaufsstinde gegen Aus-
héindigung eines auf den zu zahlenden Betrag lautenden
Marktstandscheines.

Die Inhaber der Verkaufsstellen haben dafiir zu sorgen,
dass sie mit einem solchen Scheine versehen sind; bei der
Kontrolle ohne giiltigen Schein betroffene Platzinhaber haben
Bestrafung zu gewirtigen.

In der Markthalle
betriigt die Standgebiihr:
fiir die nummerierten Stinde an den Tagen;
Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag:
imm Erdgeschoss 20 Pfg.,
auf der Gallerie 15  ;
Mittwoch und Samstag:
im Erdgeschoss 40 Pfg.,
auf der Gallerie 80

Fiir die nicht nummerierten Plitze kommen an allen Tagen

an Standgebiihr:

im Erdgeschoss (Grossverkaufsplitze) 20 Pfg.,

auf der Ubergangsbriicke . . . . . . 15
zur Erhebung.

N

In der Lederhalle
betragt die Standgebiihr:
fir einzelne Stéinde von 1 qm Flichenraum
im KErdgeschoss 20 Pfg.,
auf der Gallerie 15 , ;
ftr Plitze bis zu 1/, qm Flichenraum
im Erdgeschoss und auf der Gallerie 10 Pfg.
O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 5
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§ 16. Bei tageweiser freiwilliger oder zwangsweiser
(§ 27) Einlagerung von Gegenstinden in die Keller der
Markthalle oder in die ostlich an die Lederhalle an-
stossenden Riumlichkeiten ist

pro Tag und qm Flichenraum
eine Lagergebiihr von 5 Pfg.
zu entrichten.

Die Mieten fiir die monatweise vergebenen Keller-
abteilungen und Packplitze werden je nmach deren Grogsen-
verhiltnissen von der Marktverwaltung festgesetzt.

§ 17. Fir Benutzung der in der Markt- und Leder-
halle aufgestellten Wagen ist eine Wiegegebithr zu ent-
richten:

fiir Butter:
1 bis 10 Pfund 2 Pfg.,
o0 B0 5
n 5() n IOU n 10 g S
und fiir je weitere 50 Pfund oder Bruchteile hiervon 5 Pfg,
mehr;
fiir Kartoffeln:
1 bis 100 Pfund 3 Pfg.,
dber 100 -, 900-= 4= & -
und fiir je weitere 100 Pfund oder Bruchteile hiervon
3 Pfg. mehr;
fir alle sonstigen Artikel:
1 bis 50 Pfund 3 Pfg.,
tber 60~ ; 100 -y — 6, -
und fiir je weitere 50 Pfd. oder Bruchteile hiervon 3 Pfg. mehr.

§ 18. Die Mieten fir die monatweise abgegebenen
Stande, Kellerabteilungen und Packplitze in der Markthalle
sind zum Voraus an die Kasse der Marktverwaltung zu
zahlen.

Bei Sdumigkeiten erfolgt schriftliche Mahnung, nach
Ablauf von 4 weiteren Tagen folgt eine zweite Mahnung;
fir die erste Mahnung sind 30 Pfg., fir die zweite 50 Pfg.
Mahngebiihr zu entrichten. Ausserdem kann durch Séumig-
keit das Mietverhiltnis von der Marktverwaltung ohne
Weiteres fiir aufgelost erklirt werden.

§ 19. Alle Zahlungen fiir Monatsmieten werden von der
Marktkasse auf den in Hinden der Mieter verbleibenden
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Mietkarten quittiert; alle iibrigen Zahlungen sind nur gegen
Aushindigang von Gebiihrenscheinen, welche auf den ge-
zahlten Betrag lauten, zu leisten.

Diese Gebiihrenscheine sind, ebenso wie die Wiegscheine,
wihrend des Aufenthalts in den Hallen aufzubewahren und
bei Vermeidung nochmaliger Zahlung den Kontroll- Beamten
auf Verlangen vorzuzeigen.

§ 20. Den Marktverkiufern ist die Aufstellung von
Dezimal- und Zentesimalwagen in den Verkaufsstinden und
in allen sonstigen Teilen und Zubehtrungen der Markt- und
Lederhalle untersagt.

Auf den Grossverkaufsplitzen der Markthalle diirfen an
den Tagen, an welchen auf denselben der Kleinverkauf ver-
boten ist (siehe § 24), Tafel-, Sehnell-, Schalen- und Hoker-
wagen nicht beniitzt werden.

§ 21. Den Verkiufern ist nicht gestattet, auf ihren
Privatwagen fremde Waren zu verwiegen.

§ 22. Die in Korben oder sonstiger Verpackung auf
dem Markte zum Verkauf aufgestellten Waren diirfen nur
ingofern mit Gewichtsbezeichnung versehen werden,
als hierzu die von den offentlichen Wagen der Marktver-
waltung ausgestellten Scheine verwendet werden.

§ 23. Ksufer oder Verkiufer, welche die Richtigkeit
der auf den Wiegscheinen der Marktverwaltung verzeichneten
Gewichtsangaben bezweifeln, haben sich alsbald unter Vor-
lage des Wiegscheines an einen der Aufsichtsbeamten zu
wenden, auf dessen Veranlassung bei der gleichen Wage,
auf welcher die erste Verwiegung stattgefunden hat, eine
Nachverwiegung erfolgt. Die letztere Verwiegung geschieht
kostenfrei.

Reklamationen wegen angeblich unrichtiger Gewichts-
angabe finden keine Beriicksichtigung, wenn nicht eine solche
Nachverwiegung stattgefunden hat.

§ 24. In der Markthalle ist in den nummerierten und
monatweise abgegebenen Verkaufsstinden an allen Markt-
tagen der Kleinverkauf gestattet.

Am Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag darf
auf den ostlich und westlich in der Markthalle gelegenen
freien Plitzen (sog. Grossverkaufspliitzen) nur im Grossen
verkauft werden, im Grossverkauf dirfen Marktwaren
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nur korb-, kisten- oder sackweise oder in den Mengen,
welche in den beziiglichen auf den Grossverkaufsplitzen aus-
gehingten Bekanntmachungen bezeichnet sind, verkauft
werden; Einzelverkauf nach Kleingewicht ist dagegen unter-
sagt.

In der Lederhalle darf stets sowohl im Grossen
wie im Kleinen verkauft werden.

§ 25. Fir Benutzung der hydraulischen Aufziige
ist eine Gebiihr von 10 Pfg. pro Hub zu entrichten.

Gewichtsstiicke unter 100 Pfund werden auf den Auf-
ziigen nicht beférdert.

Die Steuerung der Aufziige hat ausschliesslich durch
die Marktbediensteten zu geschehen.

Die Beférderung von Personen auf den Aufziigen ist
strengstens untersagt.

§ 26. Arbeitshilfe jeder Art darf in den Hallen
nur von den dazu konzessionierten Personen und nur nach
Massgabe des Gebiihrentarifs, auf welchen sie verpflichtet
sind, gestattet werden.

§ 27. Die Marktverwaltung ist befugt, Gegenstiinde,
welche den bestehenden Vorschriften zuwider, in den Hallen
oder deren Zubehorungen stehen gelassen werden, auf Kosten
des Eigentiimers in den Kellern oder sonstigen Lagerriumen
gegen die iibliche Lagergebiihr (§ 16) einzulagern.

Dieselbe ist ferner berechtigt, dem Verderben ausgesetzte
‘Waren, deren Eigentiimer nicht zu ermitteln sind, zu ver-
kaufen; der Verkauf kann freihiindig und zu dem der Markt-
verwaltung angemessen erscheinenden Preise geschehen.

§ 28. Die Gasleitung in den Hallen, den Kellern
und sidmtlichen Zubehérungen darf nur von den Marktbe-
diensteten gedffnet, angeziindet und geloscht werden.

§ 29. Ebenso diirfen die in den Di#chern der Hallen
angebrachten Ventilationséffnungen nur von den Be-
diensteten der Marktverwaltung gedffnet und geschlossen
werden.

§ 30. Von den Quellwasserstinden darf nur Wasser
zum Trinken entnommen werden, fir alle sonstigen Zwecke
(Reinigung der Stinde u.s. w.) darf die Wasserentnahme
nur an den Wasserstiindern der Mainwasserleitung geschehen.
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Die Krahnen und Wasserstinder diirfen nur zur Ent-
nahme von Wasser mittels Gefiissen geiffnet werden und
sind, sobald die betreffenden Gefisse gefiillt sind, wieder
zu schliessen.

Das Reinigen von Gemiise, Gefidssen, Tiichern und
sonstigen Gegenstinden aller Art an den Wasserstindern ist
strengstens untersagt.

Es ist verboten, in die Ablaufbecken der Wasser-
stander feste Stoffe (insbesondere Tierabfille und Pflanzen-
teile) oder Sonstiges, wodurch eine Verstopfung herbeigefiihrt
werden kann, zu werfen oder zu giessen.

Jedes unniitze Laufenlassen, sowie jede zwecklose Ver-
geudung von Wasser ist untersagt.

§ 31. In der Markthalle oder deren Zubehérungen
diirfen Kohlenbecken, Kochapparate und Kohlenbehilter
Jeder Art nur nach vblliger Verloschung der Kohlen und
Asche, und in den Stinden auf dem Zementboden frei und
und unbedeckt stehend zuriickgelassen werden; das Ein-
schliessen oder Hinpacken von Kohlenbecken in Schrinke,
Kisten, Korbe u. s. w., sowie das Einstellen derselben in die
Keller- oder Lagerriume, ist untersagt.

In der Lederhalle oder deren Zubehsrungen diirfen
Kohlenbecken, Kochapparate u. s. w. nur dann zuriickgelassen
werden, wenn dieselben dem die Aufsicht fiihrenden Be-
amten besonders in Verwahrung gegeben werden; ehe dieses
geschieht, miissen die Kohlen geléscht sein.

§ 32. In den Kellern der Markthalle darf nicht mit
offenem Licht verkehrt werden.

§ 33. Von den beiden Doppeltreppen der Liingsseiten
der Markthalle ist je eine Stiege ausschliesslich dem Ver-
kehr aus dem KErdgeschoss nach der Gallerie, die andere
fiir den Verkehr von der (allerie nach dem Erdgeschoss
bestimmt. Andere Benutzung der Treppen ist nichs ge-
stattet.

§ 34. Kinder diirfen nur unter Aufsicht und in Be-
gleitung Erwachsener die Markthalle und die Lederhalle be-
treten.

§ 85. Personen, welche die Ruhe und Ordnung durch
Liarmen, Zanken oder Rufen oder in sonstiger Weise stiren,
oder welche andere in der Benutzung der Markt- oder Leder-
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halle behindern oder solche durch Worte oder thitlich be-
listigen, Betrunkene, sowie diejenigen, welche sich den An-
ordnungen der Beamten nicht fiigen, kénnen abgesehen von
der eintretenden Bestrafung, aus der Halle fortgewiesen und
entfernt werden.

Bei wiederholten groben Ordnungswidrigkeiten kann
Ausweisung aus den Hallen auf lingere Zeit oder dauernde
Ausweisung erfolgen.

Das Singen und Pfeifen in den Hallen ist untersagt.
In der Lederhalle und deren Zubehérungen sowie in den
Kellern und Packriiumen der Markthalle ist es verboten zu
rauchen und Cigarren oder Pfeifen in der Hand zu halten.

Das Mitbringen von Hunden in die Hallen ist untersagt.

Jede Verunreinigung oder Beschidigung der Hallen
(innerhalb oder ausserhalb) und deren Zubehirungen sowie
der Gerite ist strengstens verboten.

§ 36. Alle diejenigen, welche in den Markthallen ver-
kehren, haben den Anordnungen des Marktpersonals, vor-
behaltlich etwa zu ergreifender Beschwerde, unbedingt Folge
zu leisten.

Diesem Personal ist jederzeit der Zutritt zu allen
Réumlichkeiten der Hallen, auch denjenigen Riumen, welche
vermietet sind, zu gewiihren.

Fir das ordnungsmissige Verhalten des von ihm ver-
wendeten Personals, namentlich auch fiir den Ersatz allen
durch dasselbe den Hallen und deren Zubehérungen und
Einrichtungen zugefiigten Schadens, ist der betreffende Arbeit-
geber mit verantwortlich.

§ 37. Die gegenwirtige Markthallen-Ordnung tritt
mit ihrer Vertffentlichung im Anzeigeblatt der Stidtischen
Behorden an Stelle der fritheren zur Regelung des Verkehrs
in der Markt- und Lederhalle erlassenen Anordnungen in

Kraft.
Frankfurt a. M., den 1. Oktober 1890.
Der Magistrat:

Heussenstamm.
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¢) Die Markthallen-Ordnung fiir Chemnitz.

§ 1. Bestimmung der Markthalle und der zu-
gehbrigen Plitze.

Die Markthalle an der Hedwigstrasse, der nach der
Bierbriicke zu gelegene Vorplatz, sowie der Platz an der
Hedwigstrasse neben der Turnhalle (Wagenplatz) sind be-
stimmt fiir den Wochenmarktverkehr (s. § 66 der Gewerbe-
ordnung) ausschliesslich

1. des bisher zu den Wochenméirkten zugelassenen Handels
mit Handwerkerwaren.

2. des Handels mit Schlachtvieh (s. § 2 des Statuts iiber
die Schlachtvieh- und Fleischbeschau), sowie mit Zucht-
tieren.

Auf dem Wagenplatz ist jedoch nur der Grosshandel,
und zwar nur in der Weise statthaft, dass die Waren von
den Zufuhrwagen ab verkauft werden.

Die Grenze zwischen Gross- und Kleinhandel wird vom
Stadtrate bestimmt und durch Anschlag auf jenem Platze
und an der Kasse der Markthalle bekannt gemacht.

§ 2. Offnung und Schliessung der Markt-
halle und der zugehorigen Plitze.

I. Die Markthalle und der Vorplatz sind téglich, mit
Ausnahme der Sonn-, Fest- und Busstage, fir den Markt-
verkehr geoffnet:

a. in der Zeit vom 16. April bis 15. Oktober (Sommer-
halbjahr) von frith 4 bis abends 7 Uhr, Sonnabends
jedoch bis 8 Uhr;

b. in der Zeit vom 16. Oktober bis 15. April (Winter-
halbjahr) von frith 5 bis abends 6 Uhr, Sonnabends
jedoch bis 7 Uhr.

II. Nach Schluss der Marktzeit, der durch Léiuten der
Hallenglocke bekannt gegeben wird, diirfen die Inhaber von
Verkaufsstinden und Kellerrdumen, sowie. deren Gehilfen
sich noch eine halbe Stunde in der Markthalle und auf dem
Vorplatz aufhalten. Alle anderen Besucher miissen sich bei
Schluss des Marktes sofort aus der Halle und von dem Vor-
platz entfernen.

III. Der Wagenplatz wird fiir das Zufahren von mit
Marktwaren beladenen Wagen und fiir das Abfahren von
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Wagen geoffnet, mit dem unter I. enthaltenen Ausnahmen,
von frith 4 bis Abends 10 Uhr.

IV. Der Grosshandel auf dem Wagenplatze ist gestattet:

=0 Dienstags und Freitags im Sommerhalbjahr bis Abends
8 Uhr, im Winterhalbjahr bis Abends 7 Uhr;
b. an andern Tagen in den oben unter I. a. und b. fost-
gesetzten Zeiten.

§ 3. Haftpflicht. — Verfiigung iiber liegen-
gebliebene Gegenstinde.

Die Stadtgemeinde haftet in keinem Falle fiir Verluste
oder Beschidigungen der eingebrachten Waren und anderen
Gegenstinde.

Die Verwaltung der Halle ist befugt, vorschriftswidrig
liegen gebliebene Waren und andere Gegenstinde entweder
auf Kosten des Eigentiimers aufzubewahren oder fiir Rechnung
des letzteren zu verkaufen oder dariiber sonst nach freiem
Ermessen zu verfiigen.

Die aufbewahrten und die nach der Auffindung ver-
kauften Waren und anderen Gregenstinde werden durch einen
in der Halle in der Nihe der Kasse anzubringenden An-
schlag unter Angabe des Tages der Auffindung bekannt ge-
macht. Dieselben, und im Falle des Verkaufs der Erlss
daraus, fallen in das Eigentum der Stadtgemeinde, wenn der
Eigentiimer sein Recht daran nicht innerhalb 4 Wochen
nach der Bekanntmachung geltend macht.

§ 4. Platz-, Wasser- und Gas-Zing. — Wige -
gebiihren.

1. Fir die Stinde, Riume und Plitze ist der im bei-
geftigten Tarife festgesetate Platzzins an die Kasse der Halle
gegen Quittung zu bezahlen.

2. Die nichtnummerierten Verkaufsstinde und Plitze
werden auf einen Tag, die nummerierten Verkaufsstinde
und die Kellerriume auf einen Tag oder einen Kalender-
monat vergeben,

Die Stinde auf dem Vorplatz werden jedoch nur ver-
geben, wenn die Stéinde in der Halle nicht hinreichen.,

3. Der Monatszins ist vor Benutzung der Stinde und
Riume zu bezahlen. Der Tageszins wird, soweit er nicht
vor der Benutzung bezahlt ist, von Beamten der Halle bei
den Inhabern der Stinde, Plitze und Réume eingehoben.
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4. Inhaber fir Verkaufsstinde fir lebende Fische
haben das wverbrauchte Wasser mit 20 Pfennig fiir den
Kubikmeter zu bezahlen.

5. Fiw Gas zur besonderen Beleuchtung einzelner Stinde
und Réume haben deren Inhaber den allgemeinen fiir Gas
aus der stidtischen Gasanstalt festgesetzten Preis zu zahlen.

6. Fiir Benutzung der Wagen sind die im beigefiigten
Tarife festgesetzten \Vawegebuhleu zu entrichten. Uber
jede Wiagung ist von der Hallenverwaltung ein Wiigeschein
auszustellen.

Jeder Feilhaltende hat die Quittung iiber den Pacht-
zins wihrend der Dauer des Feilhaltens bei sich zu fiihren
und den kontrollierenden Beamten auf Verlangen vorzuzeigen.

3 5. Anweisung der Plitze. — Weiterver-
gebung bezahlter Plitze.

Die Stinde, Plitze und R#éume werden von Beamten
der Halle angewiesen.

Durch Bezahlung des Platzzinses erlangt Niemand das
Recht, den bezahlten Platz, Stand oder Raum an Andere
weiter zu vergeben,

Verkaufsstinde und Plitze, welche bis {frith 9 Uhr fiir
ihren Zweck von den Berechtigten nicht in Benutzung ge-
nommen oder vor dem Schluss des Marktes (§ 2, I und IV)
wieder verlassen worden sind, kénnen von der Markthallen-
Verwaltung fiir den betreffenden Tag anderweit vergeben
werden. Die fritheren Inhaber dieser Ver lla,ufawta,nde und
Plitze haben keinen Anspruch auf Erstattung des Platzzinses
oder eines Teiles desselben.

§ 6. Wagenverkehr in der Halle und deren
Keller.

Wagen diirfen in die Halle und nach dem Vorplatz nur
an der Seite des Chemnitzflusses von der Bierbriickenstrasse
aus einfahren und nur durch die gegeniiberliegende Ausfahrt
nach der Hedwigstrasse ausfahren.

Die anderen Wege in der Halle diirfen mit Handwagen
und Handkarren befahren werden, soweit. diese den Verkehr
nicht storen.

Alle Wagen miissen sofort nach der Einfahrt in die
Halle und nach dem Vorplatz entladen bezw. beladen und
alsdann abgefahren werden.
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Bis frih 7 Uhr in der Zeit vom 16. April bis 15. Okto-
ber und bis frith 8 Uhr in der Zeit vom 16. Oktober bis
15. April miissen die Halle, der Vorplatz und der von der
Halle nach der Hedwigstrasse fithrende Weg von allem
Fuhrwerk geriiumt sein.

Handwagen und Karren werden auch in der Zeit von
1—2 Uhr nachmittags und withrend einer halben Stunde
nach Schluss des Marktes zum An- und Abfahren von Markt-
waren zugelassen, soweit sie den Verkehr nicht stéren.

Mit der Genehmigung der Markthallen-Verwaltung
diirfen bespannte Wagen auch in der dem Schluss der Markt.
eeit (§ 2, I) folgenden halben Stunde in die Halle und nach
dem Vorplatz einfahren.

In den Keller diirfen andere Wagen als Handwagen
und Karren nicht einfahren. Dieselben diirfen weder auf
dem nach dem Keller fithrenden Wege, noch in den Keller-
gingen stehen bleiben,

§ 7. Riumung der Stinde, Riume und Plitze.

Wer den Platzzins fiir einen Verkaufsstand in der Halle
auf linger als einen Tag bezahlt hat, darf seine Marktwaren
in dem Verkaufsstand nach Schluss der Markizeit bis zum
Ablauf der Zeit, auf welche der Zins bezahlt ist, stehen
lassen. Solchenfalls ist er verpflichtet, die Waren ordnungs-
missig zusammenzusetzen und durch saunbere Decken gegen
Staub zu schiitzen, soweit sie dagegen nicht in anderer
Weise geschiitzt sind.

Jeder Inhaber eines Verkaufsstandes oder Platzes in
der Halle und auf dem Vorplatz, sowie eines Kellerraumes
bat denselben spiitestens bei Ablauf der Zeit, auf welche
der Platzzins bezahlt ist, von allen Waren und anderen von
ihm eingebrachten Gegenstinden zu riumen, sowie die
Schliissel der Sténde und Riume an der Kasse der Halle
abzugeben.

Die Zufuhrwagen auf dem Wagenplatze miissen von
demselben innerhalb einer Stunde nach ihrer Entleerung
abgefahren werden,

§ 8. Reinhaltung und Reinigung.

Die Inhaber von Stinden, Plitzen oder Riumen sind
verpflichtet, dieselben in allen zugehorigen Teilen stets sauber
zu erhalten und mit Einschluss der zu den Stinden und



Riumen gehorigen Umwandlungen und anderen Einrichtungen
tiglich beim Verlassen zu reinigen.

Sie diirfen Abfille nicht auf die Wege und Plitze
werfen, sondern miissen dieselben in tragbaren Behiltnissen
oder auf den Zufuhrwagen auf dem Wagenplatze, tierische
Abfille in dichten Gefiissen sammeln und tédglich weg-
schaffen, soweit ihnen nicht ein Platz im Keller oder ausser-
halb der Halle von der Hallenverwaltung zur Unterbringung
der Abfille iiberlassen wird. Nur auf den Zufuhrwagen
auf dem Wagenplatze diirfen Abfille, jedoch mit Ausschluss
tierischer, bis zum Abfahren der Wagen (§ 7) verbleiben.

Eis darf nur in wasserdichten Gefissen aufbewahrt und
benutzt werden.

8§ 9. Beschrinkungen der Verkidufer hinsicht-
lich des Platzes.

Das Verkaufen in der Halle und auf dem Vorplatz ist
nur von den Verkaufsstinden und Verkaufspliatzen aus zu-
lassig.

Die Verkiufer und deren Gehilfen haben sich beim Aus-
packen, Aufstellen, Auslegen, Verkaufen und Einpacken der
‘Waren auf den ihnmen angewiesenen Platz zu beschrinken.

Das Feilhalten und Umbhertragen ist verboten. Nur
dem Pichter der Schankwirtschaft in der Halle ist gestattet,
Speisen und nichtspiritutse Getriinke im Umhertragen feil-
zubieten.

§ 10. Beschriankungen der Verkéaufer hin-
sichtlich der Waren und der Verwendung von
Papier zum Aufbewahren wund Einpacken von
Waren.

1. Frisches Fleisch von Rindern, Kilbern, Schafen,
Schweinen, Ziegen und Pferden darf nur verkauft und feil-
gehalten werden, wenn die Tiere im hiesigen Schlachthofe
geschlachtet sind.

Hinsichtlich des in die Stadt eingefiihrten geréiucherten
oder gepokelten oder des {iiberseeischen in geloteten Ge-
fissen . eingefithrten Fleisches von Schlachtvieh der vorbe-
zeichneten Arten und hinsichtlich der eingefiihrten Wurst-
waren wird auf die Vorschriften des Statuts tiber die
Schlachtvieh- und Fleischbeschau verwiesen.
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2. Das Verkaufen und Feilhalten von gehacktem Fleisch
und von Hundefleisch ist tiberhaupt verboten.

3. Wer Rossfleisch zum Verkaufe stellt, darf nicht auf
demselben Verkaufsstande anderes Fleisch feilhalten und
muss an in die Augen fallender Stelle des Verkaufsstandes
eine Tafel mit der deutlichen Aufschrift , Rossfleisch fiihren.

4. Stinde, in welchen Margarine verkauft oder feil-
gehalten wird, miissen an in die Augen fallender Stelle die
deutliche, nicht verwischbare Inschrift: ,Verkauf von Mar-
garine® tragen. Margarine und Butter miissen auf jedem
Stande voneinander gesondert gehalten werden.

5. Unreifes Obst ist von reifem gesondert zu halten
und durch Aufstellung einer Tafel mit der deutlichen Auf-
schrift: , Unreifes Obst“ kenntlich zu machen.

6. Das Verkaufen und Feilhalten von Getrinken aller
Art und von Speisen zum Genusse auf der Stelle, sowie
von spiritudsen Getrinken iiberhaupt, ist nur dem Piichter
der zur Halle gehorigen Schankwirtschaft gestattet.

7. Das Einbringen roher Tierfelle ist verboten; jedoch
ist das Ausschlachten und Zerlegen von Kilbern und Wild
aus dem frischen Fell zulissig.

8. Ubelriechende Gegenstinde diirfen nicht eingebracht
werden. Gegenstiinde, welche nach ihrem Einbringen iibel-
riechend werden, miissen sofort entfernt werden.

9. Die Verwendung von bereits gebrauchtem, von un-
reinem, beschriebenem oder bedrucktem Papier zum Auf-
bewahren, Umhiillen, Verdecken oder Einpacken von Nahrungs-
und Genussmitteln in der Weise, dass letztere mit dem
Papier in Berithrung kommen konnen, ist verboten, Zuge-
lassen ist jedoch die Verwendung von solchem Papier,
welches mit einer Bezeichnung oder Empfehlung des Ver-
kaufsgeschiiftes bedruckt ist, wenn der Druck mit den
Nahrungs- und Genussmitteln nicht in Berithrung kommt.

§ 11. Versteigerung und Ausrufen von Waren.

Jede Versteigerung von Waren bedarf der (Grenehmigung
der Hallenverwaltung und ist nur zulissig unter Befolgung
der von der letzteren zu treffenden Anordnungen, insbesondere
in Hinsicht auf Platz und Zeit. :

s
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§ 12. Zur Halle gehdrige Einrichtungen: Be-
leuchtung, Wasser, Fenster, Liuftungsvorrich-
tungen, Aufziige, Wagen, Schlissel.

Die Hauptleitungen fiir Gas und Wasser diirfen nur
von Beamten der Halle geoffnet und geschlossen werden.
Bbenso darf das Anziinden und Loschen der Gasflammen
mit Ausnahme der fiir einzelne Stiinde besonders angelegten
Gasleitungen nur von diesen Beamten vorgenommen werden.

Jede andere Beleuchtung als die mittels Gases aus der
stidtischen Gasleitung ist verboten.

Die Verwendung von anderem Wasser, als dem durch
die stidtische Wasserleitung zugeleiteten, ist verboten. Den
Stinden fiir Stisswasserfische ist das Wasser nur durch die
zu diesen Stinden gehorigen Leitungen zuzufiihren.

Die Fenster und die Luftungwm11chtungen diirfen nur
von Beamten der Halle gedtffnet und geschlossen werden.

Die Benutzung der Auf,guge und der der Markthalle
gehorigen Wagen ist nur unter Aufsicht eines Beamten der
Halle gestattet.

Schliissel zu den verschliessbaren Stéinden und Réumen
der Halle sich selbst anfertigen zu lassen, ist verboten.
(S. weiter § 7, Abs. 2 a. E.)

§ 13. Nlcht zur Halle gehorige bmrlchtungen.

Feste oder bewegliche Einrichtungen, wie Gasleitungen,
einschliesslich der hierzu erforderlichen Gasmesser, Wasser-
leitungen, Einrichtungen oder Gegenstinde zum Wirmen,
Firmenschilder, Ansc Dla,ge Bekdnntmduhungen u. 8. W. mit
Isnahie: der in § 10 unter 3, 4 und 5 geforderten Auf-
schriften diirfen in oder an den Verkaufsstiinden, Plitzen und
Kellerriumen von deren Inhabern nur mit Genehmigung der
Hallenverwaltung hergestellt, aufgestellt, angehingt oder
sonst angebracht werden. Diese Genehlmgung erstreckt sich
auf Grosse, Form, Material, Inhalt, Benutzung jener Kin-
richtungen und Gegenstinde, sowie auf Ort und Art ihrer
Aufstellung und Anbringung und ist jederzeit widerruflich,

Solche Einrichtungen, welche mit Gebidudeumfassungen,
Umwandungen der Verkaufsstinde oder Kellerriume oder
mit dem Fussboden niet-, nagel-, schrauben- oder mauerfest
verbunden sind, diirfen ohne Genehmigung des Stadtrates
nicht entfernt werden, und fallen, wenn diese Genehmigung
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-nicht erteilt wird, in das Eigentum der Stadtgemeinde ohne
Anspruch der bisherigen Higentiimer auf Entschidigung.

§ 14. Allgemeine Verbote.

Verboten: ist:

1. Den Marktverkehr, die Ruhe und Ordnung durch
Lérmen, Zanken, Raufen oder in sonstiger Weise zu
storen, Andere durch Handlungen oder durch Worte
zu belistigen,
das Mitbringen von Hunden, auch von Zughunden,
das zwecklose Umhertreiben,
das Singen und Pfeifen,
das Peitschenknallen,

im Keller zu rauchen, Cigarren oder Pfeifen im Munde
oder in der Hand zu halten, sowie daselbst mit
offenem Lichte zu verkehren,

7. das unniitze Laufenlassen und das Vergeuden von

Wasser,

8. Wasser aus den Wasserstinden anders als mittels

wasserdichter Gefisse zu entnehmen,

9. das Waschen von Gegenstinden an den Wasser-

stindern,

10. das Ausschiitten von Wasser oder anderen Fliissig-

keiten ausserhalb der Schleusseneinfille,

11. in die Schleuseneinfille feste Stoffe zu werfen oder

sonst gelangen zu lassen,
12. jede Verunreinigung und jede Beschidigung,
13. das Wegwerfen von Gegenstiinden (insbesondere auch
Papier, Obstkernen, Obstschalen) auf die Wege

14. Stocke, Schirme oder andere Gegenstinde in einer
Weise zu tragen, dass dadurch der Verkphj behindert,
gefihrdet oder belistigt wird,

15. Kinderwagen mlt.aubungen

§ 15. Polizeiaufsicht und Ordnungen der
Aufsichtsbeamten.

#Die Beamten des Stadtrates und des Polizeiamts sind
berechtlgt, in die Verkaufssténde, Verkaufsplitze und Keller-
riume jederzeit einzutreten, in verschlossene Stéinde und
Raume jedoch, dafern sich deren Inhaber oder Vertreter
der letzteren nicht darin aufhalten, nur auf besondere An-
ordnungen des Stadtrates oder des Polizeiamtes.

G')U‘lth:‘.i::h?
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Den Anordnungen der Beamten des Stadtrates sowie
des Polizeiamtes ist unweigerlich Folge zu leisten.

Insbesondere steht den Beamten die Befugnis ZU, Zur
Aufrechterhaltung der Sicherheit, Ruhe und Ordnung Per-
sonen oder Sachen zu entfernen.

§ 16. Geltung der Vorschriften dieser Ord-
nung. '

Die Vorschriften dieser Markthallen-Ordnung gelten fiir
die Halle, den Keller, den Vorplatz und den Wagenplatz,
soweit sie nicht ausdriicklich auf einen oder mehrere dieser
Riume und Plitze beschrinkt sind.

§ 17. Strafbestimmungen.

Zuwiderhandlungen gegen Vorschriften dieser Markt-
hallen-Ordnung werden mit Geldstrafe bis zu 30 Mark und
im Unvermédgensfalle mit Haft bis zu 8 Tagen bestraft.

Ausserdem kann vom Stadtrate Verweisung aus der
Halle, dem Keller, von dem Vorplatze und dem Wagen-
platze auf Zeit oder fiir immer verfiigt werden, ohne das
dem Betroffenen ein Anspruch auf Erstattung von Platz-
zing zusteht.

Chemnitz, den 16. November 1891.

Der Rat der Stadt Chemnitz
Stadler, Biirgermeister,

Die Stadtverordneten
Justizrat Dr. Enzmann, Vorst.

d) Die Markthallen-Ordnung fiir Halberstadt,.

Auf Grund der §§ 5, 6, 15 des Gesetzes tiber die
Polizei-Verwaltung vom 11. Mirz 1850 und der §§ 143
und 144 des Gesetzes iiber die allgemeine Landesverwaltung
vom 30. Juli 1883, sowie der §§ 69, 149 Nr. 6 der Reichs.
gewerbeordnung wird fiir den Stadtkreis Halberstadt mit
Zustimmung des hiesigen Magistrats folgende Polizei-Ver-
ordnung erlassen.

§ 1. Die Hauptwochenmiirkte finden an Jjedem Mitt-
woch und Sonnabend vom 5. April 1898 ab in der von der Ge-
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sellschaft fir Markt- und Kiihlhallen in Berlin erbauten

Markthalle statt.

Fallt einer dieser Markttage auf einen Feiertag oder
ist aus anderen Griinden dessen Aufhebung von der Polizei-
Verwaltung fiir notwendig befunden worden, so wird der
Markt an dem n#chst vorhergehenden Wochen‘mnc abge-
halten. Doch findet auch an den anderen W mhenfageu
Marktverkehr in der Markthalle statt. Der Marktverkehr
regelt sich nach den Bestimmungen des zwischen der Stadt-
gemeinde und der Gesellschaft fir Markt- und Kiihlhallen
abgeschlossenen Vertrages und den Vorschriften dieser Markt-
ordnung.

§ 2. Die Markthalle ist téglich, mit Ausnahme der
Sonn- und Festtage, fir den Marktverkehr geoffnet:

a) in der Zeit vom 1. April bis 31. Oktober von frith
7 Uhr bis Mittags 1 Uhr, von nachmittags 5 Uhr bis
abends 8 Uhr und Sonnabends bis 9 Uhr abends,

b) in der Zeit vom 1. November bis 81. Mirz von friih
8 Uhr bis Mittags 1 Uhr, von nachmittags 4 Uhr bis
abends 7 Uhr und Sonnabends bis 8 Uhr abends.

Nach Schluss der Marktzeit, welche durch Liduten der
Hallenglocke bekannt gegeben wird, diirfen die Inhaber von
Verkaufsstinden und Kellerriumen, sowie deren Gehilfen
sich noch eine halbe Stunde in der Markthalle aufhalten.
Alle anderen Besucher miissen sich bei Schluss des Marktes
sofort aus der Halle entfernen. Zum Einbringen der Waren
steht den Verkiufern die Markthalle in den Sommermonaten
vom 1. April bis 30. September wvon morgens 4 Uhr bis
7 Ubr und nachmittags von 4 Uhr bis 5 Uhr und in den
i | iibrigen Monaten von morgens 5 Uhr bis 8 Uhr und nach-
E mittags von 3 Uhr bis 4 Uhr offen.

Die Waren diirfen in die Markthalle nur getragen oder
mittelst leichter Handwagen gefahren werden.

' § 3. Gegenstiinde des Wochenmarktverkehrs sind:

1. rohe Naturerzeugnisse, mit Ausschluss des grosseren
Viehes;

2. Fabrikate deren Erzeugung mit der Land- und Forst-
wirtschaft, dem Garten- und Obstbau, oder der
Fischerei in unmittelbarer Verbindung steht oder zu
den Nebenbeschiftigungen der Landleute der Gegend
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gehort, oder durch Tagelshnerarbeit bewirkt wird,
mit Ausschluss der geistigen Getrinke.
3. Frische Lebensmittel aller Art.

4. Nach hiesiger Ortsgewohnheit und dem Bediirfnis: wol-
lenes und gestricktes Band, wollene und gestrickte Waren,
gewdhnliche Seilerarbeiten und Hanfwaren, Schaufeln,
grobe Waren aus Eisendraht, grobe Biirstenbinder-
und Siebmacherwaren, gewochnliches Steingut, Fayence
und anderes Geschirr, sowie Kammmacher-, Seifensieder-,
Buchbinder-, Zinngiesser-, Klempner-, Messerschmiede-,
und Schuhmacher-Waren.

Auch ausserhalb der Marktstunden diirfen die 1—3
genannten Gegenstiinde auf tffentlichen Strassen und Plitzen
nicht feilgeboten werden. Dagegen ist der Verkauf von
Wagenladungen von Kartoffeln und Obst im Ganzen auf
den vom Magistrat dazu bestimmten Plitzen gestattet, ebenso
der Einzelverkauf von Obst auf Strassen und Plitzen in
dem bisherigen Umfange.

§ 4. Der Verkauf simtlicher im § 3 unter 1, 2, 3
aufgefiihrten Marktwaren darf nur nach Gewicht erfolgen.
Geformte Butter darf nur in Stiicken von 250 und 500 Gramm
verkauft werden. Zu leichte Butter wird mit Beschlag be-
legt und wird fiir Rechnung der Armenkasse verkauft.

§ 5. Die Markthallen-Verwaltung haftet ' in keinem
Falle fiir Verluste oder Beschidigungen der eingebrachten
Waren und anderer Gegenstinde, ausgenommen im Falle
des § 10, T. I, Titel VI, Allgem. Landrecht.

Die Markthallen -Verwaltung ist befugt, vorschriftswidrig
liegen gebliehene Waren und andere Gegenstinde entweder
auf Kosten des Higentiimers aufzubewahren, oder fiir Rech-
nung des letzteren zu verkaufen oder dariiber sonst nach
freiem Ermessen zu verfiigen. Die aufbewahrten und die
nach der Auffindung verkauften Waren und anderen Gegen-
stinde werden durch einen in der Halle anzubringenden
Anschlag unter Angabe des Tages der Auffindung bekannt
gemacht. Dieselben oder der Erlos daraus fallen in das
Eigentum der Markthallen -Verwaltung, wenn der Eigentiimer
sein Recht daran nicht innerhalb einer Woche nach der Be-
Jkanntmachung geltend macht.

Osthoff, Markthallen fiir Lebensmittel, b
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§ 6. a) Fir die Stande, Riume und Plitze in der
Halle und dem Keller ist der in dem Tarife festge-
setzte Platzzins an die Kasse der Markthalle gegen
Quittung zu bezahlen. :

b) Die nicht nummerierten Verkaufsstinde werden auf einen
Tag, die nummerierten Verkaufsstinde und die Keller-
riume auf einen Tag oder einen Kalendermonat ver-
geben.

¢) Der Monatszins ist vor Benutzung der Stinde und
Riume zu bezahlen. Der Tageszins wird, soweit er
nicht vor der Benutzung bezahlt ist, von Beamten der
Halle bei den Inhabern der Stiinde, Plitze und Raume
eingehoben.

d) Inhaber von Verkaufsstinden fiir lebende Figche haben
das verbrauchte Wasser mit 30 Pfg. fir den Kubik-
meter zu bezahlen.

e) Fiir Abwigung von Waren und Gegenstinden auf der
sffentlichen Wage in der Markthalle sind bis zu
50 Kilogramm 5 Pfg., dariiber fiir je 50 Kilogramm
3 Pfg. an die Markthallengesellschaft zu entrichten.
TUber jede Wigung ist von der Hallenverwaltung ein
Wiigeschein auszustellen.

f) Jeder Feilhaltende hat die Quittung tiber den Platz-
zins wihrend der Dauer des Feilhaltens bei sich zu
fihren und dem kontrollierenden Polizeibeamten und
Angestellten der Gesellschaft auf Verlangen vorzuzeigen.
& 7. Die Stinde, Plitze und Riéume werden von den

Beamten der Halle angewiesen.

Durch Bezahlung des Platzzinses erlangt Niemand das
Recht, den bezahlten Stand, Platz oder Raum an Andere
weiter zu vergeben.

Verkaufsstinde und Plitze, welche bis frith 9 Ubr fiir
ihren Zweck von den Berechtigten nicht in Benutzung ge-
nommen, oder vor dem Schlusse des Marktes ohne Anzeige,
dass der Platz noch weiter benutzt werden soll, wieder ver-
Jassen worden sind, konnen yon der Markthallen-Verwaltung
fiir den betreffenden Tag anderweit vergeben werden.

Die fritheren Inhaber dieser Verkaufsstinde und Plitze
haben keinen Anspruch auf Erstattung des Platzzinses oder
eines Teiles desselben.

-
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§ 8. Wer den Platzzins fiir einen Verkaufsstand in
der Halle auf einen Monat oder linger bezahlt hat, darf
seine Marktware in dem Verkaufsstand nach Schluss der
Marktzeit bis zum Ablauf der Zeit, auf welche der Zins
bezahlt ist, stehen lassen. Fir diesen Fall ist er verpflichtet,
die Waren ordnungsmissig zusammenzusetzen und durch
saubere Decken gegen Staub zu schittzen, soweit sie dagegen
nicht in anderer Weise geschiitzt sind.

Jeder Inhaber eines Verkaufsstandes oder Platzes in
der Halle oder eines Kellerraumes hat denselben spitestens
bei Ablauf der Zeit, auf welche der Platzzins bezahlt ist,
von allen Waren und anderen von ihm eingebrachten Gegen-
sténden zu riumen, sowie die Schliissel der Stinde und
Riume an die Kasse der Halle abzugeben. Fiir jeden
Schliissel, der dem Verkiufer von der Markthallen-Ver-
waltung tibergeben wird, hat ersterer bei dem Empfange
3 Mark zu entrichten, welche ihm hei Riickgabe des Schliissels
wieder verabfolgt werden.

§ 9. Die Inhaber von Stéinden, Plitzen oder Riumen
sind verpflichtet, dieselben in allen zugehorigen Teilen stets
sauber zu erhalten und mit Einschluss der zu den Sténden
und Réumen zugehsrigen Umwandungen und anderen Ein-
richtungen tiglich beim Verlassen zu reinigen. Sie diirfen
Abfille nicht auf die Ginge und Plitze werfen, sondern

miissen dieselben in tragharen Behiltern — tierische Ab-
tille in dichtem Gefisse — sammeln und tiglich wegschaffen.

Ein Platz zur Unterbringung der Abfille ist von der Markt-
hallen -Verwaltung zur Verfiigung zu stellen. Das Rupfen
von Federvieh ist verboten.

His darf nur in wasserdichten Gefissen auf bewahrt und
benutzt werden.

§ 10. Das Verkaufen in der Halle ist nur von den
Verkaufsstiinden und Verkaufsplitzen aus zulissig.

Die Verkiufer und deren Gehilfen haben sich beim
Auspacken, Auslegen, Verkaufen und Einpacken der Waren
auf den ihnen angewiesenen Platz zu beschrinken.

Das Feilbieten im Umbhertragen in der Markthalle ist
verboten.

§ 11. a) Alles zum Verkauf ausgestellte Fleisch muss

tierdratlich auf seine Genussfiahigkeit untersucht sein.
6*.'.
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b) Das Feilhalten von Hundefleisch ist verboten.

¢) Pferdefleisch muss fiir sich in besonderen Verkaufs-
stinden, welche die deutliche Aufschrift , Pferdefleisch®
tragen, feilgehalten werden.

d) Stinde, in welchen Margarine feilgehalten wird, miissen
die deutliche, nicht verwischbare Inschrift ,Verkauf
von Margarine“ tragen.

Margarine und Butter miissen auf jedem Stande
von einander gesondert gehalten werden.

e) Unreifes Obst ist als solches zu bezeichnen und von
reifemn getrennt zu halten.

f) Das Verkaufen von Getrinken aller Art und von
Speisen zum Genusse in der Halle ist nur von dem
Inhaber der zur Markthalle gehérenden Schankwirt-
schaft gestattet.

g) Das Einbringen roher Tierfelle ist verboten, jedoch
ist das Auslésen und Zerlegen von Kilbern, Ziegen
und Wild aus dem frischen Felle zulissig.

h) .Ubelriechende Gegenstinde diirfen mnicht eingebracht
werden. Gegenstinde, welche nach ihrem Einbringen
iibelriechend werden, miissen sofort entfernt werden.

i) Die Verwendung von bereits gebrauchtem, von un-
reinem, beschriebenen oder bedruckten Papier zum
Aufbewahren, Umbhiillen, Verdecken oder Einpacken
von Nahrungs- und Genussmitteln in der Weise, dass
letztere mit dem Papiere in Berithrung kommen
konnen, ist verboten. Zugelassen ist jedoch die Ver-
wendung von solchem Papier, welches mit einer Be-
zeichnung oder Empfehlung des Verkaufsgeschiftes
bedruckt ist, wenn der Druck mit den Nahrungs- und
Genussmitteln nicht in Berithrung kommt.

§ 12. Jede Versteigerung von Waren bedarf der Ge-
nehmigung der Polizei- und Markthallen-Verwaltung und ist
nur zulissig unter Befolgung der von letzteren zu treffen-
den Anordnungen insbesondere in Hinsicht auf Platz und Zeit.

§ 13. Die Hauptleitungen von Gas und Wasser diirfen
nur von Beamten der Halle gedffnet und geschlossen werden.
Ebenso darf das Anzinden und Liéschen der Gasflammen,

]



85

mit Ausnahme der fiir einzelne Stinde besonders angelegten
Gasleitungen, nur von diesen Beamten vorgenommen werden.

Die Verwendung von anderem Wasser als dem durch
die in der Markthalle liegende Leitung zugefithrten, ist ver-
boten.

Die Fenster und die Liiftungsvorrichtungen diirfen nur
von Beamten der Halle geoffnet oder geschlossen werden.

Die Benutzung der in der Markthalle aufgestellten
offentlichen Wigevorrichtungen ist nur unter Aufsicht eines
Markthallenbeamten gestattet.

Schliissel zu den verschliessbaren Stinden und Réumen
der Halle und der Keller sich ohne Genehmigung der Markt-
hallen -Verwaltung anfertigen zu lassen, ist verboten.

§ 14. Feste und bewegliche Einrichtungen, wie Gas-
leitungen, einschliesslich der hierzu erforderlichen Grasmesser,
Wasserleitungen, Einrichtungen oder Gegenstiinde zum
Wiirmen, Firmenschilder, Anschlige, Bekanntmachungen ete.,
mit Ausnahme derin § 11 ¢, d und e geforderten Aufschriften,
diirfen in oder an den Verkaufsstinden oder Plitzen und
Kellerraumen von deren Inmhabern nur mit Genehmigung der
Markthallen -Verwaltung hergestellt, aufgestellt, angehingt
oder sonst angebracht werden. Diese Genehmigung erstreckt
sich auf Grosse, Form, Material, Inhalt, Benutzung jener
Einrichtungen und Gegenstiinde, sowie auf Ort und Art
ihrer Aufstellung und Anbringung und ist jederzeit wider-
ruflich.

Bei Meinungsverschiedenheiten entscheidet die Polizei-
Verwaltung.

§ 15, Verboten ist:

1. Jede Stoérung des Marktverkehrs;

2. das Mithringen von Hunden, auch von Ziehhunden;

3. das zwecklose Umhertreiben;

4. in der Markthalle und in den Kellern zu rauchen,
Zigarren oder Pfeifen im Munde oder in der Hand
zu halten, sowie in den Kellern mit offenem Lichte zu
verkehren ;

5. das unniitze Laufenlassen und Vergeuden von Wasser;

). Wasser aus den Wasserhiihnen anders als mittelst
wasserdichter Grefisse zu entnehmen;
7. das Waschen von Gegenstinden an den Woasserhihnen ;
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8. das Ausschiitten von Wasser oder anderen Fliissig-
keiten ausserhalb der Abflussvorrichtungen;

9. in die Abflussvorrichtungen feste Stoffe zu werfen
oder gelangen zu lassen;

10. jede Verunreinigung und jede Beschidigung der Halle
und deren KEinrichtungen;

11. das Wegwerfen von Gegenstinden (insbesondere auch
Papier, Obstkerne, Obstschalen) auf die Giinge;

12. Stocke, Schirme oder andere Gegenstinde in einer
Weise zu tragen, dass der Verkehr dadurch behindert,
gefihrdet oder belistigt wird;

13. Kinderwagen mitzubringen.

§ 16. Die Beamten der stidtischen Polizei sind be-
rechtigt in die Verkaufsstinde, Verkaufsplitze und Keller-
raume jederzeit einzutreten, in verschlossene Stinde und
Riume jedoch — falls sich deren Inhaber oder Vertreter
derselben nicht darin aufhalten — nur auf besondere An-
ordnung der Polizei-Verwaltung.

Den Anforderungen der Polizei ist unweigerlich Folge
zu leisten. Auch steht den Beamten der Markthallen-Ver-
waltung die Befugnis zu, zur Aufrechterhaltung der Sicher-
heit, Rube und Ordnung, Personen oder Sachen zu ent-
fernen.

§ 17. Die Polizei-Verordnung vom 4. November 1879
wird, soweit sie die Wochenmiirkte betrifft, aufgehoben,
unbeschadet der bestehenden Berechtigungen auf feste Sténde
auf den Marktplitzen.

§ 18. Zuwiderbhandlungen gegen die Vorschriften dieser
Markt-Ordnung werden mit Geldstrafe bis zu 30 Mark und
im Unvermégensfalle mit Haft bis zu 3 Tagen bestraft.

Ausserdem kann von der Polizei-Verwaltung Ver-
weisung aus der Halle oder den Kellern auf Zeit oder fir
immer verfiigt werden, ohne dass dem Betreffenden ein An-
spruch auf Erstattung von Platzzins zusteht.

Halberstadt, den 29. Januar 1893.
(L. 8)
Die Polizei-Verwaltung.

Der Oberbiirgermeister
Bidcher.
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e) Die Markthallen-Ordnung fir Oldenburg.

Auf Grund des § 69 der Reichsgewerbeordnung wird
unter Aufhebung der bisherigen nachstehende Marktordnung
fir die Stadt Oldenburg erlassen.

Oldenburg, den 30. Oktober 1884.

Der Stadtmagistrat.

Mark'tordnung.

1. Auf dem sog. Waffenplatze, dem Marktplatze und
in den neu erbauten Markthallen wird an jedem Wochen-
tage, mit Ausnahme der Festtage, nach Massgabe nach-
stehender Bestimmungen ein Wochenmarkt abgehalten.

2. Gegenstinde des Wochenmarktes (§ 66 der Reichs-
gewerbe-Ordnung) sind:

a) Rohe Naturerzeugnisse mit Ausnahme des grisseren
Viehs.

b) Fabrikate, deren Erzeugung mit der Land- und Forst-
wirtschaft, dem Garten- und Obstbau oder der Fischerei
in unmittelbarer Verbindung steht, oder zu den Neben-
beschiftigungen der Landleute hiesiger Gegend gehort
oder durch Tagelohnerarbeit bewirkt wird, mit Aus-
schluss der geistigen Getrinke.

¢c) Frische Lebensmittel aller Art. Dahin gehoren ins-
besondere Gemiise, Obst, Getreide, Brot, Butter,
Schmalz, Kiise, Milch, Buttermilch, Federvieh, Fische,
Wildpret, kleineres Schlachtvieh, Fleisch, Speck,
Schinken, Wiirste, Talg, Griitze, Mehl, Eier, Flachs,
desgl. ferner Hanf, Séimereien, Torf, Brennholz, Kohlen,
Heu, Stroh, Leinewand, Matten, Korbe, Leitern, Damm-
hecken, Rollbidume etc.

Obst, Gemiise und Fische konnen auch am Stau

(Hafen) feilgeboten werden. Obst auch an anderen

vom Magistrate gestatteten Stellen.

3. Die Marktzeit dauert von 8 Uhr morgens bis 12 Uhr
mittags, in den Markthallen von 8 Uhr morgens bis 9 Uhr
abends,

4. Die Aufsicht iiber den Marktverkehr fiihren die
Polizéidiener und Marktvogte, auf dem Stau auch der Hafen-
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meister. Sie sorgen fiir die Erhaltung der Ordnung und
haben besonders darauf zu achten, dass die Verkiiufer richtiges
Mass und Gewicht haben, und keine schlechte, der Gesund-
heit nachteilige, verdorbene oder gefilschte Ware zu Markte
tragen.

5. Etwaige auf dem Markte entstehende Streitigkeiten
privatrechtlicher Natur sucht der Magistrat auf Antrag der
Parteien sofort ohne protokollarische Verhandlungen und
ohne Kosten thunlichst zu schlichten.

6. Zweifel iiber die Richtigkeit der Masse oder des
Gewichtes kénnen dadurch gehoben werden, dass man sich
der Gewichte in der Stadtwage gegen die taxmissige Ge-
bithr und der Masse des Marktvogts bedient.

7. Butter, welche nicht in der Stadtwage den Kiufern
zugewogen wird, darf nur in Quantititen von 1f,, 1/, und
1 Kilogramm verkauft werden.

Kartoffeln und Obst, wenn sie den Kiufern nicht zu-
gemessen werden, diirfen nur in Quantititen von 25 Litern
oder in einem Vielfachen von 25 Litern (50, 75, 100 ete.
Litern) zom Verkauf gebracht werden.

8. Auf dem sog. Waffenplatz diirfen wie bisher nur
Torf, Holz, Heu und Stroh zu Markt gebracht werden. Der
Marktplatz dient kiinftig nur dem grosseren Marktverkehre,
namentlich dem Handel mit Schweinen, Kiélbern etc., dem
Verkauf von Gemiisen auf Wagen und mit sonstigen grosseren
Gegenstinden, dagegen wird der kleinere Wochenmarkt-
verkehr, insbesondere der Handel mit Fleisch, Gemiisen,
Butter, Eiern, Wild, Federvieh und sonstigen kleinen Markt-
waren in die Markthallen verlegt. In Zweifelsfillen ist den
Anordnungen des Marktvogtes Folge zu leisten.

9. Fiir die Markthallen gelten folgende spezielle Be-
stimmungen:

a) Soweit die Hallen und Stinde nicht verpachtet sind
oder verpachtet werden, werden dieselben vom Markt-
vogt gegen die sofort zu zahlende taxmiissige Gebiihr
an den einzelnen Tagen zur Benutzung itberwiesen.
Die Gebiihr belauft sich fiir den Tag:

«) fiir eine Halle am Mittwoch und Sonnabend und
an besonderen Markttagen auf 1,50 Mk., an den
tbrigen Wochentagen auf 50 Pfg.

S o

B
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B) fiir einen mit einer Bank versehenen Stand am
Mittwoch und Sonnabend und an besonderen
Markttagen auf 1 Mk., an den iibrigen Wochen-
tagen auf 50 Pfg.

y) fir Ginse und Hasen auf dem fiir diesen Zweck
hergerichteten Platz pro Stiick auf 5 Pfg.

Die unbedachten Plitze kénnen unentgeltlich
benutzt werden.

b) Fleisch, welches von einer Notschlachtung herriihrt,
darf nur in den Hallen an dem freien Platze verkauft
werden. Dasselbe wird durch ein Schild besonders
bezeichnet.

¢) Die Markfwaren diirfen nur durch die Passage von
der Kleinkirchenstrasse aus zugebracht werden, dagegen
wird Butter, welche fiir die Wage bestimmt ist, vom
Markte aus zugebracht.

d) In den Durchgingen und Passagen zu den Markthallen
darf ein Verkauf nicht stattfinden, auch diirfen die
Passanten in denselben nicht stehen bleiben.

e) Das Mitnehmen wvon Hunden in die Markthallen ist
verboten.

10. Die Markthallen-Gesellschaft hat fiir eine geniigende
Reinhaltung der Markthallen zu sorgen.

11. Alles Lirmen und laute Streiten ist in den Markt-
hallen verboten und hat der Marktvogt Anstand und Ord-
nung in denselben zu halten. Seinen desfillicen Anordnungen
ist Folge zu leisten und kionnen Widerspenstige aus den
Markthallen verwiesen werden.

12. Ubertretungen der in dieser Marktordnung ent-
haltenen Vorschriften werden nach § 149 Z. 6 der Reichs-
gewerbe-Ordnung mit. Geldstrafe bis zu 30 Mark und im
Fall des Unvermogens mit Haft bis zu 8 Tagen bestraft.

13. Anderungen dieser Marktordnung bleiben vorbe-
halten.
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10. Die Gebiihren und die Rentabilitiit
der Markthallen.!)

Die Wochenmiirkte sind dazu bestimmt den hauptsich-
lichen, wenn nicht ganzen Bedarf an Lebensmitteln einer
Stadt zu bestimmten Tagen und Stunden zuzufiihren. Es
héingt somit die Lebensmittel-Versorgung einer Stadt fast
ginzlich von dem Besuche der Verkidufer auf den Wochen-
mirkten und der Menge und Giite ihrer Waren ab. Un-
giinstige Witterung wird nun Verkiiufer und Kiufer von
dem offenen Markte abhalten, und somit einen unglinstigen
Einfluss auf die Versorgung der Stadt, aber auch auf die
Preise der Lebensmittel ausiiben. Die Preise der Lebens-
mittel schwanken sehr und richten sich in besonderem Masse
nach Angebot und Nachfrage, da diese Waren rasch ver-
derben, sich schwer konservieren lassen und bald ihren
ganzen Wert verloren haben. Es ist daher ein besonders
hoher Wert darauf zu legen, diese Waren durch Ausstellung
in Markthallen, an Stelle der offenen Marktplitze, den un-
giinstigen Wirkungen der Witterung zu entziehen.

Die Markthallen sind iiberdies im Stande, eine grossere
Stetigkeit in den Preisen der Lebensmittel herbeizufiihren,
weil die Hallen ganz allein nur fiir diese Wochenmarkt-
Geschifte bestimmt sind, somit die Marktzeit nicht auf
wenige Tagesstunden beschrinkt zu werden braucht, wie
es auf den offenen Plitzen erforderlich ist, weil Kiufer und
Verkaufer selbst vor der Witterung geschiitzt sind, und so-
mit letztere erwarten konnen stets gentigend Kiufer anzu-
treffen und nicht notig haben, das eine Mal aus Mangel an
Kiufern ihre Waren weit unter dem Preise loszuschlagen,
um sie ein anderes Mal bei grosser Nachfrage ungebiihrlich
hoch zu verwerten. Dadurch, dass die Markthallen eine griossere
Gleichmiissigkeit in Angebot und Nachfrage herbeifiihren
und die Preise derselben stetiger machen, tragen dieselben

1) Osthoff in: Wochenblatt fiir Baukunde, 1887, Nr. 43,
S. 211 und Nr. 45, S. 221. — Osthoff in: Handbuch der Architek-
tur, Darmstadt 1891, IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,
S. 208 u. f, — Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1884,
VI. Band, 1. Heft, S. 12.
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zur leichteren Versorgung einer Stadt mit Lebensmitteln bei,
und dies ist von desto grisserer Wichtigkeit, je griosser die
Stadt ist.

Diese Annehmlichkeiten und Vorziige, welche die Markt-
hallen fiir Kédufer und Verk#ufer mit sich bringen, gestatten
die Auferlegung, selbst bedeutender Abgaben fir die von
den Verkiiufern eingenommenen Plitze und machen daher
die Verzinsung und Amortisation der Anlagekosten fiir die
Markthallen mioglich, ohne die Preise der Lebensmittel zu
steigern, vorausgesetzt, dass diese Anlagekosten in einem
richtigen Verhiltnisse zu der Verwendung der Halle stehen.

Nun ist zwar in der Regel erst dann ein Markt fihig,
bei geringen Platzgebithren eine Markthalle rentabel zu
machen, wenn die Stadt bereits eine gewisse Grosse besitzt
und sich wihrend einer Woche ein mehrmaliger Markt als
notwendig herausstellt, und es ist tiberhaupt die Notwendig-
keit der Errichtung einer Markthalle, selbst in grossen
Stidten, auch nur dann vorhanden, wenn das meiste Publi-
kum seine Waren auf den Wochenmirkten, nicht aber von
Hausierern einhandelt; dennoch aber ist auch in vielen
kleinen Stiddten die Erbauung einer Markthalle anzuraten,
selbst auch dann, wenn die Stadtgemeinde jihrliche Zu-
schiisse fiir die Verzinsung, Unterhaltung und Amortisation
der Halle wird leisten miissen.

Wie selbst in einer kleinen Stadt die Moglichkeit vor-
liegt, eine Markthalle fiir eine Gesellschaft rentabel zu
machen, zeigt die Residenz Oldenburg mit ca. 21000 Ein-
wohnern, in welcher (auf Anregung des Verfassers dieses)
seitens einer Gesellschaft eine Markthalle erbaut, im Novem-
ber. 1884 ertffnet wurde und schon nach 2jihrigem Be-
stehen eine Verzinsung von mehr als 79/, ihrer Anlage-
kosten abwarf.

Um eine Rentabilitdat der Markthalle zu erzielen und
nur geringe Platzgebiihren zu bendtigen, ist es unter allen
Umstéinden erforderlich, die Halle den Erfordernissen des
Marktverkehrs der betreffenden Stadt anzupassen und die-
selbe mit geringen Mitteln herzustellen. Letzteres wird am
besten erreicht, wenn die Halle inmitten der Hiuserblocks
erbaut wird, da auf diese Weise elegante und grosse Fassaden,
welche grosse Kosten verursachen, vermieden werden kénnen.
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Wo aber die Hallen an die Strassen gesetzt werden miissen,
sind den ersteren mit Vorteil Geschiiftshiuser mit Laden
vorzubauen, um so die teuren Fassaden zu verwerten und
zur Verzinsung zu bringen. Ebenso sollen die Hallen und
die inneren REinrichtungen derselben zwar dauerhaft, aber
einfach ausgefithrt werden, um auf diese Weise geringe
Anlage- und Unterhaltungskosten zu erzielen. Als Muster
sind in dieser Hinsicht die Klein-Markthallen in Berlin an-
zufiihren, welche in die Hauserblocks gestellt, einfach aus-
gefiihrt und mit sehr zweckmiissigen inneren Hinrichtungen
versehen sind.

Die Stadtgemeinde ist unter allen Umstinden am besten
in der Lage, die Markthallen zu erbauen und durch niedrige
Platzgebithren die Sicherheit zu gewilhren, dass eine Ver-
teuerung der Lebensmittelpreise nicht oder nur in sehr un-
bedeutender Hohe eintritt.

Die Hohe der Platzmieten ist sehr verschieden. Die-
selben richten sich teils nach der Lage der Halle, innerhalb
der Stadt, teils nach der Kostspieligkeit der Anlage und
nach der Benutzung der Halle.

Die Standgelder betragen:

a) In der Markthalle zu Leipzig:

fiir 1 gqm und Tag

bei mo- | bei tig-
natlicher | licher
Zahlung | Zahlung

1) Fleisch, Wild, Gefltigel ......... 40 Pfg. | 50 Pfs.
2) Stisswagserfische .............. SO S 30-%

3) Obst, Gemiisewaren, Butter, Kise,
Eier, Backwaren, Mehl, Blumen,
BOIE. . .o SEAEE e 2t L) = o
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b) In der Markthalle zu Frankfurt a. M.

1) Fir die Stinde fiir 1 qm und Tag:
¢) am Mittwoch und Sonnabend:

| im Erdgeschosse 40 Pfg.,
auf der Gallerie 30

f) an den iibrigen Wochentagen:

' im Erdgeschosse 20 Pfg.,
auf der (allerie 15 ,

2) fiir die nicht nummerierten Plitze fir 1 qm und Tag
20 Pfg. an allen Wochentagen.

¢) In den Markthallen zu Berlin:

fiir 1 qm u. Tag bei
monat- | tig-
licher | licher

Vergebung

1) Fleisch, Wild, Gefliigel . . . ...... | 40 Pfg. | 50 Ptg.
2) Stisswasserfische ohne Wasger . ... |30 , |35 ,
S Ebaciifehe e on soeanel oveTs 205, = 30 =

4) Obst, Kise, Butter, Eier, Gemiise, |

BlTcipe e arate. o S nnan o [P0 580 =,
b)) Kartottellyr  sa Taifi = e Tan g . 20 = 201,
i-Holzwaren i asse i amains i X0 5 | 1=
mliellorriumme: © o s vl iR i lkoibid i ng

d) In der Markthalle zu Halberstadt:

Die grosste Hohe der Gebithren ist hier festgesetzt
wie folgt:

= am Mittwoch |an den iibrigen
St S T P un}_t:i Sonnabend T-“_F()c:hent:aggen
tande fiir jeden Tag fir: fir 1qm in fiir 1 qm n
| Pfennigen Pfennigen
e euies | 55 | 40
L e e e S e 65 45
BTN - 1, arotc.ts o oh o A gt Son) 45 35

Mol Rollers. ovv. o, fnie E 10 10
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Es'ist noch besonders hervorzuheben, dass die Gebiihren
in der Grossmarkthalle andere sein miissen, als in den Klein-
markthallen, wie auch die Verwaltung in beiden eine andere
ist. In dieser Beziehung mige auf das vorige Kapitel ver-
wiesen werden.

11. Die Lage der Markthallen in der Stadt.")

Fir die Lage der Grossmarkthalle ist die Not-
wendigkeit massgebend, die Halle in der unmittelbaren Nihe
eines Bahnhofes oder eines Schifffahrtsweges zu haben, da-
mit die von auswirts, manchmal aus weiter Ferne kommen-
den Griiter direkt in die Halle verladen werden kénnen.

Ganz andere Anspriiche werden an die Lage der
Kleinmarkthallen gestellt. Diese soll im Inneren einer
Kleinstadt oder im Inneren eines Stadtviertels einer Gross-
stadt liegen und zwar dort, wo der Verkehr am grossten
ist, wo frither schon ein Wochenmarkt bestand, oder doch
in dessen Nihe liegen.

Bei der Grossmarkthalle ist die Bequemlichkeit
der Anfuhr der in grossen Mengen ankommenden Lebens-
mittel und die der Abfuhr der in kleinen Mengen von dieser
Halle zu den Kleinmarkthallen zu gelangenden Artikel fiir
die Lage der Halle massgebend. Die Lage der Klein-
markthalle richtet sich dagegen hauptsichlich nach der
Bequemlichkeit des Publikums. Wie der schonste und grosste
Laden wenig besucht werden wird, wenn derselbe in einer
abseits vom grossen Verkehr liegenden, wenig besuchten
Strasse sich befindet, so wird auch diejenige Markthalle
weit weniger vom Publikum benutzt werden, welche sich
abseits von den Verkehrsmittelpunkten der Stadt befindet,
als diejenigen, welche innerhalb derselben liegen und be-
quem zugingig sind.

Eine Grossmarkthalle muss demnach bequem fiir
die Zufuhr angelegt werden, eine Kleinmarkthalle da-
gegen bequem fiir das kaufende Publikum. Erstere ist

1) Osthoff in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, IV. Band,
1. Heft, S. 15. — Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darm-
stadt 1891, IV. Teil, 3, Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 209.
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dazu bestimmt eine ganze Stadt auf eine lingere oder kiirzere
Zoit mit Lebensmitteln zu versorgen, letztere eine Klein-
stadt oder nur bestimmte Stadtteile einer Grossstadt auf
einen oder wenige Tage.

,Der gewthnliche Wochenmarkt”, sagt Risch!), ,dem
die Ware mit Kiepen, Wagen und Karren zugefiihrt wird,
bedarf keiner grossartigen Verkehrs-Zuginge durch Eisen-
bahnen und Wasserverbindungen, hat seine beste Lage da,
wo er den Kaufern am niichsten ist. So finden sich die
meisten dieser Mirkte daher auch mitten in der Stadt, in
den belebtesten Teilen derselben und erst wenn die Ent-
fernungen des Kiufers vom Markte zu gross werden und
zu viel Zeit in Anspruch nehmen, bilden sich neue Markt-
Bezirke, um wiederum niher wohnenden Konsumenten eine
bessere und niihere Gelegenheit zum Einkauf zu erdfinen.®
— Tn dieser Hinsicht ist Berlin zuerst am richtigsten vor-
gegangen, indem es die ersten 8 Kleinmarkthallen in be-
stimmten Entfernungen von einander erbaut hat. Hier hat
sich gezeigt, dass die Hausfrauen schon kaum mehr i die
Markthallen wandern, wenn die Entfernungen von der Markt-
halle mehr als 20 Minuten gross ist, wenn dieselbe also
etwa 1200 m betrigt. In solchem Umkreise von den Markt-
hallen haben sich tiberall schon Vorkostliden angesiedelt,
welche ihre reichliche Verzinsung finden.

Leipzig, Frankfurt a. M., Hannover, Dresden, Chem-
nitz ete. dagegen haben nur je eine Markthalle erbaut und
beanspruchen von vielen Hausfrauen, dass sie eine ganze
Stunde weit zu Markte gehen.

Wie wichtig die richtige Wahl der ortlichen Lage einer
Kleinmarkthalle ist, hat Berlin in der letzten Zeit er-
fahren. Im Jahre 1892 sind in Berlin 7 neue Markthallen
zu den vorhandenen, sehr giinstig gelegenen 8 Hallen,
welche innerhalb der eng bebauten Stadtviertel errichtet
waren, hinzugekommen, diese neuen Hallen aber an die
Peripherie der Stadt gelegt worden. Kinige dieser neuen
Markthallen, welche abseits der Pferdebahn und an der
Stadtgrenze lagen, hatten grossen Mangel an Kéufern und
Verkiufern und fristen ein kiimmerliches Dasein.

1) Risch, Bericht iiber Markthallen, Berlin 1867, S. 275.
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Es 1st nur selten zweckmissig mit einer Grossmarkt-
halle eine Kleinmarkthalle zu verbinden, da beide ganz ver-
schiedene Zwecke verfolgen und selten ein bestimmter Punkt
innerhalb der Stadt alle diejenigen Bedingungen erfiillt,
welche an beide Arten wvon Markthallen gestellt werden
miissen. In Berlin ist dies allerdings dort der Fall, wo
die Zentralmarkthalle steht, wesshalb auch hier durchaus
zweckmissig mit dieser Grossmarkthalle eine Kleinmarkt-
halle in Verbindung gebracht ist. Auf den gewthnlichen
Wochenmirkten bildet sich jedoch in der Regel mit ein-
zelnen Gegenstinden, welche in der nichsten Nihe produ-
ziert werden und auf Wagen zu Markte kommen, eine Art
von Grosshandel. Fir diesen muss nun entweder die Klein-
markthalle Platz bieten oder es muss diesen beladenen
Wagen in unmittelbarer Nidhe der Halle ein Platz zum Ver-
kaufen in ganzen Ladungen angewiesen werden. Zu solchen
Gegenstinden gehoren: Heu, Stroh, Torf, Holz etc.

Die Bedingung, die Kleinmarkthalle stets bequem
fiir das kaufende Publikum dort zu legen, wo der Haupt-
verkehr ist, konnte in erster Linie dahin fithren, die Halle
auf denjenigen Platz zu stellen, wo bis dahin der Wochen-
markt abgehalten wurde, wenn nicht zwei Hauptgriinde
gegen diese Liage spriichen. Einmal der, dass die freien
Platze innerhalb der Stadt iiberhaupt nicht bebaut werden
diirfen, da dieselben als Luftzubringer der Stadt dienen,
man sie daher lieber mit griinen Anlagen versehen sollte.
Ziweitens der, dass solche freistehende Gebiude nach allen
Seiten schone Fassaden beanspruchen, welche die Anlage-
kosten der Halle wesentlich verteuern. Wenn dennoch die
Markthalle auf einem freien Platze erbaut werden muss, so
ist es zweckmiissig, sie allseitig mit Liden zu umgeben,
welche die eleganten Fassaden rechtfertigen und rentabel
machen.

Ziweckmiissig ist es dagegen die Halle in die Hiiuser-
bloeks neben dem fritheren Wochenmarktplatze zu verlegen,
ihr von moglichst vielen Strassen aus bequeme Zuginge zu
verschaffen und neben den Eingingen an der Strasse Liiden
einzubauen, oder iiber diese Zuginge (wie in Berlin) Ge-
béiude mit Wohnungen zu errichten.
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12. Die bauliche Anlage der Markthallen.)

Da die Markthallen reine Nitzlichkeitsbauten sind,
deren Anlagekosten sich durch die Platzmieten angemessen
verzinsen sollen und welche die Verwaltungskosten aufbringen
miissen, so sind diese Hallen in der einfachsten, aber zweck-
entsprechenden Weise herzustellen. Elegante Fassaden sind
zi vermeiden, oder wo sie nicht zu umgehen sind, sind sie
durch Umbauung von Liden in dem unteren und von
Wohnungen in den oberen Geschossen zu verwerten und
ihre Anlagekosten durch Vermietung dieser Réume zur Ver-
zingung zu bringen.

Ebenso sind eiserne Prachtbauten mit eisernen Dach-
stihlen, wie die Markthalle zu Frankfurt a. M., unzweck-
missig. Die Aussenwiinde sollen aus starkem Mauerwerke
bestehen, welches die Kilte und Wérme vom Innern abhilt.
Holzerne, von eisernen Saulen unterstiitzte Sheddécher,
welche von oben Nordlicht einlassen, sind einfach und be-
quem, beanspruchen aber im Sommer eine besondere Lif-
tung durch geniigende Zufiihrung kalter Luft von unten
auf der Nordseite und eine Abfithrung der erwirmten Luft
mittels hochgefithrter Luftabsauger (von Alex. Huber in
Kéln a. Rh.).

,Es ist ganz zweckwidrig®, sagt Hennicke?), ,durch
hohen Aufbau in Glas und Eisen #usserlich und innerlich
eine architektonische Wirkung erzielen zu wollen. Derartige
Glaspaliste haben sich micht bewihrt. Auch in Paris ist
man genétigt, den Einfluss von zu viel Licht und Sonne
zu missigen und die Oberlichter durch Leinwand zu decken.
Der innere Raum einer Markthalle muss gut und gleich-
missig erleuchtet sein und wenigstens um Mittag ganz im
Schatten liegen. Sheddicher mit einseitigen oder Mansarde-
Diichern mit zweiseitigen feststehenden Glas-Jalousie-Fenstern
werden den Forderungen der Beleuchtung und Liiftung am
besten entsprechen. Weit gespannte, freitragende Dach-

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
1V. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,, 8. 210. — Osthoff in:
Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VI. Band, 1. Heft, S. 15.

5 ‘;J Hennicke, Z%:Eitteﬂ'e:mgen iiber Markthallen etc. Berlin 1881,
o. VIL

O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel.
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Konstruktionen sind nutzlos, da sich eiserne Stiitzen sehr
gut zur inneren Kinteilung verwerten lassen. — Die Hohe
des freien Inmenraumes braucht gar nicht bedeutend zu
sein. Das gewiinschte Mass bleibt zwischen 7 und 10 m.“

Der Fussboden bhat aus einem widerstandsféhigen,
wasserundurchlassigen Material, als Asphalt, Zement oder
harten Thonplatten zu bestehen.

Vor allen Dingen ist die Markthalle den Bediirfnissen
entsprechend gerdumig genug herzustellen und mit gentigend
vielen und breiten Eingingen von moglichst vielen Strassen
her zu versehen.

Die Hauptbedingungen, welche somit an den Bau einer
Markthalle gestellt werden miissen, sind folgende:

1) Die Markthalle soll derart starke Aussenmauern be-
sitzen, dass im Sommer die Hitze und im Winter die
Kilte abgehalten wird;

2) sie soll moglichst viel Licht, aber hauptsichlich nord-
liches Licht erhalten;

3) sie soll den Bediirfnissen entsprechend geriumig
genug sein;

4) sie soll, bei geringster Zugluft im unteren Teile, oben
vorziiglich ventiliert sein;

5) sie soll geniigend viele und bequeme Zugiinge be-
sitzen, und

6) ein geringes Baukapital beanspruchen.

13. Die Zugiinge zu den Markthallen.")

Von wesentlicher Bedeutung fiir die Markthallen sind
ihre Zuginge. KEs ist durchaus erforderlich, dass die in die
Hiuser-Blocks hineingebauten Hallen in der bequemsten
Verbindung mit den wmliegenden Strassen stehen, dass die
Verbindungen geniigend breit sind, und dass jede Strasse
durch mindestens einen Zugang mit der Markthalle in Ver-
bindung steht. Ubermissig viele Eingiinge zu schaffen ist
bei Kleinmarkthallen der starken Zugluft wegen unzweck-

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 210. — Osthoff in:
Handbuch der Hygiene, Jena 1894, VI. Band, 1. Heft, S. 16.
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miissig. Es heisst auch hier den Verkehrsverhéltnissen ent-
sprechend zu verfahren und missig zu sein. Die simtlichen
Berliner Kleinmarkthallen haben nur 2 Einginge und zwar
von jeder der beiden parallelen Strassen einen Zugang und
kommen damit vollkommen aus. Diese Eingiinge sind aber
hier ziemlich breit und werden zu den Einfuhrzeiten mit
Wagen befahren. Es geht desshalb eine breite Strasse
durch die Halle von einem Eingang zum andern. In den
meisten Markthallen in Frankreich und England befinden
sich mindestens 4 Einginge. Die Anzahl derselben hingt
von der Bedeutung der Markthalle und von der Breite der
Einginge ab, welche bei Vorhandensein einer geringen An-
zahl von Eingingen mindestens 5,0 m, bei grosserer Anzahl
mindestens 3,5 m zu betragen hat.

Entweder wird man die Markthallen so einrichten, dass,
wie in Berlin, die mit den Marktartikeln beladenen Wagen
direkt in die Hallen fahren konnen und zwar zu einem
Thore hinein, zum anderen hinaus, oder man wird dafir
sorgen, dass Wagen und Karren bequem vor die Eingiinge
vorfahren und entladen kénnen. Erstere Einrichtung ist
zwar vorzuziehen, weil das Trottoir durch das Abladen der
vor dem Halleneingange stehenden Wagen fiir die Passanten
frei bleibt und weil das Abladen in der Halle weit bequemer
und der Transport der Artikel zu den Stiénden kiirzer ist,
jedoch hat diese Einrichtung den Hauptnachteil, dass ein
Hauptgang mit Stinden erster Giite, sonst aber nur Neben-
ginge mit untergeordneten Stéinden in der Halle geschaffen
werden. Fir die Verwendbarkeit der Halle ist es somit
vorzuziehen, die Eingiinge so zu legen, dass nur Lingsginge
von gleicher Wichtigkeit und gleicher Breite geschaffen
werden konnen.

In ganz besonderem Masse erscheint es bei den Gross-
markthallen notwendig eine Durchfahrt durch die Halle
anzulegen. Ob dabei der Gedanke, die Kinrichtung der
Eisenbahn-Giiterschuppen nachzuahmen, die Durchfahrt tief
liegen zu lagsen und den Fussboden der Markthallen zu er-
hohen, so dass ein bequemes Ent- und Beladen der Land-
fuhrwerke moglich ist, zur Durchbildung kommen kann, hingt
von der Lage und dem Grundrisse der Markthalle und davon
ab, ob thatsichlich die Grossmarkthalle ihre Artikel haupt-
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sidchlich durch Landfuhrwerke erhilt, und ob Landfuhrwerke
die Artikel von hier zu den Kleinmarkthallen beférdern.

Da die Hallen im oberen Teile reichlich mit Ventilations-
Einrichtungen versehen werden miissen, erscheint es zweck-
méssig zu sein, simtliche Ausgangsthiiren mit Windfingen
zu versehen, um Zugluft zu vermeiden. Diese Windfinge,
wenn sie aus Thiiren bestehen, sind aber dem Publikum,
welches in der Regel die Hiande mit Gegenstinden beladen
hat, sehr listig. Da erscheint es zweckmissiger die Zug-
luft dadurch zu vermeiden, dass man die Zuginge zu .den
Markthallen kriimmt, so dass die Luft nicht direkt durch
die Halle streichen kann, oder dass man die Zugiinge nicht
einander gegeniiber legt.

14. Die inneren Einrichtungen der
Markthallen.’)

Der Gemiise- und Obsthandel. bedarf in einer Klein-
markthalle des grissten Raumes, und erst in zweiter Linie
wird der Fleisch- und Fischhandel den Raum einer Markt-
halle in Anspruch nehmen. Das Innere einer Markthalle
muss diesem Raumbediirfnisse gerecht werden. Ueberdies
bedarf der Fleischhandel andere Einrichtungen als der Fisch-
bandel, und dieser wieder andere als der Gemiisehandel.

In den meisten Markthallen ist die grosse mittlere
Fliche fiir den Gemiise- und Obsthandel bestimmt, withrend
an den Winden der Fleisch- und Fischhandel seine Stinde
aufgeschlagen hat.

Der Raum fiir den Gemiisehandel wird am besten in
eine Ebene gelegt und entweder in einfachster Weise durch
verschieden gefiirbten Fussbodenbelag oder durch treppen-
formig aufgebaute schmale Tische oder durch Eisengitter
in Stinde und Génge geteilt. Die Stinde werden von den
Verkaufern, die Génge von dem Publikum benutzt. Die
Ausstellung von Fleisch verlangt besondere Verkaufsstinde

!) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft. 2. Aufl, 8. 211. — Osthoff in:
Handbuch der Hygiene, Jena 1894. XI, Band, 1. Heft, S, 17.
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mit Ladentisch, Hakenrahmen, Hackblock ete. und die Ver-
kaufsstinde fir Fische brauchen Wasserkiibel und Tische.
In den neueren deutschen Markthallen sind fiir den Gre-
miisehandel durch Eisengitter sehr zweckmissige Sténde ab-
geteilt, in welchen die Verkiufer sitzen, die vor sich auf
oinem Tische die Waren ausgestellt haben, wihrend an der
hinteren erhohten Gitterwand mehrere Borten die Aufstellung
von kleineren Korben etc. gestatten. Fir den Fleischhandel
sind vollstindige Zellen vorhanden, welche aus Eisengitter
bestehen und einem mit allen Notwendigen ausgestatteten

Fleischladen gleichen.

Die Markthalle soll einen ebenen Fussboden besitzen,
welcher also nicht durch Treppen unterbrochen ist. (reringe
Hohenunterschiede werden durch schiefe Ebenen ausge-
glichen. Ebenso soll der Fussboden der Markthalle in der-
selben Ebene mit - den umgebenden Strassen liegen. Ab-
teilungen des Marktes in Keller oder auf Galerien zu
verlegen, hat sich nirgends bewdihrt. Trotzdem ist es er-
wiinscht fiir den Fleisch-, Wild- und Fischhandel Keller-
riume zu besitzen, welche durch kinstlich abgekiihlte Tuft
kalt gehalten werden.

Nach Hennicke!) verlangt die innere Einteilung der
Halle Hauptgéinge von 3 bis 5 m und Zwischenginge von
1,5 bis 2 m Breite. In Frankreich braucht man feste Ver-
kaufsstinde von 2 qm fir Grimkram und bis zu 7 gm fir
Fleisch. In England zieht man fir (remiise etc. einfache,
60 bis 75 cm breite Tische, welche durch Striche eingeteilt
und nach dem Masse vermietet werden, den festen Stéinden
vor, welche dem Fleischverkauf in der Grosse von mindestens
10 bis zu 50 qm vorbehalten werden. Leichte eiserne Ge-
stelle mit Randbrettern und Haken zwischen den Tischen
dienen zur Aufstellung der Waren. In der Zentralhalle in
Paris entfillt auf jeden Stand fiir Fleischer 5 bis 9 qm,
fir Friichte- und Blumenhindler 4 qm, fiir Gemiisehéndler
2 qm Hallengrundfliche. In Liyon enthalten simtliche Sténde
in der Mitte ca. 3,5 qm, an den Seiten 9,5 gm. In Briissel
gsind die Léden an den Seiten und in der Front ca. 7 qm,

. VI.i[) Hennicke, Mitteilungen iiber Markthallen etc., Berlin 1881,
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auch 15 qm gross. In Aberdeen besitzen die Seitenliden
eine Grundfliche von 12 gqm. In Newecastle sind samtliche
Verkaufsstellen an den Seiten und in der Mitte 10 bis
12 gm; in Liverpool die an den Seiten 12 qm gross. In
Frankfurt a. M. sind die freien Verkaufsstinde 1,5 qm, die
festbegrenzten 6,6 bis 7,0 qm und einzelne 8,5 qm gross. —
Es geniigt fiir Fleischstinde Grossen von 2,6 m Liinge und
Tiefe, fir Gemiisestinde und Fischstinde solche von 2,0 m
Lénge und von 1,8 bis 2,0 m Tiefe. Die Génge zwischen
den Standreihen sind mindestens 2,3 m, besser 2,5 m breit
zu machen.

Die Grossmarkthalle bildet in der Regel einen
einzigen grossen Raum ohne Tische und Biénke, in welchem
die Waren aufgeschichtet sind. Manchmal aber ist dieser
Raum auch durch Holzverschlige in einzelne Abteilungen
zerlegt, in welchen die Waren der verschiedenen Besitzer
lagern.

15. Die Nebenriume.

In nichster Verbindung mit der Markthalle missen
stehen : :

a) Ein oder zwei Raume fiir Bureaus der Verwaltung ;

b) ein Raum fiir die Markt-Polizei ;

¢) ein Raum fiir mikroskopische Untersuchungen ;

d) Aborte und Pissoirs;

e) ein Raum zum Abwigen der gekauften Waren, unter
Kontrolle eines vereidigten Wagemeisters, sofern das
in einer Stadt iiblich ist.

Selten ist in den Markthallen ein Restaurant vorhanden.
Notwendig diirfte ein solches kaum sein, dagegen konnte
dasselbe fiir die Frauen der gebildeten Klassen, welche zum
Einkaufen in die Markthalle kommen, stérend sein. Da-
gegen ist eine Kaffeekiiche zweckmissig, welche von den
Verkiuferinnen stark benutzt wird,

16. Die Kellerriume,

Wie schon erwihnt, sind Kellerriume eigentlich nur
fur Fleisch-, Wildpret- und Fischhindler notwendig, es
miissen diese Riume dann aber kiinstlich gekiihlt werden.
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Fiir das Grinzeug jedoch sind solche Riume auch von Vor-
teil, besonders dann, wenn Tageslicht einfillt, da dann die
Farbe des Gemiises besser orhalten bleibt, — Uber die Axn-
lage der Kiihlriume ist schon unter 5. b) S. 15 verschiedenes
mitgeteilt, wihrend einé solche Kihlanlage des Niheren
anter 18. (s. unten) eingehend besprochen werden soll.

17. Die Entfernung der Abfiille,
die Entwisserung, Wasserversorgung
and Beleuchtung.’

An geeigneten Orten sind Sammelgruben oder Behiilter
sur Aufnahme der Abfille anzulegen, und zwar so, dass
eine bequeme Entlerung derselben und ein schuelles Auf-
laden des Imhaltes auf die Abfuhrwagen moglich ist.

Eine kiinstliche Beleuchtung der Halle durch Gas oder
elektrisches Licht muss vorgesehen werden, da die Kiufer
im Winter auch in den Abendstunden die Halle besuchen.
Wenn der Keller kiinstlich gekiihlt wird, so darf derselbe nur
mittels elektrischer Glithlampen erhellt werden, da alle
iibrigen Beleuchtungskorper zu viel Wirme ausstrahlen.

Forner ist auf eine reichliche ‘Wasserversorgung 2zu
Reinigangszwecken, zum Bedarf fiir Fischhindler und Ge-
miisehiandler Bedacht zu nehmen, sowie auch eine ausgiebige
and vorziiglich angelegte Kntwasserung der Halle not-
wendig ist.

18. Die Kiihlanlage.”

Die Kiihlanlage hat den Zweck, die Nahrungsmittel
vor dem Verderben zu schiitzen, S0 dass dieselben lingere
Zeit genussfihig und schmackhaft, unverindert an Aussehen
und Gewicht, beiben. Dies geschieht dadurch, dass dieselben
in bestimmten, ihnen besonders zusagenden Temperaturen

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 9. Aufl, S.212.

2) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
TV. Teil, 3. Halbb, 2, Heft, 2. Aufl,, S. 7 und IIL Teil, 6. Band,
2 Aufl, S. 224. — Siehe auch vorstehend S. 15 u f.
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gebracht werden, und dass die Luft in diesen Aufbewahrungs-
réumen in bestimmtem Masse von Wasser befreit wird.

Um die in einem Raume eingeschlossene Luft von einer
hohen Temperatur auf eine niedrigere zu bringen, ist es
bekanntlich nur nétig, einen abgekithlten Gegenstand in
diesen Raum zu schaffen, Alsdann wird sofort ein Temperatur-
Ausgleich zwischen der warmen Tiuft des Kiihlraumes und
dem kalten Kérper vor sich gehen, bis beide dieselbe Tem-
peratur besitzen. Wird nun dieger eingebrachte kalte Korper
auf einer bestimmten niederen Temperatur erhalten, so muss
die Luft in dem Kihlraume sich nahezu auf diese Temperatur
abkiihlen, wenn dafiir gesorgt wird, dass nur in einem be-
stimmten Verhiltnisse ein Temperatur-Ausgleich zwischen
der Kiihlhaus-Luft und der ausseren Luft stattfinden
kann.

Hieraus ergiebt sich, dass eine Kiihlanlage mit kiinst-
licher Luftkithlung aus 8 Teilen bestoht und zwar: 1. Aus dem
Kilteerzeuger (der Kiltemaschine); 2. aus dem Kilte-Uber-
trager (der Kihleinrichtung); 8. aus dem Kiithlraume. Diese
drei Teile kénnen nach verschiedenen Grundsiitzen ausgefiihrt
werden und héingen nur sehr lose mit einander zusammen.

a) Die Kiltemaschinen,
@) Allgemeines,

Die in Deutschland Jetzt moch angewendeten Kiilte-
maschinen arbeiten mit fliichtigen Fliissigkeiten und zwar
mit Ammoniak, schwefliger Siure oder Kohlensiure. Sie
bestehen im Wesentlichen aus 3 Apparaten und zwar:

1) Aus dem Ve rdampfer, welcher auch Generator
oder Refrigerator genannt wird. Derselbe besteht aus Rohr-
schlangen, welche in einem Kasten angeordnet sind. In
letzterem umspiilt die abzukiihlende Tuft oder Salzfliissigkeit
die Rohrschlangen. Dem einen Ende dieser Schlangen fliegst
fortwihrend eine tropfbare Flissigkeit zu, verdampft
in denselben und entweicht als Dampf am anderen Ende,
nachdem diese Flissigkeit simtliche Schlangenreihen durch-
strichen hat. Zur Verdampfung der Fliissigkeit in den
Réhren ist Wirme notig, welche — gofern die Umgebung

v
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der Rohren wirmer ist, als die verdampfende Fliissigkeit -—
dieser Umgebung, also der die Rohren umspiilenden Luft
oder Salzfliissigkeit entzogen wird. Demnach wird diese
Luft oder die Salzfliissigkeit abgekiihlt. Die durch die
Rohrschlangen fliessende tropfbare Fliissigkeit muss eine
solche Fliissigkeit sein, welche unter gewchnlichem Atmo-
sphirendrucke und bei jeder Atmosphiren-Temperatur sich
verfliichtigt, also z. B. Ammoniak, schweflige Sdure, Kohlen-
sdure etc.

2) Aus einem Apparate, welcher die doppelte Aufgabe
hat, die im Verdampfer entwickelten Dimpfe der fliichtigen
Flissigkeit aufzunehmen und sie in dampfférmigem Zustande
zu verdichten.

3) Aus dem Kondensator, welcher die im zweiten
Apparate verdichtete dampfformige fliichtige Fliissigkeit
wieder in den tropfbar fliissigen Zustand zuriickzufithren haf,
damit dieselbe von neuem kiltebildend in dem Verdampfer
wirksam sein kann, Auch dieser Apparat besteht aus Rohr-
schlangen, welche in einem eisernen Kasten sich befinden.
In den oberen Teil der Rohrschlangen treten die verdichteten
Dimpfe ein, und aus dem unteren heraus, von wo sie wieder
zum Verdampfer gelangen. Die Rohren werden fortwéhrend
von moglichst kaltem Wasser, dem sog. Kithlwasser um-
spiilt, welches den Réhren und ihrem Inhalte, der dampf-
formigen fliichtigen Flussigkeit Wirme entzieht und diese
dampfformige Fliissigkeit wieder in eine tropfbare Fliissig-
keit verwandelt.

Der erste Apparat, der Verdampfer, bringt die tropf-
bare Fliussigkeit in Dampfform, indem dieselbe der Um-
gebung die dazu nétige Warme entzieht. Diese Dampfe
werden im zweiten Apparate verdichtet, wodurch eine Er-
wirmung derselben erfolgt. Der dritte Apparat, der Kon-
densator, bezweckt, die warmen verdichteten Dampfe dadurch
wieder tropfbar zu machen, dass denselben die liberschiissige
Wiirme wieder entzogen wird.

Je nach der Konstruktion des zweiten Apparates zer-
fallen die mit flichtigen Flussigkeiten arbeitenden Kilte-
maschinen in Absorptions- oder in Kompressions-Kilte-
maschinen.




i =

U L TR TR T S 2% A R S LR T IHEEEEE S

AT =

TR AT T
Sl Lo

5
E Bl
Al
i
i
i

-~

106

I. Bei den Absorptions-Kiltemaschinen besteht
dieser zweite Apparat im Wesentlichen aus 8 Teilen, und
zwar: ¢) dem Absorber, einem Gefiisse, in welchem fort-
dauernd eine Fliissigkeit (in der Regel Wasser) enthalten
ist, welche Dimpfe begierig aufsaugen, absorbieren und sich
mit denselben sittigen kann; #) der Pumpe, welche die
stark gesiittigte Absorptions-Flissigkeit aus dem Absorber
aufsaugt und weiter schafft; y) dem Destillationskessel, der
mit Dampf oder direkter Feuerung geheizt wird, und in
dessen Inneres die starke Absorptions-Flissigkeit mittels
der Pumpe gedriickt wird. Die Erwiirmung auf entsprechende
Temperatur bewirkt, dass die fliichtige Fliissigkeit dampf-
formig ausgetrieben und dem Kondensator zugefiithrt wird.

II. Bei den Kompressions-Kidltemaschinen be-
steht der zweite Apparat aus einer zumeist doppelt wirken-
den Saug- oder Druckpumpe, dem Kompressor. Dieser
saugt die Dampfe aus dem Verdampfer, verdichtet sie und
schiebt sie in den Kondensator.

B) Die Absorptions-Kiltemaschinen.

Bei denselben, welche von Carré erfunden sind, wird
ausschliesslich Ammoniak als fliichtige Fliissigkeit und ferner
‘Wasser oder eine schwache Ammoniaklésung als Absorptions-
Flussigkeit benutzt. IThres teuren Betriebes wegen werden
die Absorptions-Kaltemaschinen mehr und mehr verlassen
und bald von den Kompressions-Kiltemaschinen ganz ver-
dringt sein.

Die Absorptions-Kiltemaschinen haben folgende Nach-
teile: 1) gebrauchen dieselben relativ ganz bedeutende
Mengen von Kiihlwasser, weil nicht nur der Kondensator,
sondern auch die Absorptions-Fliissigkeit gekiihlt werden
muss; 2) kommt die Absorptions-Fliussigkeit mit relativ
hohem Ammoniak-Gehalt aus dem Destillationskessel zum
Absorber zuriick, wobei sie um so weniger absorptionsfihig ist,
Je mehr sie Ammoniak enthélt; 3) ist der Verbrauch an Heiz-
material ein relativ hoher, weil zum Austreiben des Ammoniaks
stets die gesamte Absorptions-Flissigkeit entsprechend erhitzt
werden muss; 4) entstehen infolge der vielen Verschraubungen,
Rohrleitungen und Armaturen leicht Undichtigkeiten, wobei
viel Ammoniak verloren gehen kann; 5) miissen die Ammoniak-
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démpfe sehr hohen Temperaturen im Destillations-Kessel
ausgesetzt werden. — Dagegen sind die Absorptions-
Maschinen ziemlich leicht zu warten, so lange keine Stérungen
vorkommen; auch verbrauchen sie nur wenig Kraft und
liefern dann, wenn mit Dampf geheizt wird, viel reines
destilliertes Wasser, welches zweckmiissig zur Herstellung
krystallklaren Eises verwendet werden kann.

Die einzelnen Konstruktionen, welche von verschiedenen
Fabriken ausgefithrt werden, weichen wenig von einander ab.
Diese Fabriken sind Oskar Kropff in Nordhausen; Vaas und
Littmann in Halle a. S.; Koch und Habermann, daselbst;
Wegelin und Hiibner, daselbst; Hallesche Maschinenfabrik,
daselbst; Maschinenfabrik Hohenzollern in Diisseldorf.

y) Die Kompressions-K#éltemaschinen.

Bei diesen unterscheidet man solche, welche mit per-
manenten Gasen, und solche mit fliichtigen Fliissig-
keiten arbeiten. _

1) Kompressions-Kéltemaschinen welche mit
permanenten Gasen arbeiten.

Diese werden repriisentiert durch die Kaltluftmaschinen,
wie solche frither nach dem Systeme von Franz Wind-
hausen, jetzt nach dem Systeme von Bell-Colemann
und dem von Lythfoot ausgefithrt werden.

Die Luft wird zunichst aus dem Raume, in welchem
Kilte erzeugt werden soll, angesaugt, dann komprimiert und
in einen Kiihlapparat gedriickt, in welchem sie unter kon-
stant bleibendem Drucke durch Kihlwasser gekiihlt wird.
Dann wird diese komprimierte und abgekiihlte Luft stark
ausgedehnt und in den zu kiihlenden Raum ausgestossen,
wobei sie Wiirme aufnimmt und so auf den Raum abkiihlend
wirkt.

Diese Maschinen miissen im Vergleich zu ihrer Kilte-
leistung sehr gross gebaut werden, weil die Luft eine geringe
spezifische Wirme besitzt. Die in der Luft enthaltene, und
infolge der zur Vermeidung von schidlicher Uberhitzung
notigen Wassereinspritzung vermehrte Feuchtigkeit setzt sich,
wenn nicht vorziigliche Entwiisserungsapparate in der Druck-
leitung angeordnet werden, in Schneeform an den Ventilen
und in den Kanilen fest, bewirkt Verstopfungen, Undichtig-
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keiten, kurz Beeintrichtigungen der XKilteleistung. Die
grossen Maschinen, welche dazu noch rasch laufen miissen,
um nicht in kolossale Dimensionen aunszuarten, sind starken
Erschiitterungen und h#ufigen Reparaturen ausgesetzt, be-
sonders dann, wenn Kompression und Expansion der Luft
in ein und demselben Pumpencylinder vorgenommen werden.

Windhausens Maschine arbeitet nur mit einem Cylinder,
Bell-Colemann und Lythfoot haben deren zwei angeordnet,
einen Kompressions- und einen Expansions-Cylinder, deren
Volumen sich etwa wie 2: 1 verhalten.

Diese Maschinen erfordern viel Kraft zum Betriebe der
Pumpencylinder, viel Einspritzwasser, viel Kiithlwasser fiir
den Luftkithlapparat und sie geben direkt kalte Liuft.

In den Kaltluftmaschinen kann die Luft leicht bis
40 bis 50 Grad Celsius abgekiihlt werden. Aber man kann
diese kalte Luft in dem abzukithlenden Raum nicht fort-
bewegen, ohne dass sie sofort wieder bedeutend erwiirmt wird.
Desshalb ist es sehr schwer, grossere Riume durch solche
Maschinen in einer iiberall vorhandenen, stets gleichbleiben-
den Temperatur von -+ 2 bis 4+ 5 Grad Celsius zu erhalten,
wie es fiir Fleischkiihlrdume auf Schlachthofen und in Markt-
hallen erforderlich ist.

Von Bedeutung waren die Kaltluftmaschinen nur da,
wo es sich um die Kiihlung kleiner Ri#ume handelte, z. B.
der Proviantriume auf Schiffen, der Kiihlriume auf Fleisch-
transportschiffen und in Exportschlichtereien ete., aber auch
hier macht sich schon das Bediirfnis nach Kompressions-
Kiltemaschinen, welche mit fliichtigen Fliissigkeiten arbeiten,
geltend.

2) Kompressions-Kiltemaschinen, welche mit
fliichtigen Fliissigkeiten arbeiten.

Je mnach der Art der verwendeten Arbeitsfliissigkeit
lassen die Kompressions-Ki#ltemaschinen, welche mit fliichtigen
Fliissigkeiten arbeiten, sich einteilen in: 1) Schwefligesiure-
Maschinen; 2) Ammoniak-Maschinen; 3) Kohlensiure-Ma-
schinen.

a) Die Schwefligesiure Kompressions-Kilte-
maschinen, zu denen die alten und neuen Pictet-Maschinen
gehioren, werden, seitdem sie in dem Wettstreit zwischen
dieser und der Linde’schen Ammoniak-Maschine unterlegen
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gind, wenig mehr angewendet. Die alte Pictet-Maschine,
welche nur mit schwefliger Séure arbeitet, besteht aus den
3 Apparaten, dem Verdampfer, dem Kompressor und dem
Kondensator. Sie arbeiten unter geringem Kondensator-
Drucke von 2 bis 4 Atmosphiren, mit {iberhitzten Démpfen
und ohne Schmierung. Sie sind veraltet und werden kaum
noch in Deutschland gebaut. Die neuen Pictet-Maschinen
bestehen ebenfalls nur aus den 3 Hauptapparaten, dem Ver-
dampfer, Kompressor und Kondensator und arbeiten eben-
falls mit einem Kondensator-Drucke von nur 2 bis 4 Atmos-
phéren, (je nach der Temperatur des vorhandenen Kithl-
wassers). Als fliichtige Flissigkeit wird eine Mischung von
schwefliger Séiure und Kohlensdure verwendet. Die beige-
fiigte Kohlenséure bezweckt eine geringe Erhchung des Kom-
pressor-Saugdrucks, so dass derselbe fiir gewohnlich hoher,
als der atmosphiirische ist und das Eindringen der so schid-
lich wirkenden Aussenluft verhindert.

b) Am gebriuchlichsten sind die Ammoniak-Kom-
pressions-Kéaltemaschinen. Sie arbeiten unter einem
Kondensatordrucke von 7 bis 12 Atmosphiren, wesshalb die
Stopfbiichsen, sofern sie dicht halten und bedeutende Ver-
luste an Ammoniak vermieden werden sollen, nicht einfach
und trocken verpackt werden konnen, sondern aus 3 Teilen
bestehen miissen und zwar: einer inneren, trocken verpackten
Stopfbiichse, einer mittleren Kammer, welche die durch die
innere Stopfbiichse entweichenden Dimpfe aufsaugt, und
einer dusseren Stopfbiichse, welche die Kammer nach aussen
abdichtet. Die Schwierigkeit besteht nun darin, den Druck
der Dimpfe in der Kammer nicht hoher als etwa 2 bis 4
Atmosphiren werden zu lassen, damit nach aussen eine ein-
fache Verpackung geniigt. Die Mittelkammer wird zumeist
stindig mit Ol oder dergleichen gefiillt gehalten.

Dieges O1 absorbiert die aus dem Kompressor austreten-
den Diampfe, dringt in entsprechenden Mengen in den Kom-
pressor und schmiert dessen Kolben und Kolbenstange.
Je vollkommener die Vorkehrung zur Verhinderung der
Ammoniak-Verluste und des Ubertrittes dieses Schmierols
in die Schlangen des Verdampfers und Kondensators sind,
um so besser ist die Maschine.
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Die Maschinen der Gesellschaft fir Linde’s Eis-
maschinen in Wiesbaden (System Linde), welche
vor etwa 17 Jahren die Kiltemaschinen in Deutschland ein-
fithrte und bisher schon etwa 1800 Kiltemaschinen geliefert
hat, zeichnen sich durch Vorziiglichkeit in Konstruktion und
Ausfihrung aus. Die Maschinen von Osenbriick & Co.
in Hemelingen bei Bremen (System Osenbriick)
und von der Maschinenfabrik Esslingen in Esslingen
(System Osenbriick), dann die von der Gesellschaft
Germania in Chemnitz (System Germania), sind
mehr oder minder Nachahmungen der Linde-Maschinen und
unterscheiden sich im Wesentlichen durch die Konstruktion
der Stopfbiichse. Sehr gut sind die Maschinen der Ma-
schinenbau-Aktien-Gesellschaft Niirnberg.

Die Stopfbiichse des Kompressors der Maschinenbau-
Aktiengesellschaft Humbold in Kalk bei Kéln
(System Fixari) soll mit gefrorenem Ol gedichtet werden.

Neudecker in Offenbach (System Nehrlich)
baut Maschinen, deren Verdampfer- und Kondensator-Schlange
nach dem Gegenstrom-Prinzipe konstruiert sind.

Bei den Maschinen der Maschinenfabrik Buckau
bei Magdeburg und Kuhn in Stuttgart-Berg (Sy-
stem Hartung und Weppner) ist die Stopfbiichse des
Kompressors in geeigneter Weise mit der Saugleitung in
Verbindung gebracht und es werden die aus dem Kom-
pressor entweichenden Gase von der Saugleitung eingesaugt.
Der Kompressor ist mit Mantelkithlung fiir Salzwasser oder
Ammoniak versehen.

¢) Die Kohlensdure-Kompressions-Kailtema-
schinen stimmen im Wesentlichen mit den Ammoniak-
Kiltemaschinen iiberein, arbeiten mit Kohlensdure bei einem
Kompressordrucke von 40 bis 60 Atmosphiiren und sind des-
halb sehr kompendios. Diese Maschinen sind neuerdings in
Gebrauch gekommen. Besonders gute Maschinen liefert L.
A. Riedinger in Ausburg (System Windhausen).
Aehnliche Kohlenséure - Maschinen werden gebaut von |[der
Maschinenfabrik Deutschlandin Dortmund (System
Reydt) und von der Augsburger Maschinenfabrik
in Augsburg (System Krupp).
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b) Die Kiihleinrichtungen.

«. Allgemeines.

Zur Kithlung von Kiihlrdumen ist in erster Linie Kilte
notig. In der Kiltemaschine wird die Kilte erzeugt; in
der Kiihleinrichtung wird sie zur Kithlung der Luft in den
Kiihlrsumen verwertet, und es ist fiir die Kiihleinrichtung
an sich vollstindig gleichgiiltig, durch welche Kiltemaschine
diese Kalte hervorgebracht wird.

Zur FErhaltung des Fleisches ist eine Kiihlhallen-
Luft erforderlich, welche gleichmissig kiihl (+ 2 bis 4 5
Grad Celsius) gehalten wird, von Staub und Bakterien frei
und relativ trocken ist (mit 75 bis 80 Prozent Feuchtig-
keitsgehalt). Zu trocken darf die Luft nicht sein, weil
sonst dem Fleische zu viel Feuchtigkeit entzogen und sein
Gewicht zu sehr vermindert wird.

Fir Obst und Gemiise ist nur eine Temperatur von
+ 6 bis 4+ 8 Grad Celsius, fiir Fische von O bis 4 2 Grad
Celsius notwendig.

Die Kiihlung der Kiihlraumluft kann mittelst der ver-
schiedensten Einrichtungen geschehen, wenn die notwendige
"Kailte vorhanden ist.

Die Trocknung der Luft kann sowohl durch ent-
sprechende Abkiihlung, als auch, und zwar noch intensiver,
durch Absaugung mittels konzentrierter Salzlosungen er-
folgen. Da kalte Luft weniger Feuchtigkeit in sich auf-
nehmen kann, als wirmere, so ist die kiltere Luft bei ihrer
Erwirmung an den Lebensmitteln in dem Kiihlraume im
Stande, einen Teil der Feuchtigkeit derselben in sich auf-
zunehmen. Die Eigenschaft, welche Chlornatrium und Chlor-
kalzium, sowie z. T. ihre konzentrierten Losungen besitzen,
der Luft die Feuchtigheit zu entziehen, wird benutzt, um
die kalte Tuft fir den Kiihlraum abzutrocknen, indem diese
kalte Luft durch einen Regen dieser kalten Loésungen ge-
trieben wird.

Die Kiihleinrichtungen lassen sich einteilen:

1) In solche, bei denen eine schwer gefrierende Salz-
losung als Kiltetriger benutzt wird, wobei also die Kilte-
maschine zur Herstellung dieser kalten Salzlosung dient.
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Bei dieser Einrichtung besteht der Verdampfer (Refrigerator)
der Kiltemaschine aus einem eisernen, vor Wirme ge-
schiitzten Kasten, in welchem eiserne Rohrenschlangen sich
befinden. In letzteren verdampft die Arbeitsfliissigkeit
(Ammoniak, Kohlenséiure etc.). Der Kasten wird mit einer
Salzfliissigkeit gefiillt, welche ihre Wirme an die in den
Riohren verdampfende Arbeitsfliissigkeit abgiebt, und somit
selbst erkaltet. Es kann nun a) die Kithlhausluft mittelbar
mit dieser abgekiihlten Salzlésung oder b) unmittelbar mit
derselben in Bertihrung kommen.

2) In solche, bei denen keine Salzlésung verwendet,
sondern die Luft an den Rbohrenschlangen des Verdampfers
(Refrigerators) der Kiltemaschine gekiihlt wird.

In beiden Fillen muss entweder die abgekiihlte Salz-
fliissigkeit oder die abgekiihlte Luft zum Kiihlhause ge-
trieben werden.

Jede Kiltemaschine arbeitet um so ungiinstiger, d. h.
erzeugt fir gleiche Arbeitsleistung um so weniger Kilte,
eine je niedrigere Temperatur die verdampfende Arbeits-
fligsigkeit (Ammoniak etc.) besitzt. Eine je geringere Tem-
peraturdifferenz zwischen Luft und Ammoniak die Luft-
kithlapparate zulassen, desto glinstiger, weil billiger, wird
gearbeitet. Vorteilhaft konstruierte Apparate zeigen eine
Temperatur der fliichtigen Fliissigkeit im Verdampfer von
— 10 bis — 12 Grad C., hingegen sind Apparate, welche
mit Temperaturen von — 20 Grad C. arbeiten miissen, ganz
unzweckmissig, weil dieselben fiir gleiche Kilteleistung eine
um etwa 50 Prozent hohere Betriebskraft fir die Kilte-
maschine verlangen, als die ersteren.

Die Luftmengen, welche zwischen dem Kiihlraume und
dem Luftkiithlapparate sich bewegen miissen, sind sehr be-
deutende und betragen stiindlich etwa das Zehnfache des
Volumens des abgekiihlten Raumes. Der Betrieb des Ven-
tilators fiir diesen Lufttransport erfordert Arbeit. Diesem
physikalischen Grundgesetzte zufolge wird aber diese Arbeit
in Wirme umgesetzt und an die kalte Luft iibertragen.
Daraus ergiebt sich, dass der Ventilatorbetrieb einen dop-
pelten Verlust — Arbeitsaufwand und Kiilteverlust —, wovon

letzterer wieder durch erhohten Arbeitsaufwand gedeckt
wird, nach sich zieht.
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Eine rationelle Konstruktion der Luftkiihlapparate muss
demnach das Prinzip verfolgen, durch vorteilhafte Form
und Anordnung der Xiihlflichen, durch Vermeidung von
Richtungséinderungen und Reibungswiderstiinden bei der Luft-
bewegung die Ventilatorarbeit aut das geringste Mass zu be-
schrinken.

f. Kithleinrichtungen mittels Rohren, durch
welche kaltes Salzwasser stromt.

Bei dieser Einrichtung wird eine schwer gefrierende
Salzlisung als Kiiltetriger benutzt, wobei also die Kiilte-
maschine zur Abkiihlung dieser Salzlésung dient. Dabei
besteht der Verdampfer der Kiltemaschine aus einem eisernen,
vor Wirme gut geschiitzten Kasten mit eisernen Réhren-
schlangen, in welchen die Arbeitsfliissigkeit (Ammoniak,
schweflige Siure, Kohlensiure etc.) verdampft. Der Kasten
wird mit einer Salzflussigkeit gefiillt, welche ihre Wirme
an die in den Rihren verdampfende Arbeitsfliissigkeit ab-
giebt und somit selbst erkaltet. Das im Verdampfer-Kasten
abgekiihlte Salzwasser wird mittels einer Pumpe durch
Rohren getrieben, welche entweder in dem Fleischkiihlraume
gelbst, oder in einem besonderen Luftkiihlraume sich befin-
den, und gelangt mnach Durchstreifung aller Rohren etwas
erwirmt in den Verdampfer-Kasten zuriick, wo es abermals
abgekiihlt wird, um seinen Kreislauf wiederum zu beginnen.
Liegen die Rihren in einem besonderen Luftkiithlraume, so
muss die abgekiiblte Luft aus dem Luftkiithlraume durch
mechanische Mittel in den Fleischkithlraum ibergefiihrt
werden; wihrend dann, wenn die Rohren im Fleischkiihl-
raume selbst liegen, die natiirliche Bewegung der Luft zur
gleichmiissigen Erkaltung des Kiihlraumes geniigt.

Die Kiihlung mittels Rohren hat den Nachteil, dass
eine vollstindig ausreichende Trocknung der Luft, welche
bei den Fleischkiihlriumen verlangt werden muss, nicht er-
zielt werden kann, da nur ein Teil der Luft mit den Réhren
in unmittelbare Beriihrung kommt, und ihre Feuchtigkeit
als Reif und Schnee, welcher sich an den Rohren ansetzt,
abgiebt. Da dieser Reif eine Kruste um die Rchren bildet,
so verhindert derselbe zum Teil die Ubertragung der Kilte
an die Luft, so dass die Rohren von Zeit zu Zeit abgethaut

O sthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 3
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werden miissen. Dadurch aber wird der Luft von neuem
Feuchtigkeit zugefithrt. Um dies zu vermeiden, diirfen
die Réhren nicht im Kiihlraume selbst, sondern in einem
oder zwei besonderen Luftkiihlriumen liegen, welche im
Ganzen die doppelte Anzahl Rohren besitzen, die abwechselnd
im Kiltebetriebe befindlich und im Abtauen begriffen sind.
Eine griindliche Reinigung der Luft ist bei der Rohren-
kithlung schwer zu erreichen, da nicht simtliche Luftteile
mit den Rohren in Verbindung treten und eine Waschung
der Luft nur in sehr geringem Grade stattfindet. — Die
Gesellschaft fiir Linde's Eismaschinen in Wies-
baden fihrte frither fast ausschliesslich Rohren-Kiihlung mit
Salzwasser aus und legte zumeist die Rohren in die Fleisch-
kiihlrdume selbst. Dabei werden die Rohren an die Decke
der Kiihlriiume gehiingt, so dass die abgekiihlte Luft stets
nach unten fallt, wihrend die erwirmte Luft nach den
Rohren in die Hohe gedringt wird.

y) Kiithleinrichtungen mit Rohren, welche mit der
verdampfenden fliichtigen Fliissigkeit (Ammoniak)
in Beriithrung stehen.

Diese Kiihleinrichtung wurde zuerst von der Gesell-
schaft fiir Linde’s Eismaschinen in Wiesbhaden
ausgefithrt, bei welchen der Verdampfer der Kiltemaschine,
ein schmiedeeisernes Rohrensystem, in welchem die Arbeits-
fliissigkeit, das Ammoniak, unter Wirmeaufnahme zur Ver-
dampfung gelangt, unmittelbar als Luftkiihler benutzt wird.
Der Fortfall einer Salzlosung, welche erst die Kilteiiber-
tragung zwischen Ammoniak und Luft zu vermitteln und
die Abwesenheit jeder Pumpe, welche die Zirkulation der
Salzlosung zu bewerkstelligen hiitte, ist unleugbar ein Vor-
zug dieses Systems. Die Ammoniak-Verdampfungsspiralen
befinden sich in einem Kanal eingeschlossen, der in dem
Kiihlraume, neben oder iiber demselben angeordnet ist und
durch welchen die Kiihlhausluft mittels Ventilators beférdert
wird. An den kalten Rohrwandungen erfolgt in bereits ge-
schilderter Weise die Abkiihlung, Entfeuchtung und Reinigung
der Luft, wobei sich die Rohroberflichen mit einer Schnee-
schichte tiberziehen, ein Umstand, welcher allerdings als ein
Nachteil des Systems bezeichnet werden muss. Da dieser
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Schneebelag mit zunehmender Stirke den Wirmeaunstausch
an den Rohrwandungen mehr und mehr beeintrichtigen
wiirde, so ist seine Entfernung von hochster Wichtigkeit,
wofiir sich als einfachstes Mittel das Abtauen darbietet.
Um die Thitigkeit des Apparates in keiner Weise zu storen,
wird nicht das gesamte Rohrensystem auf einmal abgetaut,
sondern partienweise, was keiner Schwierigkeit unterliegt,
nachdem es aus einzelnen Rohrspiralen besteht, von denen
jede fiir sich ausser Betrieb gesetzt werden kann. Die zum
Abtauen erforderliche Wirme liefert in der Regel die
Kiihlhausluft selbst, bezw. auch die Aussenluft, indessen
leiden diese Verfahren an einer gewissen Umstdndlichkeit
und wirken verhiltnismissig langsam, Sicher und schnell
hingegen lisst diesen Zweck das der Gesellschaft fir
Linde’s Eismaschinen in Wiesbaden patentierte Ver-
fahren erreichen, nach welchem die Wirmezufuhr nicht von
aussen, sondern von innen erfolgt, indem die in der Maschine
zirkulierenden, komprimierten, warmen Ammoniakdampfe durch
die jeweilig ausgeschaltete Spirale des Luftkiihlers geleitet
werden, sich kondensieren und hierbei ihre latente Wirme
zum Schmelzen des Schneebelages abgeben.

Die Maschinenbau-Aktiengesellschaft Hum-
bold in Kalk bei Koln wendet nur die Verdampfer-
Rihrenkithlung an und bewirkt das Abtauen des Schnees
an den Rohren dadurch, dass sie 4 getrennte Rohren-
kasten angeordnet hat, deren Rohren aussen von der zu
kiithlenden Luft, und innen von der verdampfenden fliichtigen
Fliissigkeit beriihrt werden. Hat sich eine bestimmte Menge
Fliichtigkeit in Eis- oder Schneeform niedergeschlagen, so
wird der betreffende Kasten ausgeschaltet. Dabei taut das
Eis ab, und es wird das entstehende Schmelzwasser abgeleitet.

Es ist hieraus ersichtlich, dass Rohrenapparate stets
eine gewisse, wenn auch einfache Bedienung erfordern, in
dem der Maschinenwirter in gewissen Zeitabschnitten fir
Entfernung des Schneebelages sorgen muss.

d) Kithleinrichtungen mit unmittelbarer
Berihrung von Luft und Salzwasser.
Bei der unmittelbaren und innigen Beriihrung von Luft
mit kaltem Salzwasser ist eine Trocknung und griindliche
SI
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Reinigung der Luft von Staub und Bakterien, sowie eine
der Salzwasser -Temperatur entsprechende Abkiithlung der
Luft gesichert. Bei allen Apparaten dieser Art wird die
abzukiithlende Luft durch einen Ventilator iiber grosse, von
der kalten Salzsoole berieselte oder benetzte Flichen hin-
weggetrieben, oder durch einen Salzwasserregen geblasen.

Die Gesellschaft fiir Linde’s Eismaschinen in
Wiesbaden wendet ihre patentierte, rotierende Scheiben-
systeme an, welche gestatten, fast beliebig grosse Salzwasser-
flichen unter verhiltnismissig kleiner Raumbeanspruchung
und mit geringem Arbeitsaufwande in innigste Berithrung
mit der Luft zu bringen. Auf horizontalen, parallel hinter
einander liegenden Achsen sitzen je eine Reihe runder
Blechscheiben derart, dass sie von einander einige Zenti-
meter entfernt sind und auf ihrer unteren Seite in einen
mit der kalten Salzlosung gefiillten Behilter eintauchen.
Langsam rotierend bedecken sich die Blechscheiben mit einer
diinnen Salzlosungsschicht und bilden gewissermassen eine
Reihe neben einander liegender schmaler Kanile, durch
welche die Luft hindurch geblasen wird, wobei in bekannter
Weise sich der Kiihlprozess vollzieht. In der Regel werden
dabei Salzwasserkiihler und Luftkiihler vereinigt, indem der
Verdampfer unter die Scheibensysteme gelegt wird.

Eine andere Liosung der Aufgabe, die Luft an kalter
Salzlosung abzuk'i.ihlen, besteht in dem von der Gesell-
schaft fir Linde’s Eismaschinen in Wiesbaden
hergestellten Linde’schen Ber Leeelunga Verdampfer. Die Ver-
dampferspiralen sind reihenweise in parallelen Vertikalebenen
angelegt. Uber jedem Spiralsysteme liegt eine horizontale
Verteilungsrinne fiir die Salzsoole. Letatere tritt gleich-
missig auf die ganze Linge der Rinne aus, fliesst auf die
obere Spiralwindung und rieselt dann an den tibrigen Win-
dungen herab, wobei sie die ganze Spiralenoberfliche mit
einer diinnen Schichte bedeckt-. Unten sammelt sie sich,
um mittels Pumpe wieder in die Verteilungsrinnen beférdert
zu werden. Zwischen den so berieselten Spiralen wird die
Kiihlhausluft hindurchgeblasen. Auch hier ist der Ver-
dampfer direkt als Luftkithler benutzt.

Das Streben nach einer noch einfacheren Gestaltung der
Luftkithleinrichtungen hat die Gesellschaft fiir Linde’s

A —
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Eismaschinen in Wiesbaden zur Konstruktion von
Regenapparaten gefithrt, mittels welcher ein einige Meter
hoch herabfallender intensiver Regen der kalten Salzlisung
hergestellt wird, wihrend die abzukiihlende Luft durch den-
selben stromen muss. Dass ein solcher Regen auf die Luft
sehr energisch abkithlend wirkt, dass insbesonders der Rei-
nigungsprozess ein sehr vollkommener ist, bedarf keines
Beweises.

Aug. Osenbriick (Osenbriick & Co. in Heme-
lingen bei Bremen) verwendet runde Eisengefisse, inner-
halb welcher wendeltreppenférmige Kaskaden angeordnet
sind, deren einzelne Stufen etwas nach vorn geneigt und
so konstruiert sind, dass das kalte Salzwasser, welches durch
Pumpen aus dem Verdampfer (Refrigerator) der Kilte-
maschine auf die oberste Stufe geschafft wird, diese Stufe
bedeckt und zum Teil als Regen durch diese hindurch fillt,
zum anderen Teile aber zur nichsten Stufe fliesst und so
ferner, sich schliesslich am Boden sammelt und in den Ver-
dampfer zu erneuter Abkithlung zurtickfliesst. Am unteren
Ende der Gefisse wird mittels eines Druckventilators, der
sowohl die aus dem Kiihlraume, als auch die Luft von aussen
ansaugen kann, die Luft eingeblasen, welche der Salzwasser-
Bewegung entgegenstromt, dabei abgekiihlt, getrocknet, ge-
reinigt und dann in den Kithlraum getrieben. In letzterem
sind Saug- und Druckrohre angeordnet. Diese Kinrichtung
funktioniert sehr gut, jedoch braucht der Ventilator sehr
viel mehr Kraft, als bei der vorigen Einrichtung.

Die Maschinenfabrik Germania in Chemnitz,
Wegelin & Hiibner in Halle a. S. u. A. wenden Kiihl-
einrichtungen an, welche der Osenbriick’schen sehr #hn-
lich sind.

c) Die Kuhlraume.

Der Raum, in welchem das Fleisch zum Auskiihlen
aufgehiingt wird, und in welchem durch die Kiihleinrich-
tungen entweder die Luft abgekiihlt oder abgekiihlte Luft
eingetrieben wird, hat drei Bedingungen zu erfiillen: 1) muss
der innere Raum so eingerichtet sein, dass das Fleisch darin
und zwar in der Regel in verschlossenen Zellen bequem
aufgehingt werden kann; 2) miissen diese Zellen und der
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innere Kiithlhausraum so beschaffen sein, dass die kalte Luft
den ganzen Raum durchstreichen und das Fleisch von allen
Seiten umspiilen kann; und 3) miissen die Aussenwiinde, die
Fenster und die Thiiren so beschaffen sein, dass ein Tem-
peratur-Ausgleich zwischen der #usseren und der inneren
Luft in so geringem Masse wie nur moglich stattfinden kann.

Es ist deshalb der innere Kiihlraum als moglichst freier
Raum zu konstruieren, und nur durch eiserne Siulen, nicht
aber durch Winde zu unterbrechen. Dagegen ist es fir
die Abkiithlung des Fleisches, sowie fiir die Luftzirkulation
nicht schiidlich, wenn man, etwa 0,5 m vom Boden entfernt,
die Zellenwiinde bis zu 2,5 m Hohe vom Boden, aus Beton,
Glas oder Wellblech herstellt, dagegen die Vorderwand mit
der Thiire (am besten Schiebethiire) aus vertikalen eisernen
Stiben herstellt. In der Regel werden jedoch diese Zellen
ganz aus eisernen Stiben ausgefiihrt, welche man, des besseren
Reinigens wegen, dem Drahtgitterwerke vorzieht. Die Tiefe
der Zellen ist bei dieser Breite von 1,3 m nicht iiber 2,0m
zu machen. TFir die Ginge geniigt eine Breite von 1,8 m.
Die Zellen-Thiiren miissen eine Lichtweite von 0,7 m er-
halten. Die Zellen selbst sind mindestens 2,5 m hoch zu
machen. Die Lichthohe des Kiihlhauses muss dement-
sprechend 3,5 m betragen, um die Luftrohren noch iiber
den Zellen anbringen zu kénnen. Das Innere der Zellen
ist nur an den Winden mit Hakenrahmen auszustatten.

Da der Wiirmeverlust durch die Mauern, Thiiren und
Fenster des Kiihlhauses bedeutend sein kann, so ist fir
starke und mehrfach isolierte Mauern, 2- und 3-fache Fenstern,
2- und 3-fache Thiiren, Windfinge etc. Sorge zu tragen.
Ferner ist in Betracht zu ziehen, dass der Fussboden und
die Decke des Kiihlraumes stark isoliert wird.

Die Grosse des Fleisch-Kiihlhauses ist folgendermagsen zu
berechnen. An Fleisch wird hochstens im Jahre von jedem
Einwohner 70 kg verbraucht. Bei 52 Wochen im Jahre
und bei 2 Schlachttagen in der Woche ergiebt sich fiir

jeden Einwohner und Schlachtt = 0,7 kg Fleisch.

- 0
€ 259
Das Kiihlhaus ist so gross zu machen, dass in demselben
das 1,5fache eines Schlachttages darin hingen kann, also

iy
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1,5 - 0,70 = rund 1 kg Fleisch fiir jeden Einwohner. Da nun
auf jeden Quadratmeter der ganzen inneren Kithlhaus-Grund-
fliche 120 kg Fleisch hiingen kann, so kommt auf jeden

Einwohner der Stadt % = 0,0083 qm Kiihlhaus-Grund-

fliche, oder 1 qm Kiihlhausfliche reicht fir 120 FEin-
wohner aus.

19. Die Grosse und Kosten der Markthalle.

Die Grosse der Markthalle hingt wesentlich von der
Gestaltung der Stadt ab, jedoch rechnet der Verfasser bei
kleineren Stidten 35 qm, bei mittleren von 30000 bis
50000 Einwohnern 30 qm, und bei grosseren Stidten 25 qm
fir 1000 Einwohner.

Die Anlagekosten der Markthallen sind selbstverstind-
lich je nach Art der Ausfilhrung und Ausstattung derselben
und nach den Materialpreisen und Arbeitslohnen der be-
treffenden Stadte sehr verschieden. Binfach erbaute Markt-
hallen kosten 80 Mark pro gm bebauter Grundfliche. Reich
ausgestattete Hallen werden auf 200 Mark und mehr pro
gm zu stehen kommen.

Es kostete:

a) Die Markthalle zu Augsburg bei 5111 qm Grundflache
274240 Mk., also 53,60 Mk. pro gm.

b) Die Getreidehalle zu Minchen bei 11592 qm Grund-
fliche 1441130 Mark, also 124,00 Mark pro qm.

¢) Die Markthalle zu Frankfurt a. M. bei 4028 qm Grund-
fliche 748 700 Mk., also 186 Mk. pro gm.

d) Die Markthalle zu Levallois-Perret bei Paris 93685 Mk.
und 45 Mk. pro qm.

e) Die Markthalle in Grenelle zu Paris bei 1971 qm
Grundfliche 208000 Mk., also 105 Mk. pro gm.

f) Die Markthalle zu Grenoble (Isére) bei 722 qm Grund-
fliche 186468 Mk., also 258 Mk. qro gm.

g) Die Smithfield-Markthalle zu London bei 14422 qm
Grundfliche 2 689200 Mk., also 187 Mk. pro gm.
h) Die Markthalle zu Aschaffenburg bei 1132,56 qm

Grundfliche 99714 Mk., also 88 Mk. pro gm.
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i) Die Markthalle zu Zirich bei 872 qm Grundfliiche
64000 Mk., also 73,40 Mk. pro qm.

k) Die Markthalle zu Lyon bei 3563 qm Grundfliche
444000 Mk., also 124,50 Mk. pro gm.

1) Die Zentralmarkthalle in Berlin bei 7000 qm Grund-
fliche 2354600 Mk., also 336,40 Mk. pro gm.

m) Die Markthalle am Magdeburger Platz zu Berlin bei
1809 gqm Grundfliche 341881 Mark, also 190 Mark
pro qm.

n) Die Markthalle zu Halberstadt (vom Verfasser) bei
1424 gm Grundfliche 155000 Mk., also 106,20 Mk.
pro qm.

o) Die Markthalle zu Oldenburg bei 720 qm Grundfliiche
122000 Mk., also 170 Mk. pro qm.

p) Die Markthalle zu Leipzig bei 8745 qm Grundfliche
ca. 2728000 Mk., also 312 Mk. pro qm.

Es mbge hier noch eine kleine Zusammenstellung iiber
die Kosten einiger Berliner Markthallen folgen (siche neben-
stehende Tabelle).

Werden in einer Markthalle Kiihleinrichtungen ausge-
fihrt, was in jeder Weise zu empfehlen ist, so vergrossern
sich die Baukosten der Markthalle nur unbedeutend, da
man die Kiihlriume mit den Maschinen ete. in den Keller
anordnen kamn. Dagegen kommen noch die Kosten der
Dampfkessel, Dampfmaschinen, Kithlmaschinen und Kiihl-
apparate hinzu. Die Tabelle auf 8. 122 giebt einige Aus-
kunft iiber die benédtigte Grosse und die Kosten eines
solchen Kiihlkellers mit Zelleneinrichtungen.

20. Die Markthallen in verschiedenen
Liindern und Stidten.

a) Die Markthallen in England.!)

Die Begriindung und Aufhebung eines Marktes sind in
England nur durch ein Gesetz zu erreichen, iiber welches
allgemeine Bestimmungen in einer Parlamentsakte vom
Jahre 1847 niedergelegt sind. Durch ein solches Gesetz

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2, Aufl, S. 214.

=N )
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v H.Eﬁd.r:ﬂ.msr.: nuu . Ungefihre Kosten:
No. [ maschinererehs,| der Stadt, fir | 5% | Der Kilte Der Zeller _ i
Kilte- dmm%mﬂ_: MMW_W“ Kiihlkeller einer| wm Eumomw_mb, F:_S.Ewﬁmummb m ngrmbmws
] Q,.EE dficho m.mm u.aﬁ.wlﬁuw | mpm Hmm,_mmmw- w. Kiihl- Ei baulichen | .m o
Mas Kithikellers von| 2usreicht, in | £A | einrichtungen | Mehrkosten 7_ ; P
runden Zahlen | 3 g, [| mit Ventilation | Zusammen
it g oot ¥ | ME. L Mk I Mk,
_ i | I 0

M O o bis 60 10000 | 1,0 15000 3000 | 18000

L 2 IIa OO 15000 1,5 18000 4000 | 22000
i 3 | I 80 20000 2,0 22500 6000 || 28500
4 | IMa , 180 35000 3,0 27000 8000 35000

5 v » 800 50000 f 5,0 35000 12000 47000

6 IVa , 400 75000 6,0 42000 16000 | 58000

7 v » 600 100000 | 10,0 56 000 24000 80000

8 Va . 800 150000 12,0 68000 32000 100000

9 || VI , 1200 180000 | 20,0 | 87000 48000 135000

10 Via , 1500 220000 | 25,0 105000 60000 | 165000

11 || VII » 1800 270000 | 30,0 125000 72000 | 197000
12 || ViIa » 2200 350000 | 35,0 140000 88000 228000
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wird dem Konzessionir, er sei eine Gemeinde, eine Gesell-
schaft oder ein Privatmann, das Enteignungsrecht fiir den
Grunderwerb verliehen, die Gebiihren-, sowie die Stand-
geld-Erhebung genehmigt und die Markt-Ordnung fest-
gesetzt.1)

In England gehoren die Markthallen teils der Stads,
teils Gesellschaften, teils einzelnen Unternehmern.

Die Markthallen sind in diesem Lande sehr verschieden
gebaut, vom einfachsten Schuppen bis zur reich gegliederten
und architektonisch schén gestalteten kirchenartigen Halle.
Allgemeine Grundsitze sind daraus nicht abzuleiten.

Fast alle bedeutenden englischen Stidte besitzen Markt-
hallen, doch wenige von bemerkenswerter Eigentiimlichkeit.
Gerade fir die Markte der grossten Stidte, wie London,
Edinburg, Glasgow, Manchester und Dublin, ist am wenigsten
gethan worden, wogegen in Aberdeen, Bangor, Birkenhead,
Birmingham, Boltow, Burnley, Cardigan, Castle Carey, Chester,
Hemel Hanystead, Hereford, Howdon, Huddersfield, Ledbury,
Leeds, Liverpool, Newyork, Newcastle, Nottingham, Over
Darwen, Sheffield, Shrewsbury, Southport, Stoke-upon Trent,
Whitechurch u. A. mehr oder minder bedeutende Markt-
hallen, eingerichtet fiir den Verkauf von Fleisch, Fischen und
Gemiisen, zu finden sind.

b) Die Markthallen in Frankreich.

In keiner Stadt des Festlandes haben die Markte und
die damit verbundene Organisation der Versorgung mib
Lebensmitteln eine so grossartige und vorziigliche Ausbildung
erfahren wie in Paris, wenn man auch vom deutschen Stand-
punkte der bis in das Kleinste eindringenden behord-
lichen Uberwachung, welche der franzosischen Markthallen-
Verwaltung eigenttimlich ist, nicht das Wort reden mag.
Der gesamte Lebensmittelhandel der Weltstadt Paris wird
als Domiine der Gemeinde verwaltet. Unter unmittelbarer
Verwaltung der Stadt stehen die Zentralhallen und etwa
40 Kleinmirkte, unter stidtischer Uberwachung ausserdem

_ 1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2, Heft, 2. Aufl,, S. 214.
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etwa 20 Kleinmirkte, zu deren Betrieb Erwerbsgesellschaften
Konzessionen fiir bestimmte Zeitdauner gegeben sind.!)

Diese ausgedehnte Verwaltung beschiiftigt seitens der
Prifektur der Seine und der Priifektur der Polizei etwa
900 etatmissige Beamte, ausser etwa 2600 mittelbar ange-
stellten Facteurs, Forts und Porteurs, welche allein berechtigt
sind, als Kommissionire, Empfinger, Beaufsichtiger, Hiiter,
Ablader und Triger der Waren auf den Mirkten nach tarif-
miissigen Lohnsiitzen oder Prozenten zu arbeiten. Die
etatsmiissigen Beamtengehilter sind in die Budgets der
Seine-Prifektur allein jihrlich mit etwa 500000 Francs ein-
gesetzt. Die Stadt Paris hat fiir die Erbauung der Zentral-
hallen von 1848 bis 1880 etwa 60 Millionen Francs auf-
gewendet. Sie erhebt ausser dem Oktroi, welches 1878 fiir
Lebensmittel 252%/; Millionen Francs Ertrag gegeben hat und
dem mit rund 68 Millionen Fres. besteuerten Verbrauch von
Getrinken auf den Mirkten einen Gebiithrenbetrag von
10 Proz. des Wertes simtlicher zum Verkauf gebrachten
Waren, wovon die Provision fiir Grossverkiufe allein 5 Proz.
des Wertes betrigt. Trotz dieser enormen indirekten Steuer,
welche die Bevilkerung von etwa 21/, Millionen Einwohnern |
ohne Mahnung und Exekution aufbringt, ist Paris die am
billigsten und besten genihrte Grossstadt. Die Verwaltung
leistet fir das Geld, das sie einnimmt, wirklich tiichtiges,
da sowohl in Bezug auf Einrichtung, als auch auf Betrieb
der Mirkte nichts ausser Acht gelassen wird, was dazu bei-
tragen kann, dieselben mit den besten Erzeugnissen des In-
und Auslandes zu fiillen, die Transporte zu erleichtern, die
Zahlungen fiir die Verkiufer sicher zu stellen, den Zwischen-
handel fruchtbar zu machen und die Kiufer vor Uberteuerung
und Verfilschung zu schiitzen.?)

Die Zentralhallen in Paris3), welche fiir ganz Frank-
reich als Muster-Markthallen gelten, sind auf demselben
Platze errichtet, auf dem schon im XII. Jahrhundert

_ 1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,, S. 227.
e 92 Hennicke, Mitteilungen iiber Markthallen etc,, Berlin 1881,
eite b,

_ 9 Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV, Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 230.
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Schuppen fiir den Marktverkehr und im XVI. Jahrhundert
Hallen mit bedeckten Gallerien vorhanden waren. Die
jetzigen Zentralhallen wurden mit 6 Pavillons schon 1857
von Baltard und Callet erbaut, 1860 waren 8 und 1878
schon 10 von den projektierten 12 vollendet. Die ganze
Anlage umfasst 3 Gebiude-Gruppen, von denen die dstliche
21080 qm, die westliche 19310 qm, die Getreidehalle 3 800 qm
und die Strassenanlagen 43600 qm einnimmt, so dass die
gesamte Marktanlage 87790 qm Fliche beansprucht, wovon
die Hilfte bedeckt ist.

Der grosste Teil aller Waren geht iiber diesen Gross-
markt. Die Vermittelung zwischen dem Gross- und Klein-
handel liegt ausschliesslich in den Hinden der 54 Facteurs,
amtlicher Makler, welche dem Verkaufer fiir die Kaufgelder
und der Prifektur fir die Gebithren verantwortlich und
allein berechtigt sind, im Wege der Versteigerung Verkéufe
zu machen. Das Abladen, den Transport, die Aufbewahrung,
das Auspacken, Aufstellen und Verteilen der Waren be-
sorgen unter Hilfe der Porteurs die Forts, welche, von der
Prifektur der Zahl nach bestimmt und konzessioniert, unter

einem eigenen Syndikat stehen.  Simtliche in Paris
miindende Eisenbahnen befoérdern Lebensmittel nach den
Zentralhallen, — welche jedoch keine unmittelbare Schienen-

Verbindung besitzt, da der beabsichtigten Durchfithrung
einer unterirdischen Bahn sich noch nicht gehobene Schwierig-
keiten in den Weg gestellt haben, — zu ermissigten Tarifen
mit der besonderen Begiinstigung, dass Waren auf jeder
Station von dem niichsten Personenzuge aufgenommen werden,
wenn sie 3 Stunden vor Abgang des Zuges als Eilgut auf-
gegeben sind. Der Dienst der Verzollung, des Transportes,
der Aufstellung und des Verkaufes der Waren ist so ge-
regelt, dass der Eigentiimer jeder Sorge dafir enthoben
ist und seine Waren ohne Risiko an den Fakteur von aus-
wirts aufgeben kann.

c) Die Markthallen in Belgien.')

Die Markthallen in diesem Lande sind den franzosischen
Anlagen nachgebildet und bestehen in der Regel aus eisernen

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV, Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl., S. 238.
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Glaskasten. In Briissel sind mehrere Markthallen vorhanden,
von denen die Zentralhallen die bedeutendsten sind, welche
in den Jahren 1872 bis 1874 mit einem Kostenaufwande
von 2 Millionen Francs erbaut wurden und 5760 qm Fliche
bedecken.

d) Die Markthallen in Italien.!)

Nach der politischen Wiedergeburt Italiens haben die
grosseren Stidte dieses Liandes, besonders Florenz, Mailand,
und Turin, den o&ffentlichen Einrichtungen und Anstalten
die grosste Sorgfalt zugewendet und namentlich das Lebens-
mittel-Versorgungswesen durch die Erbauung von Schlacht-
hifen und Markthallen in vorziiglicher Weise neu organisiert.

Eine eigenartige Entwickelung zeigen die neueren
Bauten auf den italienmischen Mirkten von Turin und Mai-
land. Die Stadt Turin hat Mitte der sechziger Jahre be-
gonnen die alten, hisslichen, schuppenartigen Marktgebiude,
ebenso wie die offenen Miirkte durch Hallen zu ersetzen.

So hat auch Mailand mehrere neue Markthallen errichtet,
von denen die an der Porta Garibaldi im Jahre 1872 und
die beiden auf der pizza della Vetra im Jahre 1866 von
Nazari erbaut wurden.

e) Die Markthallen in der Schweiz.?

In der Schweiz sind nur wenige Markthallen anzutreffen.
Allen schweizerischen Stidten geht Ziirich in dieser Hin-
sicht voran, wo 1865 eine von Hanhard auf Kosten der
Stadt fiir die Schlichterzunft bestimmte Markthalle (Fig. 1)
erbaut ist. Diese Halle steht in unmittelbarem geschiftlichen
Zusammenhange mit dem Schlachthofe.

Die Umfassungswiinde bestehen aus schénem Sandstein.
Das Innere ist geriiumig, durch Fenster und die mit Glas
gedeckte Kuppel des mittleren Domes gut erleuchtet, und

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl., S. 241. — Hennicke,
Mitteilungen tiber Markthallen, Berlin 1881, S. 10.

?) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl.,, S. 244, — Hennicks,
Bericht tiber Markthallen etc., Berlin 1881, S. 11 u. Bl. XIX.
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nach der Limmat entwissert, auf deren Stiitzmauer das Ge-

biude steht.
enthilt 872 qm Fliche,
von welcher die Stinde
500 gm, Ginge und
Winde den Rest ein-
nehmen. Die innere Ein-
richtung zeigt 45 Ver-
kaufsstinde zu 2,2 m
Breite und 4,7 m Tiefe,
halb zum Verkaufe, halb
zur Aufbewahrung be-
stimmt. Die Baukosten
haben 64000 Mark be-
tragen, also fir 1 qm
Grundfliche 73,40 Mk.

f) Die Markthallen
in Osterreich.!)

In Osterreich sind
bisher nur in Wien Markt-
hallen erbaut worden,
wihrend in  Budapest
jetzt solche geplant sind.
Seit dem Jahre 1865 sind
in Wien 6 Kleinmarkt-
hallen und 1 Grossmarkt-
halle ausgefiihrt.

1) Osthoff in: Hand-
buch der Architektur, Darm-
stadt 1891, IV. Teil, 3. Halb-
band, 2, Heft, 2. Aufl,, S. 249.
— Winkler, Technischer
Fithrer durch Wien, 1874,
2. Auflage, S. 209 u, f —
Hennicke, Mitteilungen iiber
Markthallen etc., Berlin
1884, S. 14. — Wist, Studien
tber ausgefithrte Wiener
Ban-Konstruktionen, Wien
1872, S. 37.

Die Halle ist 65,6 m lang,
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1) Die Grossmarkthalle in Wien, an der Stuben-
thor-Briicke gelegen, wurde 1865 von der Stadt mit einem
Kostenaufwande von 1170400 Mark erbaut. Sie wurde
urspriinglich nach dem Muster der Pariser Zentralhalle als
sog. Zentral-Markthalle (Lebensmittel- Auktions-Tokal) er-
richtet, deshalb unmittelbar an die Verbindungshahn gelegt
und mit dieser verbunden. Anfangs war der Verkehr leb-
haft; indess bewirkte der Mangel an Kleinmarkthallen, sowie
die Indolenz vieler Geschiiftsleute, welche eine Beein-
trichtigung ihrer Gewerbe befiirchteten, dass die Halle
nicht zur gedeihlichen Entwickelung kam. Aus diesem
Grunde wurde die Zentral-Markthalle im Jahre 1868 als
solche verlassen und in eine Grossmarkthalle umgewandelt,
d. h. fir den Grosshandel mit marktiiblichen Lebensmitteln
bestimmt. Die Hallenriume sind in einzelnen Abteilungen
an Lebensmittelhiindler vermietet.

Die Hohenunterschiede zwischen den Schienen der Ver-
bindungsbahn und den anliegenden Strassen sind derart aus-
genutzt, dass die Waren unmittelbar von den Eisenbahnwagen
in das Kellergeschoss gefiithrt werden, wihrend der Fuss-
boden der oberen Hallenrdume in gleicher Hohe mit dem
Strassenpflaster liegt. Das Kellergeschoss enthilt den Fisch-
markt, Lagerrdume und Aufbewahrungsriume, in kleinere
Réume und Eisbehilter geteilt. Das Erdgeschoss hat zwei
Einfahrten und umfasst ausser den Verwaltungsriumen Ab-
teilungen fiir Wildpret und Gefligel von 1650 qm, fir
Mehl und Hiilsenfriichte von 1180 qm, fiir Eier und Fett-
waren von 1440 gm und {fiir Gemiise und Friichte ebenfalls
von 1440 gm, Diese Riume, sowie die zwischen liegenden
Zufahrten sind teils seitlich durch Fenster, teils durch Glas-
dicher erleuchtet. Die Umfassungswinde sind durchweg
massiv in Backstein-Rohbau, die Dicher mit Holzpfetten auf
Eisentriigern konstruiert. Die gesamte Hallenanlage bildet
im Grundriss ein Rechteck von 99,26 m Linge und 80,92 m
Breite. An den vier Ecken des Rechteckes sind Pavillons
ausgefiihrt, welche durch Hallen oder Gallerien in Verbin-
dung gesetzt sind; nur an der vorderen Schmalseite befindet
sich in der Mitte das dreigeschossige Verwaltungsgebiude,
welches eine solche Fassadenlinge erhalten hat, dass zu beiden
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Seiten noch 9,17 m breite Passagen fiir die Wagen frei
bleiben, die in die Hallen zu fahren haben.

2) Die Klein-Markthalle an der Stuben-Bastei
in Wien (Fig. 2). Im Jahre 1866 sicherte sich die Stadt
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Fig. 2. Klein-Markthalle an der Stubenbastei zu Wien.

durch einen mit dem Staate abgeschlossenen Vertrag die
zur Erlangung von Klein-Markthallen erforderlichen Bau-
plitze. Den Anfang bildete die Erbauung der im Jahre
1871 erdffneten, von Haussmann ausgefiihrten Klein-Markt-
halle vor dem ehemaligen Stubenthore. Die 67,6 m lange
und 19,9 m breite Halle steht auf dem Gelinde des einstigen

Osthoff, Markthallen fiir Lebensmittel. 9
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Stadtgrabens, wodurch sich die Anlage grosser Kellerriume
von selbst ergab; letztere liegen in zwei Geschossen iiber
einander. Das obere Kellergeschoss enthilt 240 geschlossene
Abteilungen fiir den Bedarf der Verkiufer, wéahrend im
unteren Kellergeschosse 12 grosse Eisgruben mit Vor-
kellern etc. angelegt sind. In der Halle selbst gestatten
6 breite Einginge fiir Fuhrwerk und Fussginger bequemen
Zutritt zu den 218 Verkiufsstinden und den an den Stirn-
seiten befindlichen Wage-, Dienst- und Aufsichtsriumen.
Die Halle ist in Fisen und Glas hergestellt und bat
550000 Mark gekostet.

i 5
Tadebetitatetidibats
T

Fig, 3. Kleinmarkthalle an der Rathausstrasse in Wien,

3) Die Klein-Markthalle an der Rathausstrasse
in Wien (Fig. 3) wurde im Jahre 1880 yon Paul aus
gemauerten Wiinden und Pfeilern und mit eiserner Dach-Kon-
struktion erbaut. Die Halle besitzt 66,4 m Linge und
29,2 m Tiefe; sie hat 3 Schiffe; das mittlere ist erhoht und
durch dessen seitliche Fenster werden Licht und Luft der
Halle zugefithrt. Der Innenraum enthilt 100 einfache Stinde
von 1,8 m Tiefe und 2,0 m Breite, sowie 16 Doppelstiinde.
Kiihlriume befinden sich zu beiden Lingsseiten der Halle,
mit Treppen an den Enden, und bestehen aus 2 Geschossen,
von denmen das obere als Eisbehilter, das untere als Kiihl-
keller dient. Diese Kiihlkeller, 5 an jeder Seite, sind 12,2 m

lang, 7,8 m breit und 3,0 m hoch, wihrend der Eisraum
3,3 m Hohe besitzt.
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g) Die Markthallen in Deutschland.

Wenngleich Deutschland erst sehr spit an die Ver-
besserung seiner Approvisionierungs-Anlagen herangegangen
ist, hat es in den meisten derselben Frankreich und Eng-
land weit iiberholt und
sowohl Schlachthofe als
auch Markthallen ge-
schaffen, welche in
jeder Weise muster-
giltig sind. In Berlin
sind 15 Markthallen
im Betriebe. In Leip-
zig, Frankfurt a. M.,
Stuttgart, Miinchen,
Dresden, Hannover,

Chemnitz, Halberstadt,

Oldenburg etc. sind W

teils schon frither, teils Fig. 4.

in der allerneuesten A Eiskeller. B Kiihlkeller.
Zeit vorziigliche Markt-

hallen erbaut, und es hat sich in Berlin eine Gesell-
schaft fiir Markt- und Kiihlhallen gebildet, welche

e
-

Fig. 5.

in den grisseren und mittleren Stidten Deutschlands ver-
sucht, mit den Stadt-Verwaltungen Vertrige zur Erbauung
g%
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und Betreibung von Markthallen abzuschliessen. In der Markt-
halle zu Leipzig sind auf Anregung des Verfassers dieses
zuerst Kiihlriume hergestellt, welche durch Kiltemaschinen
kithl gehalten werden (s. 5. b. Seite 15 und 18. Seite 103).

1) Die Markthalle in Tilsit!), einer Stadt von
23000 Einwohnern, ist ein Projekt von Osthoff (dem Vor-
stande der Gesellschaft fiir Markt- und Kiihlhallen in Berlin)
(Fig. 6). Das in Aussicht genommene Grundstiick liegt an
zwei Parallelstrassen und gestattet an den Strassenfronten
die Errichtung zweier Wohn- und Geschiiftshiauser. Die

| | P
DOOPDNA

.g B
T

Fig. 6. Tilsit.
A Lédden. B Bureaus. C Verwaltung, D Wage. E Markthalle. F bis M Wohnungen.

Halle selbst ist zweigeschossigigedacht und nimmt bei 34 m
Linge und 22 m Breite einen®Fléchenraum von rund 750 qm
ein, Die Erhellung erfolgt,® ausser durch die nach den
4 Lichthofen fithrenden Fenster der Umfassungswinde,
durch das seitliche Oberlicht des eisernen Dachstubles. Die
Gallerie, welche einen Flichenraum von 440 qm enthilt,
stitzt sich auf 16 Siulen, welche oberhalb der Gallerie als
dachtragende Stiitzen ausgebildet sind. Die Wohn- und

!) Osthoff' in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 257.
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Geschiiftshiuser sollten im Erdgeschosse Liden und erforder-
lichenfalls Gastwirtschaften, in den oberen Geschossen zu
vermietende Wohnungen enthalten,

Halbersgtadt,

Fig, 7.

A Einginge, B Einfahrt. C Biiffet, D Gastwirtschaft. E Hof. F Bureau.
G Polizei. H Wage, ] Aborte fiir Miinner, K Aborte fiir Frauen, M und N
unbebaute Grundstiicke.
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2) Die Markthalle in Halberstadt, einer Stadt
von 37000 Einwohnern, ist von Osthoff (Vorstand der Ge-
gellschaft fiir Markt- und Kiihlhallen in Berlin) entworfen
und im April 1893 erdffnet worden. (Fig. 7). Die Halle
ist in die Mitte des Hiuserblocks gelegt und hat 2 Zuginge
von der Hohenstrasse und der Goddenstrasse erhalten. Sie
besteht aus einem Erdgeschosse und einem Kellergeschosse.
Letateres ist zum Teil als Kiihlkeller erbaut. Im FErd-
geschosse sind die Verkaufsstinde (von Beck und Henkel
in Kassel) angeordnet. Das Licht wird durch die eisernen
Sheddécher zugefithrt, welche mit Wellblech gedeckt sind.
Die Markthalle hat 145227 Mark ohne Grundstiick gekostet,
also bei 1424 qm Grundfliche 102 Mark fiir 1 qm Grund-
flache.

Der Vertrag, welcher zwischen der Stadt Halber-
stadt und der Gesellschaft fiir Markt- und Kihl-
hallen abgeschlossen ist, moge folgen:

Vertrag.

Zwischen der Stadtgemeinde Halberstadt mit Zustim-
mung der Stadtverordneten-Versammlung und der Gesell-
schaft fiir Markt- und Kiihlhallen in Berlin wird folgender
Vertrag geschlossen.

§ 1. Die Markthallen - Gesellschaft verpflichtet sich,
spitestens bis zum 1. Oktober 1893 in der Stadt Halber-
stadt eine Markthalle zu erbauen und vom Zeitpunkte der
Fertigstellung ab zu betreiben, in welcher die Wochenmirkte
ausschliesslich abgehalten werden sollen.

Die Markthalle wird auf den Grundstiicken an der Ecke
des Hohenweges und der Goddenstrasse mit Ausgingen nach
beiden Strassen erbaut.

Die nach der Neubebauung dieser Grundstiicke iiber
die Fluchtlinie hinaus zur Strasse fallenden Grundstiicksteile
tritt die Gesellschaft fiir Markt- und Kiihlhallen in Berlin
unentgeltlich an die Stadtgemeinde eigentiimlich lasten- und
schuldenfrei ab. Die Abtretung muss aber spétestens bis
1. Oktober 1893 erfolgen. Dagegen bleibt die Gesell-
schaft pp. befreit von Beitrigen fiir die Regulierung und
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erste Herstellung der Strassen, sowie fiir Wasser-, Gas-
und Kanalleitungen.

Diese Markthalle soll in ihrem Hauptraume Fleisch-,
Tisch- und Gemiisestinde und im Kellergeschoss Lebens-
mittel - Aufbewahrungsriume enthalten. Insoweit der ver-
fiighare Raum durch die Lebensmittelstinde nicht in An-
spruch genommen wird, darf derselbe auch zum Verkaufe
anderer Glegenstinde abgegeben werden, insoweit solche zu
den in § 2 Nr. 4 der Polizei-Verordnung vom 4. November
1879, die Wochenmirkte betreffend, vorgesehen sind.

Auf Verlangen des Magistrats ist ferner eine Dezimal-
wage aufzustellen, welche von einem beeidigten Beamten
der Gresellschaft bedient werden muss.

§ 2. Der Stadt Halberstadt steht nach Ablauf von
5 Betriebsjahren das Recht zu, jederzeit die Markthalle mib
allem Zubehor von der Gesellschaft kauflich zu erwerben,
und die Halle dann nach Ablauf des Geschiiftsjahres in
eigene Verwaltung zu iibernehmen. Jedoch ist hiervon der
Gesellschaft ein Jahr vor dem Ubernahmstermine Kenntnis
zu geben. Der Wert des ganzen Kaufgegenstandes wird
auf Grund der genauen Abrechnung des Baues, welche dem
Magistrate vorzulegen ist, nachtriiglich festgesetzt, wobei
schon jetzt bestimmt wird, dass fiir die Projektierung und
Ausfihrung nach der ,Norm zur Berechnung des Honorars
fiir Arbeiten des Architekten und Ingenieurs:*

a) nach § 6, II. Bauklasse:
3,69/, der Ausfiihrungssumme als Honorar:

b) nach § 7, i fur das ausfilhrende Personal:

fir 1 Baufithrer p. Monat . . . . 300 Mk,

fir 1 Bauaufseher e 1

fir 1 Bauwichter R
e) nach § 8 ITL fiir Reisen der Oberleitung

im Ganzen . . e e o L BN o

geitens der Gesellschaft in Ansatz zu bringen sind. Von
dem fiir Bau und Einrichtung aufgewendeten Kapital kommt
bei der eventuellen Ubernahme seitens der Stadt fir jedes
seit der Inbetriebsetzung abgelaufene Jahr der Prozentsatz

— e
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in Anrechnung, mit welchem die Gesellschaft die Gebiude
amortisiert hat, jedoch nicht tiber 29/,.

Insofern bis zum Zeitpunkte der Ubernahme durch die
Stadtgemeinde die Reinertriignisse der Markthalle nicht aus-
gereicht haben sollten, um das von der Gesellschaft aufge-
wendete Anlagekapital nach vorstehend genannter Amortisa-
tion mit 59, pr. Jahr zu verzinsen, so soll der Fehlbetrag
dem Kaufpreise hinzugerechnet werden.

§ 3. Der Magistrat zu Halberstadt verpflichtet sich
vor der Inbetriebsetzung der Markthalle eine Marktordnung
zu erlassen und von dem Tage an den Verkauf von Fleisch,
Fischen, Obst, Gemiisen und anderen Nahrungsmitteln, iiber-
haupt von allen denjenigen Gegenstiinden, welche bisher auf
den Wochenmiirkten feilgehalten sind, auf den offentlichen
Platzen und Strassen zu verbieten und die Wochenmirkte
ausschliesslich in die von der Gesellschaft errichtete Markthalle
zu verlegen. Dagegen ist der Verkauf ganzer Wagenladungen
von Kartoffeln und Obst auf den von dem Magistrate dazu
bestimmten Plitzen nach wie vor gestattet. Durch dieses
Abkommen werden die bestehenden vertragsmissigen Rechte
Dritter auf Einriumung bestimmter Marktplitze nicht be-
rithrt.

Der Hinzelverkauf von Obst auf den Marktplitzen
ausserhalb der Marktstunden, sowie auf sonstigen Strassen
und Plitzen darf in dem bisherigen Umfange auch ferner-
hin stattfinden, auch wird den Obstpichtern, welche bisher
in von ihnen errichteten Buden oder in anderer Art den
Einzelverkauf betrieben haben, dies fernerhin gestattet.

§ 4. Der Magistrat zu Halberstadt verpflichtet sich,
Solange eine Eismaschine in der Markthalle im Betriebe
gehalten wird, nicht selbst Eisfabrikation zu betreiben.

§ 5. Die Stéinde der Markthalle und eventl. der Kiihl-
anlage werden seitens der Gesellschaft vermietet und der
Erlos daraus, sowie eventl. aus dem Verkaufe von Eis bildet
die Einnahme der Gesellschaft.

Von den Stiinden wird ein Teil zur dauernden Be-
nutzung bestimmt und meistbietend vermietet. Die iibrigen
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Stinde dienen zur voriibergehenden Benutzung und werden
gegen bestimmte Gebiihren iiberlassen.

Die grosste Hohe dieser Gebiihren wird, wie folgt,
festgesetzt:

a) fiir die wochentlich 2 mal abzuhaltenden Hauptmirkte:

1. Fischstinde pro qm und Tag . 0,55 Mk.
9 Meigchstiide . 5 5 o s 065
3. Gemiigestdnde , , s g - 045 ,

b) fiir die iibrigen Markttage:
1. Fischstinde pro qm und Tag . 0,40 Mk.

2 Fleischstinde n n " n - 0?45 n
3. Gemiisestinde ,, 4, 5 g - 0,35

¢) fiir die Kellerstinde pro qm und Tag . 0,10

d) fiir 1 cbm Wasser der Siisswasserfisch-
SLATD e e e e e B SO B

e) fiir Abwigung von je 5 kg und darunter 0,056

Sollte im Laufe der Zeit ein hoheres, als 79/, tiges
Reinertrignis der Anlage sich ergeben, so miissen die Markt-
hallen-Giebithren auf Verlangen der stddtischen Behorden
herabgesetzt werden. Bei Feststellung des zu diesem Zwecke
zu berechnenden Reinertriignisses ist eine jihrliche Amor-
tisation von 29/, fiir die Gebiude und von 49/, fir die
innere Einrichtung und das Inventar des Anschaffungswertes,
sowie ein Jahres- Betrag von 6000 Mk. fir die Zentral-
verwaltung der Gesellschaft in Berlin in Anrechnung zu
bringen.

§ 6. Von den aus dem Betriebe der Markthalle er-
zielten Kinnahmen werden zuniichst die Selbstkosten und
Abschreibungen gedeckt. Von dem Reste gehtren der G-
sellschaft zuniichst bis zu 79/, des Anlagekapitals als Ver-
zinsung, wihrend die von dem Reingewinne dann noch iibrig
bleibende Summe zu gleichen Teilen zwischen der Stadt
Halberstadt und der Gesellschaft geteilt wird.

§ 7. Dem Magistrate zu Halberstadt steht das Recht
zu, sich durch eines seiner Mitglieder von der Richtigkeit

S
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der Buchfiithrung iber die Einnahmen und Ausgaben der
Markthalle jederzeit Uberzeugung zu verschaffen.

§ 8. a) Die Konzession wird auf 25 Jahre erteilt unter
der schon im Vertrage vorgesehenen Bestimmung, dass die
Stadt nach Ablauf des 5. Betriebsjahres berechtigt ist, die
Markthalle zu dem im § 2 des Vertrages festgesetzten Preise
jederzeit anzukaufen.

b) Zur Sicherung der Stadtgemeinde fir den Fall,
dass, wenn das Unternehmen nicht ausreichend nutzbringend
sich gestalten, und wenn die Gesellschaft den Vertrag nicht
25 Jahre lang fortsetzen oder ihre Verpflichtungen nicht
erfiillen sollte, oder dass aus irgend welchen, durch die Ge-
sellschaft verschuldeten Griinden, ein ordnungsmissiger Be-
trieb der Markthalle nicht stattfinden sollte, wird fiir die
Stadtgemeinde eine Kautionshypothek, deren Hohe auf
20000 Mark festgesetzt wird, eingetragen.

Die Eintragung erfolgt an 2. Stelle, aber innerhalb 2/,
des Wertes des bebauten Grundstiicks.

¢) Wenn die Markthalle fiir den Betrieb unzureichend
wird, hat die Stadtgemeinde das Recht, von der Gesell-
schaft fiir Markt- und Kiihlhallen die Erbauung einer
zweiten Markthalle in entsprechender Grésse zu verlangen,
oder, falls die Gesellschaft auf dies Verlangen nicht eingeht,
selbst eine Markthalle herzustellen oder die Konzession zu
einer solchen an eine Privatperson oder an eine andere Ge-
sellschaft zu erteilen. Die Gesellschaft fir Markt- und
Kiihlhallen ist, falls sie selbst die zweite Markthalle her-
stellen will, verpflichtet, dieselbe innerhalb zweier Jahre
nach der Ubernahme dieser Verpflichtung in Betrieb zu
setzen.

Sollte zur Zeit der Eroffnung einer zweiten Markthalle
die Stadtgemeinde die erste Markthalle noch nicht iiber-
nommen haben, so steht ihr das Recht zu, mit dem Zeit-
punkte der Ubernahme der ersten Markthalle auch die
zweite zu tbernehmen. Dariiber, ob die Markthalle unzu-
reichend ist, oder ob die im § 8b vorgesehenen Umstinde
eingetreten sind, entscheidet ein Schiedsgericht, welches aus
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je einem von der Stadtgemeinde und der Markthallen - Ge-
sellschaft zu wihlenden Schiedsrichter besteht.

Zu diesen tritt eventuell ein von beiden zu wahlender
Obmann.

§ 9. Sobald die Stadtgemeinde die nach diesem Ver-
trage hergestellte erste Markthalle ibernimmt, gilt dieser
Vertrag als aufgehoben.

10. Den zu diesem Vertrage erforderlichen Stempel
trigt die Gesellschaft.

Vorstehender Vertrag ist doppelt ausgefertigt und von
beiden Teilen durch Unterschrift vollzogen worden.

tad
w, den 1. Oktober 1891.
Berlin
Der Magistrat. Die Gesellschaft

gez. Bodcher. Stolle. fir Markt- und Kiihlhallen.

Der Vorstand:
gez. Osthoff. Diesel

3) Die Markthalle in Gera!), einer Stadt von etwa
45000 Einwohnern, ist ein Projekt von Osthoff (dem Vor-
stande der Gesellschaft fiir Markt- und Kiihlhallen in Berlin)
(Fig. 8). Als Bauplatz wurde ein Teil des sehr gerdumigen
Rossplatzes ausersehen. Die Halle ist von allen Seiten mit
Strassen umgeben und soll von 3 Seiten Zuginge erhalten.
Bei einer Linge von 56,5 m und einer Breite von 31,6 m
nimmt sie eine Grundfliche von 1400 qm ein. Zur besseren
Ausnutzung des Bauplatzes ist eine 6,7 m breite Gallerie
eingebaut, welche mit dem Erdgeschosse durch zwei bequeme
Treppen verbunden ist. Die Verwaltungs-, Polizei- und
Abortriume sind in Vorbauten untergebracht, so dass die
ganze Halle fiir Verkaufsstinde frei bleibt. An festen
Stinden konnen im Erdgeschoss 580 qm und im Gallerie-
Geschoss 490 qm, also zusammen 1070 qm, welche je nach
Bedarf auf die verschiedenen Gruppen verteilt werden sollen,

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,, S. 257.
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geschaffen werden. Die ganze Anlage ist unterkellert ge-
dacht. Die Umfassungswiinde sollen aus Ziegel-Reinbau mit;
einiger Verwendung von Sandsteinen bestehen. Die Dach-
konstruktion, welche sich ca. 16,0 m iiber der Strassenober-
fliche erhebt, soll in Eisen hergestellt werden.

4) Die Markthalle in Halle a. S., einer Stadt von
etwa 105000 Einwohnern, ist ein Projekt von Osthoff (dem
Vorstande der Gesellschaft fiir Markt- und Kiihlhallen in
Berlin) (Fig. 7). Der erwihlte stiadtische Platz liegt neben

Fig. 8. Gera.
A Abort fiir Ménner. B Abort fiir Frauen. C Hallenmeister,
E Wage. F Polizei,

D Verwaltung.

dem Marktplatze, aber etwa 7,0 m tiefer als dieser und ist jetzt
von letzterem durch 2 Strassen zugingig, von denen die eine
eine Rampen-, die andere eine Treppen-Vermittelung besitzt.
Dadurch konnten 2 Geschosse in der Markthalle hergestellt
werden, welche im Innern durch Treppen mit einander ver-
bunden sind. Das obere Geschoss ist ebenerdig vom Markt-

platze zugingig, das untere Geschoss dagegen vom Markt-
hallenplatze.

Um die Oleariusstrasse, welche den Markthallenplatz
durchschneidet, durchzufiihren, ist eine breite Durchfahrt
durch das Erdgeschoss der Markthalle projektiert und
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gsomit dieses in zwei
Teile zerlegt, von
denen der kleinere als
Fisch-MarkthalleVer-
wendung finden soll,

Das untere Ge-
schoss besitzt eine
Fliche von 2850 qm,
das obere von 2730
qm, zusammen von
5580 qm. Die ganze
Halle ist unterkellert
gedacht. Ein Teil
dieses Raumes soll
spater als Kiihlkeller
Verwendung finden.
DieKosten der ganzen
Halle sind bei 3500
qm bebauter Fliche
zu 140 Mk. fiir 1 qm,
im Ganzen also zu
490000 Mark, die
innere  Einrichtung
samt Inventar zu
85000 Mark veran-
schlagt.

5) Die Markt-
halle in Chem-
nitz, einer Stadt von
etwa 130000 Ein-
wohnern, ist von
Hechler im Jahre
1891 erbaut worden
(Fig. 8) und liegt an
der Hedwigstrasse.!)

1) Mitteilung des
Erbauers, Herrn Stadt-
Baurats Hechler in
Chemnitz.

—
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Sie nimmt 4500 qm bebaute Fliche ein und ist in roten
und gelben Ziegeln zur Durchfithrung gekommen. Die Halle
ist von 3 Seiten zugingig, wihrend die vierte Seite am
Chemnitzflusse liegt. In den beiden Stirnseiten befinden sich
je zwei 4,0 m breite Thorwege, von denen der nach der
Bierbriicke zu gelegene als Einfahrt und der gegeniiber
liegende als Ausfahrt fiir die Fuhrwerke dient. Die beiden
anderen, sowie die 3 Zuginge an der Hedwigstrasse ver-
mitteln nur den Personenverkehr, Die Riume fiir die Ver-
waltung, sowie Gaststube mit Kiiche liegen zwischen den
beiden Eingingen an
der  Bierbriickenseite.

e Die Halle besitzt 358

o Ve Stinde nebst einem Ver-

j i ' kaufsplatz, der keine

R ‘; el Stande Dbesitzt.  Die
STt i o g eiserne Dach-Konstruk-

m : { | tion trdgt Holzpfetten
e i BE me oo und Holzschalung, auf

: welche Schwarzblech ge-
AT B o nagelt ist. Die Halle
s ot : S ist zum grossten Teil
il : unterkellert. Die Ge-

— : : -1 gamtbaukosten beliefen

gsich auf 466035 Mark,
also auf 103,50 Mark fiir
e e 1 qm, dazu innere Ein-
Fig. 7. Stuttgast richtung mit Inventar
auf 70725 Mark, im
(Ganzen also 536760 Mark, oder auf 141,50 Mk. fiir 1 qm
bebauter Fliche.

6) Die Markthalle in Stuttgart!), einer Stadt
von etwa 140000 Einwohnern, ist von Morlock 1864 er-
baut (Fig. 17) und hat 2000 qm bebauter Grundfliche. Der
Platz ist etwas geneigt, so dass ein Teil unterkellert und
die Keller mit unmittelbaren Eingiingen in der Héhe der

ot
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1) Hennicke, Mitteilungen iiber Markthallen etc., Berlin 1881,
S. 11 u, Bl XIX. — Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darm-
stadt 1891, IV. Teil, 3, Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 258.
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unteren Strasse versehen werden konnten. An dieser Seite
filhren eine zweiarmige Auffahrt und zwei Treppen nach
der Markthalle, deren Fussboden in der Hohe der oberen
Strasse liegt.

Ein 8,94 m breites Mittelschiff trennt zu beiden Seiten
9 Abteilungen ab, deren jede durch eiserne Saulenstellung
in 24 Quadrate von 5,8 m Seite geteilt ist. Vierzig Biindel-
siulen tragen in den Umfassungswinden und im Mittelschiff
und 48 einfache Siulen in den Seitenabteilungen die eiserne,
mit Glas gedeckte Dach-Konstruktion, welche, reich ornamen-
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Fig. 18. Frankfurt a, M.

tiert, sich bis zu 15,7 m Hohe erhebt. Die Umfassungs-
winde sind urspriinglich offen gedacht und durch eine
Briistung zwischen den Sdulen von der Strasse geschieden.
Nur die Wetterseiten, Sitidost und Nordwest, sind durch
eingesetzte Glaswinde geschiitzt. In dieser Halle ist durchaus
ungeniigender Schutz gegen Sonne, Regen und Staub gegeben.

7) Die Markthalle in Frankfurt a. M.1), einer
Stadt von etwa 180000 Einwohnern, wurde 1878 von
Behnke nach Pariser Mustern gebaut (Fig. 18) und ist
ein eiserner (Hlaskasten. Da die Halle nur 4000 qm Grund-

1) Zeitschrift f. Bauwesen 1882, S. 13 und Bl 17, 18. —
Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891, IV. Teil,
3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl,, S. 2%

10%
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fliche hat, ist ein Teil des Marktes auf die Gallerie gelegt.
Um die Halle bequem als Grossmarkt benutzen zu konnen,
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Fig. 20. A Aufzug, B Bureau, C Brunnen. D Diener, E Wage, P Polizei. R Restaurant. K Verwaltung.

geblieben.

sind 800 qm des Mittelbaues von Stinden frei

Die ganze Halle ist unterkellert.

Die Geschosshohen be-
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tragen: fiir den Keller bis Oberkante des Erdgeschoss-Fuss-
bodens 4,0 m, fiir das Erdgeschoss bis Oberkante des
Gallerie-Fussbodens 5,0 m und fiir die Gallerie bis Ober-
kante des Hauptgesimses 5,9 m. Die Breite der Gallerie
ist, um Raum fiir 2 Standreihen und einen Mittelgang zu
erbalten, auf 6 m bemessen. An jeder Léngsfront hat die
Markthalle 3 Zugéinge und an jeder Giebelfront eine Ein-
fahrt. Die Halle ist im Erdgeschosse zwischen den Aussen-
kanten der gusseisernen Sdulen 116,8 m lang und 34,0 m
breit; die Achsenweiten der Sidulen und Dachbinder betrigt
4,2 m. Das Erdgeschoss ist mit der Gallerie und dem
Keller durch 6 Treppen und 3 Aufziige verbunden. Die
Gangbreite zwischen den Stinden ist 2,2 m. Nur den
3 Hauptquergéngen, sowie dem Verbindungsgange der Gallerie
ist eine Breite von 4,0 m gegeben. In der Halle sind im
Erdgeschosse 168 freie Verkaufsplitze zu je 1,5 qm, 156
fest begrenzte Stinde zu 6,6 bis 7,0 qm, 20 dergl. zu
8,5 qm; auf der Gallerie 106 fest begrenzte Stiande zu
6,6 qm, 4 desgl. zu 8,5 qm, 2 desgl. zu 11,8 gqm und 32
freie Verkaufsplitze zu 1,5 qm vorhanden. Im Keller-
geschosse sind an den Umfassungswinden 16 Eiskeller von
je 17 qm Fliche nebst zugehorigen Vorkellern angeordnet.
Ausgerdem sind noch 36 Kellerrdume vorhanden. Die Bau-
kosten betrugen 730000 Mark, also 181,22 Mark fiir 1 qm
bebauter Fliche.

8. Die Markthalle in Dresden, einer Stadt von
290000 Einwohnern !) (Fig. 21—23) ist 1891 von Rettig auf
dem Antonsplatze erbaut worden. Dieselbe ist 157 m lang
und 29 m breit und wird der Breite nach von einem
Strassenzuge durchschnitten und in zwei fast gleich grosse
Teile getrennt, die als ein zusammenhingender Bau be-
handelt sind. Das Innere der unterkellerten Halle ist in
drei Schiffe geteilt, von denen die Seitenschiffe mit Gallerien,
Gewdlben und Holzzementdichern versehen sind, wihrend
das hoher gefithrte Mittelschiff mit hochliegenden Fenstern
und durchlaufenden Laternen ausgestattet und mit Ziegeln
abgedeckt ist. Die im Erdgeschosse und auf den Gallerien
vorhandene nutzbare Standfliche betrigt 2340 qm. An den
Enden der Halle sind Treppen und Nebenriume angeordnet.

1) Deutsche Bauzeitung 1891, S. 477.
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Der gesamte Aufbau, aussen in Haustein, innen mit Ziegel-
verblendung, ist in monumentalen Formen des Barockstils
gehalten. Die Kosten betragen 1100000 Mark, was unter
Ausschluss der Kosten fiir die kiinstliche Grindung 217 Mk.
fiir 1 qm ergiebt.
'l
l
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9) Die Markthalle in Leipzig!), einer Stadt von
360000 Einwohnern, ist 1891 von Licht erbaut (Fig. 25)

') Deutsche Bauzeitung 1891, S.169. — Osthoff in: Hand-
buch der Architektur, Darmstadt 1891, IV, Teil, 3. Halbband,
2. Heft, 2. Aufl, S. 262.
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Fig, 24, Leipzig,

A Vorplatz. B Restaurant. C Lichthof. D Verwaltung,

E Gerite, F Spiilkiiche. G Kiiche, H Kaffee-Schinke,

J Aborte fiir Frauen, K Aborte fiir Minner. I Nachbar,

II Rossplatz. IIl Windmiihlengasse, IV Briiderstrasse.
V Kurprinzstrasse.
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und vorziiglich durchge-
fithrt. Sie dient als einzige
grosse Markthalledem Gross-
und Kleinhandel mit Lebens-
mitteln fir ganz Leipzig.
Diese Halle ist auf einem
etwas unregelmaissig gestal-
teten Grundstiicke, welches
die Ecke der Briider- und
der Markthallenstrasse bildet
und auch noch nach dem Ross-
platze zu eine kurze Front
hat, wvon der stadtischen
Verwaltung erbaut und be-
steht aus Keller-, Erd- und
Gallerie- Geschoss. In die
Halle fithren 3 Hauptein-
)

ginge, sowie Nebenein-
ginge.
Die Markthalle bedeckt

eine Grundfliche von 8745
qm. Die Durchfahrt vom
Rossplatz durch die Halle
nach der Briiderstrasse ist
7,5 m breit, und die Haupt-
wege in der Halle haben
3.5 m Breite. Der nutzbare
Raum im Erdgeschosse be-
trigt 3648 qm, wovon 1178
qm fir den Grossverkehr,
der Rest fiir die Stinde des
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Kleinverkehrs bestimmt sind; die Gallerien bieten eine Nutz-
fliche von 1719 qm. Im Erdgeschosse sind 531 Stinde, auf
der Gallerie 402 Stinde. Im Kellergeschosse sind in dem
nach dem Rossplatze zugewendeten Fliigel die Kiihl- und
Maschinenriume untergebracht. Die Baukosten waren auf
1730000 Mark veranschlagt, haben jedoch spiter eine Er-
héhung erfahren und diirften auf 312 Mk. fir 1 qm zu stehen
kommen. Die Grunderwerbskosten betrugen 2300000 Mk,

10) Die Markthallen in Berlin, einer Stadt von
etwa 1700000 Einwohnern, sind seitens der Stadt von
Blankenstein und Lindemann erbaut worden. Mit dem
Unterbringen der offenen Wochenmirkte in Markthallen
wurde im Jahre 1886 begonnen. Damals entstanden 8 Markt-
hallen, darunter die Grossmarkthalle. Im Jahre 1891 wurden
ferner 4 neue Kleinmarkthallen eréffnet, sodann im Jahre
1892 2 neue Markthallen dem Verkehr tibergeben, und im
Jahre 1893 die neue Fleischmarkthalle an dem Alexander-
platz-Bahnhofe in Betrieb gesetzt, so dass jetzt Berlin im
Ganzen 15 Markthallen besitzt.

Uber die Grunderwerbs- und Baukosten, sowie den Ende
des Betriebsjahres 189293 zu Buche stehenden Inventarien-
Wert der bis dahin ausgefiihrten Markthallen giebt fol-

gende Zusammenstellung ') Auskuntt (siehe Tabellen S. 156
und 157).

«) Die Zentralmarkthalle am Bahnhof Alexan-
derplatz in Berlin?) ist zum Teil als Grossmarkthalle
gedacht und hat infolgedessen den unmittelbaren Anschluss
an die Stadtbahn erhalten, zum Teil als Klein-Markthalle,
und ersetzt als solche die friiheren offenen Mirkte auf dem
Neuen Markte. Der Bauplatz bildet ungefihr ein Rechteck
von 117 m Linge, 99 m Breite und 11600 qm Grundfliche.
Hiervon liegen 9493 qm auf eigenem Grund und Boden
der Stadt, wihrend 2107 qm gemietete Fliche von Bauten

1) Verwaltungs-Bericht des Magistrats zu Berlin fiir die
Zeit vom 1. April 1892 bis 31. Marz 1893. No. XXVII, Bericht
tiber die stddtischen Markthallen,

?) Deutsche Bauzeitung 1883, S. 385. — Osthoff in: Hand-

buch der Architektur, Darmstadt 1891, IV. Teil, 3. Halbband,
9. Heft, 2. Aufl., S, 259,

(‘r’!
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der Stadtbahn bedeckt sind, darunter 7 Bogendffnungen des
Stadtbahn-Viaduktes mit 1725 qm Grundfliche, welche un-
mittelbar als Marktriume fiir den Grosshandel Verwendung
finden.

Der Bau besteht aus 3 je 20,0 m weiten, 56,25 m
langen Hallen, die durch schmale, zweischossig angelegte
Giinge getrennt und in dem oberen Teile stellenweise auch
von Gallerien umzogen sind. Die Grosse der in den Gallerien
gewonnenen Fliche betrigt 4316 qm, welche jedoch nur
teilweise als Marktstinde, grosstenteils zu Lagerrdumen fir
Giiter, die mit der Eisenbahn ankommen, sowie zu Comptoirs
ausgenutzt werden. Die Hallen sind der klimatischen Ver-
héltnisse wegen mit Mauern umschlossen, durch Seitenlicht
erhellt und in ihrer ganzen Ausdehnung mit Kellern ver-
sehen.

An Verkaufsstinden sind 7624 qm nebst 4609 qm
Kellerriumen vorhanden, davon sind 3753 gm Klein-Ver-
kaufsstinde, 1711 qm Frei-Verkaufs- und Gross-Verkaufs-
Riume, 819 qm Gross-Lagerriume. 354 qm Kontor-Riume,
103 qm Gastwirtschaftsriume und 884 gqm Kontor- und Lager-
riume auf den Gallerien.

Den Anschluss an die Stadtbahn vermittelt eine auf
besonderem Viadukte gefithrte Gleisgruppe, welche mit dem
dem Fernverkehr dienenden Gleispaare der Stadtbahn in
Zusammenhang gebracht ist. Der Gleis- und Betriebsplan
des Anschlusses ist so entworfen, dass derselbe, in der zu-
niichst beabsichtigten Weise durchgefiihrt, einer jihrlichen
Zufuhrmenge von mindestens 51 Millionen Kilogramm ge-
niigen kann; auf diese Menge ist man durch schétzungs-
weise Ermittelungen des bisherigen Umfanges des Markt-
verkehres gekommen. Der Zufuhrverkehr der Kisenbahn
ist im Allgemeinen als Wagenladungs-Verkehr gedacht;
doch ist in dem mit der Eisenbahn-Verwaltung abgeschlossenen
Betriebs-Vertrage auch ein Stiickgiiter-Verkehr vorgesehen
worden. Das Hineinschaffen der Giiter in die Markthalle
geschieht mittels Fahrstiihlen, welche auf den Perrons an-
geordnet sind.

Die Baukosten der Anlage und die innere Einrichtung
haben im Ganzen 2354661 Mark betragen, die Grund-
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LNfT- | Bezeichnung der Markthallen in Berlin
1 | Zentral-Markthalle I, einschliesslich des Eisenbahn-
angchlusses, Neue Friedrichstrasse 24/27 . .
2 | Markthalle II und Handwerkerschule, Linden-
r strasse 97/98 und Friedrichstrasse 18
3 i Markthalle IIT, ausschliesslich Sparkassengebiude,
: Zimmerstrasse 90/91 und Mauerstrasse 82 . .
4 ‘ Markthalle TV, Dorotheenstr. 29 und am Reichs-
! T B e e S e S e e e
9 | Markthalle V, Magdeburger-Platz . . . , . .. ..
6 | : VI, Ackerstrasse 23/26 und Invaliden-
BIEARBE BB - s et e e e
7 | Markthalle VII, Dresdenerstrasse 27, Buckower-
, stragse 15 und Luisenufer 15/16 . . . . . . .
8 | Markthalle VIII, Andreasstr. 56, Krautstr. 484
i A G we B 96 s s A R i L
9 : Markthalle IX, Piicklerstr. 44 u. Eisenbahnstr. 40
10 = Xz Arminiosplatzel Jos o e e
11 7 XT, Marheinekeplatz . . . .. .. ..
12 i XTI, Grinthalerstrasse 3/4 und Bad-
e b [ U R D B ol s S e S e
13 | Markthalle XTIT, Wortherstr. 45 und Treskow-
' BB s e e S
14 | Markthalle XIV, Reinickendorferstrasse 2d, e und

Dalldorferstrasse 21/22 . .. . ... ... ..
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Baukosten und Werte des
Grunderwerbs- die Kosten Inventars 7
Kosten fiir innere Ein- | ultimo Mirz GRS
richtung 1893
Mk. Mk, ME, Mk,

2676686 2354661 35500 | 5066847
1370000 1702141 24404 | 3096545
850600 644268 12390 1507258
1250000 782259 176381 2049890
93 240 341881 11205 446 326
620000 547820 14815 1182635
985400 725279 14970 : 1725649

I
835000 632849 19689 1487538
621090 697000 25003 1343093
439040 965000 26 854 1430894
121131 567 000 17903 706034
391 345 755000 20719 | 1167064
400574 965000 21587 1387161
450000 755000 27071 1232071

(|

f




52196 Mark, so dass das ganze Objekt einen Wert von
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erwerbskosten 2676686 Mark und die Kosten des Inventars
5083543 Mark darstellt.
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Fig, 26, Magdeburger Platz in Berlin,
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Im Jahre 1893 ist die zweite Zentral -Markthalle (Ia) an
der anderen Seite der Kaiser-Wilhelmstrasse erdffnet worden,
welche ausschliesslich dem Verkaufe von Fleisch dienen soll.
Der Keller ist auf diesem Grunde als Kiihlkeller erbaut und
wird durch eine Am-
moniak - Kompressions -
Kiltemaschine  (Hum-
boldt in Kalk) gekiihlt.

g) Die Klein-
Markthalle auf dem
Magdeburger Platz
in Berlin!) (Fig. 26)
wurde 1888 dem Be-
triebe iibergeben und
hat bei einer Linge von
68,5 m, einer Breite von
28,5 m und einer Grund-
fliche von 1810 gm einen

Kostenaufwand von
341881 Mk., ausschliess-
lich Inventar und Grund-
erwerb erfordert. Die
Halle ist wvon breiten
Strassen und Schmuck-
anlagen umgeben und
hat von allen vier Seiten
je einen Zugang erhalten.
Der Bau besteht aus
Keller- und Erdgeschoss.
Die Umfassungswinde
sind in einfachem Ziegel-
Steinbau mit misgsiger
Verwendung von Form-
steinen und Terrakotten
ausgefithrt. Ausser den
Riumen fir die Verwaltung und Polizei, sowie den erforder-
lichen Aborten ist noch ein kleiner Erfrischungsraum it

G Polizei,

C Verwaltung, E und F Restaurant

Magdeburger Platz in Berlin.

B Wage,

Fig. 27,

A Aborte fiir Frauen,

1) Osthoff in: Handbuch der Architektur, Darmstadt 1891,
IV. Teil, 3. Halbband, 2. Heft, 2. Aufl, S. 253.
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Kaffee- und Suppen-Kiiche vorgesehen. Im Ganzen sind 188
Verkaufsstinde mit 850 qm Standfliiche vorhanden, und zwar
fir Fleisch 60, Wild 16, Flussfische 16, Griinkram 73 und
Butter, Kise, Brod etc. 23. Ausserdem sind auf freien
Inseln und Plitzen noch 42 Verkaufsstinde vorhanden.

1 g

LTy | = | |

Fig. 28. Dresdenerstrasse in Berlin,

7) Die Kleinmarkthalle zwischen der Dres-
énerstrasse, der Buckowerstrasse und dem
Luisenufer (Fig. 28)1) stellt den Typus einer an einer

s Heif}t,OSSt?gﬁ in: Handbuch der Hygiene, Jena 1894, 6. Band,
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Strassenecke gelegenen Markthalle dar. Von der Ecke an
der Buckowerstrasse und dem Luisenufer bis zur Dresdener-
strasse ist eine breite Durchfahrt geschaffen, an deren beiden
Seiten die Verkaufsstinde liegen. Die Kosten dieser Halle
haben ausschliesslich Inventar und Grunderwerb 725279 Mk.
gekostet. Im Ganzen sind vorhanden 1119,8 qm feste Stéinde
und 424,7 freie Standflichen, zusammen also 15445 qm;
und zwar Stinde fiir Fleisch 68, Wild 9, Griinkram 99,
Butter etec. 43, Blumen 14, Seefische 2, Flussfische 20,
zusammen 255, ausserdem aut freien Inseln und Plitzen
noch 213 Verkaufsplétze.

d) Die Kleinmarkthalle an der Woérther- und
Treskowstrasse in Berlin!) wurde am 1. Juli 1892
eroffnet und ist eine der neuesten Markthallen. Sie wurde,
wie alle Berliner Markthallen von Blankenstein und
Lindemann ausgefithrt. Die Wiinde sind innen im unteren
Teile in roten, im oberen Teile in gelben Verblendsteinen,
die Hoffronten in einfacher Verblendung unter Zuhilfenahme
von Terrakotten hergestellt. Die Hallen sind in ihrer ganzen
Ausdehnung unterkellert. Die Kellersohle ist in Zement-
beton ausgefiihrt und mit Léngs- und Quergefillen versehen,.
welche bei Benutzung der Wasserstandrohre und der an die
Kanalisationsrohre angeschlossenen Einliufe das Waschen
und Spiilen der Keller erleichtert. Fahrstithle und Treppen
vermitteln den Verkehr zwischen Keller und Halle.

Die Fussboden der beiden Hallen sind auf einer,
zwischen eisernen Trigern hergestellten Uberwdlbung der
Keller bis auf die Durchfahrten mit gerieften Mettlacher
Fliesen, die Durchfahrten mit Eisenklinkern gepflastert. Die
Verkaufsstinde sind mit Granitbordschwellen eingefagst.

Die Querginge sind mindestens 2,0 m und die an den
Umfassungswiinden entlang laufenden Lingsgiinge mit Riick-
sicht auf die daran liegenden, meistens stirker besuchten
Fleischerstinde 2,75 m breit angelegt worden.

Die Winde der Halle bestehen aus Stein, die Dach-
konstruktion aus Hisen. Nur die Sparren und die Schalung

1) Verwaltungs-Bericht des Magistrats zu Berlin fiir die Zeit
vom 1. April 1892 bis 1. Mirz 1893, No. XXVIL Bericht tiber
die stiadtischen Markthallen,

Osth o ff, Markthallen fiir Lebensmittel, £
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der Sheddicher sind aus Holz, welche mit doppelter Dach-
pappe gedeckt ist.

Die fiir die Markthalle angekauften Grundstiicke haben
eine Fliche von 7652 qm. Die Front an der Wortherstrasse
betrigt 17 m und an der Treskowstrasse 19 m, welche mit
Wohnhiusern besetzt sind. Die Markthalle liegt in der Mitte
des Blocks.
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