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Bngiene nidht ftand. Sreilid) brennt die Eskimolampe gerudy= und
rufarm, folange Oer mnr;urfufg ju dem Dodyt forgjam gqeregelt
wird; dann verbrennt eben aller Hohlenftoff in den AuBenteilen
der Slamme. Tun [ldft aber Rein Eskimo je ofne Lidht; Campe
reiht i) alfo an Lampe. Uber jeder fteht oder hangt der ewig ge-
fitllte und eoenfo oft geleerte Hodytopf, fiber Oiefem die Dorriditung
aum Sdmelzen Oes Scnees, um das fonft mit keinem WMlittel er-
haltbare Trinkwaffer 3u gewinnen. Gang 3u oberft denke man fidh
dann einen Berg von nafjen Pelzen und anderen 3u trocknenden
Gegenftinden. Wirkt |don alles das wenig giinjtig auf die Atnio-
fphdre des engen Raumes ein, jo hommen Oaju nod) die Aus-
diinftungen der vielen Nlenfdpen felbft. Dieje aditen natiirlidh nidt
auf Z?ocf]t und OI; die Campen rufen — der Qualm wird unertrdgs
lidh. Die Dolarreifenden Beffels, Hall und andece betonen emhelhg,
baB an der auffallend grofen Eskimofterblidkeit fidherlihy am meis
jten diefer Rufy fduld fei, diefe sahllofen feinjten Hobhlenjtoffteils
dien, die NMadyt fiir Madyt in ungeheuren Maffen eingeatmet werden
und fdlieglichy alle Cuftellen der Lunge verjtopfen. Die gleidpjeitige
Uberfattigung der Hiitte mit hoblﬂn dure tut dann nod) das iibrige
und letste, den Aufenthalt in einem Eshimoheim 3u der HKolle 3u
madyen, als der er von fo vielen Reifenden gefdildert wird.

8. Die Garungstednik,

Des Garens als einer Mafnahme ur Honfervenbereitung haben
wir bereits gedadyt. Site ift nidyt gerade {elten, verfdwindet in-
ocfjen fajt vollig vor dem Gebraud) desfelben Derfahrens, das auf
die Geminnung alkofoliffer Getrdnke hinauslduft. Diefe find, wenn
aud) nidt gerade ein Allgemeingut der Nienfdheit, jo dody aufer-
ordentlidy weit verbreitet und reidjen felbft bis ju fehr primitiven
Dolkern hinunter.

Der Dorgang felbit ift, duferlid) befehen, einfady genug. Diele
Naturoilker didgen Oen Bonig, den fie den wilden Bienen ihres
Landes im Raubbau abnehmen. Eines Tages laft der Nann einen
@eil des von ifym bereiteten Honigwafjers itbrig und an der offe-
nen Luft ftehen.- Mad) einiger Seit findet er die Sliifjigheit im
Auferen verdndert, indem fie brauft und [dHiumt, um nedher
einen Bodenfak 3u bilden; suqleid) aber aud) dem Gefdmack und
der Wirkung nad), denn fie jdhmeckt jeht entweder gar nidht mehr
oder dod) weniger fiify als vorher, fondern kriftig und verfekt ihn bei
fortgefetem Genufy in eine jehr gehobene Stimmung. Ober ein
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anderer MWilder Dohrt eine Palme an und [dft den ausfliefenden
Saft ebenfalls offen jtehen. Mad) Rurjer Beit treten Hier diefelben
Erfdheinungen ein wie beim Donig. Sliellidy erhriimelt
ein fdon 3ur Stufe Oes Seldbaues Emporgejtiegener aus Langes
weile oder Thermut eins feiner Sladenbrote in ein mit Wafjer
acfillltes Gefdf. Aud) jeht treten diefelben GErfdeinungen auf.

Des Ritfels Cofung ijt nidit jdwer. In allen Orei Sdllen find
Befepilze aus der Luft in bie Sliiffigheit gefallen, oder das Gefdp
hat fie bereits enthalten. Sur Erfindung oder Entdeckung des Weis
nes hat fidier fdhon Oer Umitand gefithrt, dafy Befepilze an den
Beecen felbit fien. Diefe Pilse 3erfeken, wie wir von der Brot-
bereitung her wiffen, Budier in Alkohol und Hohlenjdure. Wir
mitften jdon hier betonen, daf das nidt bei jeder Art von Sucker
der Sall ift, dodh mag der Gefamthinweis einftwetlen genitgen. Was
das Braufen und Sdydumen 3umege bringt, it die aufjteigende
Hoblenfaure; den Bodenfal bildet die Befe. Die gehobene Stim-
mung endlidhy wird durd) den Alkohol hervorgetufen; der etwaige,
bei su langem Suwarten feftsuftellende jaure Gefdymad durd) Mildy-
fure- oder Efjigjduregdrung. Wihrend nun aber in dem Honig-
waffer und dem Palmjaft der Sudker bereits fertig 3ugegen ift, muf
er bei dem Brotwaffer erft gebildet werden; dies gefdiicht durdy die
Derwandlung eines Teils der Stavkehorner in Dertrin und Sudver
in Bujammenbang mit dem Wajjersujas.

Sonad ftellt jid) der Gdrvorgang fiir uns Caien als etwas hodjt
Einfades dar. Don dem Augenblick det Gewinnung des Alkofols
aus Fucker an ift er es wohl aud, indem fie fiberall durd) Hefe
und etlide andere Pilge erfolat. Aber wie perwickelt Ronnen bdie
Prozeffe fein, wenn bas Grundmaterial kein von BHaus aus vers
gdrungsfihioer Sucker iit! Tatjadlidy het die MWiffenfdaft feit den
etften, von . €. Stahl im 18. Jahrhundert angejtellten Erhklarungs-
verjuden viele harten Miiffe 3u knacken gehabt, bis ie 3u einiger-
magen einleuchtenden Ergebnifjen gelanat ijt.

Gegenftand der Dergdrung find gan3 allgemein die fog. Kohlens
Bndrate, die jugleid aud) widtige Mahrungsmittel fiir Menjd und
Tier bilden. Jm Gegenfah 3u fritheren Annabmen ijt es uns heute
jedod; bekannt, dag durdaus nidt alle Hohlenhydrate imftande
find, Alkohol 3u liefern, und daf mandye von denen, die dazu fdhig
find, erft einer gewiffen UmfeRung unter Rildung von qdrfdhigem
Sucker bediirfen. Diefe Umifehung befteht in der demijden Auf-
nahme von Waffer und fithrt die Bejeidynung Inoverfion, bei
ben ftarkemehlfithrenden Dflanzen den Tamen Derzuckerung.
Unfere Kartoffel, audy alle unfere Getreidearten, der Mais, der

————

i I




Maniok, der Reis, die Hirfe — kury alle Stdrketriger, alfo gerade
Oie Materialien, aus denen wir die Hauptmenge alles AlkoRols ge-
winnen, gehoren in dieje lehte Gruppe; ihr Sucker muf durd
Wajferaufnahme jtets erjt in eine Sovm iibergefiihrt werden, die
direkt Alkohol ergibt.

Die Nittel fiir die Dersuckerung wie fiiv die Girung find die
Sermente oder Enznme. Das [ind alfo Stoffe, die imjtande
[ind, ohme felbjt 3erfeht su werden, durd) ifre blofe Anwefenheit
oen Serfall des vergirungsfihigen Suckers in Alkohol und Hohlen-
Jaure 3u bewirken. Der bei weitem allgemeinite Sernenttedger ijt
bte Refe, dod) benuben ojtajiatijdhe Dolker aud) gewifje Schimmel-
pilze 3u dem gleihen Sweck. Weitere Sermente find die Diaftafe,
dte in unjerem Gdrungsgewerbe die grofte Rolle fiir die Dersuckes
tung fpielt, und das Pinalin, jemer im Speidiel enthaltene
Stoff, der beim Hauen |tdrkehaltiger Mahrungsmittel die Stirke in
Sucker verwandelt, den dann der Nlagen verdauen Ekann. Allen
diejen Sermenten werden wir bei den Naturvolkern wieder begegnen.

Uber die Hohe ethnographijder Betradtung hinaus geht jdhliel-
lidy Oer Binweis auf Ole 3ymafje. Sie ift eine Entdechung bes
beutjden Chemikers €duard Budner von 1897 und bejagt, daf
nidit die BHefepilze jelbit den Sucker in Alkohol und Hohlenjdure
jpalten, jondern daff ein Stoffwedifelprodukt der Refe, eben die jog.
Symaje, diefen Prozel Odurdfiifhrt. Durd) diefe Erkenntnis wird
nun die Refe jwar Reineswegs ihrer ungeheueren Bedeutung be-
raubt oder in ifr audy nur gejdmdlert, wohl aber ergibt Jidy
daraus bdie Solgerung, daf Odie Gdrung kein phyfiologifdier Dor-
gang ift, wie man bis odahin annehmen mufte, jondern ein
dyemijdyer.

Wir hatten vorhin erfahren, daf dte Dergdrbarkeit der Xoh-
lenhndrate verjdjieden ift, je naddem einige direkt oder nady In-
verfion, 0. h. nad) Auffpaltung in einfadjere Sudkerarten unter
Binbung je eines oder 3jweier NMolekiile Wajjer vergdrbar jind,
wifirend die ftarkemehlhaltigen erft der Derjuckerung unterliegen
miiffen. €. Rartwid)*) faht nun alle Genufmittel der erften (Bruppe,
alfo alle, deren Alkohol direkt oder nadh Inverfion aus Sucker ent-
jteht, unter dem Gefamtnamen ,Wein’ jufammen, wdihrend er
alle iibrigen, deren Alkohol aus Stirkemehl entjteht, als ,Bier”

*) € Rartwid, Die menjdliden Genufmittel; ithre BHerkunft,
Derbreitung, Gejdidite, Anwendung, Beftandteile und Wirkung. Leipjig
1911. Bartwidy Bhat in dem fehr umfangreifen MWerk ein aud) vom
ethnographijfien Standpunkt aus Rodjt wertvolles IMaterial iibers
jichtlidy verarbeitet.
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begeichnet. Eine Oritte Gruppe nennt man ,Branntwein”. Er ent-
iteht, indem man oOie aus |pater 3u erorternden Griinden nidt
fiber einen gewijjen Alkoholgehalt hinausgelangenben Garproodukte
Rodit und Oie fidh dabei verfliidytigenden Dampfe durd) Abkiihlen
wieder verdidytet, Rondenfiert.

Zu der Gruppe von Grundftoffen, die ofme weiteres Alkofol
liefern, Oie, wie der Chemiker jagt, Traubenjucker oder OGlu-
hoje, Studtzucker oder Sruktoje, Galaktofe und oOergl.
enthalten, gehoven die fiifgjdmechenden Sriidyte und audy der Honig;
au der 3weiten, erft der Inverfion bediirftigen, die Rohrjuder
und Mildzudker enthalten, gehoren Buckerrohr und Suckerriibe,
der mordamerikanijde Buckerahorn, allem Anjdein nad die Pal-
men und die IMild) der Sdugetiere; [dliehlid) aud der Saft jener
Agaven, aus dem man in Heriko die Pulque bereitet, jowie der
Enzian, Oer Ausgangspunkt des Dekannten Alpenjdnapfes. Die
Rauptoertreter Oder grofen Derauckerungsgruppe” haben wiv be=
reits Rurz aufgezdhlt.

Am meijten wundern wir Dertreter der Dollgultur uns iiber
Weine” aus tierijder Mild; fie jind audy nidt haufig, jondern
befhrinken fih auf Hefir und Kumnf, die beide neuerdings
audy in unferen RHeiljdal einbezogen und odadurd) etwas bekann=
ter geworden find. Der Hefir hat feine Reimat am Haukajus; man
ftellt ifm her aus Stuten:, Schaf-, Hubh- und Siegenmildh, wobei die
log. efirhorner eine grofe Rolle fpielen. Das find etwa erbjens
grofze, gelblidje Kliimpdyen von unregelmagiger Sorm, die anndhernd
wie ranjige Butter riedjen. Sie enthalten neben Bejtandteilen der
Mildy eine Reihe von Mikroorganismen, Oie vermutlidy fir die
darakteriftijde Hefirgdrung perantwortlid find. Die Alkoholgdrung
wird durdy edte Hefe hervorgerufen. Don dem Mildyzucker wird
ein Teil Ourd) Baktevien invertiert, 0. h. um ein  MoleRiil
Waffer bereidjert, wihrend ein weiter Teil durd) Ulikroorganis-
men in Mildjaure verwandelt wird. Das it fiir den Nahrwert Oes
Hefirs aus dem Grunde jo wertvoll, weil diefe NMildyjaure den Ei-
weifijtoff der Mild), das [dwerloslide und {dwerverdaulie Hafein,
teilweife in [oslide Sormen verwandelt und diefe lehten gleidhzeitig
3u feinften Slockden gerinnen madt. Der Alkoholgehalt ijt gering,
nidyt iiber ein Projent hod). Der Hefir ijt alfo ein redyt harmlofes
Getrank.

Dom Humyf gilt im allgemeinen das gleide, dod) kanm er
jehr woRl den Alkoholgehalt eines leidyten Bieres, ndmlid) 3 %
erreifen; ja aus ifm odejtilliert man fogar einen Branntwein, der
gwar nur langjam wirken, dafiiv aber audy einen um fjo anbings




lieren Hater nady [id) 3iehen foll. Der Derbreitungsbesithk des
Humyf ift betradytlicy, veid)t er dod) von den Buvjiten in Mittels
jibicien bis nad) dem nordhidien Tibet und itber das ganje weite
Kirgifengebiet hinweg. Rohmaterial ijt die iild) von Pferden und
Hamelen, jeltener on Kiihen und Ejeln. Die lid) in ihm abjpielens
oen dyemifden Prozeffe jind offenbar dicjelben wie beim Heyir.

Der 3weite Grundijtoff, wenn aud) nur bedingt tierijdhen Uta
fprungs, ijt unfer alter Sreund, oder Bonig. Seiner 3ujammens
leung nad) miiBte er das am Riufigften herangezogene Hlaterial
Jein, denn von jeinem reijen Suckergehalt ijt der bei weitem grofte
Ceil direkt vergdrbar. Aber gerade diejes Ubermaf bildet vermuts
lid) den Grund fiiv feine Dernadldfjigung. Die Defe verbraudyt
namlid) fiir ihren Stoffwedhjel neben Rojlenjtoff= und |tickjtoffa
haltigen Hiaterialien audy Wajjer. Diejen Bedarf muf odie BHefe
Oecken Ronnen. 3n diinnen dudkerlojungen gelingt ihr das ohne
weiteres, nidt aber in jtark Rongentrierten, wie der Honig eine
ilt. Daher Oefjen Unvergdrbarkeit in natiitlidgem Suftande; daher
aud) die Einguckerung alles unjeres «Eingemadyten” itber die Grenze
diejer Dergdrbarkeit hinaus. Da nun atjdyeinend und wider alles
Crwarten die meijten Haturvélker nidt auf odie 3dee der Ders
blinnung gekommen [ind, it fih die Seltenheit alkoholijdyer
Honiggetrdnke |ehr wofl begreifen.

So ijt aus unjerem Kulturkreis lediglid) der Met 3u erwihnen.
Had) Rabel jollen aud) gewijje Eingeborne von Sitdojtaujtralien
ein gegorenes (Gefrink aus Honig bejejjen haben, und aus Siids
amerika wird von mehreren Indianerjtdmmen beridytet, daf Jie
entweoer andere fAlkoholika Ourd) BHonigzujay verjtarken, oder
aud) reine Honiggetrdanke brauen. Bei den Caingang in Santa
Catharina ijt das Derfafren urwiidjig genug; fie fdallen einen
Oicken Baum in Ralber Manneshohe, hauen in den Stumpf eine
hohlung, die etwa 3 cbm fafit, und fiillen jie mit Bonig und
Wajjer. Das Getrink benuft man bei Sejten jur Seit des Dolls
mondes und wenn den jwei bis dvei Jalre alten Mnaben Oer
Lippenpflock in die Unterlippe getrieben wird. Nan beraujdyt fie da-
3u, um [ie gefithllos 3u maden, mit dem BHonigwein.

Die 3afl der aus pflan3liden Grunodjtoffen RHerges
ftellten alkoRolijden Getrinke ift Legion; Rartwid) bendtigt in
jeinen ,Genufmitteln” 3u ifhrer Grledigung mefr als 150 eng ges
Oruckter grofer Seiten, fo daf an diefer Stelle jelbjt jchom oie
Bnappjte Iiberficht ausgejdyloffen erjdieint. Er 3dhIt an Palmens
arten nidt weniger als 31 auf, aus denen man Palmwein gewinnt,
und 15 Hgavenarten, die in und um Meriko Alkoholika Tliefern.
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Den Ethnographen interejjiert an dem Gegenjtand vor allem die

Srage, wie Jidy [eine Sdyugbefohylenen, Oie Raturvolker, mit der

Natur abgefunden, o. h. in diejem Sall, weldye Mittel jie ergriffen

und ausgebaut haben, um fid) fiir einige Stunden itber das bei I

inen doppelt 0de Gleidymafy oder Einerlei des tdglidjen Lebens il B

hinweg3ujegen. Aus Hlangel an einem anderen IMajtabe miijjen |8

wir wohl oder itbel unjere eigenen Gerungenjdaften auf dem gleis

dien Gebiet jugrunde legen, indem wir fejtzujtellen verjudyen, ob

und inwieweit hemije und phyjiologijdhe Grjahrungen von jeren

gemadit und in der Praris perwertet worden {ind. Lediglid von

diefem engbegrensten Stanopunki aus kann man es iberhaupt
wagen, in den Strudel der Erjdjeinungen hinabjutaudyen.

Aus{@lieplidy auj Ote Tropen und Subtropen bejdrinkt it

aus natiivlidjen Gritnden der Palmwein. Er iit darum odort aud

baufig, nimmt indefjen keine Wonovpoljtellung ein. Die Gewinnung 5

; des Saftes wedjelt von Palmart u Palmart und von Landjtridy 3u e

| Canditridy; fie [dwankt dabei jwijdjen bdem blof poriibergehenden |}

Angapfen Odurd) Stidh oder. Schnitt und oder volligen Dernidhtung

bes ganzen Baumes. Als Ganges bietet jie keineswegs das einfade

Bild dar, das wir vorauszujegen geneigt find, jondern 3jwingt 3u

dbem Sdyluf, dah lange, lange Erfahrungsreihen notig gewejen jind, -

um in jedem Eingelfall die gegenwirtig als bejterprobte Gewins |

nungsart 3u erielen. Im Pringip laujen alle Derfahren auf das i

; Hervorrufen von Reigungsjtellen an ber Pflanie hinaus, die man g

durdy immer wiederfholtes Auffrijden der Sdnittwunden oder durd) |

ebenjooft wiederholtes Klopjen erzeugt. Eft dadurd) wird oder

Saft 3u der gewiinjhten Stelle hingeleitet. Befondere Dergdrungss

magnahmen {ind nidit notig; bei dem heigen Klima jddumt Oer

morgens geholte Saft bereits am Mittag und it wenige Stunden

jpater jdon ein ftark beraujdendes Getrank. Dabei enthilt der

aus den Stammen ourdy Angapien gewonnene Saft fajt ausjdliehlid

Rolyrzucker, alfo eine frt, die erjt invertiert werden mu. Auf

weldie Weife das gejdieht, jGeint den @hemikern nod) nidt redit

bekannt 3u. fein. |[i

Dem Palinwein in der Gewinnungsart dhnlid) ijt die Pulque, i

das Uationalgetriink der Ilegikaner. Aud) auf ein hohes Alter 'I

blichen beide Getrinke jurii®; Palmwein ftellten bereits Oie alten .'

Babylonier fer, und der Pulquegenuf jtand in voller Bliite, als

bie Spanier vor 400 3afren nad) Meriko kamen. Jhre Grundlage

bildet, wie bereits ermdhnt wurde, der Saft einer ganzen Reihe von

Agavenarten, den man in einer oft gefdiloerten Weije gewinnt.

Man hohlt die gefomte Wlitte der gewaltigen Pilanenbafis aus,
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Jo a3 lih ein formlicher Keffel bildet, in dem fidy die Sliifjigheit
Jammelt. Genau wie bei den Palmen  bedarf die Hejjelwandung nad)
jeoesmaligem Entleeven einer newen Reijung durd) frijdes Aus-
jhaben. Die NMenge Oes auf dieJe Weije gewonnenen Saftes kann
bei einer eingigen, auf gutem Boden gewadyjenen Pflanze bis 3u
1100 fiter betragen, die nad) Rartwids Beredynung das bead)tlihe
Quantum von 110 kg Rohrucker enthalten. Die ®drung erfolgt
in. einfadjter Weije in Tierhduten, die fo itber niedrige Hols-
rahmen gefpannt [ind, daf fie in der Mitte einen tiefen Sack bil=
ben; des ferneven aud) in Sdjjern und Bottiden oder in gejdlofje-
nen Tierhautbdlgen, dte man oben mit feinen ®ffnungen um Ent-
weiden der Hohlenjdure verfieht. Der angenehm |duetlidhe und er-
frijdende Gejdmack Oes im iibrigen fehr alkofolreidhen, tund
adytprojentigen Getrinks wird fiir euvopdijde Majen durd) einen
hodyit iiblen fauligen Gerud) beeintriditigt, der von den Tierhauten
herrithrt. Die Gingebornen ftort er Oafiir um fo weniger, jonit
ware nidt jener ungeheuere Xonjum 3u evkliven, den BH. Semdie
alfen Ernjtes fiir Oie nad) ihm nidht wegzuleugnende Degeneration
oer Nlerikaner verantwortliy madt.

Die iibrigen, aus Oirekt oder mnady Jnverfion vergirbaren
Grundjtoffen gewonnenen Genufmittel Iaffen (i) mit wenigen
Worten abtun, da fie bei den Haturvolhern eine mehr Srtlide
Rolle jpielen. An Ausgangjtoffen handelt es [id) dabei um Oas
Sudkerrohr, die Ananas und die Banane. Lediglidy der Bananen-
wein verfiigt in Afrika iiber einen gréferen Derbreitungsbesirk.

Wir kennen und |difen das Suckerrohr ob feiner Eigenjdaft
als Buckerlieferant, fodann aud als des Ausgangftoffes fiir den Rum,
Ood) find beide melr das geijtige Eigentum der weifen Raije und
interefjieren Odeshalb hier weniger. Wirklidhe ,,Weine” Rennen
wir von oftafrikanijfhen Dolkern, aus dem Malaiijhen Ardyipel
und Siidamerika. Der Saft wird Oabei iiberall dutd Ausprefjen
gewonnen und der Gdrung ohne oder mit Bufien iiberlajjen.
Die Wakamba in Britij-Oftafrika nehmen als joldien Sujah
Stiicke der duperlidy lebhaft an Leberwiirite erinnernden Sriidyte
Oes Higeliabaumes. WMan 3erjdneidet dieje in Ldngsitiicke, Iift Jie
bei gelindem Seuer viele Stunden lang in Wafjer 3ichen, trocknet
lie und hebt fie ju gelegentlihem Gebraud) auf, betvadytet fie mit
anderen, Worten als eine Art Sauerteig. ©b Odie Girung des
Suckervohrfaftes nun wirklidy auf fie oder, wie fonjt immer, auf
bte aus der Luft hevabfallenden Refepilse juriickgeht, jdheint nod
nidht entfdieden 3u fein. Im erjten Sall jtinde odie Sadhigheit,
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Rofirucker 3u Alkohol vergdren 3u kdnnen, bei einer hoheren
Pflange vereinzelt da.

Im Gegenfaf jum Buckervofr, deffen Suckergehalt fajt aus-
jdliehlicy aus Rofraucker bejteht, der, wie bereits mehrfad) betont
worden ift, erft invertiert werden mup, enthdlt die reife Banane
aum grofen Teil direkt vergdrbaren Traubenjucker, eignet fid) aljo
sur Gewinnung von Alkohol gan3 vortrefflidh. Um fo befremdlider
ift es, dag fie mur verhdltnismafig jelten 3u Oiefem Sweck hervan-
gejogen wird, indem allem Anfdein nad) nur afrikanijde Dolker
Bananenwein brauen. Sein Bauptientrum liegt in der nordliden,
wejtliden und fidliden Umrandung odes Diktoria-ITnanja, Det den
Gingebornen von lUganda, Kifjiba und Ujindja. 3n den beiden
erftgenannten Gebieten gefhort es formlid) jum Charakterbild von
fand und Dolk, daf jeder Wann jeine grofze, meijt {hon profilierte
Kiirbisflajdhe jederseit mit fidh herumjdleppt, um immer in Oder
£age 3u jein, dem Alkoholgenuf 3u fronen. Das gejdieht mit Hilfe
sierlid)y gefloditener, unten mit Silterfieb verfehener Rohrden,
durdy ote man das Riifle Getrdnk nady oben jaugt. Da die Leute
nun ebenjo leidenjdaftlidge Rauder wie Trinker jind, kann man,
wie Mijjionar Rehfe beridtet, hiufig beobaditen, daf der dortige
Genufmenfd in einem Mundwinkel das Saugrofr, im anbderen die
Pfeife halt.

Redyt lebhafte Genrebilder einer gan3 dhnliden Trinkfreudig-
Reit entwirft uns mit der ihm eigenen SLebhaftigheit aud) Oer
fiir die Afrikaforfdung viel 3u friih verftorbene Eugen Sintgraff*).
Er ift derjenige unter unjeren Kolonialpiomieren, der um 1890
herum Oen Morden Kameruns erjdlof. Dabei jtief Sintgrafj vor
allem auf das kriftige und Eriegerijdje Dolk der Bali und feinen
Honig Garega, eine Rerrjdergejtalt von jo ausgejprodjener Perjon-
lidkeit, wie wir fie in der Staatengejdidite des dunklen Erdteils
nidit allzuoft wieder antreffen. Bali liegt hod)y und Rifl, fiir Oie
Eingebornen Grund genug, den von ifnen itber alles gejdydten
Dalmenwein warm 3u trinken. Der Xrug erjdeint denn aud) bei
jeder Gelegenheit; und wenn fie fidy nidyt bietet, wird fie eben
gefdaffen. Jeder trinkbare Wann ift ftets mit jeinem Bedjer ver-
jehen: einem Biiffelhorn oder eimem Huhhorn ober dem obern
Ende eines Slajdenkiirbifjes, und alle diefe Gerite erjdeinen
durdy den ftindigen Gebraud) wie glangend poliert. Alle finf Gage,
alfo nady Balirednung einmal in der Wodye, die bei ifnen fiinftagig
ift, fteigt ein folenner Sriihjdoppen. Der Mame gilt hier i des

o

*) Gugen Sintgraff, Mordhamerun. Berlin 1895.
Weule, Themijde Tednologie der Maturpdlker, 4
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Wortes eigenjter Bedeutung, denn man findet [idh bereits bei
Sonnenaufgang, um 6 Uhr, bei dem Hduptling felbjt oder einem
jeiner Grofen jujammen. 3n gewaltigen, 20—30 Litern faffenden
Tontopjen wird iiber hell loderndem Seuer Palmwein gewdrmt und
unter oie unermidlidjen Sedjer verteilt. Einer von ifnen, ein frobhs
lidjer Alter, hat dem Reijenden bejonders imponiert. An jenem
denkwiirdigen Tage des Jahres 1891 ndmlid), wo Bali durd) einen
befonderen Dertrag unter deutjdie Oberhoheit geftellt wurde, vers
anjtaltete Garega nad) dem offiziellen Palaver eine Mad)feier, bei
ber es hod) herging. Mur jener Alte |af jfweigend da, ,wie jener
gewaltige Sedjer Halwar 3u weiland Srithjofs Seiten, der [hweigs
jam Oraufen faf vor Jarl Angantyrs Methalle und treulidh Wadpe

hielss Eins war dem Alten eigen,

Stets trank das BHorn er [eer
Und reidfit es dann mit Sdweigen
Binein und heijdite mehr”.

Met, Palmwein und Pulque haben den Sug gemeinfam, daf
jie bei ihren Beveitern Reinerlei hohere ultur vorausfeBen; jedes
unjtet [dweifende Sammlervolk kann den Dergdrungsprozef geles
gentlid) entoeckt, fein Ergebnis gewiirdigt und das jojufagen natiir-
lige Derfafhren beibehalten haben, ofme jeinen bisherigen Hulturs
jtand und jeine Wirtjdaftsform 3u dndern. Bei den aus Stdrke
herzujtellenden Getrdnken trifft diefe Dorausjetung nidft mehr 3u,
Jie fordern bereits den, wenn aud) nod) jo primitiven Anbau von
Kulturpflanzen, vor allem von Getreide, und jefen damit ohne weis
teres eine gewijje Sefhaftigheit voraus. Alle Biere find damit die
Hrongeugen einer bereits fortgejdyritteneren Kultur.

Gleiywohl wdre es verfefhlt, bei dem Aufhommen Ser Kunit
des Bierbrauens an tief{diirfende Denkprozejje der Brauer felbft
ju denken. Rartwid) hat gan3 redyt, wenn er betont, daf bei
mandyen Grundjtoffen der erjten Gruppe die demifd) notwendige
JInverfion erfolat, ofne Oafy die ,Winger” aud) nur die gevingjte
fnung von einem Oderartigen oder irgendeinem Pro3ef iiberhaupt
befigen. @benjo ahnungslos und unbewuft rufen aber aud) bdie
Bierbrauer unter den Wilden die ungleid) erwickelteren Umfeluns
gen hervor, die fid) bei ihrem Unterfangen abfpielen: die Dersucke-
rung der Starke und die Dergdrung des fo gebildeten Suckers 3u
Alkohol und Koflenjdure. Unmefbare Seitrdume hat diefe rein auf
Erfahrung Deruhende Braukunit iiber die Erde hin geblitht, bis
endlid) in einem eingigen Besivk, eben dem Wirkungskreije der
weifen Raffe, fid) die Wiffenfdaft der Aufgabe unterzog, die biss




fer lediglid) beobadyteten Dorgdnge nun aud) 3u erkldren und, nady
dem Oas gejdehen war, fie mit allen Mitteln der Chemie, dév
Phnjik und der Phyjiologie u fordern und weiter ju entwickeln
bis 3u dem Stadium vom heutigen Tag.

3u der jo lang dauernden Ahnungslojigkeit des Urbrauers hat
aud) folgender Umitand beigetragen. Die mneue Hunjt ijt weder
reine Gntdeckung nod) reine Erfindung, jondern, wie das bei den
menjdliden Errungenjdajten Oie Regel, beidbes. Der iibermiitige
Negerjiingling, Oer feinen Brotfladen ins Wafjer finein jer
Eriimelte, um fid) nadher an Oderfelben Sliiffigheit unbeabjidtigt
einen IMordsraufdy angutvinken; fein rothdutiger Detter aus Siida
amerika, dem fein Brotfladen nidyt jfmeckte und der darob gleid)
den f[oeben OurdygeRauten ganzen Bijjen flegelhaft in die ge-
rade um Trinken angejehte Iiijdung von Nehl und Wajjer Ipie,
um nadyher dasjelbe Sdhickjal 3u erfahren — beide hatten odas
Brauen entdeckt. 3ur Erfindung wurde es in dem Augenblik, wo
beide den Dorgang begriffen, um ihn nunmehr Dbeliebig oft 3u
wiederholen.

Brotbacken und Bierbrauen entjtammen tatjadlid) Oerjelben
Wurzel; beide konnen aud) nahezu gleid) alt jein, denn Szenen von
der joeben gefdyilderten Art mogen {id) jehr wohl fdon in den fAns
fangszeiten Oer Getreideverwendung 3ugetragen haben. Weniger
aus oem bei ihnen fonjt iiblidjen konjervativen Sinn heraus, als
weil ifr Wijfen nidyt jureidht, hat das Bier bei den Haturvolkern
nody Dieles von dem urjpriinglidhen Doppeldiarakier bewabrt: es
ift Genuf- und Mafrungsmittel jugleid), indem es 3u gleider Seit
beraujcyt und ndfrt, jedenfalls weit mefhr ndfrt als unjer Lflitjjiges
Brot“, bei dem fdon der hohe Preis in keinem Derhiltnis jum
Nahrwert jteht. Afrikanifde und jidamerikanijde Biere wirken da
‘gan3 anders. Die alten Sulukénige und aud) andeve ajrikanijde
Potentaten, aber aud) gewdhnliche Sterblidje, ja gan3e bierfrohe
Dolker [ebten und Ieben in der herrliden 3eit nad) der Ernte gleid)
monatelang nur vom Bier allein und werden dik und fett dabei.
Und den fiidamerikanijfen Indianern ergeht es bei ihrer Chida,
ihrem MHajdiri oder Paiwari, oder wie der Lokalname gerade laus
tet, nidyt anders. Chemild) gefprodjen, ijt das die Solge der [djled)-
ten Brauart, indem ein erfheblidher Teil des Stdrkemehls und der
anderen aus ifm entjtandenen Xoflenhydrate unvergoven geblie
ben ift. Den wilden GenieBern ift das unbekannt, aud) vollig gleid)-
qiiltig; fie verbinden ohne des Gedankens Bliffe das Iitklide mit
dem Angenehmen — jie find, wie das gar nidyt felten vorkommt,
aud) in diefem Sall die Rlilgeren Leute.
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Alle ftirkemehlhaltigen Subftanien, aus demen man Alkohol
gewinnen will, bediirfen, wie bereits betont worden ift, ftets erft
ber Dersuckerung. Die Matur hat hier infofern vorgearbeitet, als
derfelbe Prozel aud) bei der natiirlichen Heimung vor |id) geht;
bas werdende Pflanzden vermag die Stirke ebenfalls erft dann 3u
verdauen, nadidem dieje Stirke in Sucker verwandelt worden ijt.
Das ittel da3u ijt ein En3ym, Dia ftaje genannt, das [id) aus den
Eiweipjtoffen der Getreidekorner bei der Heimung reidlid) bildet.
Beginnt der Same 3u keimen, fo durdyoringt die Diaftafe den Hlehl:
Rorper und I6ft die Stirke auf.

Diefen Dorgang braud)t der Menjd) nur Riiftlid) nadyzuahmen,
indem er bie Heimung abfiftlih herbeifithrt und in einem be-
timmten Augenblik unterbrifgt. In diejem dujtand nennen wic
oie Korner Mal3. Da die in ihm enthaltene Diajtafe fahig ijt, eine
mehrfadje (bei der Gerjte die 3ehnfadie) Menge des vorhandenen
StarkemeRls in Sucker und Dertrin 3u verwandelnt, jo ergibt fid)
ofne weiteres die Moglidhheit, neben dem Hial3 felbjt nod) grofe
Nlengen ungemalstes Getreide oder StarkemeRl auf Sucker fin 3u
verarbeiten.

Diejelbe Sdhigkeit wie die Diajtaje befift nun auch, wie wir
wiederholen wollen, unfer Speidyel oder, genauer gefprodyen, das
in ihm enthaltene Ptyalin, und es jpridht fiir die Matiirlid)keit
oes Dorganges, daf viele Dilker gerade jur Anwendung diejes
Engyms gekommen find, ofne die dody aud) nidt weit entlegene
Derwendung der Diajtaje gefunden 3u haben.

In dem wiffenjdyaftlidy vertieften Brauereiverfahren der Kul-
turnclker [pielt Oie WMdlzerei 3war audy eine widtige, ja fiir Aus-
jehen, Baltbarkeit und Gejdymack des Gebrius grundlegende Rolle,
body bildet fie immerhin nur den Auftakt fiir jene weitere lange
Reihe von IMafnahmen, die den endlidien @harakter des Bieres
bejtimmen: den Maijdprojzef, das Bingufiigen des Hoyp-
fens, das Kodyen und rajhhe Hithlen und jlieplidy die Bi-
rung. Bei den Iaturvdlkern fallen aufer dem Maijchen, Hodyen
und Gdren wofl ftets alle bejonderen Seinheiten weg, jo daf die
Erzeugniffe ifrer Braukunft, vom tednijdien Standpunkt aus ge-
jehen, als minderwertig beeidnet werden miiffen. 3Jfhrer Genuf-
freudigkeit fut das indefjen, wie wir allen Reife[djilderungen ent=
nefmen kénnen, keinerlei Eintrag.

Swei edte Bierldnder find Afrika und Sitdamerika. Im dunk-
len Weltteil verwendet man 3um Brauen vor allem 3wei Birfe-
arten, wahrend im tropijden Siid- und Nittelamerika aufer Maniok
audy Mais, Bataten und andere Hufpflangen herangesogen werden.




Das afrikanifde Brauverfahren verldujt im allgemeinen jolgender-
mafjen: die Getreidehorner werden mit Wafjer durdifeudhiet, dann
mit griinen Blittern iiberdeckt und fo lange liegen gelajjen, bis fie
keimen. Sodann werden fie an der Sonne getrodknet und jwijden
Stetnen 3u grobem Wiehl verrieben oder in Nldrfern 3erjtofen.
Dieje Maffe gibt man entweder allein oder unter Sujaf anderer
Mehle in heifjes Waffer und laft nod) einige Seit weiter 3iehen.
Nady dem Abkiihlen kann die STiiffigkeit als niditberaujdendes Er-
frifdungsmittel getrunken werden, ober man [t fie an einem
warmen Ort ftehen, bis Gédrung eintritt. Iad) deven Ablauf ijt
die Pombe, wie diefes Bier in grofen Teilen Oftafrikas heibt,
gebraudsfertig und mufy nunmehr rajd weggetrunken werden, da
fonjt Ejjigfauregdrung eintritt. Diefer Umftand mag widt 3um
wenigften dazu beitragen, daf bewdhrte Sedjer 16 und melr Liter
auf einen Sif 3u fidf) 3u nehmen pilegen.

Das ift, wie gejagt, der Mormalverlauf; im einjelnen jdwankt
er infofern, als das Kodjen unter Sufjal weiteven Malzes hier und
da mehrfad) wiederholt wird, und als man hier Honig, Oort Bana-
nen, anderswo Kigeliafriidhte jujest. In meinem Sorjdungsgebiet
am Rovuma verftand man bdie Diaftafe des Nlalzes jehr wohl 3ur
Derjuckerung weiterer IMengen ungemalster Birfe oder Nlais 3u
perwerten, arbeitete alfo fdon redt rationell.

Siidamerika und ein groger Teil von Nlittelamerika find das
Bauptgebiet der Ptynalinverjuderung; man kaut nidt nur
die Knollen des Maniok und der Bataten, fondern audy die Korner
des Miaifes, trofdem bei diefem odie Inverfion nady dem Heinten
allein fdhon durdy Diajtaje vor fid) gehen wiirde. Aber doppelt oder
dreifad) aendht Ralt Deffer. Nad) Kod)-Griinbergs Sdjilderung®)
iit die Bereitung des Hajdyiri, wie das Getrdnk im Rio Megro-
gebiet heift, ebenjo unappetitlify wie fein Ausfehen aud). Stark
angebrannte Nlaniokfladen werden 3erkleinert in einen RKolstrog
geworfen und mit frijjem Waffer angefeht. Um Odie Gdrung 3u
befdileunigen, werden von den Weibern, bei manden Stammen
audy von den Mdnnern, Hianiokfladen geRaut und hinjugetan.
Das Bange wird von den Srauen jorgfdltig durdygeknetet. Darauf
verdeckt man Oden Trog mit frifjdjen Bananenbldttern oder mit
Matten moglidhft didyt und ftellt ihn in der warmen Maloka (dem
dort iibliden riefigen Gemeinjdaftshaus) neben bdas Herdfeuer,
das die ganze NMadyt hindurdy unterhalten wird. Am ndditen Tage
kann bas Gebriu als fiiflidhes harmlofes Panauard getrunken

*) Th. Kod-Gritnberg, Swei Jahre unter den JIndianern.
Berlin 1908,




werden. Eigentlides Kajdjivi witd es erft nady 3weitigiger ®Garung;
es enthdlt dann genug Alkofol, um jidy darin einen tiidytigen Raufd
ju holen. Die braune, breiartige Maffe wird ju diefem Swek von
der Srau, die, von dem Hauen abgejehen, das Nonopol der Ka-
jdyivibereitung Rat, durd) ein grofes Horbjieb geprefit, das auf
einem Oreieckigen Rol3geftell ruft. Die immer nod) dicke Briihe
lauft in den darunter ftehenden Topf, aus dem jie die Gajtgeberin
oder ihr Gatte mit der Halabaffe kredenst. Der Reifende felbjt hat
nady dem indianijdien Dorbilde grofe Quantititen von dem ,brat=
nen Seug” getrunken; es jdymeckt [Guerlid) prickelnd mit einer leid)-
ten Erinnerung an Weikbier.

So ober dhnlid) ijt dle Bereitung iiberall; daran dndern aud
oie mehrerlei Mamen nidts, die man in Sid- und Mittelamerika
filr Oies Leib- und Nagengetrink hat (Chida im ganien peruas
nijden Kreis, Paiwari in Guanana). Die mehriadie Art der Ders
juckerung wird dem Lefer nunmehr jhon felbft aufgefallen fein;
der Auffdiluf der Stdrkekdrner erfolgt einmal burd) das vorange:
gangene Rojten des Brotes, fodann durd) das Pinalin, beim Mais
endlid) aud) nody durd) die Diajtafe. Die Indianer find eben nur
Empiriker, die lieber fidher gehen, und EReine Gelehrten, die mit
dem geringften Ausmaf an demijder Energie auszukommen
tradyten. :

it ofne ethnographijdhes und Rulturge|didtlies Inter-
effe ijt es, daB das Kauen des Grunditoffs, obgleid) vereinzelt, aud
an anderen Orten vorkommt. Die Chinwan auf Sormoja f(tellen
auf dieje Weife ein alkoholijdies Getrink aus Reis oder Birfe
her, und in der jiingeren Edda wird ersihlt, daf; die beiden Gitters
gefdilechter der Afen und Danen nad) einem Bwift einen Der-
johnungstrank herjtellten, Bei Oeffen Bereitung beide Parteien in
den Hejfel fpien.

Nidht in die Hlaffe der Ptnalin-Alkoholika gehort die Hawa,
das Mationalgetrink der meiften Bewohner des Stillen O3eans, bei
oem Oie Wurzeln von Piper methysticum, des Raufdypfeffers, von
jungen feuten gekaut und in bejonders jhon geformte wafferges
fiillte Holzjdyalen gefpien werden. Die Wirkung auf den Trinker
ift kein alkoRolifder Raufd), fondern das narkotijde Gefiihl einer
gliicklidhen Sorglofigkeit, Behaglidikeit und Sufriedenheit. Erjt bei
bauerndem ilbergenufy treten Sdddigungen gan3 nad) der Art des
Alkoholismus, des Worphinismus ufw. ein. Das Hauen hat Jweifels
los nur den 3wed der medjanifdhen Serkleinerung, um gewijfe
Barze freizulegen, in denen der Pharmakologe Lewin die wirkfamen
Beftandteile fieht. Das Piyalin hat vermutlih gar Reine Bedeus
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tung, um fo weniger als nady Augujtin Krdmer, einem Oer Dejten
Kenner der Sitdfee, nur jolde Niddden und Jiinglinge 3um Hauen
herangesogen werden, die ,trocken” 3u hauen verftehen, bdie alfo
ihre Speidyeldriijen fozufagen in der Gewalt haben.

Schlieplidy gehdrt audy das unzweifelhaft feltjamite und aus-
gefallenjte Kaugetrdnk nidt unter die einfdfigigen Alkofolika.
Das it der Sliegenjdwamm, jener herrlidy ausfehende, aber
dafiic um fo giftigere Pil3, an dem fidy gewifje Maturvolker 1ord-
und Tordoftafiens 3u beraujden lieben. Das Derbreitungsgebiet
biefer Sitte reidit von den Ojtjaken in Mordweftjibirien bis 3u den
Tjhuktjdhen, Korjdken und Kamtjdadalen am Stillen O3ean. Hlan
geniept ifn frijdy in Suppen oder Squcen; am meiften wird der
Dil3 getrocknet genofjen. Da er hodyit unangenehm [dmedst und
jtarken Bredreiz hervorruft, lat ihn Oder Geniefer von einem
anderen 3erkauen, um odie 3u einer Art Wilrftden ujammengerollte
Pille nunmehr mit einemmal felbft 3u verjdlucken. Die Wirkungen
des Giftes beginnen mit dem vierten pil; fie dupern jidy fajt ge-
niau wie beim Alkoho!, nur daf Tobjudytsanfille die Regel {ind. Der
cigentlihe Anreiz 3um Genuf liegt jedodh in den finnlid-phantajti-
jhen Trdumen wihrend des Sdlafes, in den die Trumkenen vers
fallen. :
ilber die wirkfamen Bejtanbdteile diejes Genufmittels ift man
nody wenig im Biloe; allem Anjdyein nad) wird das Gift im Harn
ausgejdieden, denn diefer iibt die gleide Wirkung aus wie der
Dil3 felbjt. So lieft man denn mit Graufen, daf diefer Urin tmunter
pon neuem genojfen wird, jei es vom eigenen Ergeuger felbjt oder
feinen Kneipgenoffen, ja daff man bas Loftbare Mafy fegar auffebt,
es auf Reifen mitnimmt, nur um es ja immer 3ur Hand 3u haben.
Wahelidy, fo mocte man ausrufen, es gibt keine Torheit, der {id)
der Menfdy nidyt befleihigte!

Bei einem fo allgemeinen Streben nady dem Raufd) kann es
uns nift wundern, daf die Naturodlker aud) 3ur Bereitung alko-
holreidjerer Getviinke emporgeftiegen find; die Iumpigen 14 %, die
fidy bei der einfaden Gdrung im allergiinjtigiten Salle er3ielen
lajjen, geniigen ifnen cbenjowenig wie uns, Das tednijde Mittel
Ju diefem hoheren Swedk it die Deftillation. Da das Wajfer erft
bei 1000 fiedet, der Alkohol aber jdon bei 789, fo erhikt man das
durdy Garung erhaltene Getrdnk, leitet die aufjteigenden Ddmpie
ab und fudt die von ihnen uerjt fliidtig gemordenen alkoholijden
in einer befonderen, kithl gehaltenen Dorlage moglidyft fiir fid)
allein wieder 3u verdidjten. Bei unferem aufs feinjte durdygebil
deten Brennereiverfahren gelingt das in einem eingigen Buge bis




ju 96progentigem Spiritus hinauf; jene Maturvslher hingegen, die
lidy 3u foldhen Kiinften iiberhaupt verfteigen, erreidhen diefes Enod-
3tel nie, da ihnen alle demijdien und tedmijdien Dorausjefjungen
felen. @s ift aud) beffer fo.

Aud) fonft bejteht nody ein Unter[died jwijden uns und ihnen.
Wdhrend wir diec Mefriahl unferer f£ikére und Sdmdpje heute
gan3 allgemein auf dem Umweq ilber den reinen, auf indujtriellem
Wege gewonnenen Spiritus herjtellen, indem wir ihm  Srudt-
ejfenzen ofne oder mit dem notigen Sudver jumijdyen, Oejtillieren

Abb. 8. ¥Apparat 3um Deftillieren von Palmwein. Amboina. Mad Nartin,

die Maturvolker ftets vergorene Stiiffigkeiten, gans analog der Ge-
winnung des Xognaks, des Rums, des Arraks und bes Korn-
branntweins. So gewinnen mandie Oft- und dentralafrikaner aus
ithrem Birfebier oder Bananenwein Sdmdple, indem fie jene in einen
Topf tun, ihn mit einem lehmgediditeten Deckel didyt verfdylicgen
und bie Didmpfe der erhiften Mafje in einem Jeitlidy angebradyten
Bambusrofr 3ur Derdidytung bringen. Gang dhnlid) find die Appa-
rate jur Gewinnung von Branntwein aus Palmenwein, wie fie in
Siidaften und 3ndonefien vermwandt werden (fiehe Abb. 8), und
nidit viel hoher [tehen [dlieflich aud) diejenigen, wie jie bei Hir-
gifen, Kalmiiden ufw. jur Dejtillation des Xumnf dienen. Die
Derdiditung des Alkohols erfolgt hier in Repizienten, die in einen
mit Sdnee oder Raltem Wajfer gefiillten Hiihltrog geftellt wer-
den (Abb. 9).

&ine Ausnafme von bdiefem fonjt regelmdRig wiederkehrenden
Derfafren bildet lediglid) der Mescal, der Leibfdynaps der NMeyis
kaner, indem er nidit den Umweq iiber die Pulque einjdldgt, fon-
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dern auf direktem Wege gewonnen wird. Man jdldgt die kraut.
Ropfgrofen Rergen der Agaven heraus, rojtet jie in mit Steinen
ausgefeten Erdogruben und lift fie in offenen Rinderhautbehiltern
pergdven. Die Deftillation erfolgt dann in tonernen oder holzer:
nen, mit Kupfer bejdlagenen Blajen. ©b die Bereitung Oes Nescal
in Meriko einfeimifd)y oder erft durd) die Guvopder eingefiibrt,
iit nody eine Streitfrage. Bartwid) jpridit [id) jdylieflich fiir die
Bodenftindigheit aus, indem er auj das Mioment des Herausfdnei=
dens oer Pflanienknofpe als Ausgangspunki des ganjen Derfah-

A4nb. 9. Dejtillierapparat der Hirgifen.

rens hinweift, das duperft unwirtjdajtlih und in Guropa un-
bekannt ijt.

9, 3ur Chemie des primitiven Seldbaues.

3n Guropa reift der Anbau von Hufpflanzen nadyweislid)
bis ins Meolithikum, die jiingere Steinzeit, suriick; auf den Kultur-
boden Hgyptens, Babyloniens, Indiens und Chinas mag er dalter
fein. Abjolut beredmet belduft fid) Otes Alter bei ums auf etwa
7—8000 Jahre, nady bisheriger landldufiger Hnjdauung aljo auf
ebenfoviel, wie nad) der naiven Anjdauung des Alten Tejtaments
das Alter der Erde felbjt betrigt. Trodem hat es bis in die neuejte
Beit gedauert, dafy aud) die Wifjenjdaft einen Einblick in die beim
Pflanzenwudys fidy abjpielenden Dorginge, feine DorausjeBungen
und feine Bedingtheiten gewonnen hat. Bis dahin beruhte jed-
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