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den letzten 10 bis 15 Jahren fich folgenden Ausftellungen ausgefithrt worden.
Diele nach der Vorderfeite offenen Bauten [ind auch fiir den Sommerbetrieb, ins-
befondere bei Augenblickswerken, ganz zweckmaBig. Als Schutz gegen Regen
und Sonne geniigen Markifen oder andere Stoffvorhinge. Allein bei Ausfchank-
hallen fiir dauernden Gebrauch bedarf man eines vollkommen wetterlicheren Ab-
fchluffes, und einen lolchen bieten die Saalbauten. Dielelben pflegen zum Aufent-
halt in freier Luft mit Garten und Terrallen, offenen Hallen, Altanen und der-
oleichen Anbauten verfehen zu lein.

Eine bemerkenswerte Anlage [olcher Art zeigt das zum ,Kronprinzenzelt” in
Berlin gehorige, in Fig. 104 u. 105°%) abgebildete Saalgebdude (Arch.: Grifebach).

Die Zelte find volkstiimliche Schankwirtlchaften am nordweltlichen Rande dés Tiergartens,
die urfpriinglich wirklich Zelte waren, in welchen zuer(t im Jahre 1760 ein Franzole Namens Mourier
Kaffee und andere Erfrifchungen feilbot. Bei Beginn des Winters wurden die Zelte abgebrochen,
um im Frithjahre von neuem zu erftehen. Aus ihnen wurden dann Hiitten und [chliefilich grofle,
malfive Gebdude. [hr Hauptbeltandteil it ein von der Strafe zuginglicher, gartenihnlicher Raum,
der an 3 Seiten vom Wirtlchaftsgebiude und offenen Hallen begrenzt wird. Fiir das Zelt Nr. 1,
das »Kronprinzenzelte, ift ein [fattlicher 6ltlicher Seitenbau errichtet worden, deffen der StraBe zu-
gekehrte Front die aus der Spitgotik abgeleiteten Formen der Renailfance zeigt und aus Sandltein
in Verbindung mit den von Ziegeln verblendeten Flichen hergeftellt ift. Den Haupiraum des Erd-
gelchoffes bildet ein durch zwei Reihen Sdulen in drei Schiffe geteilter fiberwolbter Saal; dariiber
erltreckt fich im ObergelchoB ein mit einer Holzdecke iiber[pannter zweiter Saal.

Diefe und #hnliche volkstiimliche Saalwirtichaften Berlins unterfcheiden flich
von denen Miinchens u. a. welentlich dadurch, daB fie keine Lagerkeller haben.

3. Kapitel
Kaffeehdufer und Reltaurants,
Von + Dr. HEINRICH WAGNER; neu bearbeitet von HuGo KocH.

Als augenlicheinliches Unterfcheidungsmerkmal der gewohnlichen Schank-
und Speilewirtichaften von den feineren Cafés und Reftaurants wurde oben auf
den Rang des darin verkehrenden Publikums hingewielen. Damit ilt indes nur
ein im allgemeinen zutreffendes Merkmal hervorgehoben; denn nicht allein Stand
und Mittel der Galte, fondern auch Natur und Giite der Speilen und Ge-
trinke verleihen den Riumen, in denen [ie verabreicht werden, ein eigenartiges
Geprige, wozu in nicht geringem Grade noch die Naturumgebung, die Sitten
und Gebriuche der Gegend beitragen. Diele Einfliille haben [ich bei den groben
Bierhallen und Kellern fiir den Mallenverkehr, gleichwie bei den behaglichen
Trinkituben und Schenken geltend gemacht. Nicht weniger deutlich treten [ie in
den nunmehr zu betrachtenden Anlagen hervor. Sie ericheinen im ,Arkaden-
Café« an der ReichsratsitraBe in Wien, wie im Pavillon Henri IV. auf der Terralle
von St-Germain, in den Silen des Sfar and Garfer im Richmond-Park, wie in
der Rebenlaube einer Offeria der Campagna von Rom.

a) Kennzeichnung und Gefamtanlage.

Cafés und Reftaurants, fowohl vornehmer als einfacher Art, lind heute tiber
die ganze Welt verbreitet. Den AnlaB ihrer Entftehung hat das Bekanntwerden
neuer GenuBmittel, die Verfeinerung derfelben und das Bediirfnis nach Erholung
und Vergniligen iiberhaupt gegeben.

) Nach: Licur, H. f A. RoseNBERG. Architektur der Gegenwart. Bd. 1. Berlin 18g2. Taf. 52, 53.
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1) Kaffeehduler.

Wie mogen die erften Kaffeehduler ausgelehen haben?

Fs braucht nicht unterfucht zu werden, wie der Genul} des Kaffees, von .f'\ihimpiu'n aus, lo
wird verfichert, nach Syrien und Arabien gebracht, von da aus unaufhaltfam weiter verbreitet
wurde und TehlieBlich zu einem Lebensbediirfnis von hoch und niedrig geworden ilt. Schon im
Anfange des XVI. Jahrhunderts hatte man in Kairo Kaffechdufler, um die Mitte deslelben i Kon
ftantinopel. Hier wurden fie bald die Verfammlungsorie ildeter lLeute; man nannte fie die
Schulen der Frkenntnis; unter ihrem EinfluB wurden die Mofcheen t
lehren der Prielter, noch der ErlaB der Verbote gegen den Kaffeeverbrauch konnten wachlende
Zunahme desfelben verhindern. Bald wurde der Kaffee auch im Abendlande eir rt.  Schon
im Jahre 1645 beltand ein Kaffeehaus in Venedig, 1666 in Amfterdam; noch 10 Jahre ]LI] er hatte
in London ein gewilfer Pasqua Rofee aus Ragula das | heutige Virginia ;m‘,frr’ houfe in St. Michael’s
Alley, Cornhill, gegrimdet. Im Jahre 1670 verl wifte ein Armenier auf dem St. Germain-Jahrmarki
sum erften Male Kaffee in Taffen: 1671 erdffnete der Armenier Pasqual in Paris das crfte und
wenige Jahre [piter der Italiener Procopio dafelblt das zweite Kaffeehaus, Café Procope, das bis
vor etwa 20 Jahren noch beftanden hat. Vor wenigen Jahren [chlof das Café de la wam feine
Pforten, welches 1688 von Lefévre ¢ . und die berithmtelten Franzolen, wie Diderof,
d’ Alembert, Voltaire, felblt Robespierre und Napoléon Bonaparte zu feinen 1»lll.Ll1L-‘.'n zihlte.
Nach dem Entlatze Wiens im Jahre 1683 erhielt der Pole Kolfchitzky, der den Belagerten, insbe-
[ondere a|~ Kundichafter, welentliche Dienfte geleiftet hatte, die Erlaubnis, ein Kaffeehaus zu er-
richten. ; ftand ungefihr in derlelben Gegend, wie das Café de I'Europe, welches lange Zeit
<i1 es der | folgte dem Beifpiel der anderen, und

ch leerer, und weder die

zendlten Kaffeehiuler Wiens war. Eine Stadt
1 Jahre 1721 erhielt auch Berlin das erfte Kaffeehaus.

Es ift erftaunlich zu fehen, wie fich der Befuch des Kaffeehaules trotz aller
Anfechtungen feit jener Zeit verallgemeinert hat. Die Wiener und die Parifer
kénnten heute ohne die Cafés gar nicht leben. Sie vertreten ihnen die Stelle der
Klubs: lie lind die regelmiBigen Erholungsititten von Hunderttaulenden; in ihren
behaglichen Riumen gibt man lich ein Stelldichein, plaudert mit Freunden, ]Lhtciht
Briefe, [pielt, orientiert lich {iber Zeit- und ()nwmdnd te: in fie fliichtet man [ich
noch zu [piter Nachtltunde, um den angenehm verlebten Abend durch eine 'I;iIJc
Kaffee oder ein Glas Punich zu belchlieBen.

Im iibrigen zeigen die Cafés der groBen Metropolen nicht unwelentliche
Verfchiedenheiten. Das Wiener Café it ausichlieBlich Kaffeehaus, das Pariler
Café zugleich auch Speifehaus; in der Regel kann man darin dinieren und lou-
pieren; auch Bier \\nd jetzt falt immer dort ausgelchenkt. Dagegen it das
Parifer Café den ganzen Morgen 6de und leer; niemand ilt darin zu erblicken
als der gihnende Gargon, der mit Belen und Sigelpanen erlt anfangt, die Sile
7zl 1‘L'mwul wenn die Leute, die in Wien frifch und munter zu frithitiicken pilegen,
das Café linglt wieder verlalfen haben, um ihren Gelchiften nachzugehen.

Das Berliner Café hat wiederum feine Eigentiimlichkeiten. Das Café Bauer
dalelbft ift, o wird behauptet, leit feiner Eréffnung im Jahre 18 378 iiberhaupt noch
nicht gefchloffen worden. Und doch find die grofien Cafés nach W iener Art erlt
leit dem Jahre 1873 dort eingebiirgert; denn das Berliner Caf¢ der guten, alten
Zeit war die Konditorei, welche hier, wie an anderen Orten, vielfach von ein-
gewanderten [chweizerifchen ,Kuchenbickern, hauptlichlich aus Graubiinden, ge-
griindet worden waren. Die Namen Jof?y, bz‘u’!:f} S;}mfrﬁwmm in Berlin, Perini
und Orlandi in Breslau, Pomatti, Zappa und Plouda in Konigsberg erinnern . B.
heute noch daran. Die Konditorei ift die eigentliche Heimat der Berliner Kaffee-
trinker und Zeitungslefer; fie hat durch die glinzenden neuen Anlagen zwar welent-
lich verloren, behauptet aber immer noch den ihr gebithrenden Platz.

Heute ldmudtt das Kaffeehausleben tief in die gefelllchaftlichen Verhaltnifle
Berlins ein. Das Café in Berlin hat, was duBeren Glanz und blendende Pracht
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betrifft, linglt leine Vorbilder in Wien {ibertroffen und ilt auch, was nicht tiber-
lehen werden darf, zu etwas welentlich anderem geworden als die gleiche Ein-
richtung in Wien. Das eigentliche Wiener Café ift eine Stiatte des behaglichen
Genulles, nach obigem ein Stelldichein fiir gelchdftlichen und privaten Verkehr.
Das Flanieren wird von der StraBe gewillermalen dahin verlegt. Seine gelell-
ichaftliche Bedeutung erfiillt das Wiener Café mit wenigen Ausnahmen in den
Nachmittags- und Abendltunden. Im gegenwirtigen Berlin aber fehlt die Hin-
neigung zur Belchaulichkeit; das 11011[' Flanieren ift hier gar nicht bekannt
Das Berliner Café [teht wieder mit wenigen Ausnahmen bei Tage ziemlich
verodet da. Langfam flieBt der Strom der Befucher in den frithen Abe nditunden,
und insbefondere in den vom Mittelpunkt der Stadt entfernter gelegenen Straben
entfaltet das Berliner Café feine gelellichaftliche Bedeutung erit in den Nacht-
ftunden, wenn die Kellner in Wien verichlafen die Gasflammen zurtickzulchrauben
beginnen. Nicht dem belchaulichen Behagen, fondern der haltenden Genublucht,
die bei dem wechfelnden Kommen und Gehen von Gelellichaftsgruppen erhoht
wird, hat das Berliner Café dann zu dienen.

Eine kurze Erwihnung verdienen noch die englifchen Kaffeehduler. Einft
waren fie die erften in Furopa, die Vorginger der Klubs, in denen alle Klalfen
der englilchen Gefellfchaft zu verkehren pflegten, in denen Handel und Politik,
Wiflenlchaft und Kunft, Theater und Mode ihren Sitz aufgelchlagen hatten. Aber
die behaglichen kleinen Zimmer mit brulthoch getéfelten W dnden und niedrigen
Balkendecken, in denen Staatsminner, Schongeilter und Iuml ler aus- und ein-
gingen, lind nicht mehr; es gibt keine Kal ffeehdufer mehr in London; der Name,
wo er [ich noch findet, bezeichnet etwas ganz ‘nmlum. liin Coffee-houfe im
heutigen London iit ein Speilehaus dritten Ranges. Der Coffee-room in einem
Klub oder Gaithof erften Ranges ilt der Salon fiir Frithitiick und Abendelfen, in
einem Qalthof zweiten Ranges das Speilezimmer.

Allerdings find in neuerer Zeit in England unter dem Einflu der Temperenz-
bewegung an vielen Orten Volkskaffeehdufer und Ka ifeepalilte wieder entitanden,
welche in Kap. 4 noch befprochen werden lollen. Auch bei uns in Deutlchland
oibt flich, wenn auch in viel geringerem Grade, eine dhnliche Stromung kund,
welche an vielen Orten zur Errichtung von Kaffeelchenken und Volkskaffeehiulern
aefithrt hat.

Der Vollitindigkeit halber ift noch eine in Paris hiufig vorkommende Art
von Kaffeehaus niederen Ranges, die Crémerie, zu erwihnen. Mit diefer Benen-
nung werden Frithitiickshiufer einfachfter Art bezeichnet, in denen vom frithelten
Morgen an Kaffee, Schokolade, Eierfpeilen u. I w. zu billigem Preife verabreicht
werden, wihrend das eigentliche Parifer Café, wie Ichon angedeutet, erlt Ipit am
Vormittag und von einer anderen Klalle von Gaiten befucht zu werden pflegt.
Auch in Berlin gibt es derartige Riumlichkeiten, mit dem Namen ,Kaffeeklappe*
bezeichnet, welche fich hauptfachlich in der Niihe der Markthallen, jedoch auch
anderwirts angeliedelt haben, dann aber das niedrigite Gelindel zu ihren Beluchern
zihlen.

Diefe Eigentiimlichkeiten kennzeichnen zum Teile die Gefamtanlage der
cinzelnen Kaffechaustypen; zum Teile machen fie lich nur im Betrieb geltend.
lhre Kenntnis ilt zum Verftindnis und zum Entwurf des Bauwerkes unerliaBlich.

Im Wiener Café und in den diefem Multer nachgebildeten Kaffeehdulern fin-
det man an eigentlichen Gaftriumen den Kaffeefaal, den Lelelaal, das Damen- und
Konverfationszimmer, ferner Karten-, Domino- und Schachipielzimmer, den Billard-
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faal und zuweilen eine Kegelbahn; an Nebenriumen das Walchzimmer, Aborte und
Pilfoirs; an Hauswirtlchaftsrdumen die Kaffeekiiche mit Anrichte in unmittelbarem
Anichluf an den Kaffee- oder Lelefaal, ferner einen Spililraum und allenfalls eine
Vorrats- und Arbeitskammer fiir kalte Kiiche u.[. w. Fiir Eisbereitung und Zucker-
biackerei iit felten ein eigener Raum vorhanden. Fiir die Lagerung von Bier
geniigt gewohnlich ein Eisbehilter.

Kiiche und Zubehor beanlpruchen hiernach nur wenig Raum, lelbit bei einem
verhaltnismaBig groBen Anwelen. Um lo vollitindiger ift die Anlage beziiglich
der Galtriume; und dies liegt gewillermaBen [chon in der Natur der Sache.

In der Tat ilt der Beluch des Kaffeehaules keine Notwendigkeit, wie der des
Speilehaules; man geht dahin, um Erholung und Zerltreuung zu finden. Das
Kaffeehaus muB diefe bieten, lowohl vermoge feiner Lage und Anordnung, als
auch vermoge der Schonheit und Behaglichkeit [einer Einrichtung. Deshalb das
Zerlegen in eine Anzahl der [oeben angefiihrten Galtraume fiir belondere Zwecke,
um dadurch dem Gelchmack und den Neigungen aller Belucher moglichlt gerecht
zit werden. Deshalb vor allem die Lage des Gebdudes an einem Boulevard, an
einer Luxus- oder RingltraBe, iiberhaupt an einem Ort, wo es als Stelldichein der
eleganten, flanierenden Welt dienen kann. Dabei lind die Hauptgaltriume des
Kaffeehaules tunlichlt im ErdgelchoB, nétigenfalls auch in einem dariiber liegen-
den GelchoB zu verteilen; niemals aber liegen fie, wie bei manchen Schank- und
Speilehdufern der Fall ilt, im KellergefchoB. Denn in den Ridumen des Kaffee-
haules verlangt man zu [ehen und gelehen zu werden; man verlangt darin reich-
liches Licht und einen freien Ausblick auf die Umgebung. Man verlangt endlich
Anregung und Unterhaltung im Inneren des Haufes, durch die darin gebotenen
Geniille, und dazu tragt die Ausltattung in nicht geringem MaBe bei.

In der Gelamtanlage kommen nicht allein diele allgemeinen Anforderungen,
londern auch die Eigentiimlichkeiten der verichiedenen Kaffeehaustypen zur Gel-
tung. Dies zeigt ein Blick auf die nachfolgenden Grundrilfe durch das Vor-
herrichen, bezw. das Fehlen einzelner Riume, durch die Verbindung, bezw. Ab-
fonderung derfelben u.[. w. Dies tritt durch die Einrichtung im einzelnen, von
welcher unter b die Rede [ein wird, noch mehr hervor. Vorriume und Treppen
infoweit {iberhaupt vorhanden, erhalten nur bei mehrgelcholliger Anlage eine
bemerkenswerte Ausbildung, da man in den meiften Fillen auf #uBerfte Aus-
nutzung des verfligbaren Platzes fiir Galtraume angewiefen ift.

Dies gilt hauptlichlich vom [tidtilchen Kaffeehaus. Anders verhilt es lich
mit dem Kaffeehaus im Park, am See und mit anderen dem Sommerbetrieb die-
nenden derartigen Anwelen, die indes meilt Café-Reftaurants [ind. Hier werden
Vorraume, Hallen, Terrallen und Treppen zu notwendigen Beltandteilen des Ge-
baudes. Ein folches [elbltindiges, nur fiir den Zweck der Belchaifung von
Galtraumen errichtetes Bauwerk, das lich deshalb durch eine eigenartige, feiner
Beltimmung und Umgebung angepaBte Geltaltung auszeichnen [oll.

Die Ausltattung zeigt im allgemeinen eher den Charakter des Glinzenden
und Feltlichen, als den des Behaglichen und Wohnlichen. Fiir den Schmuck des
Cafés pallen feines, elegantes Ornament, Landichaften, Stilleben und figiirliche
Darltellungen, in denen das heitere, lebenslultige Flement vorherricht. Zarte,
hichte Tone werden fiir die koloriltiiche Behandlung fiir geeigneter gehalten als
kraftige, dunkle Farben. Doch die Zeiten und Anichauungen indern fich. Vor
einigen Jahrzehnten noch waren, insbeflondere in dekorativer Hinlicht, die Parifer
Cafés die erften der Welt. Nichts Reizvolleres in der Tat, als die mit feinftem,
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kiinftleriichem Gefiihl erdachten Werke eines Hitforff, eines Lefueur u. a. Aber
auf die latte, warme Farbenltimmung, welche ihre Schopfungen auszeichnete, folgte
das kalte WeiB mit Gold; jene edle, im Geilte der Antike und des Cinque cento
empfundene Ornamentik wurde durch die barocken und prunkhaften Fortnen
verdringt, die unter Napoléon III. immer mehr zur Herrichaft gelangten. Heute
ift die einftige Uberlegenheit der Pariler Caiés ein Ding der Vergangenheit; fie
halten mit den Wiener Kaffeehiulern in keiner Hinficht den Vergleich aus und
werden durch viele deutiche Anlagen diefer Art iibertroffen.

Nur wenige Worte find beziiglich der Konditorei oder Zuckerbickerei hinzu-
zufiigen. In Berlin, gleichwie in manchen anderen Orten, wo e, wie bereits ge-
lagt, frither kein eigentliches Café gab, [pielte die Konditorei bis vor kurzem eine
oroBe Rolle; lie wird heute noch an Stelle von jenem da und dort belucht.

Die Konditorei wird durch das Vorhandenfein des offenen Ladengelchiftes,
das beim Kaffeehaus ganz fehlt, gekennzeichnet. Das Galtzimmer, bei dielem die
Hauptfache, ift bei jenem nur ein Anhinglel, felblt wenn es aus mehreren Raumen
belteht, deren Einrichtung und Ausftattung nichts zu wiinichen iibrig lallen. Kleine
Salons, teils fiir Damen, teils fiir Herren, lind vorhanden; [ie gleichen denen des
Kaffeehaules. Billard- und andere Spielzimmer fehlen; dagegen findet man falt
immer belondere Rauch- und Lelezimmer, weil das Rauchen, ganz entgegengeletzt
dem Café, im Ladengelchift und oft auch in den unmittelbar daranitoBenden
Riumen verboten ilt. Die Hauptfache it und bleibt aber jenes offene Laden-
gelchift, vermoge delfen die Konditorei zu den Verkaufshdulern oehort. Laden,
Kiiche, Arbeits- und Vorratsriume find demgemiB bemellen und eingerichtet.

2) Reltaurants.

Aus noch jiingerer Zeit als das Café [tammt das Reftaurant. Als belleres
Speifehaus diente meilt das Galthaus oder der Galthof (das Hotel). Derjenige
aber, welcher aus Notwendigkeit oder Wahl nicht zu Haule [peilt, wird gern das
Geriulch, die Offentlichkeit und den Zwang des Galthofes entbehren und vor-
ziehen, feine Mahlzeit im Reftaurant einzunehmen, wo er mehr Ruhe, Behaglich-
keit und Ungezwungenheit vorfindet.

Der Ausdruck »Reftaurant« ift jetzt allgemein bekannt und dblich; der Ur-
[prung des Wortes in der Bedeutung als Speilehaus loll in das Jahr 1705 fallen.

Vor dem Jahre 1765 hieBen in Frankreich die Speilewirtfchaften Tavernes oder Cabarets.
Von diefer Zeit an kam die Bezeichnung Reftaurant in Gebrauch. Die Veranlaffung dazu loll
ein Koch, Namens Boulanger, gegeben haben, der in dielem Jahre in Paris (Ecke der Rue Bailleul
und Rue des Poulies) eine Speilewirtichaft einrichtete und [ich dem gelehrten Publikum durch
foleende der Vulgata entnommene Auflchrift, die in grofien roten Buchltaben auf wéille Leinwand
gemalt war, empfahl: »Venite ad me omnes qui [tomacho laboratis, et ego reftaurabo ves. Bou-
langer war klug genug, ein neues Gericht zu erfinden, das bald fehr beliebt wurde; alle Welt kam,
um fich von ihm ,reftaurierens zu laffen, und er erlangte als erfter Reltaurateur in Paris
einen Ruf.

Ein [piteres Reltaurant, bei dem [ich die machtiglten Mitglieder des Konvents zu verfammeln
pflegten, war Véry’s »Reftaurant de la tente< in der Orangenallee des Tuileriengartens. Im
Jahre 1808 bezog Véry Riumlichkeiten im Palais Royal, welches Reltaurant bekanntlich jahrzehnte-
lang einen Weltruf hatte.

Das franzolifche Reftaurant ift noch heute ein feineres Speilehaus, in dem
man das Déjeiner oder Diner einnimmt. Den Abend verbringt man nicht im
Reftaurant, fondern im Café. An Getriinken wird gewohnlich nur Wein, in neuerer
Zeit auch Bier (un bock) verabreicht. Daneben gibt es auch Bierwirtichaften
ganz deutlcher Art (Brafferies).
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In Deutichland und Oiterreich hat die grofie Verbreitung der Biere einen
bedeutfamen EinfluB auf die Entwickelung der Reftaurants im Sinne einer Ver-
quickung mit den Wein- und Bierftuben und flelblt mit den groBen Schankwirt-
[chaften fiir den Mallenverkehr zur Folge gehabt. Vielfach ift auch die Verbin-
dung von Kaffeehaus und Speilehaus durchgefiihrt.

Ahnlich verhilt es fich in Italien, obgleich es dort wie anderwirts vielfach
Reltaurants in franzofilchem Sinne gibt.

In England haben bis vor kurzem die Speilefile der zahlreichen Klubhéaufer
die Stelle der Reltaurants verfehen miillen. Das Bediirfnis fiir letztere hat [ich
indes ungefdhr leit der Mitte der [liebenziger Jahre auch dort mehr und mehr
geltend gemacht und zur Errichtung groBer und glinzend eingerichteter Baulich-
keiten dieler Art gefiihrt. Die neuen englifchen Reltaurants find im allgemeinen
nach kontinentalem Multer angelegt, jedoch der herrichenden Sitte, dem Ge-
[chmack und den Anlchauungen der Bewohner gemill verindert.

Die rdaumlichen Anforderungen fiir das Reltaurant gehen teils weiter, teils
weniger weit als beim Café. An Galtriumen geniigt notigenfalls der Speilelaal;
gewohnlich find indes auBer dem Hauptiaal noch kleinere Galtzimmer, wohl
auch Damenlalons, zuweilen ein belonderes Wein- und Bierreltaurant vorhanden.
An Stelle diefes kommen beim englifchen Reltaurant zum Hauptfaal noch der
Grill-room und ein Rauchzimmer, fowie die geriumige und [tattliche Bar (fiehe
Art. 9, S. 16) hinzu; falt alle Londoner Reltaurants, belonders diejenigen der City,
enthalten Luncheon-bars, an denen man von 11 bis 3 Uhr ein Chop oder eine Platte
Braten mit Gemiile und Brot zu miBigem Preis erhalten kann; die Kunden ver-
zehren diele Snacks meilt ftehend an der Bar. Da man im Reltaurant nur wihrend
der Mahlzeit zu verweilen pflegt, [o lind Lele- und Spielzimmer entbehrlich; doch
werden mitunter Billardlile angeordnet. Walchzimmer und andere Nebenraume
find wie beim Kaffeehaus notwendig. Die Kiichen- und Kellerriume erfordern
dagegen bei vollkommener Anlage eine ganz bedeutende Ausdehnung. Hierin
ltehen die groBen Reftaurants den Galthofen in keiner Weile nach.

[t das Reltaurant zugleich Kaffeehaus, fo muBl das Anwelen beiden Anfor-
derungen geniigen. Diele [prechen fich in Zahl und Anordnung von Galtraumen,
Hauswirtichaftsriumen und Abgaberiumen aus. Letztere werden dann fir Café
und Reftaurant getrennt angelegt, wihrend eritere meilt miteinander in Verbin-
dung Itehen.

Die geeignete Lage fiir ein Reftaurant ift im allgemeinen der Mittelpunkt
des Gebietes, aus dem die Giflte, auf die es eingerichtet ift, lich zufammenfinden.
Unter allen Umltinden ilt ein Anwelen inmitten der Gelchiftsgegend giinltig.
Wihrend das raltlole, aufenthaltslofe Treiben verkehrsreicher Stralen vom Bummler
gemieden wird und daher fiir das Luxus-Café wenig paBt, [o befindet lich der
eilige Gelchiftsmann hier in feinem Element und ilt darauf angewielen, ohne
Zeitverlult den ImbiB oder das Mittageffen in einer moglichit bequem gelegenen
Speilehalle verzehren zu kénnen, gleichgiiltig, ob fie fich im Kellergelcho8, Erd-
oelchoB oder Obergelchof3 befindet; denn er fchaut auf den Teller und nicht auf
die Strale.

Selblt ganze Gebiude im innerften Zentrum grofer Stidte werden zuweilen
ausichlieBlich fiir Zwecke eines groferen Reftaurants beaniprucht; derartige An-
welen find z B. in London und Berlin nicht [eltent?). Wahrend die Sile des
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Reftaurants frither in befcheidener Weile in das Innere des Haules, nach Hof und
Hinterland, verlegt zu werden pflegten, fchmiicken [ie jetzt nicht [elten die StraBen-
front, Tlind durch limtliche Gelchoffe mit Prachttreppen und Fahrltithlen verbunden,
um »glasbedeckte, liulengetragenes Hofe und Flurhallen gruppiert und auf das
reichite und ;;‘l:'imfi.‘n(il'w eingcrichact.

‘:1iu. zu rechter I’:

erlebt hat, ilt

Heim), welches iibr
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| 3+ endlich zum ,hing
ift: von den Wandg
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den {i'lllll
der .-HIJL'HTI:‘

getriebenen Fackelt

flir'.-' ;

lexanderplatz zu l‘.-L-i'}"ll (Arch.

LAt
ihnlichen bereits gegen Mitte der achtziger Jahre ent-
allen groBeren Stidten eine Anzahl neuer

und
Ji:lmlmwn Reltaurants find [eitdem in
prichtiger Speilehduler entitanden. Vielfach herricht in deren Ausitattung, gleich-
wie bei den in Art 54 bis 63 (S. 62 bis 76) belchriebenen Bierpaliften, das be-
haglichere Element vor.

Diefe FEinzelheiten wurden hier mitgeteilt, einesteils um dadurch den Zug
der Zeit zu kennzeichnen, der indes gliicklicherweile nicht mit duberem Prunk
und Schein zufrieden iit, fondern auch nach dem inneren Wert, nach dem Sub-
[tantiellen in Kiiche und Keller fragt, gute, zweckdienliche Einrichtungen, mog-
lichit vollkommene Liiftung, elektrifche Beleuchtung und lonftige gelundheitliche
Verbelferungen verlangt. Diele Fortichritte find vor allem anderen zu begriiben;
volle Anerkennung verdient auch die immer allgemeiner werdende Verwendung
echter Baultoffe. Von zweifelhaftem Werte iit aber jener Wettkampf der Stile bei

einem und demfelben Bauwerk, wenngleich der Aufichwu

]

elchen Architektur

werden [oll. Eine

und Gewerbe dadurch erlangen o] . iterichi
Steigerung der Pracht erfche |1.Ll aum noch moglich; wohl aber ilt eine MaBigung
recht wiinfchenswert, felbft bei diefen dem Ve » und der Erholung dienet
den Werken, fiir welche eine gar zu [trenge I licht am Platze ware.

Aus diefen Beobachtungen geht hervor, daB die Neuzeit nicht allein in der
-\11%[’1'15511;19‘, fondern auch beziiglich der Anordnung und baulichen Anlage des
Reltaurants Anforderungen [tellt, welche weit iiber das MaB dellen hinausgehen,
was Imhu zugrunde gelegt wurde.

Im Entwurf muB diefen verinderten Bedingungen Rechnung getragen werden.
Den Vorriumen, Treppen, Héfen und Hallen ift im Plane eine angemellene Be-
deutung einzuriumen. Garten, Terralfen und offene Raume zum Aufenthalt wih
rend der warmen Jahreszeit [ind fiir Reltaurants, oleichwie fiir Cafés, als angenehme
Zutaten zu bezeichnen. Von diefen Elementen wird, nach Maoglichkeit, [chon bei
Anlagen in der Stadt und in entiprechend hoherem MaBe bei Sommerwirtichaften
an einem landichaftlich [chon gelegenen Punkte der Umgebung Gebrauch ge-
macht. Die gelamte Anordnung ilt hierbei nach der Geltaltung der Baultelle,
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die Lage der Hauptgaltriume nach der Ausficht und Himmelsrichtung, der Aui-
bau mit Riickficht auf wirkungsvolle Ericheinung des Gebdudes zu entwerfen.

Beziiglich der Ausftattung fei noch hinzugefiiot, daB man beim Reltaurant im
allgemeinen eine tiefere Farbenltimmung anwendet als beim Café. Es [ind meilt
gebrochene Grundténe, Itimmungsvoll gehoben durch die leuchtenden Farben des
malerifchen Schmuckes und durch die Stoffe. Energilch gelchwungene architek
tonilche Formen, Téfelung, Schnitz- und Bildwerk zieren Winde und Decken.
Tapeten, mit Ausnahme der Ledertapeten und Linkrufta, lind in Reltaurants erften
Ranges felten noch anzutreffen. Dagegen hat die Bekleidung des oberen Teiles
der Winde in Majolika und Flielen mit reichen, ornamentalen und figiirlichen
Darftellungen Ichon [eit lingerer Zeit in England, neuerdings auch anderwirts bei
Anlagen diefer Art Eingang und Verbreitung gefunden. Diele Ausltattung hat
unitreitig den Vorzug der Unverwiiltlichkeit, eine Eigenichaft, welche in Riumen,
die durch Speifendampf, Rauch ete. leicht und bald angegriffen werden, nicht zu
unterichitzen ilt.

Fiir den Bodenbelag werden teilweife auch Fliefen oder Terrazzo, meilt aber
eichene Riemen und Parkette verwendet. Zuweilen wird der Boden mit Lino-
leum belegt.

b) Beftandteile und Einrichtung.

Die Riume des Kaffeehaufes find zum Teile diefelben, wie die des Reftaurants:
ihre Anlage und Einteilung [timmt in vielen Punkten iiberein; auch bieten [ie
darin manches Gemeinfame mit den im vorhergehenden Kapitel belprochenen
Schankwirt{chaften und Speilehiulern. Infoweit dies der Fall ilt, wird nicht darauf
zurtickzukommen [ein; doch geben belondere Erfordernille in der baulichen Anord-
nung, in Heizung, Liiftung und Erhellung etc. bei einzelnen der nachfolgenden
Riume AnlaB zur Erorterung in diefen Dingen. Vor allem aber find es die aus
Zweck und Beltimmung hervorgegangenen Figentiimlichkeiten der Anlage, welche
eine eingehende Betrachtung erfordern.

Allgemein mag noch vorausgelchickt werden, daB befondere Kleiderablagen
bei den Kaffeehdufern und Reltaurants nur ganz ausnahmsweile vorhanden lind;
dies hat die Anordnung von Vorrichtungen zur Aufnahme von Hiiten, Schirmen,
Oberkleidern u. I. w in [imtlichen Galtriumen zur notwendigen Folge. (Siehe
Art. 29, S. 30)

1) Kaffeefaal.

Der Name bezeichnet zugleich die Beltimmung des Kaffeelaales. Derlelbe iit
der erfte und nicht lelten der einzige Gafltraum des Kaffeehaules. Beziiglich leiner
Lage und der an denfelben zu ftellenden allgemeinen Anforderungen wurde in
Art. 8o (S. 88) das Welentliche hervorgehoben. Hiernach kann keinem Zweifel
unterliegen, daB der Kaffeelaal mit StraBe und Platz durch groBe Offnungen zu
verbinden und im GrundriB in folcher Weile anzulegen ilt, daB die Gilte, welche
im Café Zeritreuung und Unterhaltung finden wollen, auch das Leben und Treiben
der dubBeren Welt fo weit als moglich beobachten kénnen.

Dazu dienen offene Hallen, die oft die ganze StraBenfront einnehmen und
dem eigentlichen Saal als Vorraum dienen. Sie werden gleich diefem mit Tilchen
und Sitzen verfehen und gewihren den Vorteil, da man von hier aus den Verkehr
der wogenden Menge an [ich voriiberziehen [ieht, ohne dadurch erheblich be-
liltigt zu werden. Diele Hallen diirfen indes nicht zu tief ein, damit den dahinter
liegenden Raumen nicht zu viel Licht entzogen wird. Auch find befondere, leicht
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