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kiinftleriichem Gefiihl erdachten Werke eines Hitforff, eines Lefueur u. a. Aber
auf die latte, warme Farbenltimmung, welche ihre Schopfungen auszeichnete, folgte
das kalte WeiB mit Gold; jene edle, im Geilte der Antike und des Cinque cento
empfundene Ornamentik wurde durch die barocken und prunkhaften Fortnen
verdringt, die unter Napoléon III. immer mehr zur Herrichaft gelangten. Heute
ift die einftige Uberlegenheit der Pariler Caiés ein Ding der Vergangenheit; fie
halten mit den Wiener Kaffeehiulern in keiner Hinficht den Vergleich aus und
werden durch viele deutiche Anlagen diefer Art iibertroffen.

Nur wenige Worte find beziiglich der Konditorei oder Zuckerbickerei hinzu-
zufiigen. In Berlin, gleichwie in manchen anderen Orten, wo e, wie bereits ge-
lagt, frither kein eigentliches Café gab, [pielte die Konditorei bis vor kurzem eine
oroBe Rolle; lie wird heute noch an Stelle von jenem da und dort belucht.

Die Konditorei wird durch das Vorhandenfein des offenen Ladengelchiftes,
das beim Kaffeehaus ganz fehlt, gekennzeichnet. Das Galtzimmer, bei dielem die
Hauptfache, ift bei jenem nur ein Anhinglel, felblt wenn es aus mehreren Raumen
belteht, deren Einrichtung und Ausftattung nichts zu wiinichen iibrig lallen. Kleine
Salons, teils fiir Damen, teils fiir Herren, lind vorhanden; [ie gleichen denen des
Kaffeehaules. Billard- und andere Spielzimmer fehlen; dagegen findet man falt
immer belondere Rauch- und Lelezimmer, weil das Rauchen, ganz entgegengeletzt
dem Café, im Ladengelchift und oft auch in den unmittelbar daranitoBenden
Riumen verboten ilt. Die Hauptfache it und bleibt aber jenes offene Laden-
gelchift, vermoge delfen die Konditorei zu den Verkaufshdulern oehort. Laden,
Kiiche, Arbeits- und Vorratsriume find demgemiB bemellen und eingerichtet.

2) Reltaurants.

Aus noch jiingerer Zeit als das Café [tammt das Reftaurant. Als belleres
Speifehaus diente meilt das Galthaus oder der Galthof (das Hotel). Derjenige
aber, welcher aus Notwendigkeit oder Wahl nicht zu Haule [peilt, wird gern das
Geriulch, die Offentlichkeit und den Zwang des Galthofes entbehren und vor-
ziehen, feine Mahlzeit im Reftaurant einzunehmen, wo er mehr Ruhe, Behaglich-
keit und Ungezwungenheit vorfindet.

Der Ausdruck »Reftaurant« ift jetzt allgemein bekannt und dblich; der Ur-
[prung des Wortes in der Bedeutung als Speilehaus loll in das Jahr 1705 fallen.

Vor dem Jahre 1765 hieBen in Frankreich die Speilewirtfchaften Tavernes oder Cabarets.
Von diefer Zeit an kam die Bezeichnung Reftaurant in Gebrauch. Die Veranlaffung dazu loll
ein Koch, Namens Boulanger, gegeben haben, der in dielem Jahre in Paris (Ecke der Rue Bailleul
und Rue des Poulies) eine Speilewirtichaft einrichtete und [ich dem gelehrten Publikum durch
foleende der Vulgata entnommene Auflchrift, die in grofien roten Buchltaben auf wéille Leinwand
gemalt war, empfahl: »Venite ad me omnes qui [tomacho laboratis, et ego reftaurabo ves. Bou-
langer war klug genug, ein neues Gericht zu erfinden, das bald fehr beliebt wurde; alle Welt kam,
um fich von ihm ,reftaurierens zu laffen, und er erlangte als erfter Reltaurateur in Paris
einen Ruf.

Ein [piteres Reltaurant, bei dem [ich die machtiglten Mitglieder des Konvents zu verfammeln
pflegten, war Véry’s »Reftaurant de la tente< in der Orangenallee des Tuileriengartens. Im
Jahre 1808 bezog Véry Riumlichkeiten im Palais Royal, welches Reltaurant bekanntlich jahrzehnte-
lang einen Weltruf hatte.

Das franzolifche Reftaurant ift noch heute ein feineres Speilehaus, in dem
man das Déjeiner oder Diner einnimmt. Den Abend verbringt man nicht im
Reftaurant, fondern im Café. An Getriinken wird gewohnlich nur Wein, in neuerer
Zeit auch Bier (un bock) verabreicht. Daneben gibt es auch Bierwirtichaften
ganz deutlcher Art (Brafferies).
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In Deutichland und Oiterreich hat die grofie Verbreitung der Biere einen
bedeutfamen EinfluB auf die Entwickelung der Reftaurants im Sinne einer Ver-
quickung mit den Wein- und Bierftuben und flelblt mit den groBen Schankwirt-
[chaften fiir den Mallenverkehr zur Folge gehabt. Vielfach ift auch die Verbin-
dung von Kaffeehaus und Speilehaus durchgefiihrt.

Ahnlich verhilt es fich in Italien, obgleich es dort wie anderwirts vielfach
Reltaurants in franzofilchem Sinne gibt.

In England haben bis vor kurzem die Speilefile der zahlreichen Klubhéaufer
die Stelle der Reltaurants verfehen miillen. Das Bediirfnis fiir letztere hat [ich
indes ungefdhr leit der Mitte der [liebenziger Jahre auch dort mehr und mehr
geltend gemacht und zur Errichtung groBer und glinzend eingerichteter Baulich-
keiten dieler Art gefiihrt. Die neuen englifchen Reltaurants find im allgemeinen
nach kontinentalem Multer angelegt, jedoch der herrichenden Sitte, dem Ge-
[chmack und den Anlchauungen der Bewohner gemill verindert.

Die rdaumlichen Anforderungen fiir das Reltaurant gehen teils weiter, teils
weniger weit als beim Café. An Galtriumen geniigt notigenfalls der Speilelaal;
gewohnlich find indes auBer dem Hauptiaal noch kleinere Galtzimmer, wohl
auch Damenlalons, zuweilen ein belonderes Wein- und Bierreltaurant vorhanden.
An Stelle diefes kommen beim englifchen Reltaurant zum Hauptfaal noch der
Grill-room und ein Rauchzimmer, fowie die geriumige und [tattliche Bar (fiehe
Art. 9, S. 16) hinzu; falt alle Londoner Reltaurants, belonders diejenigen der City,
enthalten Luncheon-bars, an denen man von 11 bis 3 Uhr ein Chop oder eine Platte
Braten mit Gemiile und Brot zu miBigem Preis erhalten kann; die Kunden ver-
zehren diele Snacks meilt ftehend an der Bar. Da man im Reltaurant nur wihrend
der Mahlzeit zu verweilen pflegt, [o lind Lele- und Spielzimmer entbehrlich; doch
werden mitunter Billardlile angeordnet. Walchzimmer und andere Nebenraume
find wie beim Kaffeehaus notwendig. Die Kiichen- und Kellerriume erfordern
dagegen bei vollkommener Anlage eine ganz bedeutende Ausdehnung. Hierin
ltehen die groBen Reftaurants den Galthofen in keiner Weile nach.

[t das Reltaurant zugleich Kaffeehaus, fo muBl das Anwelen beiden Anfor-
derungen geniigen. Diele [prechen fich in Zahl und Anordnung von Galtraumen,
Hauswirtichaftsriumen und Abgaberiumen aus. Letztere werden dann fir Café
und Reftaurant getrennt angelegt, wihrend eritere meilt miteinander in Verbin-
dung Itehen.

Die geeignete Lage fiir ein Reftaurant ift im allgemeinen der Mittelpunkt
des Gebietes, aus dem die Giflte, auf die es eingerichtet ift, lich zufammenfinden.
Unter allen Umltinden ilt ein Anwelen inmitten der Gelchiftsgegend giinltig.
Wihrend das raltlole, aufenthaltslofe Treiben verkehrsreicher Stralen vom Bummler
gemieden wird und daher fiir das Luxus-Café wenig paBt, [o befindet lich der
eilige Gelchiftsmann hier in feinem Element und ilt darauf angewielen, ohne
Zeitverlult den ImbiB oder das Mittageffen in einer moglichit bequem gelegenen
Speilehalle verzehren zu kénnen, gleichgiiltig, ob fie fich im Kellergelcho8, Erd-
oelchoB oder Obergelchof3 befindet; denn er fchaut auf den Teller und nicht auf
die Strale.

Selblt ganze Gebiude im innerften Zentrum grofer Stidte werden zuweilen
ausichlieBlich fiir Zwecke eines groferen Reftaurants beaniprucht; derartige An-
welen find z B. in London und Berlin nicht [eltent?). Wahrend die Sile des
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Reftaurants frither in befcheidener Weile in das Innere des Haules, nach Hof und
Hinterland, verlegt zu werden pflegten, fchmiicken [ie jetzt nicht [elten die StraBen-
front, Tlind durch limtliche Gelchoffe mit Prachttreppen und Fahrltithlen verbunden,
um »glasbedeckte, liulengetragenes Hofe und Flurhallen gruppiert und auf das
reichite und ;;‘l:'imfi.‘n(il'w eingcrichact.
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ihnlichen bereits gegen Mitte der achtziger Jahre ent-
allen groBeren Stidten eine Anzahl neuer

und
Ji:lmlmwn Reltaurants find [eitdem in
prichtiger Speilehduler entitanden. Vielfach herricht in deren Ausitattung, gleich-
wie bei den in Art 54 bis 63 (S. 62 bis 76) belchriebenen Bierpaliften, das be-
haglichere Element vor.

Diefe FEinzelheiten wurden hier mitgeteilt, einesteils um dadurch den Zug
der Zeit zu kennzeichnen, der indes gliicklicherweile nicht mit duberem Prunk
und Schein zufrieden iit, fondern auch nach dem inneren Wert, nach dem Sub-
[tantiellen in Kiiche und Keller fragt, gute, zweckdienliche Einrichtungen, mog-
lichit vollkommene Liiftung, elektrifche Beleuchtung und lonftige gelundheitliche
Verbelferungen verlangt. Diele Fortichritte find vor allem anderen zu begriiben;
volle Anerkennung verdient auch die immer allgemeiner werdende Verwendung
echter Baultoffe. Von zweifelhaftem Werte iit aber jener Wettkampf der Stile bei

einem und demfelben Bauwerk, wenngleich der Aufichwu
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Steigerung der Pracht erfche |1.Ll aum noch moglich; wohl aber ilt eine MaBigung
recht wiinfchenswert, felbft bei diefen dem Ve » und der Erholung dienet
den Werken, fiir welche eine gar zu [trenge I licht am Platze ware.

Aus diefen Beobachtungen geht hervor, daB die Neuzeit nicht allein in der
-\11%[’1'15511;19‘, fondern auch beziiglich der Anordnung und baulichen Anlage des
Reltaurants Anforderungen [tellt, welche weit iiber das MaB dellen hinausgehen,
was Imhu zugrunde gelegt wurde.

Im Entwurf muB diefen verinderten Bedingungen Rechnung getragen werden.
Den Vorriumen, Treppen, Héfen und Hallen ift im Plane eine angemellene Be-
deutung einzuriumen. Garten, Terralfen und offene Raume zum Aufenthalt wih
rend der warmen Jahreszeit [ind fiir Reltaurants, oleichwie fiir Cafés, als angenehme
Zutaten zu bezeichnen. Von diefen Elementen wird, nach Maoglichkeit, [chon bei
Anlagen in der Stadt und in entiprechend hoherem MaBe bei Sommerwirtichaften
an einem landichaftlich [chon gelegenen Punkte der Umgebung Gebrauch ge-
macht. Die gelamte Anordnung ilt hierbei nach der Geltaltung der Baultelle,
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die Lage der Hauptgaltriume nach der Ausficht und Himmelsrichtung, der Aui-
bau mit Riickficht auf wirkungsvolle Ericheinung des Gebdudes zu entwerfen.

Beziiglich der Ausftattung fei noch hinzugefiiot, daB man beim Reltaurant im
allgemeinen eine tiefere Farbenltimmung anwendet als beim Café. Es [ind meilt
gebrochene Grundténe, Itimmungsvoll gehoben durch die leuchtenden Farben des
malerifchen Schmuckes und durch die Stoffe. Energilch gelchwungene architek
tonilche Formen, Téfelung, Schnitz- und Bildwerk zieren Winde und Decken.
Tapeten, mit Ausnahme der Ledertapeten und Linkrufta, lind in Reltaurants erften
Ranges felten noch anzutreffen. Dagegen hat die Bekleidung des oberen Teiles
der Winde in Majolika und Flielen mit reichen, ornamentalen und figiirlichen
Darftellungen Ichon [eit lingerer Zeit in England, neuerdings auch anderwirts bei
Anlagen diefer Art Eingang und Verbreitung gefunden. Diele Ausltattung hat
unitreitig den Vorzug der Unverwiiltlichkeit, eine Eigenichaft, welche in Riumen,
die durch Speifendampf, Rauch ete. leicht und bald angegriffen werden, nicht zu
unterichitzen ilt.

Fiir den Bodenbelag werden teilweife auch Fliefen oder Terrazzo, meilt aber
eichene Riemen und Parkette verwendet. Zuweilen wird der Boden mit Lino-
leum belegt.

b) Beftandteile und Einrichtung.

Die Riume des Kaffeehaufes find zum Teile diefelben, wie die des Reftaurants:
ihre Anlage und Einteilung [timmt in vielen Punkten iiberein; auch bieten [ie
darin manches Gemeinfame mit den im vorhergehenden Kapitel belprochenen
Schankwirt{chaften und Speilehiulern. Infoweit dies der Fall ilt, wird nicht darauf
zurtickzukommen [ein; doch geben belondere Erfordernille in der baulichen Anord-
nung, in Heizung, Liiftung und Erhellung etc. bei einzelnen der nachfolgenden
Riume AnlaB zur Erorterung in diefen Dingen. Vor allem aber find es die aus
Zweck und Beltimmung hervorgegangenen Figentiimlichkeiten der Anlage, welche
eine eingehende Betrachtung erfordern.

Allgemein mag noch vorausgelchickt werden, daB befondere Kleiderablagen
bei den Kaffeehdufern und Reltaurants nur ganz ausnahmsweile vorhanden lind;
dies hat die Anordnung von Vorrichtungen zur Aufnahme von Hiiten, Schirmen,
Oberkleidern u. I. w in [imtlichen Galtriumen zur notwendigen Folge. (Siehe
Art. 29, S. 30)

1) Kaffeefaal.

Der Name bezeichnet zugleich die Beltimmung des Kaffeelaales. Derlelbe iit
der erfte und nicht lelten der einzige Gafltraum des Kaffeehaules. Beziiglich leiner
Lage und der an denfelben zu ftellenden allgemeinen Anforderungen wurde in
Art. 8o (S. 88) das Welentliche hervorgehoben. Hiernach kann keinem Zweifel
unterliegen, daB der Kaffeelaal mit StraBe und Platz durch groBe Offnungen zu
verbinden und im GrundriB in folcher Weile anzulegen ilt, daB die Gilte, welche
im Café Zeritreuung und Unterhaltung finden wollen, auch das Leben und Treiben
der dubBeren Welt fo weit als moglich beobachten kénnen.

Dazu dienen offene Hallen, die oft die ganze StraBenfront einnehmen und
dem eigentlichen Saal als Vorraum dienen. Sie werden gleich diefem mit Tilchen
und Sitzen verfehen und gewihren den Vorteil, da man von hier aus den Verkehr
der wogenden Menge an [ich voriiberziehen [ieht, ohne dadurch erheblich be-
liltigt zu werden. Diele Hallen diirfen indes nicht zu tief ein, damit den dahinter
liegenden Raumen nicht zu viel Licht entzogen wird. Auch find befondere, leicht
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