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Luxusanlagen diefer Art, fo wird doch namentlich die Ausltattung bei lefzteren
eine bellere und zierlichere fein. Fiir die Bekleidung der Winde werden hiufig
polierter Marmor, glalierte Kacheln, Holztifelung, fiir den Bodenbelag Flielen,
Marmormolaik und an belonders ausgeletzten Stellen wieder Alphalt, zuweilen
Linoleum verwendet. Fiir die Aborte und Pilloirs werden die vollkommeniten
Einrichtungen, die allen Anforderungen der Bequemlichkeit entfprechen, gewdhit.

Als Beilpiel einer Anlage fiir Malfenverkehr wird hier auf ‘Fig. 132 u. 133, im
{ibrigen auf die mitgeteilten Grundriife verwielen. Das Anfiigen eines Kleider-
ablageraumes wird im néchlten Ablchnitt zur Sprache kommen.

Die zuweilen vorkommende Vereinigung von Pilloir- und Walchraum ift
nur bei kleineren Anlagen zulillig und erfordert iiberdies einen weiteren kleinen
Vorraum mit doppeltem Tiirverfchlub.

g) Hauswirtlchaftsraume.

Von der zweckmiBigen Einrichtung der Hauswirtichaitsraume, insbelondere
von derjenigen von Kiiche und Zubehor, hangt grofenteils die Leifltungsfahigkeit
des Gelchiftes, allo die Moglichkeit vorziiglicher Bewirtung der Gélte ab.

Um den vielleitigen Anipriichen, die an ein groBes Gelchatt geltellt werden,
geniigen zu konnen, [ind belondere Arbeitsriume fiir die einzelnen Zweige des
Kiichendienftes, ferner zahlreiche Keller, Gewolbe und Kammern far Getrinke,
Speilen und Vorrite aller Art erforderlich. Vor allem find wieder Anrichte und
Hauptkiiche, Spiil- oder Aufwaichraum, Speile- oder Fleilchkammer, auch Eiskeller,
fodann Vorratskammern fiir Eingemachtes, Schinken u. [ w., Gemiilekammer, ferner
Vorbereitungskiiche, Backitube oder Konditorei, Raum fiir Nachtiich (Dellert),
Kaffeekiiche, Vorratsraum fiir Thee, Kaffee, Zucker u. [.w., Vorratskeller fiir Milch
und Butter, Silberkammer und dergl. zu nennen. Ein Aufenthalts- und EBzimmer
fiir den Kiichenmeilter (Chef) und [eine Leute vervollltindigen die zum Kiichen-
dienft gehorige Anlage.

Aus den nachfolgenden Beilpielen wird hervorgehoben, wie weit das Er-
fordernis fir die Belchaffung diefer Riume in einzelnen Fillen geht, wihrend man
lich in anderen neben der Kochkiiche auf einige wenige Neben- und Vorrafs-
riume belchrinken muB. Doch iit es beffer, im Teilen und Trennen des Raumes
gehorig MaB zu halten, als darin durch Belchaffung einer Menge kleiner Raume
zu weit zu gehen %7).

Die GroBe der Kiiche, fowie die Ausdehnung jeder einzelnen dazu gehorigen
Abteilung hingen einerleits immer von den Anforderungen an die Leiltungs-
fihigkeit, andererfeits vom gegebenen Platze ab. Hieriiber 14Bt fich nur ganz
allgemein lagen, daBi [amtliche Hauswirtfchaftsriume in entlprechendem Verhiltnis
untereinander ftehen und mit der Ausdehnung und dem Betrieb der ganzen An-
lage iibereinftimmen miillen.

Alles, was im vorhergehenden Kapitel (in Art. 37 bis 42, S. 42 bis 45) iiber
die bauliche und konftruktive Anlage, Liiftung, Erhellung, Wallerverlorgung und
Entwillerung von Kiiche und Zubehor gelagt wurde, gilt auch hier. Werden be-
fonders die Gelichtspunkte beziiglich Lage und Verbindung der Riume auf diele
Kiichenanlagen vollkommeniter Leiltungsfihigkeit angewendet, [o ergibt lich, dab
Hauptkiiche, Spiilkiiche, Bickerei und Nachtifchraum in unmittelbarer Verbindung

. Guver, E. Das Hotelwelen der Gegenwart (2. Aufl., Ziirich 1885), ein Werk, das fiir die vorliegenden
Kapitel vielfach zu Rate gezogen wurde.
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mit der Anrichte fein [ollten, wihrend die Speifekammern und andere Arbeits-
und Vorratsriume nicht mit der Anrichte, wohl aber mit der Kiiche in unmittel-
barem Zulammenhange [tehen miilfen. Die Kaffeekiiche mit zugehorigen Riumen
kann an anderer Stelle liegen. Die ganze Anlage loll auBerdem fo zulammen-
gehalten werden, daB der innere Betrieb, gleichwie der Verkehr mit der AuBen-
welt ein einfacher, leicht tiberfichtlicher, aber vom Verkehr der Gilte vollig ge-
trennter [fei.

Hieraus geht hervor, daB die Anrichte (Office) zugleich das verbindende
und trennende Glied von Kiichen- und Galtriumen bildet. Die Anrichte ilt ge-
wilfermaBen das Vorwerk der ganzen Kiichenburg; lie ilt, wie bereits erwihnt,
nicht allein zur Empfangnahme der Speifen und der noétigen Inventargegenitinde
[eitens der Bedienung, londern auch als Aufenthaltsort der mit der belonderen
Leitung, Aufficht und Uberwachung des inneren Dienltes betrauten Perfon be-
[timmt. An dieler Stelle muB alles voriibergehen; von hier aus gelangt man
zur Dienlttreppe; auch Speilenaufziige, inloweit [ie erforderlich [ind, werden von
hier aus belchickt; Sprachrohre, elektrifche und pneumatilche Klingelwerke oder
einfache Glockenziige letzen diefen Raum mit den Biifetts und Speilezimmern in
Verbindung,

Hierdurch wird die Ausriiftung der Anrichte bedingt. Als Arbeitsraum der
Kellner zum Vorrichten der Beltecke, Gedecke und Platten bedarf lie hauptlich-
lich geeigneter Tilche von der fiir den Gelchaftsbetrieb erforderlichen Linge mit
Gefachen, Unterfatzen oder Schrianken fiir Glas, Gelchirr und Tafelzeug; fiir die
Uberwachung und Verrechnung dient ein Laden- oder Schreibtilch mit Kalle.
Dieler ilt in [olcher Weile zu [tellen, daB die Auflicht fithrende Perfon von hier
aus den ganzen Betrieb iiberblicken kann. Der Raum muf lomit gut erhellt und
geliiftet, trocken und gerdumig [ein; im {ibrigen aber [ind groBe Einfachheit und
Sauberkeit angemellen. Sehr [chon ift in diefer Hinlicht die Anrichte (Office) in der
Wirtichaft ,Hundekehle« bei Berlin, deren Grundrif in Fig. 61 (S. 58) wieder-
gegeben ilt,

Der Raum ill durch Deckenlicht ta:
die groBe Halle fiir das Publikum,

n, die Bie

tell erleuchtet, und es grenzen an ihn einerfeits
anderleits die warme, kalte und Kaffeekiiche, der Abwalch-
be, und die Verbindu iumen. Alles it hochlt
geordnet. Fig. 40 (S. 38) zeigt die Wand nach der Kaffeekiiche und dem Ab-
An den Wandpfeilern [ind Spinden mit Schiebetiiren fiir Porzellan und Glas

pe mit den oberen
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tiberfichtlich a
walcl ‘

icht, in der Mitte [tehen lange Tilche zum Abfetzen von Speilen und GefiBen,

Falls die Kiichenanrichte weit entfernt vom Speilefaal oder Reltaurant liegt,
fo dienen gewohnlich belondere Vorriume vor diefen, die ebenfalls Anrichte
oder Office heiBen, als Arbeitszimmer der Kellner.

Zum Warmhalten der Speilen in den Anrichten dienen Tilche mit be-
londeren Wirmvorrichtungen, die in Teil IIl, Band 5 (Kap. 2, unter b, 2) be-
[chrieben lind.

Die Einginge, die zu und von Anrichte und Speiferiumen fithren, erhalten
Pendeltiiren mit [elbltichlieBenden Vorrichtungen. Die oberen Tiirfiillungen, etwa
l,20m vom Boden ab, werden mit hellem Glas verglalt, damit die Ab- und Zu-
gehenden einander lehen koénnen.

Speilenaufziige werden zweckmiBigerweile nur dann angeordnet, wenn es
lich um die Verbindung mehrerer Gelcholle oder um Uberwindung eines lehr
hohen Stockwerkes handelt. Sie erfordern zur Belchickung oben und unten gleich-
zeitig zwei Perlonen, die vorher durch Sprachrohr oder Liutewerk benachrichtigt
fein miilfen, und werden deshalb wenn tunlich vermieden, da fiir den Leutever-

Anrichte.
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kehr eine Dienfttreppe dennoch notig ilt. Die Speilenaufziige lind gewohnlich
doppelt in einem abzulchlieBenden Schranke angebracht und nach Fritherem mit
einem bis iiber Dach gefiihrten Dunftichlot von geniigendem Querlchnitt verfehen.
Sie diirfen iiberdies ebenfowenig unmittelbar in das Speilezimmer ausmiinden,
als fie in der Kochkiiche [elbit beginnen diirfen; lie werden vielmehr in Neben-
riume derfelben gelegt®s). Der Quérfchnitt lollte nicht weniger als 50 >< 65 e
(meilt 80> 90¢ew) im Lichten mellen, damit grobe Platten und dergl. befordert
werden konnen, und eine Belaltung von 300% zulalfen. Der Aufzugskalten ilt
der Hohe nach durch Bretter in mehrere Abteilungen geteilt und hat eine Hohe
von 080 bis 1,30m™,

Uber die fiir die Speifenauiziige, fiir die fonftigen Zwecke der Anrichte, lo-
wie in den tibrigen Riumen eines Reftaurants erforderlichen Sprachrohre, pneu-
matifchen oder elektrilchen Klingelwerke und Telephoneinrichtungen ilt in Teil 11,
Band 3 (Abt. IV, Abichn. 2, C) alles hierher Gehorige gelagt.

Die Kochkiiche enthilt als wichtiglten Gegenftand einen Kochherd von der

_erforderlichen Leiltungsfihigkeit. Beziiglich [einer Einrichtung, oleichwie der-

jenigen anderer im nachfolgenden zu erwihnender Ausriiftungsgegenitinde von
Kiiche und Zubehér muB wieder auf Teil IlI, Band 5 (Abt IV, Ablchn. 5, A,
Kap. 1, 2 u. 3: Kochherde, fonitige Koch- und Warmeeinrichtungen, Kiichenaus-
giilfe und Spiileinrichtungen) und hinfichtlich ihrer Stellung und Grofe auf die
nachfolgenden Beilpiele verwielen werden. Der kleinfte Kochherd in Fig. 130
miBt 2g80><10s™, der grofte in Fig. 143 5H,85><165™ Von vornherein ilt zu
enticheiden, ob Kohlen- oder Gasfeuerung zu benutzen ift. Letztere ift dann be-
fonders angebracht, wenn der Befuch des Lokals grofen Schwankungen unter-
worfen iit: fonit ift lie welentlich teuerer. Doch fillt auch hdufig noch der Vorzug,
daB die erzeugte Hitze falt ganz fiir den eigentlichen Heizzweck ausgenutzt wird
und nicht an den umgebenden Raum verloren geht, ftark in das Gewicht, be-
londers wenn die Riume fiir das Publikum in unmittelbarer Nahe liegen.

Nur felten wird in einer Reftaurantkiiche der Kochherd an eine Mauer ge-
[tellt; faft in allen groBeren Kiichen findet man einen ganz freiffehenden Herd
angeordnet, weil auf folche Weile die giinftigite Benutzung des Herdes ermoglicht
it In diefem Falle werden die Verbrennungserzeugniffe durch ein Rauchrohr
unter dem Kiichenboden in den lotrechten Schornitein, vorher aber der Herd
lei freiftehend oder nicht — zur belleren Ausnutzung der Hitze der abziehenden
Feuergafe in der Regel um einen Warmichrank ) geleitet. Dieler ift moglichlt
in der Achle der Feuerung unmittelbar unter oder vor dem Schornftein an-
zubringen. Ein eigener fir die Ziige der Feuerung entlprechend weiter Schorn-
ftein ilt unerlaBlich.

Bei groBem Wirtichaftsbetrieb wird ein Not- oder Referveherd, wohl auch
ein eigener Herd fiir Zubereitung der Speilen fiir das zahlreiche Kiichenperfonal
aufgeftellt (fiehe Fig. 143).

In deutichen Kiichen kommt der in England und Frankreich fo fehr beliebte
Drehipief feltener vor. Wo dies der Fall ilt (wie z. B. in Fig. 38, S. 30), dient
er vorzugsweile zum Braten von Geiliigel am offenen Feuer. Haufig aber wird
der Bratroft (Grill) fiir das Braten von Beeflteaks, Kotelettes u. [. w. unmittelbar
iiber Kohlenfeuer benutzt. Beide Einrichtungen erfordern die ralche Abfiihrung

85) Uber die Konftruktion der Speife

nHandbuch
59) - Sie

he Teil 111, Bd, 3, Heft 2 (Abt. IV, Abichn. 2, B, Kap. 8) di

he in Teil 111, Band 5 (Abf. IV, Al

. 2, A, Kap. 2, unter b, 2) dieles »Handbuchess,
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des Speilendunftes und der Kohlengale, [omit einen eigenen Schornltein mit
Dunltrohr.

AuBer dem Kochen und Braten erfordern Vorbereiten und Zurichten der
Speifen in groBen Anwelen zahlreiche Bedienitete, die unter Leitung des Kiichen-
meilters, teils in der Kochkiiche und in den zu den einzelnen Zweigen des
Kiichendienftes gehorigen Riumen, teils aber auch in einer eigens dazu vorge-
lehenen Vorbereitungskiiche, arbeiten. Zu diefem Zwecke bedarf es vor allem
groBer, hell erleuchteter Arbeitstilche mit Schiebladen und Unterfatzen, fodann
mehrerer Abiftelltiiche, Schanzgeltelle fiir Kochgelchirr und fiir die Batterie (Kalfe-
rollen und Pfannen), fiir Formen und Siebe, ferner Wandrechen fiir die zum
Kochen notigen Rithr- und Schaumloffel, Anrichtel6ffel, Schlagbefen u. [.w. Dazu
kommen Mérler, Hack- oder Fleilchklotz, Filler fiir Abfille, Holz- und Kohlen-
behilter, endlich ein Tifch und Stiihle fiir die Kiichenleute, fowie ein Schreibtilch
fiir den Oberkoch (Chef). Schriinke fiir Porzellan, Glas und belonders Silberzeug
werden lieber in befonderen Riumen untergebracht, um fie belfer unter VerlchluB
halten zu konnen und das Belchlagen infolge der Heizgale zu verhiiten.

Mit diefen Gegenitinden [ind nicht allein Haupt- und Vorbereitungskiiche,
fondern auch, je nach Erfordernis, die tibrigen Riume der Anlage ausgertiltet.
Fehlen diefe, z B. Backltube, Nachtilchraum, Kaffeekiiche und dergl, fo ift fir ge-
eignetes Unterbringen der zugehérigen, noch zu befprechenden Einrichtung in
der Hauptkiiche zu [orgen.

In norddeutichen Wirtichaften fiir den Mallenverkehr darf die fog. »Butter-
brot- oder kalte Kiiche« nicht fehlen. Dies ilt, wie der Name bezeichnet, ein
Arbeitsraum fiir das Zurichten von Butterbroten, Belegen mit kaltem Fleilch
u. I w. Die Finrichtung des Raumes gibt keinen Anlal zu belonderen Bemer-
kungen. Er liegt, wie in Fig. 61 u. 64 (S. 58 u. 60) zu [ehen, unmittelbar neben
dem Speilenbiifett und der Hauskiiche. Eine dhnliche Lage ilt in Fig. 60 (S. 57)
gewihlt.

Beziiglich der Gemiilekammer geniigt die Bemerkung, daB darunter eine
Abteilung der Kochkiiche oder ein befonderer Nebenraum derlelben zu verftehen
ilt, der zur Vorbereitung der Gemiile dient, hell fein und mit Gemiileputz- und
Walchtifch, Bank und Gefach ausgeriiftet fein muB. Auch die Schilmalchine fir
Kartoffeln ilt hier am Platz.

Der Spiilraum muB nach Fritherem nichit der Anrichte, jedenfalls aber fo
liegen, daB das benutzte Gelchirr auf den vor dem Spiilraum aufgeftellten Tifchen
leicht abgeletzt und nach der Reinigung ohne Umweg in Kiiche und Anrichte
zuriickgelangen kann.

Dies gilt zunichit fiir die Kochkiiche; aber auch fiir die Kaffeekiiche, fowie
fiir die Silberkammer find Spiilplitze mit entiprechender Einrichtung notwendig.

Die Spiiltilcheinrichtungen werden als bekannt vorausgeletzt. Bei einfachiter
Anlage geniigt ein Wallerftein oder Goffenftein #°) mit Ablauftilch (fiehe Fig. 135);
in groBeren Kiichen werden, auBer den meilt dreiteiligen Spiilbecken fiir das
Tilchgelchirr #1) mit zugehorigen Ablauftilchen, eigene Spiilbecken fiir das Kupfer-
gelchirr, meilt zweiteilig, fodann hiufig auch die Walchbecken fiir Salat, Gemiife
und dergl. angeordnet. Diele Kellel find zweckmiBigerweile rund oder oval,
1aben 60 bis 90e» Durchmelfer und meilt eine lolche Hohe, dafl ein befonderer
Tritt erforderlich ilt, um bequem I[piilen zu konnen. Sie [ind in der Regel aus

%) Siehe: Teil I1I, Band 5 (Abt. 1V, Abfchn. 5, A, Kap. 3, unter a) diefes ,Handbuches,*

91) Siehe: Teil 111, Band 5 (Abt. 1V, Abfchn. 5, A, Kap. 3, b) dicles ,Handbuches®,

Handbuch der Architektur. IV. 4, a. (3. Aufl.)
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Holz angefertiot und die Spiilfaicher mit ftarkem verzinntem Kupferblech ausge-
[chlagen. Weil die Holzverkleidung der Einwirkung des tberlaufenden heif3en
Spiilwalfers nicht lange Stand hilt, o werden neuerdings die als Halbzylinder
hergeltellten Wannen frei in gebogene Eilengeltelle gehdngt. Fiir die Platten der
Abtropftilche wird Wellblech verwendet.

Der Spiilraum enthilt auBer den erwdhnten Abltell- und Putztilchen noch
Gefache, ferner eine Reiblandkifte, zuweilen einen Wagen fiir das Kupfer-
gelchirr u. [. w.

Ein kleiner Platz dient als Putzraum fiir das Befteck. Er braucht indes
nicht in der Spiilkiiche lelblt zu [ein; vielmehr kann an anderer geeigneter
Stelle fiir Aufftellung des Putzzeuges Vorlorge getroffen lein.

Zur Erzeugung des heiBen Spiilwallers und auch
fiir den Kiichengebrauch werden bei groferen An-
lagen belondere Heizkorper benutzt, die dann meilt
durch den Dampf der Sammelheizung gelpeilt, oft
aber auch durch Gas geheizt werden. Fig. 134%%)
zeigt die Einrichtung in der Kiiche des Reichstags-
haufes zu Berlin, bei welcher beide Betriebe in An-
wendung kommen.

Der Warmwallerbehilter faBt 750 1 Walfer. Der Dampf-
warmwallerofen enthilt eine einfache Dampflpirale, der Gas-
apparat einen in den Wallerkelfel ein uten Gasofen mit
zahlreichen offenen Querrohren; ein W }

irmeregler bewirkt die
felblttitige Einftellung des Drolfelventils D bei Dampfbetrieb
oder nach entfprechender Umlchaltung bei Gasbenuizung die
Regelung des Hahnes G.

Die Speilekammern [ollen vollkommen trocken,
dem unmittelbaren Zutritt von Licht und Luft geofi-
net und moglichlt kiithl fein. Eine Verbindungstiir
mit der Kiiche, die Anordnung von Schornlteinen in
den Wanden ift daher nicht zu empfehlen. Man unter-
[cheidet gewdhnlich die Speilekammern fiir rohes
Fleilch, Filch und dergl. oder die Fleilchkammer von HeiBwallerbereitung durch
den Vorratskammern fiir Fingemachtes, Schinken, _Dampr and-Cas” 1. der
NehlFier tid v % i l\ncht-n;nﬂ;lg'c L‘L‘.?:'- [{r!.::]‘-.s:lngh-

2 ; . ; 3 haufes zu Berlin®2).

In der Fleilchkammer [ind gut konltruierte Eis-
behilter fiir die Aufbewahrung von gelchlachtetem
Fleilch, Seefifchen u. [. w. unentbehrlich. Hierbei ilt in bekannter Weile fiir Ab-
leitung des Schmelzwalfers (Schlammfang mit WalferverfchluB), lowie fiir gut ab-
fondernde Doppelwandungen der Behilter bei Anwendung von Ichlechten Wirme-
leitern als Material zu forgen (liehe Art. 43, S. 45). Fiir StiBwallerfilche und
Kreble ilt ein Behilter mit flieBendem Waller, fiir Aultern ein belonderes Becken
erforderlich. Die Fleilchkammer dient zugleich als Arbeitsraum und erhdlt des-
halb die zu diefem Zweck geeigneten Tilche und Gefache fiir Vorrite.

Die iibrigen hier erwihnten Speife- und Vorratskammern brauchen nicht
durch Eis kiinftlich gekiihlt zu werden. Es geniigen helle, luftige, bequem ge-
legene Riume einfachlter Art. Sie enthalten, je nach Erfordernis, Schrinke und
Geltelle fiir die Vorrite, Stangen zum Aufhingen fiir dielelben, Kalten mit Draht-
gittern, damit die Luft zutreten kann, Tilche und einige Stithle. Fiir Auf-

ea. Yo wi Gr.

) Fakl.-Repr. nach: Zeitlchr, f. Bauw, 1897, S. 374




bewahrung von Mehl, Eiern, getrockneten Friichten u. [. w. lind belondere, zweck-
entfprechende Vorkehrungen zu treffen, auf die im einzelnen hier nicht einge-
gangen zu werden braucht.

Fine befondere Zuckerbickerei ilt bei weitaus den meilten Kiichenanlagen
iiberfliillig; was etwa an Gebick notwendig ilt, pflegt im Backofen des Koch-
herdes zubereitet zu werden. In Reltaurants erften Ranges, Galthofen u. I w. it
indes eine belondere Abteilung fiir Zuckerbickerei anzuordnen. Diele enthilt
den Konditorofen, ungefihr 1,00m im Geviert, einen groBen Mdrler oder Reibltein
von Granit, mehrere Arbeits- und Abitelltifche, Schrinkchen und Geltelle. Ein
Raum von miBiger GroBe reicht aus; er darf indes wegen der Hitze der
Feuerung nicht zu klein [ein.

Im Nachtilch- oder Dellertraum find Anrichte- und Abitelltilche von der er-
forderlichen GroBe, Schrinke fiir Oblt, Konfitiiren, Glas und Gerite, [odann ein
Fiskalten aufzultellen. Die Zubereitung von Gefrorenem findet meilt in einem
belonderen kleinen Kellerraum [tatt; hier befindet lich die Eismalchine.

Die Silberkammer dient zur Aufbewahrung und Reinigung des Silber-
gelchirrs und kommt in Wirtlchaftsanwelen erften Ranges vor; [ie liegt in un-
mittelbarer Nihe der Anrichte und des Nachtifchraumes.
Die Silberkammer enthilt eine vollitindige Spiiltilchein-
richtung, Ablauf- und Putztifche fiir Belteck und Tafel-
filber, fowie Schrinke zum Verichluf deslelben; letztere
follten bei vollkommener Einrichtung diebes- und feuer-
ficher fein.

Es wurde bereits gelagt, daB die Kaffeekiiche nicht

Fig. 135.

T = in Verbindung mit der Kochkiiche zu [tehen braucht, daB
I —g 1] Tie vielmehr hiufig — gerade in Kaffeehdulern — fiir lich

allein vorkommt und keinen groBen Raum beanlprucht.
Sie enthilt den Kaffeeherd oder die fiir die Zubereitung
von Kaffee und Schokolade, fowie fiir das Kochen von
Waller, Milch und Rahm erforderlichen Einrichtungen, zu-
weilen auch einen Eierlieder. Eine Abteilung der Kaffeekiiche dient als Spiilraum
(liehe Art. 124, S. 113), eine andere als Anrichte und Platz fiir den die Auflicht und
Buchfithrung belorgenden Beamten (Kontrolle), es lei denn, daB fiir die Anrichte
ein befonderer Raum im AnfchluB an die Kiiche vorhanden ilt. AuBer den Anrichte-
und Abftelltiichen find hier Schriinke fiir Tallen, “Silberzeug, Thee, Kaifee,
Zucker u. [. w., ferner die Kaffeemiihle und Gefache unterzubringen. In der An-
richte befindet fich meilt der Kontrolle- oder Buchfithrungstifch mit Klingel-
werken und Aufziigen, infoweit diefe erforderlich lind. Die Nahe der Dienlt-
treppe ilt erwiinicht.

Zur Kaffeekiiche gehoéren ferner Vorratskeller fiir Milch und Butter, deren
Anlage als bekannt vorausgeletzt werden kann.

Kaffeekiiche im
Café Bauer zu Berlin,

Yoro W. QGr.

Als Beilpiel einer felbltindigen Kaffeekiiche ilt in Fig. 135 diejenige des
Café Bauer in Berlin abgebildet.

Sie [teht in unmittelbarer Verbindung mit dem oberen Ende des Kaffeelaales, an dem [ich
Biifett und Buchhalterei befinden. Hinter dem Biifett ift ein kleiner Nebenraum mit Eislchrinken.

In den Reftaurants und verwandten Anlagen lind weniger die Bierkeller als
die Weinkeller von Bedeutung. Insbefondere [ind Flaichenkeller fiir den Tages-
bedarf in bequemer Lage und in Verbindung mit der Anrichte erforderlich.

Beziiglich diefer und aller lonitiger Hauswirtichaftsriume ift das Nétige teils
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im vorigen Kapitel, teils in anderen Ablchnitten und Abteilungen dieles ,Hand-
buches* mitgeteilt.

Dies gilt auch hinfichtlich der Wohnungen fiir Wirt und dellen Bedienltete,
von denen hier nur infofern die Rede ilt, als [ie hiufig Beltandteile der Haus-
wirtichaftsriume dieler Gattung von Gebduden find. Hierbei diirfen auch Bade-
riume fiir das Dienltperfonal nicht vergelfen werden.

Nachdem die einzelnen Zweige des Kiichendienites im vorhergegangenen
betrachtet lind, werden im nachfolgenden einige Grundrilfe ganzer Kiichenanlagen
zur Veranlchaulichung mitgeteilt.

Das geringfte MaB an riumlichen Anforderungen belchrinkt [ich auf eine
Kochkiiche und Speifekammer. Angerichtet wird dann in der Kiiche [elblt, und
ein Teil derfelben wird als Spiilraum benutzt.

Als Beilpiel einer folchen einfachen Anlage diene die Kiiche der altdeutichen
Bierltube ,Zur Stadt Ulm# in Frankfurt a. M. (Fig. 136; vergl. auch Fig. 03, S. 79).

Sie liegt im L ObergefchoB iiber einem Teile der Gaftraume, welche den ganzen Raum des
Erdgelcholfes beanfpruchen. Zur Verbindung dient, auBer der Treppe, ein doppelter Speilen-
aufzug, der im Biifett der Bierftube 1| int. Die Kiiche mifit
6,21 ><4,13m, allo rund 26,00 am; die Speilekammer 4,13 ><1,73m, [o- Fig. 136.
mit 7,14 am oder etwas mehr als ¥/, der erfteren; die Hohe betrigt
3,40m im Lichten.

Eine andere einfache Kiichenanlage mit DrehlpieB
und Bratrolt zeigt der in Fig. 38 (S. 36) abgebildete
Grundriff des »Arzberger Kellers# in Miinchen.

Die Kiiche ift im Erdgelchof, allo neben, bezw. unter den
Auslchankriumen angeordnet. Die unmittelbare Verbindung der
Kiiche mit dem oberen Saal mitlels des Speilenaufzuges diirfte nicht
nachzuahmen f[ein (fiehe Art. 121, S. 111). Die Kiiche hat auBer
dem Hauptbetrieb die ziemlich ausgedehnte Gartenwirtfchaft zu
verforgen und miBt 880 >< 5,40 m, allo rund 4500am, die Speile-
kammer 8,30 >< 3,40 ™, allo 28,00 4m; die Hohe betrigt 430 m, Be-
merkenswert it noch das Vorhandenlein einer Metzgerei, deren An-
ordnung auch in anderen Miinchener Beifpielen anzutreffen ift.

In letzterer Hinlicht und zugleich als Beilpiel einer Kiiche der Bierltube
lehr groBriumigen Kiichenanlage fiir Gartenwirtichaft »Zur Stadt Ulm« zu Frank-
kann auf den ,Lowenbraukellert zu Miinchen in Fig. ST

54 (S. 54) hingewielen werden. gl

Anrichte, Spillraum, Kiiche mit Handlpeilekammer, Fleifch- und Vorratskeller [ind in
richtiger Aneinanderreihung um das zentrale Treppenhaus im SockelgelchoB gruppiert. Lefzteres ift
ganz iiberwdlbt und 400m im Lichten hoch, Die Kiiche mit zugehérigen Riumen hat rund
250,00 am |

Sehr tiberfichtlich ift die Anlage der Wirtichaftsriume in dem bereits in Art. 51
(S. 57) belchriecbenen Reltaurant ,Hundekehle#, An [chonen Sommertagen it
der Beluch ein auBerordentlich groBer und dementiprechend liegen Kaffeekiiche
und Bierausgabe unmittelbar angrenzend an die groBe Halle; fie 6finen [ich jedoch
auch weit nach der Anrichte, o daB die Ausgabe der Getrinke [chnell und be-
quem erfolgen kann. Neben der Kaffeekiiche befinden lich der Milch-, ein Ge-
fchirr- und ein Abwalchraum, letzterer zugleich an der warmen Kiiche, fiir welche
ein zweiter Gelchirraum eingerichtet ilt.

Eine kleine Bickerei hat Zugang von dem Abwalchraume und der warmen Kiiche aus. Die
letzteren beiden Riume haben weite Ausgabedfinungen nach dem Anrichteraume, ebenfo an der
anderen Seite deslelben die kalte Kiiche, neben welcher Kammern fiir Gefliigel, Filche und Fleilch
angeordnet [ind, die ebenfo wie ein Kithlraum von der warmen Kiiche aus leicht zuginglich
find. Fig. 137 gibt ein Bild der Kiichenanlage.
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