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Rap. 52, Gtirfe (Amplum). Degtrin, 129
15-jdhriger Weiptannen. Die Holzer werden in biinne Brettdjen zev-
jehnitten, in einem viefigen Reffel unter etwa 10 Atmojphaven Drud in
einer Cojung von jauvem {dhwefligiauvem Kalf gefodt. Lebtever Ibft
bag im Holy enthaltene Hary und dad Ciwei auf, o daB im wejent
lidgen nuv Bellulofe iibrig bleibt. Nad) dem Kodjen wird dad Holj
audgejhwemmt, erftampjt, in Wajjer audgelangt und fann nun in der
Papiermajdhine 3u endlofem Papier vevarbeitet werben. Dad fertige
Prodpuft, die Sulfitsellulofe, verdringt gegemwdrtig die Vevwendung dev
teuven leinemen Qumpen tmmer mehr. Dad Papier unjever Seitungen
bejteht fajt gang aud diejem Stofj.

Berjude 1. Qeimen des Papiers. Jn einer Porzellanjdhale wird
dgnatron aujgeldft und mit Kolophonium gefod)t; & entiteht harzjaures
Natron, 2. Filtrievpapier evjt in diefe Lojung, dann in Alaunldjung ge-
taudht, gibt: geleimtes Papier. 3. Saurver jdhwefligiaurer Kalf. Jn etnem
Arzneiglafe wenig Waifer mit geldjdtem Kalf. Wenn man in der Flajde
wiederfolt Schwefel vevbrennt, [ift fich der Kalf: jauver jhwefligjaurver Kalk.

ufg. 1. Worum wivden Pflangenfafern, die nod) CEiweif ent-
Balten, nicht dauerhajt fein? 2. Woran erfennt man, daf Drudpapier
nur jdwad) geleimt ijt? 3. Warum dlirfen in Wafjer [oslide Stofe
in den Bellen ber Papiermafje nicht uviictbleiben? 4. Die Bleidung
mit H,80, it nidt dauerhajt; wie zeigt fih bies am Holzpapier?
5. Bisitenfarten find mit Kalf und PbCO, gejteift; wie werden fie fid)
in einem Strom von H,S verhalten? 6. Bergl. die Reaftion ded ge-
wohnlichen Papierd mit der bded Amyloidd! 7. Worauf beruft bie
Jejtigleit Ded Qeinenfadend? der Gewebe?

fap. 52.
Stirfe (Amylum). Deytrin, CgH,,Os.

Nadweis in der Pflange. Berf. 1. Wenig Starfe mit biel
Wafier in einem Argneiglafe gejchirttelt; bei Bujap von Jobldjung tritt
eine Blaufivbung ein. 2. Cine Scheibe aus einer Kartoffeltriolle wird
bet Qﬁc'f_mubhlngﬁnit Sobtinttur blan. 3. Ein mitrojfopijher Sdnitt
aud der Qavtoffel wird iibev die erwdrmte Jodflajdhe gehalten. Unter
dem Mitvojfop jieht man blaue Stirfefirner von verjchiebener Grofe
Bellen eingefdlofjen (Fig. 43). 4. Ein mifvoffopijder Schnitt aus einemt
Weizenforrt ebenjo behanbdelt. Jn den dueren Bellen feine Starle, dagegen
in ben inneven. 5. Gin mitroffopifcher Schnitt aud bem Weizenforn wird in
fongentrierte Mohrauderlbjung gelegt und an den Jand ded Judertvopjens
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130 Rap. 52, Ctirfe (Umphum). Dextrin.

ein Tvopfen Tongentr, Schwefelfdure gebracht. Der JInhalt der {'11;1'51-1”;;
Bellen jarbt fidh rvubinvot, ift Wlewron, 9. i. Ciweif. 6. Weizenmehl i
Ciftg gejdhiittelt. Nadhbem fich dag Meh( auf dem Voden ez Glajed uhwml‘ﬂ
bat, toird e8 mifroftopijd) unterfucht; ed enthalt Tein Aleuvon mehr.
Gewinnung. Die Stirfe fommt in Kuollen und Samen dex
PBflangen vor, ift hier in Fellen eingefdhloffen und fann nur gewonnen
werben, indem man die Jellwdnde mittels einer NReibe (Rartoffeljtirte
i bmuuﬁu [te), swifdyen “Jhuf;lnunm (Getreibe) oder im Rartoffelbdmpfer
(1. Rap. Branntwein!) gevreift. Die RKartoffeljtarte EL]EL)E aus grofjen
Qornern, die Weizenjtirfe aud fleinen. Sm LWeizenmeh[ ift die Stirfe
mit leurvon vermijeht. Cffiglauve (6ft dag Aleuron auf: man getinnt
beshalh die Weizenjtdvle, inbem man das Weizenmeh! mit Cifig Hehandelt.
Rleifter. In ﬁctf;t:m
Wajjer quillt die Starte 2
Sletjterauf, ind vumdﬂnnnu
ywijdjen bie Bldtthendrangt.
Beim Platten der mit Kleifter
gefteiften Wajche wird ber
RKletjter hornartig. Sago
it halb vertleifterte, auf
hetgen Platten Hornartig
gewordene Stavfe.
Dertrin.  Crivdumt
mantrocdene Starfeim Sand-
babe mdfig unter ftetem
4 e Umrithren, fo favbt fie jid)
'E-t{iJ..'E:‘t:lqi"[ilij':él‘[]c11. gj’m—f_irfj u_l,l,b...iﬁ 111[11. i"
L. Eine Favendiymaelle aud ber fnolle ber fartoffel, bidt mit BWaffer Iili'fld): Dertrin

Startelornden erfitllt; Bergr. 160, IT. Gingelne Rornden aus C. H. 0. Dad »U.J.tlm
berfelben, bie ©diditung geigend; Wergr. 600, 111, Gtirfes O 10 6
fovndyen aug bem Weizentorn; BVergr. 600. bient IIELI]'HLU ﬂ[ L.t]ﬂiw '[Ill

arabijhes Gummi (beshalb
» Stlrfegummi”) zum Qeimen von Papter, an BriefmarTen, qur Befefti-
gung der Siindholzhentuppen, ald A (pprefur in Geweben ufw.
Sfomerie (b h. ®leiditeilung). Jellulofe, Starfe und Dextrin Haben
diejelbe cjemifche %11111111mmmt\unq find ijomere Korper, ihr phyfitalijches
Berhalten ijt jedodh HIH]IULU Dies ift b{ﬁuld:] ju erflaven, baf bie
Anovdnung dev Atome in den Moletiilen Hei ihnen ber{dhteden ijt.
Unfg, 1. Wie ectldrt e8 fid), dag bdie Krujte des Brots Hornartig
bidt ift? 2. Wie ijt die Blaufirbung bes Sodfaliumijtarfepapiers in dev
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Jtahe elefivijer Funfen u erflaven? 3. Warvum ijt es Levedhtigt, die
Starfe ein 5}0I)Ivlli}u‘mnt au nennen? 4. Warum ift ed bet der Dertrin-
berettung notwendig, bie Starfe umjurithren? 5. Wo in der Pflange
entfteht die Starte? worausd? 6. Wie ift jie dort nachweisdbar? 7. ‘Mu
gelangt fie in dbie Knollen und Korner? 8. Weldem Jwede foll f
bier bienen? 9. Welche Berwendung findet fie im Haushalte? 10. rl:»n
wittde man verfabren miffen, um auf Letnwand eine blaue Zeidmung
hervorzubringen? eine jdywarze?

Sfﬂn. 53,
Starfezucter und Craubenjucker., C H,,0,.

Daritellung ded Starvfejucers. Lerfude. 1. JIn 100 g Wafjer
gibt man 40 Tvopfen Sdhwefeljdure, bringt e3 ind Sieden und fefst
dann 30 g mit weniy Wafjer 3u einem Bret angerithrie Starte in fleinen
Mengen fo nadh und nad) hingu, daf bdie Fliijjigleit nidht aus bem
Kochen ”fummt Die Fhijfigteit tlart jidh baldb, und bdie Jodprobe ergibt,
pafp feine Stivfe mehr vorhanden ijt. AbLihlen. Durd) Bujah von
Sveidepulver wird bdie Sdwefeljaure gefallt. Die Flitfjigleit filtrievt
man vont dem Gips ab, dampjt fie ein und hat nun Starfezuder.

2. Gerjtenmaly wird in einer Kaffeemiihle zerjdhroten und dann in
warmes Wajjer gebracht, dad Wajjer nad) Verlauf einer Stunbde abfiltriert.
Den erhaltenen Malzaudzug febt man einem diinmen Stavfelleifter u
und Dalt lepteren einige Seit auf etwa 70% Dad Gerftenmaly enthalt
Diaftafe, die fid) in Waffer auflbft und die Starte anvegt, nod) 1 Mol.
H,O aujaunehmen und fid) jo in Stdrfezuder umzumwandeln.

3. Ditnner Starfetleifter in cinem Probievglaje erhilt einen Sujak von
etiwas Speicgel, wird dann im Wajjerbade furze Jeit auf etwa 40° ge-
halten. Der Speichel enthilt Piyalin, dad ebenjo wie die Diajtaje wirkt.

Starfe (Gt fih aljo durd) Sdwefeliaure, Diaftaje und Piyalin an-
regen, 1 Mol. Wajjer aufjunehmen. Dadburd) wirtd fjie ju Stirfesucer
(C.H,,0,). Rbrper, die wie bie Sdwefelidure, die Diajtafe und basd
Ptyalin auj anbeve Stoffe umbilbend wirfen, ofne fid) felbjt mit ihnen
ju verbinven, nennt man Enzyme. Die Verzucferung bder Starte
mitteld H,SO, wird in befondeven Fabrifen im grofen Defriebent, unbd
der gemwonnene Stdarfeuder dient jur BVereitung von Kunjtwemen und
jur BVerbejjerung fehr fauver Weine. Jn der Pflange wirh alle in ben
Bldttern beveitete Starfe duvd) die Diaftafe in Buder umgemwanbdelt, da-
mit fie an bie Statten bed Verbraud)s, in bie nidht grinen Zeile unov in
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