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Kap, 67, Gier. 163

Velichtung Gasblasden auf; was enthalten fie? 3. Auf den Blattern
mander Waiferpfl. lagert fi) CaCO, ab; Crl! 4. Weldem Sinne ded
Meenjchen entpricht dad Wahlvermogen der Pfl. fiir Nahrialze? 5. Warum
ift 3 notwenbdig, den Stamm eined Baumes von Moo und Noder rein
au Balten? 6. Gib von jedem ber oben aufgefithrien Nihrfalze an,
welche Baujtoffe ded Pilangentorpers derfelbe enthalt! 7. Cin Cidpen-
ftamm von 200 Btr. Gewidt enthalte 75 Btr. C; wieviel Ftr. CO,
Haben vedugiert werden milfjen, wm bdiefe Kohlenjtoffmafje u liefern?
8. Wieviel Wajjer war erforderlich, um den gejamten Kohlenjtoff in Fellu-
foje 3u vermandeln? 9. Ein bdidhtbelaubter Baum veduziert im Sonmnens
{hein fortwdhrend viel CO,. Was ergibt ficdh bavaud fiiv das Lerhalter

per Qoblenf. in Der Umgebung ded8 BVaumes? 10, Warum ijt dad
Wadstum der Pilanzen von der Schnelligleit der Auddinfhung abhingig?

Qap. 67.
& 10

Das Gi enthalt eine Eizelle, die fih zu emem jungen Tieve ausd-
bildet, wobei der itbrige JInbalt ded Eied yum Aufbau ded fleinen Korpers
peroendet wirdh.  Alle Hievzu ndtigen Stofie mitjfen demnad) in dem Ei
enthalten fein. Dedhalb find Gier fehr nahrhajt. Fiwv die Ernihrung
bed Menjhen fommen fajt nur die Eier von Hibhnern, einigen Schwimme
vogeln und der RKaviar (Cier bed Stird!) in Betvadt. Am Vogelet
unterjcjeidet man deutli) die Scdhale, bad WeiBe und den Dotter;
diinne Haute trennen Ddieje voneinanber.

Aujommenjeung. a) Die Schale Bjt i) unter Aufbraujen von
CO, in Gfjigiauve auf, und H,S80, jdligt aus ber [bjung Gips
nieber: fie befteht alfo aud CaCO, (und 1°/, Ca,P,0, und wenig
organ. Subjtany). Vet [ingerem Liegen an trocfener Luft bildet fid) an
dem einen Gnbe unter der Sdjale eine Lujtblaje; bdie Sdhale ijt aljo
porss. Gogar Spaltpilze finben den Weg duvd) fie hinburd) in dad
Snnere und bewivfen dort dag Faulwerden ded Eiweiges. Durd) [iber-
ftreichen mit Qeim oder oL, ourd) Hineinlegen der Eler in Kaltwafjer
ober Ajche werden die Poren audgefiillt und die Eier dauerhait.

b) Das Weife, Albumin, ift im vohen Ei Halbilifiig. Mijdht man
bag doppelte Vol. Wafjer Hingu, vevrithrt und feihet evft duvd) ein Lein-
wandtudh, dann durd) Filtvierpapier, fo erhilt man eine Albuminlsjung.
Durd) Bujats einer ftarfen Sdaure bringt man dad Albumin leidyt jum
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Gerinnen; bdavauj berufht die WUnwendung vohen Albuming bei Ver-
giftungen mit jtarfen Sauven. Gerbjaure fjallt geldjted Albumin am
vollftandigiten. Cine ftarfe Tafje Kaffee nad) einer veichlichen Ciweifi-
mahlzeit hatte gur Folge, dap 307/, des Ciweifed unverdaut blieben. —
Wird Albuminldjung bid auf 60° erwdrmt, jo fritt Tritbung ein; bei
grofever Hihe bilden fid) Floden von geronnenem Eiweil. And wenn
Weingetjt tropfeniveije sugejetst wird, gerinnt dad Albumin. Auf diefer
Wirfung ded Weingeijted beruht die fonjervievende Krvajt deafelben, bdie bei
mandjen Tierpriaparaten Unwendung findet. In Eijig 16t ficdh aber das qe-
ronnene Eiwei wieder. Efjig ijt mithin nicht blof ein Gemwiivy, jondern hat
auch eine [djende, die Verdauung ded Albumingd befordernde Wirfung.

Unalyfe. BVeim Wubtvodnen verliect dad Albumin ded Gied
g feined Gewid)tda Waffer. Auf den heifen DOjen gelegt, verfohl
pbad WAlbumin Madweid von C!. Dabei entfteht ein fehr iibler Gerud,
per angeigt, paf bet der BVerfohlung ftictitofihaltige BVerbindbungen ab-
gejchteden werden. Beim Faulen ded Cied entwicelt jich Schiwefelmafjer-
jtoff und Phosphorwaijjerftofi. €8 bejteht aljo daz Weike bed Eied aud
7 Teilen Waijfer und 1 Feil *TILEnnm'a und dad lbumin ift eine Ber-
bindbung von C (529, H (7°/,), N (16°/), O (23° ) und S (29/).
Der Phozphor fommt im L.l an Kalium mﬁ Caleium l‘[tb'lﬂhi]l or,

¢) Der Eidbotter, dad Eigelb. Wuc) er gervinnt beim Rodjen, ent-
palt aljo Albumin, it aber aud) ungejotten jhon fefter a3 daz Weifse,
pennt er ijt veid) an einem fefteven CimeiRftofi: Bitellin. Drhcdt man
oliegpapier auf einen gevonnenen Cidotter, fo entjteht auj dem Papier
ein Jettflect. Mitteld Alfohol fann aus getrocnetem und erviebenem
Dotter dad Cierdl ausgejogen twerben. 2 verleiht dem Dotter den
eigentiimlichen ©ejdhmact und die Farbe.

€8 enthalt in Progenten

Wajjer: CStidjtoffbalt. Stoffe:  Fett: Aiche:
bag Eiweifs 85,75 12,67 0,25 0,59
bagd Eigelb 53,2 10,24 31,75 1,09
pag gange Ei 76 12 10 0,8

>

Cin Hihnervei von mittlever Grofe wiegt 53 g, wovon etwa 6 g auf die
Sdale fommen.

Die BVerdannng ded Ciweifed beginnt im Magen, wo unter Ein-
wirfung ded darf fdmedenden Pepjind bei Gegenwart von 2°/
Salzjaure eine Anfnahme von Wafjer (Bildbung von Pepton) ftattfindet.
Bollendet wird die Verdbauung im Darm, nachdem aus der Baudyjpeidhel-
briffe Trypjin hingugetveten ijt, dad nur in Gegenwart von Altalien
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wirft. Die Darmgotten jaugen bden flitjjig gewordenen ©toff auj, oer
fich in Quymphgefdfen jammelt, vom Milchbrujtgange m die linte Sdlijfel-
beinvene audqejdhitttet wird, mit dem Blute im RKovper fveift, in den
Dritfen alfmiplic) eine Ummwandlung (Ujfimilation) exfdhet, endlid) bdie
Musteljubitany, Hiute ujw. duvdtrdntt und nun um grogeren Feil
peratmet wird, dem fleineren nad) zum Crijake verbraudjten Vrgan-
eieifes bdient. — Hartgefohted Gt it mur dbann weniger gut perbaulic,
wenn e8 ungeniigend zerfaut verjdluct iwird.

Wufg. 1. Das tagl Vediirfnié cined Vannes an trodenem Ciwery
betragt 120 g, an Fett 70 g.  Wieviel Gler mwirben notig feint, Dem
Beditrfnid o) an Ciweif, b) an Fett zu geniigen? 2. Wie 1jt die Byer-
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bidtung der Kalfihale durd) Kalfwaiffer au erflaven? 3. Warum it
ie ©chale pords? 4. Warum treiben faule Ciev auf dem Wafjer?
5. Wie ikt Alfohol Cimeifftoffe vor Jerjepung? 6. An dem gleich-
seitigen Genuf von viel €t uno Atohol ift fdhon mander gejtorben.
Grtl! 7. Warum ift e8 pwecmiRig, Kindern nur weidgefodhted i u
geben? 8. Woraus ift zu fdliegen, daf Ei leichter verdaut wird als
Fleijch? 9. Welchem Bwede dienen die Ujchenbeftandieile im bebriiteten
Gi? 10, In weldem Falle witrde eine Crndhrung mit Hinjtlich) be-
veitetem Pepton notwendig fein?
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Rap. 68,
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(s erjte Nahrung ded jungen Siugetierd und ded jungen Menjen
iit biec Mild) von allergrifter Widptigeit. Schon bie BVewohuer der
Riahlbauten haben Mildywirtihait getricben, uno noc) Heute ijt in
manchen Gegenden Deutjchlands die Milderzengung oev wichtigite Teil
ber Landmittjchaft.

Gutjtehung, Wabhrjdeinlicy ift, daf die Mild) fhting geworbene
Yellenmajie der Milchoriife ift.

Bujammenjeung der Kuhmild) in Progenten:

Wafjer: 87,42; Cafein: 2,88; Wlbumin: 0,53; Fett: 3,65;
Peilchaucker: 4,81; Ajde: 0,71.

a) Der Wajjergehalt nimmt u bei Inapper Grndhrung, mit
oem Alter der Rithe und bei ftarf wafferhaltiger Nahrung -':E h.mm‘,
Jtitbenjchnitel).
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