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15. Das Schlachtefeit.

Die Sdyweinesudht im Liineburger Lande iibertrifit nod) jeht an Umifang alle anderen
Besirfe Hannovers.'®) In alten Feiten war jie hier wie anderswo vorwiegend auf der
Cidyelmaijt begriindet. Darauf beruhte wefentlid) die groge Bedeutung der Gemeinde=
forjten, die dbamals aud) in der Heide nod) viel mebr  frudittragende” Baume, aljo £aubhol;
und bejonders Eiden enthielten. Sie wurden von den angrenzenden Dorfern in , Miarf:
genofjenjdaften” bewirtidaftet, mit eigener, altertiimlider Geridtsverfajjung filr Streit=
fille, die auf dem ,Holting” unter dem Dorfis von , Holsgrafen” (Holtarefen) ausaeiibt
wurde; heute erinnern nod) jtellenweije die , Intereffenjorften” daran. Ein Beweis fiir den
friiperen Reidytum an ftattliden Giden auj den grofen Hofen der Heide liegt aud darin,
oaj fid) dort in alten 3eiten vieljad) , Edernfublen” — 0. §. Eroloder sum Aufbewahren
der Gidjeln — befunden haben, in die im Herbjte die Eidieln gejdiittet wurden, um jie all-
mahlid) als Sdweinefutter 3u vermwenden. Die Kuhlen wurden nady beendeter Eidelernte
mit Stroh) bededt und mit Brettexn belegt. MMit dem Sdywinden der alten Eiden hatten die
oEdernfuhlen” feitten Jwed mehr und wurden sugeworfen.

Die in einem Dorfe vorhandenen Sdweine wurden im Spiatjommer werftdglid) von dem
Sdyweinehirten, dem Sween, hinaus in das Brud) und den Caubwald auf die Weide ge-
trieben. € ward begleitet von einem Jungen, der in faglider Reifenfolge von jamtliden
Hofen des Dorfes 3u jtellen war. Ihm lag ob, die Sdweine sujammenzuhalten, weil der
Sween, nreiftens ein alter nidebeiniger Hausling, dasu nidt imjtande war. Der Sween
rvief morgens durd) langgesogenes Pfeifen auf einer Holzpfeife, die fidy hanfig an dem Grifi
jeines Stodes befand. Ertonte der Pfiff, dann jagte der Bauer: ,Lat dei Swien ferut,
Oei Sween fleitjet.” Miittags wurden die Sdweine sum Siittern juriid in ihre Stalle gefiihrt;
jedes Tannte genau jeinen Hof. In einzelnen Teilenm der Heide, 3. B. in Wulfjode, nahe der
Raubfammer, werden die Sdweine nod) heute auf die Gidielmajt getrieben und dort Tag
und Madyt jidy jelbit iiberlajjen, wenn aud) mit etwas Fujuhr von Riiben und Kartojfelfutter.
Halb verwildert fehren fic am Ende der Majtseit in die heimijden Stille 3uriid, wo fie fidh
suerft gewohnlid) hodit ungebdardig ermeijen.

Yidhert jid) die Sdyladyteseit, jo maden Bauer und Bauerin ihren iiberidlag.

,Mudder, wat wiitt wi denn diifjen Winter [ladten? Gin Ofje, dei mut woll ran. ln
wat meenjt Du, woveel Swien?”  Ja, veier grote mot wi woll refen un twei liitje, dei wi
denn vorjladyt up Winaden, dat wi 'n beten frijd Sleejd un Siilten hewwt.”

» O, Mudder, is nid) ein litjet genaug? Wi fladt’ dod) vorher nody tweimal ein Deil
Schap, denn hajt ou dod) ar wat in’'n Hus’. Un de Geus, dei wi um Martini herum fladt,
bringt dod) oof ar wat. 3t glow, dat geit woll mit ein liitjet Swin vorher.”

149) Tody in den legsten 10 Jahren it fie um eine Diertelmillion, etwa 54 9/, gejtiegen. Das friihere hiefige
Landjdymwein war ein fehr diirftiges, jHmwer entwidelungsfdhiges und jdwer 3u mdjtendes Tier, Durdy die
forfdbauernd wiederholte Kreusung mit englijdem Blute, das bald die ganje Sdweineudyt unjeres Besirfes
ourdyjetite, wurden die Mubungseigenjdaften, Sriihreife und Maitfdhigleit, jebr achoben. Spater horte
man mit der englijden Kreuzung auf und siidytete die entjtandene Rafje als hannoverjdes veredeltes Cand-
fdwein in jid) weiter, Die meiften Sdhweine werden auf den Hofen oder aud) von Heinen Seuten gemditet.
(Liineburger Heimatbud) I 385. 3um folgenden ebenda 1 433.)
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»3a, Dader, dat jeqqit du woll, aber if jdall vor twintig Minjden wat up’n Difd) bringen,
un oei Daag und Maltie’n |iind veel in’n Jahr. Dat bedent’, Dader!"

oLa ja, denn is dat gaud, Mudder, wenn du dat meenft. Du, weijt du wat? wi hewwt ja
Oa dat Kalf nody jitten, dat mot wi tanirt jladyten!'™) Cau rofern is dat dod) nifs, un da
famt wi denn bet Martini mit hen, wo wi dei Geus fladt. Waher up oen Winter hewmwt wi
dei roferte Geusboft, dei mogt alle girn, da lidet fei |id alle fief Singer na. Wenn dat arl
upgetten is, denn jladit wi dei Sdhap, un du friegjt wedder *n gans Deil in’t Hus Oei
jdone Sdapwoft un de roferten Sdyinfen, dat bringt’n gaud Deil, un da fannjt du dod
jdyon wat mit bejdyiden. Tau Winadyen jladyt wi denn dei leften Sdhap nody mit dat tweite
liifje Swien. Siih mal, dat geit dod) woll. So heww if mif dat dadt.”

»Oh ja, denn geit dat oof woll, aber man mut dat vorher exndlid) mit’n anner bejnaden.”

»3a, meint Dader, ,nah Winaden famt denn dei groten Swin ran. Demn geit’t mit
Slachten dei ganze Winter hen, ein hinner den annern weg, as wi dat upgetten Hewmwt, wat
frijd) weg mutt, dat annere ward denn infolt un rofert up’n Sommer.”

Die 3um Sdladyten ndtigen Gerdte hat der Bauer felbft, nur das Sdladtmefjer (Stet-
meft) bringt der Schladyter mit. G fommt friih um 7 Uhr, wenn ¢s nody dunfel ijt. Die
Gevite fjind vorher bereitgeftellt und das ,Brenmwader” ijt heifs. Sobald es Tag geworden
ift, wird das Sdhwein aus dem Stall geholt. Der Sdladyter benukt hiersu die Sdhweine-
jange (Swienetang), mit der er das Sdwein am redyten Dorderbein faft (AbD. 154 a).
Die Fange jdlieft man mit dem Strid, reifit den Stiel heraus und sieht das Sdpwein allein
am Strid aus dem Stall hervor. Das Hofgefinde geht dem Sdladyter nad) Kraften sur Hand.

. De liitje Magd”, jo ordmet der Bauer am, ,mutt dat Blaud reuern, damit jei dat oof
lehrt.” Die webrt fid). ,We, ne, dat fanm if nidh, dat heww if min Ceew nid) dan; if fann
fein Blaud |eihn, denn weer if jwiemelig.” ,Hoho, da geit dat nid) na! Du it oof girn
Rotwojt, un denn wult du nidh mal Blaud reuern fonn’? Man mut arl’s lehrn. Hu man
tau, un frieg Oif den Hatel un giwm da’n beten rein Wader rvin, aber nid) tau veel, un denn
niimm dat Handauf, un denn geit’ los, nu man rut.”

Das Sdwein ift inswijden vom Sdladter auj den Sted)jtubl (Stefjtaul, Abb. 151 b)
gelegt und geftodien, wahrend mehrere Midnner es halten und die Kleinmagd das Blut im
Heffel aufjangt und riihrt.’s?)

»35 gaud, dat diitt verbie is” jagt fie, als die Arbeit getan ift. , Mdfen, du haft dine Sat
gaut maft” jagt der Bauer, ,nid) wahr, Sladter?”  Jawoll, fei hat 6hr Niejterjtiicd makt
un gaut reuert. Da is nid) mal ’'n Kluten in. Wu fhalt aber rajdh dat Brenmwater rut.”

Das Sdwein liegt im Brennirog (Abb. 151 d), der, aus einem madtigen Stammende aus:
gehauen, jdon von mefreren Generationen auf dem Hofe benukt ift. Das Abbriihen und
Abjdyrapen mit dem Abjdraper (Bantjdiabe, Abb. 153 i) beginnt. Die jetit gebriudliden
Abjdyrapgloden (Abb. 153 k) waren in alter 3eit nod) nidt befannt. Ijt das Abbriihen

140) Jm Anfang des 16. Jahrhunderts war im Stift Hildesheim ,junge Hilber 3u efjen nod nidt gebraud)=
lid)" (Joh. Sebners Hildesh. Ghronit, Handjdyrift in der Geller Mberlandesaerichtsbibl., fol. 488 b.). Dies
ift alfo erjt in der Reformationseit aufgetommen.

1°1) Eine Betdubung der Sdyweine vor dem Sdladyiten fand in friiheren Feiten nidt ftatt, dody jdhlug man,
Odyfen mit dem Knanuf des Odjenbeils vor den Kopf (f. unten S. 197).
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beendet, wird das Sdwein an das Krummhol3 (Swienehafen, ADD. 155 b) gehingtls2),
das Sleijd) serjtiidelt und in den grofen Keffel 3um Kodjen gebradit. Der Sdladyter hingt
die hiersu beftimmten Sleijdjtiide an den von der Unterjeite des Herdes herabhingenden
$leijdhafen (AbD. 152). Die Biauerig nimmt es der Reihe nad) vom Hafen und legt
es in den grofen Tupjernen Sleijdiefjel (SleijdTdtel, ABD. 68), aus dem es nad dem Koden
sur weiteren Devarbeitung auf den Hadefloh gelegt wird. Der Sleijdhaten dient ferner
dazu, einzelne Sleijdyteile jdmell 3u rdudjern, wosu jein Plag unmittelbar iiber dem Herd
befoniders geeignet ijt.

Sobald das §leijd) gar ift, beginnt das Wurjtmad en. Der Shladter holt mit der grofen
Sleijdygabel (Sleijdgamwel, Abb. 154 b) am langen Holsjtiel die Sleijditiide aus dem HKefjel
= = et DS

Abb. 151.
a Badeflol, b ,Steljtaul”, ¢ Odjenbeil, d Brennirog, e Fwiebelprefje.

und erteilt fie, je naddem fie 3u den verjdicdenen Wurftiorten verwandt werden follen,
auf dem 3ur Hand {tehenden Tijde. In defjen Hahe jteht auf einem Dreibein (Sdragen) der
gewaltige, quer aus einem Eid)jtamm von etwa 1 m Durdymefjer gefdnittene Wurfiblod
(Hadeplud, Abb. 151 a). Auf ihm wird das Sleijd) sur Wurjtmafje verarbeitet, und jwar
von jwei bis drei Mdamnern mit Hadmefjern (AbD, 153 ¢, d), in jeder Hand eines. Diefe
jind |pater durdy die Wiegemefjer (Weegmefjer), heute durdy die Sleijdymajdhine erjesit.
Gin fleineres Hadmefjer mit eifernem gedrehten Biigel im @eller Mufeum (AbD. 153 e)
ift vermutlich bei der Sleijdbereitung in der Hiide benuist.

152) Bierwirth (5. 63) erwihnt den Krimmel, einen ,Krummitod, der dem Sdweine beim Sdladiten ins
Maul gejtedt wmird”,

13 Bomann, Bauerliches Hauswefen. 19 3
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3wiebeln, die manden Wurjtforten hinzugefiigt werden, werden erjt gefodyt, damn durd
die 3wiebelpreffe (AbD. 151 e) gedriidt, um darnad) mit der Wurftmafje auf dem Hade-
blod vermijdyt 3u werden. Wm das Sleijd in die Ddrme 3u jtopfen, benusste man in alten
Jeiten Ringe, die aus einem Odijen= oder Kuhhorn von dem Bauer jelbjt gejdynitten waren;
ipater nahm man jtatt deffen brillenartige Wurftbiigel (IDojtbogel) (AbD. 153 ab) aus
Mieffing oder Eifen, mit 3wei Ringen von verjdicdencr Grofe.
In den lehiten Jahren find Odicje wicderum vieljad) durd) die
Wutjtitopimajdyine verdrdngt. — Die fertig geftopften Wiirjte
werden an den Enden junddit mit einem Wurjtpriden (Woit.
priden) verjdyloffen, einem aus alten Bejenreijern suredtgejdnit-
tenen Holsjtabdhen, defjen Spiken im Seuer gehdrtet werden, um
Oie gefdltelten jugehaltenen Darmenden durd)jtedyen 3u fonmen,
Unterhalb diefes Derfdilufjes wurde dann die Wurjt 3ugebunden,
wo3u man — falls ¢s sur Derfiigung ftand — am liebjten Saden
vorn , Drémm” nahm (j. S. 259), die von den KWindern in pafjen-
der £inge und Stirfe fiir die verjdiedenen Wurjtiorten ausqe-
3ogen waren.'®?)

&s fommen im allgemeinen die folgenden Wurjtidrien in Be=
tradyt. Aus dem veinen gefodyten Iurjtfleijf) mit den notigen
Gewiirsfvdantern, aber ofne jonjtigen 3ujas, wird Sleijdwurit
bereitet. &in Teil de¢s Sleijdes wird, mit GriiGe vermengt, 3u
Knadwurft verarbeitet. Ein weiterer Teil aber, mit nod) mehr
Griife, wird im Kodytopf mit fetter Sleijdybriihe s3u Pottwojt ge-
fodt und in Beutel oder in grofe flade Sdhalen gefiillt. Die
- faltgemwordene erjtarrte Miajje wird sum Efjen in Stiide gejdnitten
und in der Pianne gebraten, daher aud) Pannenbrafes oder Pan-
nenwoft genannt. Mian fann fie 14 Tage lang aufbewahren; ijt
jie verbraudyt, jo ijt das das Feidjen, daj; frijd) gejdladytet wer=
den muf.

IMit Leber ujammengehadt, gibt das Sleijd) die Leberwurft in
den Oafiir bevorsugten odiden, etwas Trummen Ddarmen. Die
Leber wurde in alter 3eit nidt gerieben, jondern ebenfalls fein
gehadt und erseugte fo eine Hlafjje von bejonders fernigem Gejdmad. Siir die Rotwurjt wird
das Blut mit Mehl und , Kinfeln” von gefoditem Sped angeriihrt. Ijt man mit leteren su
jparjam gewejen, fo heifit es nadher beim Aufjdueiden wohl , da fiind ja Feine Somm-
dage in”.

Die Mafje wird aud) 3u Beutelwurft mit der Hand in gendhte leinene Beutel gefiillt, davin
gefod)t und meiftens gerdudert. Man af jie in Sdeiben gejdmnitten Falt 3u Brot und Pell=
Tartoffeln oder audy in der Pfanne gebraten. — Das Gehirn (der Brdagen) endlid) wird mit
§leijdy), Sett und Awiebeln 3u Bragemwurft gemengt. Die Wurftmajje wird vielfad) durd

+ O

Abb. 152. §Sleijdhaten.
a aus Eifen, h aus Hols,

153) MWiirjte in runden Dirmen und teine Blutwurjt befamen feine Priden, wobl aber die , Piepwojt” in
oer NMagenhiille mit Siilse, Mettwurjt und Beutelwurjt.
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3ujal; von Semmel und Hajergriibe vermehrt. Das Wurftfoden im grofen Kejjel iiber=
nimimnt die Hausmutter. , Junge,” jagt jie 3um Qofjungen, ,nu frieg den Liichtefein und jtid
Oif'n Stid Kein an un liidy mif wat, dat mif nids faputt faaff. Ma, Junge, du Windbiidel,
hiex jdyajt du herfiefen un lidien, wenn du nid) beter uppajfen deijt, denn gift einen hinner
dei Ofren.” | Ja, Mudder, it will oof gaut liidyen, dat du feihn fannit. Schall if denn oof
‘ne Liitje Woijt afhebben?” K Ja, dei frigjt du denn oof.”

Rad) einiger 3eit mufy der Sdiladter probieven, indem er mit der Heinen Durjtgabel
(liitje Wojtgawel, Abb. 153 f, g) in die Dutjt jtidht und fejtitelit, , dei Wojt is gar, wi fonnt

Abb. 153.
a Wurjtringe, b Wurjibiigel, ¢, d, ¢ Hadmefjer, f, y Wurjigabeln, I Wojtfleif, i. k Abjdraper.

jet rutfriegen.” Das gejdyieht mit dem Wurjtloffel (Woftileif, AbD.153 h), einer grofen
Holztelle mit durdyaebohrten Sodern, Die jehst allgemein gebrauditen Meffingjdaumtellen
(Sdumiell, Abb.154g) mwaren friiher nur vereinzelf auf grofen Hofen oder Giitern
vorhanden.

urit in diden Dirmen wird linger, jolde in diinnen, weiden Dirmen Hirser nod einmal
gefodyt. Lefiteres gejdyiet durdy das ,Wreulen”, d. h. es werden etwa 5—6 Wiirjte 3u-
jammen an den eijernen Wurjtfreul gehingt (ADD. 154 e, £)'*%) und mit diefem eine furse
'*1) Tiber die Gejdidyte diefes Gerdts handelt Subje in , Worter und Sadien” BO, 111 (1911) S.80—84 und
B. VIII (1923) S.107. Das Niujeum in Bergen bejiit 4 Eremplare,

13*
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Feit in das Todyende Wajjer gehalten. Lange foden diirfen fie nidt, weil jonft die diinmen
Ditrie plafen.

3it die Wurjt aus dem Hefjel genommen, jo wird jie sum AbLiiklen auf ciner Strohjdidt
ausgebreitet, um am nadften Tage sum Raudern aufgehingt 3u werden. Die Brdageiwie aud)
die Griigmurft (Stutenwoft) wird, mit Gemiife sujammengefodt, auf den Tijd) gebradt.

Sind |amtlidhe Wiirfte fertig, dann wird der Reft des Sdweines vom Hafen genommen
und Sleijh und Sped fiir Methwiirjte abgeteilt. Diefe werden auf dem Wurjiblod gehadt,
aber nidht mit dem Hadmefjer, jondern mit bejonders jdarf gejdliffenen Hrten, die man
am oberen und unteren Ende des Stieles fafst und quer vor jid) auf und ab |topt. Die Miett=
wurft wird danmn geftopft und aleid) 3um Raudern anfgehdangt, ohne vorfer gefodt 3u wer=
den. Was jeht vom Sdwein nod) unverarbeitet ift, die Spedjeiten und Sdhinfen, jowie die
su Potelfleijd beftimmten Teile, werden in die Pofelwanne (Soltfiiben) geleat, womit die
Axbeit des Sdladtens beendet ift.

— - e

Abb. 154. a Sdhweinesange, b Sleijdgabel, ¢ Lungenjpriitte von Hols,
d desgleidien mit Eijen und Miefjing, e, 1 Wurjtireul, y Sdhaumielle.

Die Hausfrau fiillt nunmehr das Sett von dem Kefjel, in dem die Wiirjte gefodt jind, in
einen Steintopf, in dem es bald su Sdmal3 erjtarct. &s ift bejonders jdmadhaft durd) die
verjdyiedenen Gewiirze, die den einjelnen Wurftjorten hinzugefiigt waren.

Das iibriggebliebene Blut wird mit Nehl, Sleijdrejten und mit Bratbirnen oder Brat-
dpfeln (Bratjen) su Sdwarsjauer (Swatjur) gefodt ein jehr gefdyibites, bejonders
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frdftiges Abendgeridt, wenn es aud) mandymal hiefs: ,Da jind ja mehr Bratjen as §leijdy=
ploden in”.

Sum Sdladiten von Rindern wird das Odyjenbeil (Ofjenbiel) vermandt (4bb. 151 c).
@s hat hinten einen Knauf sum Betauben der Tiere vor dem Sdladten. Shafe und Kilber
werden auf dem Sted)jtufl gejdladytet. Sie weroen hierbei devartig auf ihn gelegt, daf die
Dorder= und Hinterbeine von einem, auf der Langsjeite Oes Stefjtauls fienden Manne
feitgehalten werden Fonnen, und der Kopj an der Sdymaljeite herunterhingt. 1im das Ab-
hauten der KWalber 3u erleidhtern,
benut man germ einen grofen
Blajebalg (Abb. 155 a), bdefjen
Spie man unter die Baudjeite
des gejdladyteten Tieres ftieh und
Lujt swijden Haut und KHorper
blies. Das joll allerdings perboten
getwejent und odeshalb moglidgit
heimlid) gleid)y nad) dem Sdjlady-
tem, vor Oem Hufhdngen, betrie-
ben fein. Um die Lungen vom
Rindvieh beim Kodien unter Waj-

4bb. 155. fer su Dalten, benukte man bdie

2 Blajebalg, h Krummbols. JLungenjpriitte (aud) Sungen=

|piele, Abb. 154 ¢, d), die indlterer

Seit aus natiitliden Hol3zweigen, fpiter mit Orei Gabelungen aus Eijen und Miefjing-

hiiljerr an den Spifen fergejtellt wurde. Der lange Stiel wird beim Kodien am Hejjel=

hafen oder am Biigel des Keffels feftgebunden. Das Gerdt ifi fpater durd) Holzdedel
erjelt, mit denen man das Wafjer im Kefjel sudedte.

Dom Rind und Sdyaf gilt als die bejte Wurjt die Koppwoit, 3u der Kopffleijd und wenig
Griie genommen wurde. Die loje Rinderwurjt, mit mehr Griige nermengt, wird in
Schalen aujbewahrt und in der Pfanne, die in Ddrme gejtopite auf dem Rojt frof; gebraten:
man bringt fie in einem grofjen Jinnteller, defjen Umfang jidh nad) der 3ahl der Samilien=
mitglieder ridytet, auf den Tijdy. NMit Hafergriie und Sett wird vom Rind und Shaj die
jehr Deliebte Habermwojt, aud) Pinfelwoit genannt, Hergejtellt. Weniger aern gejehen ift die
Jdwarse Shafourit” aus Blut, Griife und Greben mit wenig Sleijd). Aus grobgehaften
Abfallen von Rindfleijd), vermijdyt mit Blut und Griike, wird jdliellid) nod) die Sdhmarz=
wurft bereitet. Alles iibrige Sleijd) wird wie von den Sdweinen gepdfelt und gerdudyert.

Jit das Sdladten und Wurftmadien beendet, jo gibt es, bevor der Sdhladter fortacht,
ein gemeinjames Dejperbrot, wobei man mit Anerfenmung der wohlgeratenen Wurft, be=
jonders der , Pamnwoft” nidt jpart. Der jdon beim Sdladyten von den Midnnern fleifiig
benugiten Sdnapsilajde wird jehst nod) einmal ausgiebig 3ugejprodien, und das Sdnaps-
glas mit blauem Rand geht oft veifum, jo daf der arbeitsreide Tag in frohlidjter Stimmung
endet.

e
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