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642 PHanzenstofie.

Radicals (Acetyl, Formyl etc.) mit Sauerstoff angesehen wer-
den (722).

XVI. Fette und fette Oele,

691. Oel, Schmalz, Talg. Versuch. Man breche einen
Mandelkern entzwei und driicke das weisse Fleisch mit dem
Fingernagel zusammen: es dringen kleine Tropfchen einer Flis-
sigkeit heraus, die sich schliipfrig anfithlen und darauf gepresstes
Fliegspapier fettig und durchsichtig machen. Diese Fliissigkeit
heisst Mandelol. Zerkleinert man die Mandeln vorher und
presst sie dann, in ein Tuch gepackt, in einer Presse stark aus,
so erhilt man daraus fiber 1/, ihres Gewichtes an Mandelél. Sehr
viele Pflanzen enthalten einen #hnlichen, 6ligen Saft, insbeson-
dere in ihren Samen, und aus vielen der letzteren werden durch
Zerstampfen und Auspressen Oele gewonnen. Man hat dieser
Art von Oelen den Namen fette Oele gegeben, weil sie dick-
flissig sind und sich fettig anfithlen. In geringer Menge finden
sie sich in allen Pflanzen, selbst in solchen, in denen man sie
gar nicht vermuthen sollte, z. B. in den Getreide- und Gras-
arten ete. In vereinzelten Fillen besitzen sie eine festere Con-
sistenz; Cocos- und Palmél sind schmalzihnlich, Cacao- und
Muskatbutter talgihnlich.

Schmalz. Versuch. Man koche etwas zerschnittenes fettes
Schweinefleisch einige Zeit mit wenig Wasser und presse
die weiche Masse noch heiss durch ein Leinwandlippchen; auf
dem Wasser schwimmt gleichfalls ein fettes Oel, welches aber
nur bei einer Temperatur von ungefihr 300 C. fliissig ist, dar-
unter abgekiihlt dagegen zu einem festen, jedoch weichen,
weissen Korper gerinnt. Dass dieser sich auch schliipfrig an-
fithlt und auf Papier Fettflecke hervorbringt, ist hekannt genug.
Solche Fettarten, die bei gewohnlicher Temperatur eine weiche,
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XVI. Fette und fette Oele. 643

salbenartige Consistenz haben, werden Schmalz oder schlecht-
weg Fett genannt, die in dem Lippchen zuriickgebliebenen mit i
Fett durchdrungenen thierischen Zellen und Haute aber Griefen. il

Talg. Fettes Rindfleisch, auf gleiche Weise behandelt, .
liefert ein Fett, welches in der Hitze zwar auch flissig ist, wie il if
Oel, aber schon bei einer Abkiithlung bis zu ungefihr 36° C. ge- |l
rinnt und dann eine noch hirtere Masse als das Schmalz,
den bekannten Talg, bildet. Durch Auskochen und Ausbraten
kénnen wir aus allen Thierstoffen Fette ausschmelzen, in reich-
licher Menge besonders aus dem Fleische der Hausthiere, bel
denen wir durch Mistung, d. h. durch reichliche Nahrung bei !
verhinderter Bewegung der Thiere, die Erzeugung ven Fett oft
auf das Unglaublichste zu vermehren im Stande sind. Die durch
Auskochen mit Wasser gewonnenen Fette sind weiss, weil dabei
die Juﬂutzung picht iiber 1000 C. {-ntf}lgcn konnte; die durch Aus-
braten ohne Wasser dargestellten haben dagegen eine gelbe oder
braune Farbe (braune Butter, Bratenbrithe etc.), weil bei der
hierbei stattfindenden stirkeren Erhitzung, die bis iiber 300° C.
steigen kann, ein Theil des Fettes brenzlich wird. Die Thier- .
fette wiirden streng genommen in die dritte Abtheilung dieses '
Werkchens gehéren, sie stimmen aber in ihren Kigenschaften so
genau mit den Pflanzenfetten iiberein, dass die Uebersicht eine
deutlichere wird, wenn man sie uEu(,h an die letzteren anreiht.

Die Fette der Pflanzen sind meistens flissig (fette Oele), die
der fleischfressenden Sdugethiere und der Vogel weich (Schmalz),
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die der pflanzenfressenden Siaugethiere hart (Talg).

Eigenschaften der Fette.

692. Fette sind nicht flichtig. Versuch. Man reibe ein
wenig Fett auf Papier und lege das letztere auf einen heissen
Ofen : der Fettfleck wird nicht verschwinden, wenn auch das
Papier noch so lange erwarmi wird, denn die Fette sind nicht
flichtig.

Wie in Papier,

Leichtigkeit in alle anderen por fsen Korper hinein,
Da die Fette im Innern dieser Kérper lange

41%

so ziehen die Fette sich auch mit grosser
z. B. in |

Holz, Leder ete.




644 Pflanzenstoffe.
Zeit hindurch weich bleiben, so hat man in ihnen ein Mittel, um :1
biegsame Koérper geschmeidig zu machen und zu erhalten. Des- ¥
wegen wird das lederne Pferdegeschirr und das Schuhzeug von ]
Zeit zu Zeit eingefettet, deswegen knetet der Weissgerber seine :
Schafhéute mit Fischthran durch (Walken), wenn sie zu geschmei- :
digem Handschuhleder werden sollen ete. Besonders stark ist |
die Fett einsaugende Kraft in dem Thon und Lehm, wie man :
daran erkennt, dass diese Substanzen im Stande sind, das in Holz | i
:

oder Papier eingedrungene Fett wieder herauszuziehen. Diinne
Stoffe erlangen dadurch, dass ihre Poren statt mit Luft mit Fett
ausgefiillt sind, eine grossere Durchsichtigkeit, gewthnliches Pa-
pier wird auf diese Weise so durchscheinend, dass es zum Durch-
zeichnen und zu Transparentgemilden angewendet werden kann.

693. Fette und Wasser. Die Fette schwimmen anf
Wasser, sie haben sonach ein geringeres specifisches Gewicht
als das Wasser. Dieser Kigenschaft wegen kann man sie be-
nutzen, um von anderen Kérpern, die man damit iibergiesst, die
Luft abzusperren. Kine Eisenvitriolauflésung zieht an der Luft
schuell Sauerstoff an und lasst basisches Eisenoxydsalz fallen (400);
sie bleibt aber unverindert, wenn sie mit einer Oelschicht be-
deckt ist. Frisch gepresster Citronensaft schimmelt bald an der
Luft, unter einer Oeldecke schimmelt er nicht. Eingemachte
I'riichte halten sich viel linger, wenn sie mit geschmolzener
Butter iibergossen werden.

Die Fette sind im Wasser unléslich, man kann daher
durch sie andere Kérper vor dem Eindringen von Wasser schiitzen.
Durch Kinschmieren mit Talg oder Fett verhindern wir das
Durchgehen der Nisse durch unser Schuhwerk, durch Einolen
das Rosten des Fisens an feuchter Luft, durch Anstreichen mit
Leinol oder Leinolfirniss dag Eindringen von Feuchtigkeit in das
Holz-, Segel- und Tauwerk der Schiffe, und damit das schnelle
Vermodern und Verfaulen derselben. Mit Oel vollkommen durch-
drungenes Bauholz hilt sich in feuchter Erde unverindert, wib-
rend gewohnliches Holz oft schon innerhalb weniger Jahre durch
Féaulniss zerstort wird.

694. Emulsion. Versuch. Man schiittle in einem Probir-
glischen Oel und Wasser tiichtig durcheinander: das Oel vertheilt
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X VL. Fette und fette Oele. 645

sich in kleine Tropichen and macht das Wasser milchig, bei
ruhigem Stehen setzt es sich aber bald wieder oben ab., Viel
linger wird es dagegen im Wasser schwebend erhalten, wWenn
dieses schleimige Stofie, z. B. Gummi oder Tiweiss, enthalt, wie
man leicht bemerk{, wenn man etwas Oel mit Eiweiss, Eidotter
oder einer dickfliissigen Auflosung von Gummi arabicum zusam-
menreibt und dann erst nach und nach Wasser zubringt. In der
entstandenen Milch, die den Namen Emulsion (Oelem ulsion)
fiihrt, tritt erst nach mehren Tagen eine Trennung des Oels vom
Wasser ein.

Samenemulsion. Versuch. Eine zweite ATt der Berei-
tung von KEmulsion besteht darin, dass man olreiche Samen,
2. B. Mandeln oder Mohn, in einem Morser zerquetscht und all-
' [H;—anu{-mIﬂSiouen). In allen diesen

malic Wasser zusetzt
Samen sind schleimige und eiweissartige Stoffe vorhanden, die

gich in dem Wasser auflosen und eine feine Zertheilung des Oels
bewirken.

Milech. Eine natiirliche Emulsion haben wir in der Milch
der Saugethiere. Die Kuhmilch ist tpithe, weil in ihr die Butter

in kleinen, dem blossen Auge unsichtbaren Kiigelchen umher-
hwebend erhalten, weil

schwimmt; diese Fettkiigelchen werden s¢
iss #hnlicher Korper, der Kasestoff, in der

zuoleich ein dem Fiwel
Mileh aufoelost ist. Bei lingerem Stehen wird der Kisestoff un-
gich, als

loslich (er gerinnt) and die leichtere Butter sammelt
Rahm, auf der Oberflache der Milch an.

Versuch. Man ver-

695. Firnissdle und gchmierdle.
quf einer

piner Kupfermiinze einen Tropfen Leindl,
qumol, und lege beide einige Tage lang
[Leindl wird zu einer harzihnlichen,
hmierig

reibe auf
zweiten einen Tropfen B
an einen warmen Ort: das
festen Masse eintrocknen, das Baum®l dagegen SC
bleiben. Alle Oele saugen an der Luft Sauerstoft ein und wer-
den dadurch dicker und unangenehm schmeckend und riechend
(ranzig); darin aber findet eine wesentliche Verschiedenheit Statt,
dass manche Oele vollkommen hart und trocken werden, andere
1 klebrig bleiben. Hiernach zerfallen die Fette
in zwei Klassen: In trocknende und nicht trocknende.
Die ersteren kann man quch Firnissole nennen, weil sie sich vor-
zilglich zum Anstrich eignen; die letzteren Schmierdle, weil sie

dagegen weich unc
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646 Pflanzenstoffe.
da, wo man dje Reibung fester
hitzung derselben durch Schmie
tigt, sich viel linger weich
nenden Fette.

Korper an einander und die Fr-
rmittel zu verhindern beabsich-

und sehliipfrig erhalten als die trock-

Selbstentziind ung geclter Stoffe,
Oxydiren der Oele stattfindende 1
von Sauerstoff muss,
gen Korpers zu einem

Durch die beim
finsaugung und Verdichtung
wie bei jeder Verdichtung eines luftformi-
flissigen oder festen, Wirme frej wer-
den. Diese kann unter Umstinden,

namentlich dann, wenn frisch
geolte oder gefirnisste Zieuge

, als Wolle, Leinwand ete, in

grossen
presst liegen,

Massen fest zusam menge
Selbstentziindun o

derartige Stoffe,

sich so steigern, dass eine
eintritt; es ist daher der Vorsicht gemiiss,
bevor sie vollstindig trocken geworden sind,
nicht zu dicht auf einander zy schichten,

Verinderung der Fettfe durch Hitze.

696. Fette in der Hitze,

Leing]
I

Versuch.
iber einer Weingeistlam pe und

Man erhitze etwas

untersuche die Tempe-
atur desselben von Zeit zu Zeit mittelst eines Thermometers.

Fig. 194,

Zuerst steigt die Epw

armung rasch bis 1000 C

J., und halt bei
diesem Wirmeorade einige Zeit still, wihrend das Qe] gelinde
siedet; dieses Verhalten erklirt sich daraus, dass in jedem rohen
Oele wiisserige Theile zugegen sind, die bei 1000 C. verdampfen.
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Sind diese entfernt, so erhoht gich die Temperatur wieder rasch,
3000 C., wo dann das Oel zum zweiten Male
4u unter Ausstossung eines welssen
Rauches von sehr unangenehmem Geruche. Dieser Dampf be-
steht aus zersetztem Oel, der Hauptsache nach aus Leuchtgas,
und brennt angeziindet mit lebhafter Flamme; die Fette sind

also brennbar, aber nur bei einem L

und zwar bis iber
kochen beginnt, diesmal aber

Hitzgrade, der hoch genug
ist, um sie chemisch zu zersetzen. -
Im Grossen bereitet man sich haufig Leuchtgas
auf ein glihendes pisernes Gefass
durch ein Abzugsrohr
ird (Qelgas).

Oelgas.
aus Fetten, indem man gie
tropfeln lasst, aus dem das erzeugte Gas
in ein Sammelgefiss {("rammeter} geleitet W

897. Fette als Beleuchtungsmittel. Jede Lampe, jedes
Licht ist ein Leuchtgasapparat im Kleinen, Hierbei erfolgt
aber die Verbrennung nur unter Beihiilfe eines leicht
brennbaren Korpers, des Dochtes. Wird ein frisches
I\ Licht angesteckt, so0 entziindet sich zuerst die Baum-
wolle des Dochtes, und die dadurch entstandene
(4 Wirme reicht hin, den sunichst am Dochte befind-
n Talg zu schmelzen; der geschmolzene Talg
steigt nun durch Capillaritit (115) in den durch die
liegenden Baumwollenfasern gebil-
and erfihrt in diesen,
er 3000 C. gehende

liche

neben einander
deten Canilen in die Hohe,
oben in der Flamme, eine bis b
Erhitzung, derzufolge er :n Leuchtgas zerlegt wird.
Riib- und Rapsol, Dotterdl, Baumol, Talg, Wachs und
rden am héufigsten als Beleuch-
rialien angewendet. Paraffin, Photo-

welche zu gleichem

Stearinsaure we
tungsmate

Solarol und Petrolenm,

gen, ) :
len ]u;hh}nx\'aassm*stoﬂeal.11.

7Zwecke dienen, gehoren zut

rennender Fette. Versuch. Auf das
in dem Loffel brennende Oel lasse man von einem in VYasser
getauchten Holzspane einen Tropfen Wasser herabfallen: das
Oel wird unter lebhaftem Grollen umhergespritzt, weil das
schwerere Wasser in dasselbe einsinkt and sich plotzlich in Dampf
welcher das Oel heraustreibt. Brennende Fette, als
nie mit Wasser geloscht wer-

698. Ausléschen b

verwandelt,
Firniss, Speck ete., diirfen daher

i
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i
]
|
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648 Pflanzenstoffe.

den: das Ausléschen erfolot hingegen leicht und gefahrlos
¥ B = ] )

wenn man das Gefiss mit einem Brettchen oder Blechstiicke he- !
deckt und damit die zum Fortbrennen unentbehrliche Luft ab-
schliesst,

699. Brenzliche Fette. Wie bei dem Holze (132), so ver-
brennt auch bei den Fetten dep Wasserstoff rascher als der Koh-
lenstoff, und daher kommt s, dass das nach dem Verléschen |
zuriickbleibende, halbverbrannte Oel kohlenstoffreicher ist und
eime dunklere Farbe besitst, Ein brenzliches Oel dieser Art
kommt in den Apotheken unter dem Namen Ziegelol oder
Philosophenél vor. Bei noch weiterer Erhitzung wird das Leinél
immer schwirzer und zugleich dicker, so dass es endlich die

Consistenz eines zihen Breies erlangt; in dieser Gestalt bildet es
den kiinstlichen Vogelleim, mit Russ vermengt aber die wichtige
Druckerschwirze.

Niéhere Bestan dtheile der Fette,

Wir haben die Fette nicht, wie die Holzfaser oder den Zucker, )
als gleichartige Korper anzusehen , sondern, wie Chevre ul zu-
erst gezeigt, als Gemenge von mehren einfacheren Fett-
arten, in welche sie sich, ohne cliemisch zersetzt zu werden,
trennen lassen.

700. Palmitin (Tripalmitin).  Versuch. Stellt man zur |
Winterszeit ein Gefiss mit Baumél oder Riithsl in die Kilte,
so erstarrt ein Theil davon zu einep festen, talgartigen Masse,
wihrend der andere Theil fliissig bleibt; das Oel wird also durch
die Kilte in zwei Fette, ein festes und ein fliissiges, geschieden.
Das feste Fett hat den Namen Palmitin erhalten (sonst nannte j
man es Margarin), das fliissighleibende den Namen Olein oder -
Elain. Durch wiederholtes Erkalten kann der grosste Theil
des Palmitins aus dem Qe] ausgeschieden und durch Pressen mit
Fliesspapier noch weiter vom Olein, welches sich in das Papier
zieht, befreit werden, Lést man €8 nun in kochendem Alkohol
auf, so scheidet es gich beim Erkalten bis 0° in Weissen, perl-
mutterglinzenden Blittchen ab, wiihrend das Olein gelost bleibt.
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Das Palmitin ist in Wasser unloslich, in Aether leicht léslich,
es hat einen wechselnden Schmelzpunkt (46° und 62° C.) und er-
starrt beim Brkalten zu einer amorphen Masse. Es macht den
festen Hauptbestandtheil des Palmdls, Cocosdls, wie der weichen

und fliissigen Fette aus, doeh enthalten auch die festeren Fette

kleinere Mengen davon.

701, Stearin (Tristearin). Versuch. Man lege um ein
Opodeldocglischen einen Draht, so dass er ein Paar Handhaben
bildet, mittelst deren das Glischen in
ein Topfchen gehangen werden kann,

Fig. 196.

welches man halb mit Wasser fiillt und
auf einem Dreifusse erhitzt. In das
Glischen kommen 5 Grm. Talg und so
viel absoluter Weingeist, dass es bis
zu 8/, voll wird. Kocht der Inhalt des
Glaschens, so entfernt man die Lampe,
lasst das Glaschen noch so lange in dem
Wasserbade, bis der geschmolzene Talg
sich wieder zu Boden gesetzt hat, und
oiesst dann den obenauf schwimmenden
heissen Weingeist in ein Becherglas. Dieses Auskochen wird
noch drei- bis viermal mit frischem Weingeist wiederholt. Den
oesammten Weingeist lasst man bedeckt einige Stunden in kaltem
Wasser stehen und filtrirt spater das Flissige von dem ausge-
schiedenen grieslichen Pulver ab, welches noch einige Male mit
kaltem Weingeist ausgewaschen und an einem luftigen Orte ge-
trocknet wird. Diese weisse Masse ist das Stearin des Rinds-
talges, Durch Umkrystallisiren mit warmem Aether oder kochen-
dem Alkohol erhilt man das Stearin in olénzenden, schuppigen,
dem Palmitin #hnlichen Blittchen, die bei 60° C. (unter Umstédn-
den schon bei 53%) schmelzen und beim Erkalten zu einer amor-
phen Masse erstarren. KEs macht den Hauptbestandtheil der
Talgarten aus, kleinere Mengen dayon finden sich aber in fast

allen Fetten.

Kiihlt man den vom Stearin abfiltrirten Alkohol bis auf 0°
FLIJ, 80 .‘:',L,‘h(_‘id(.‘t Sich 'LlfJC-h E,]:.-\r\"ﬂf‘: ‘[‘rf_\sf__(!.::; l‘hfj‘tt..: hﬂu}_]tsiiuh“{_‘-h ans
Palmitin bestehend, aus. Ueberlasst man ihn dann an einem

warmen Orte der Verdunstung, so hinterlasst er den dritten
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naheren Bestandtheil des Talges, das Olein, in der Form eines
dicklichen Oeles. £

702. Olein oder Elain (Triolein). Dieses macht den vor- 1
waltenden Bestandtheil der flissigen Fette oder fetten Oele aus, 8
In reinem Zustande stellt dasselbe ein farbloses Oel dar, das erst
bei — 5% €, zu erstarren anfingt, In Wasser ist es unléslich.
in kaltem Alkohol schwer-, in heissem Alkohol und Aether leicht |
loslich. Das Elain des Handels hat eine briunliche Farbe. An
der Luft nimmt es einen widrigen (ranzigen) Geruch und eine :

et b—d =l

it

saure Beschaffenheit an und verdickt sich allmélig zu einer
klebrigen Masse (Schmierdle). Mit salpetriger Saure behandelt, :
geht es in eine isomere feste Fottart, Elaidin genannt, uber. |
Anders verhilt sich der flissice Bestandtheil gewisser Oele, na-
mentlich des Leinols und Mohnéls; dieses Olein geht nicht in
Elaidin iiber und verindert sich an der Luft sehp schnell in der
Weise, dass es unter Einsaugung von Sauerstoff zu einer festen,
glinzenden amorphen Masse eintrocknet (Firnissole). Man nennt
dasselbe zum Unterschied von ersterem Olin, Olanin oder
Leinolein.

Die genannten Hauptbestandtheile der Fette sind ohne
Farbe, wie ohne Geruch und Geschmack; Gleiches gilt also auch
fir die aus ihnen gebildeten reinen Fette. In natiirlichem Zu-
stande enthalten aber die Fette und fetten Oele moch fremde
Beimischungen, welche ihnen meist eine gelbliche Farbe wie
einen charakteristischen Geschmack und Geruch ertheilen, sowie
besondere Fette, z. B. Butyrin, Caprin, Capron u. a.

Die entfernteren Bestandtheile der Fette kommen weiter
unten, nach der Seifenbildung, bei welcher eine Trennung der-
selben stattfindet, zur Betrachtung.

Bekanntere Pflanzenfette. &

703. Firnisséle oder eintrocknende Oele: Leinal. Der
bekannte Leinsamen giebt beim Pressen s eines gelben Oels,
welches durch lingeres Ausstellen an das Sonnenlicht allmilig
gebleicht werden kann. Es wird am hiufigsten zu Oelfirniss
benutzt.

Ly
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Versuch. Zu 80 Grm. Leinol schiitte man 1 Grm, Blei-
glitte und 1Y, Grm. Bleiessig, und lasse das Gemenge unter
6fterem Umschiitteln einige Tage an einem warmen Orte stehen.
Die durch Absetzen geklirte Flissigkeit trocknet jetat ungleich
schneller , als vorher, sie ist der bekannte Leindlfirniss, den
man, mit Farben verrieben, allgemein zum Anstreichen von Holz,
Metall ete. anwendet. Das sogenannte Wachstuch ist mit Firniss-
farbe angestrichener Kattun, der Wachstaffet gefirnisstes Seiden-
zeug. Im grossen wird dieser Firniss gewohnlich so bereitet,
dass man 100 Pfund Leinél mit 1 Pfund Bleiglitte erwirmt und
1 Stunde lang bei einer Temperatur von 100 Graden erhilt.
Stiirkere Hitze macht den Firniss dunkler und dicker, kann auch
leicht zum Uebersteigen und somit zu Feuersgefahr Veranlassung
geben, Was nach beiden Methoden als schlammiger, weisslicher
Bodensatz zuriickbleibt, ist eine Verbindung von schleimigen und
eiweissartigen Stoffen mit Bleioxyd. Alle (Qele enthalten im un-
gereinigten Zustande schleimige (gummi- und eiweissartige) Theile,
die das Trocknen verzogern; durch Bleioxyd werden diese un-
léslich gemacht. Der Firniss ist hiernach schleimfreies Leindl.

Wird Leinolfirniss mit Kreide zusammengeknetet, so erhilt
man einen plastischen Teig, den vielgebrauchten Glaserkitt.

Hanf6l, aus Hanfsamen, gelblichgrin, wird ebenfalls zur
Bereitung von Firniss, ausserdem auch zum Brennen und zur
Darstellung der griinen Seife benutzt.

Mohnél, aus Mohnsamen, dient als Speisedl und zur An-
fertigung eines sehr hellen Firnisses.

Ricinusdl, aus den Samen der Ricinusstaude, ist ein pur-
girendes Arzneimittel.

Oel aus Kirbiskernen, Wallniissen, Leindottersamen etc.

704. Sohmierdle oder klebrig bleibende Oele, Fett- und
Talgarten: Brenndl wird hauptsichlich aus den Bamen der
Ritbsen- und Rapspflanze ausgepresst. Soll es, ohne Kohle an
dem Dochte abzusetzen, brennen, 80 muss es raffinirt, d. h. von
den mitausgepressten Eiweiss- und Schleimtheilen befreit werden.
Dies geschieht hier nicht durch Bleioxyd, sondern durch Schwe-
felsfiure.

Raffiniren des Brenndls. Versuch. 30 Grm. rohes
Brennél werden mit 8 Tropfen englischer Schwefelsaure

e e
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versetzt und &fters geschiittelt; nach 1/, Stunde mischt man
50 Grm. Wasser hinzu, schiittelt das Gemenge abermals einige
Zeit tlichtig durch, und stellt es dann einige Tage bei Seite: das
nach dieser Zeit obenauf schwimmende Qel ist schleimfrei (raf-

finirt). Die schleimigen Theile findet man, durch die Schwefel-

saure verkohlt und unléslich gemacht, in dem am Boden des
Glischens abgelagerten Wasser. Durch mehrmaliges Waschen

mit Wasser entzieht man dem Oecle die ihm noch anhingende

Schwefelsiure. Die Schwefelsiure verkohlt bekanntlich fast alle
organischen Kérper (213), manche leichter, andere schwerer, den
Schleim leichter, das Oel schwerer; setzt man daher nur so viel
Schwefelsiure zum Oele, als zur Verkohlung des Schleims erfor-

derlich ist, so wird nur dieser zerstért und das Oel bleibt un-
zersetzt. Dei einer grosseren Quantitit Schwefelsiure wiirde auch
das Oel angegriffen werden,

Oelkuchen. Die von den Raps-, Lein-, Mohn- und anderen

Samen nach dem Abpressen des Oels iibrig bleibenden, sehr
stickstoffreichen Samenkuchen, in denen noch 6 bis 8 Proc. Oel
zuriickgehalten werden, stellen ein vortreffliches Viehfutter oder
auch Dingemittel dar,

Baumdl (Olivensl) wird aus dem Fleische der Oliven, der
Frichte des Oelbaums, ausgepresst. Das feinste, kalt ausgepresste
Provencerdl ist hellgelb, das heiss gepresste, gewohnliche

Baumél grinlich; diese beiden Sorten werden bekanntermaassen
allgemein zur Bereitung von Speisen und zum Einschmieren von
Maschinen angewendet. Aus einer dritten, geringeren und dunk-
leren Sorte bereitet man in Frankreich und Italien die sogenannte
Venetianische oder Marseiller Seife. Aunch das Sesamol dient
Jjetzt als Speisecl.

Andere Schmierdle: Mandeldl erhilt man durch Aus-
pressen der siissen Mandeln. Auch die bitteren Mandeln geben
bei kalter Pressung ein gutes Mandel5l, durch heisses Pressen
dagegen kann dasselbe blausdurehaltig werden.

Oel aus Haselniissen, Bucheckern, Pflaumen-, Kirsch- und
Aepfelkernen ete.

Cocosdl, aus den Kernen der Cocosniisse, ist bei gewohn- !
licher Tenmperatur weich wie Schweinefett, und auch von weisser
Farbe, aber von anderen, nicht angenehmem Geruche.
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Palmél, ein gelbes, butterahnliches Fett, kommt ebenfalls
von den Frichten einer Palmenart. Durch Erhitzen bis 1300 C.
wird der gelbe Farbstoff desselben zerstort (Bleichen durch
Hitze).
Cocosél und Palmol werden jetzt in ausserordentlichen Men-
gen zu Seife verarbeitet. Auch der chinesische Pflanzentalg
ist jetzt Handelswaare.

In der Pharmacie finden von Pflanzenfetten noch Anwen-
dung :

Cacaobutter, das talgartige, weisse oder
Cacaobohnen, die Ursache der Fettaugen
{;:-}111-{_'1'1]:“'1:_‘. 3

Muskatbutter, das ge

Fett der Muskatniisse;
das schén griine, schmalzartige Fett der

gelbliche Fett der
auf der gekochten

Ibe, butterdhnliche, angenehm riechende

Lorbeerdl (Lorol),
Friichte des Lorbeerbaums.

Bekanntere Thierfette.

705. Rindstalg. Die bekannten Zuchtthiere, Kiihe, Ziegen
und Schafe, liefern uns mancherlei Arten von Fett: ein harteres,
g oder Inselt), das sich in und iiber dem Fleische
derselben absondert; ein weicheres, gewohnlich gelb gefirbtes,
welches sich aus ihrer Milch ausscheidet (Butter); ausserdem
noch das Markfett und Klauenfett.

Hirschtalg ist weiss und hart, wie Ziegen- und Schipstalg.
1malz ete. sind bekannt ge-

weisses (Tal

Schweineschmalz, Gansescl
nug. In fritheren Zeiten, Wo mal glaubte, dass jedes einzelne
Thierfett besondere Krifte in sich berge, wurden in den Apo-
ose Arten von dergleichen Fetten vor ithig gehalten;

theken zahll
las ehrliche Schweinefett die Stelle aller anderen.

jetzt vertritt
Butter s. unter den Thierstoffen (823),

d aus dem Speck von Wallfischen, Delphinen,
Der in gelinder
und nur

Fisechthran wir
Seehunden und anderen Fischen
Wirme ausgeschmolzene Thran hat eine gelbe Farbe,
eben nicht unangenehmen Geruch,
eits faulig gewordenen Fischen
iibelriechend. Als der

ausgebraten,

einen schwachen, der durch
starke Hitze oder aus ber
nene dagegen ist dunkelbraun und sehr

gewon-

f
|
f

e et T
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beste gilt der aus der Leber des Dorschfisches freiwillig ausge-
laufene. Der Fischthran ist das beliebteste Binschmiermittel fiir
Leder; ausserdem wird er auch als Arzneimittel und zur Berei-
tung der schwarzen Schmierseife gebraucht. Er enthilt meist
ganz kleine Mengen von Jod,

Wallrath und Wachs,

706. Wallrath (Spermaceti) ist weiss, glinzend, blittrig-
krystallinisch und so hart, dass er zu Pulver zerrieben werden

kann, er findet sich, in l}e‘;um!a-mn Héhlungen eingeschlossen, in
dem lmplP des Pottfisches. Der Hauptbestandtheil desselben ist
eine dem Palmitin ahnlich zusammengesetzte Substanz (Cetin),
doch ist in dieser die Palmitinsiure nicht mit Glyceryloxyd,
sondern mit Cetyloxyd verbunden, welches letztere sich gleich-
falls wie eine Basis oder Aetherart, und mit Wasser verbunden
wie ein Oxydhydrat oder eine Alkoholart (Aethal) verhilt, Er
dient zur Anfertigung von Kerzen und mit Oel verricben zur
Bereitung von Salben, Handpasten u. a.

-

707. Wachs (Cera) findet sich in geringer Menge in allen
Pflanzen, insbesondere in den glinzenden Ueberziigen der Blitter,
Stengel und Friichte, z. B. in den Aepfel schalen, namentlich auch |
in dem Bliithenstaube. J‘.al'l'tl;{‘{.‘. Pflanzen Japans und Siidamerikas
enthalten so viel davon, dass man es durch Auskochen mit Was-
ser und Pressen daraus abscheidet und unter dem Namen ve ge-

tabilisches oder japanisches Wachs in den Handel brmfrt
Die Lieferanten unseres gewdhnlichen Wachses dagegen sind die
Bienen, die es aus den Pflanzen aufsaugen und zum Baue ihrer
Zellen verwenden. Zum Theil mogen diese Insecten ihr Wachs
wohl auch aus den zuckerigen Siften der Pflanzen, durch die sie
sich ernihren, erzeugen, denn genaue Versuche hn.bt,n gezeigt,
dass die Bienen die F tthm]\mt haben, den Zucker, mit dem man
sie fittert, in Wachs verwandelt, aus ihren Bauchringen wieder

R ——— g e

auszuschwitzen. Das gelbe Wachs wird zu welssem, wenn man
es fein geschabt an die Sonne stellt und 6fters mit Wasser be-
giesst. Das gelbe Wachs schmilzt schon bei 629, das weisse erst
bei 70° C. Ausser zum Haltbarmachen des Zwirns und zur Be-
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leuchtung wird das Wachs, in Kalilauge aufgelost, als sogenannte
Wachsseife zum Glénzen des bunten Papiers und zum Bohnen
der Fussboden, mit Oelen vermischt aber zu Pflastern und Sal-
ben (Ceraten) angewendet. Mit heissem Wachs getrinktes Papier
ist ein gutes Material, um Geféisse damit zu iberbinden, von
denen man die Feuchtigkeit abhalten will. Soll das Wachs bieg-
samer und ziher werden, wie wir es in den Wachsstocken und
dem Baumwachs finden, so setzt man ihm etwas Terpentin zu.
Das Bienenwachs giebt an kochenden Weingeist Cerotinséure
ab; das Unlosliche ist Myricin, eine Yerbindung von Palmitin-
siure mit Myricyloxyd (Myrieylither). Das vegetabilische
Wachs enthilt als wesentliche Bestandtheile Cerotinsiure, ver-
bunden mit Ceryloxyd (Cerylither). Kiinstlich lisst sich aus
dem Wachs noch die Melissinsidure darstellen, welche das
letzte Glied der Reihe der fetten Sduren bildet (690). GCetyl-,
Ceryl- und Myricylalkohol s. 688 und 689.

Bildung von Seifen und Pflastern aus Fetten.

708. Natronseife aus Talg. Versuch. Man bereite sich
1) aus 4 Grm. Aetznatron, wie es jetzt im Handel vorkommt,
und 80 Grm. Wasser eine
starke Natronlauge, und
2) aus 4 Grm. Aetznatron und
60 Grm.Wasser eine schwache
Lau 2e. Die letztere kocht
man mit 40 Grm. Bindstalg
in einem Topfchen, das von

Fig. 197.

dem Gemenge nur halb an-
gefiillt wird, 15 Stunde gelind
und setzt dann nach und nach
anter fortdaunerndem Kochen
die starke Lauge zu. Oel und
Lauge vereinigen sich allmalig

zu einer gleichformigen Masse

(Seifenleim). die mit der Zeit dick und schaumig wird. Giebt
ein Tropfen davon, zwischen den Fingern ;__:"-;-;drtlckl', feste, weisse
kocht noch emmige

Blitter, so setzt man 1/, Loth Kochsalz hinzu,
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Minuten, und lisst dann das Ganze ruhig erkalten. Man erhélt

eine feste Masse (Seife) und eine wi asserige Flissigkeit, in der 3
das Kochsalz und noch etwas unverbundenes Natron ’mI"fr’In%t f
bleiben (Unterlauge). Giebt die erhaltene Seife, mit Wasser :
gekocht, eine triilbe Losung, so enthilt sie noch unverseiften :
Talg: in diesem Falle ibergiesst man sie noch einmal mit etwas ;
schwacher Lauge und unterhilt das Sieden so lange, bis eine Probe E
davon sich in Regenwasser klar lost; dann setzt man wieder | °*
Koehsalz zu und lisst erkalten. Die fmi diese Weise dargestellte :
Seife hat dieselbe Zusammensetzung wie die gewoOhnliche Haus- ‘
seife. In neuerer Zeit ersetzt man Jedoch haufig den Talg ganz (
oder theilweise durch Palmél oder Cocosol; durch P'Llnml, weil

dieses billiger ist als Talg: durch Cocosdl , \\-Eeﬁ dieses Fett der

Seife die Kigenschaft ertheilt, sehr stark zu schiumen.

Natronseife aus Oel. Versuch. Man wiederhole den
vorigen Versuch, nur mit der Abfinderung, dass man statt des
Talges Baumdl anwendet: man wird rE.]_H_-.JJfHHS eine harte Seife
gewinnen (Oel- oder Marseiller Seife). Durch Natron wer-
den aus Fetten harte Seifen gebildet,

o

709. Kaliseife. Versuch. Man bereite noch einmal Oel-
seife, nehme aber dazu statt der I Natronlaugen Kalilaugen, die
man sich aus Aetzkali und W asser, wie oben angegeben, dar-
stellt, und unterlasse den Zusatz von Kochsalz: der Seifenleim
geht ]m*rhel durch Einsieden nicht in eine harte Seife iiber, son-
dern giebt nach hinlinelicher Verdampfung des Wassers eine
weiche Masse (Schmierseife oder K aliseife). In den Kattun-
fabriken wendet man diese Art von Seife hiufig zum Reinigen
von gefirbten Zeugen an. Nimmt man statt Baumol Fischthran,
Hanf6l oder Leinél, so erhilt man Schmierseife von dunkler
Farbe, die man rm‘.'.u}mh: h durch Indig und Cureuma grin firbt
(criine und w:h warze Seife). Durch Kali werden aus Fet-
ten weiche Seifen oebildet,

Ammoniakseife. Dags Ammoniak wirkt ungleich schwicher
auf die Fette ein, als das Kali und Natron. Schiittelt man fette
Oele mit thm.:kom%’r zusammen, so erhilt man milchahnliche,
dickflissige Mischungen, T_.nnmeute, die oft als Einreibungs-
mittel angewendet w t:rd{-}m
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710. Process der Seifenbildung. Die Fette bestehen,
wie in 700 gezeigt worden, aus einem Gemenge von mehren ein-
fachen, theils festen, 1.]'1{'-=:h fliissigen Fettarten, von denen das
Stearin das verbreitetste feste, das Olein das. bekannteste flissige
igt. Diese niheren l'ulmd heile der natiirlichen Fette konnen
als salzihnliche Kérper angesehen werden. Jedeé einfache Fett

4 o
L

enthialt eine besondere eigenthimliche Saure: das Stearin
Stearinsiure, das Olein Oleinsiure, das Palmitin Palmitinséure ete.;
fast alle aber enthalten eine und dieselbe basische Atomgruppe,
welcher man den Namen Glyecerin, Glyceryloxyd oder Lipyl-
oxyd gegeben hat,

Stearin  ist sonach: stearinsaures Glycerin.

Palmitin = palmitinsaures
Margarin ,, A palmitin- und stearinsaures Glycerin.
Olein = » oleinsaures Glycerin.
Talg - i ein Gemenge von viel stearinsaurem

mit wenig oleinsaurem Glycerin.

Zur Bezeichnung der verschiedenen in den Fetten enthalte-
nen Siuren iiberhaupt wird in dem Folgenden immer der 1.11;:0
meine Name ., Fetisiuren® gebraucht werden; Fette im Allge
meinen wuel de mxu[ulm' als Verbindungen von Fett-
siuren mit Glycerin oder Glyceryloxyd, oder gleich-
sam als fettsaure Glyceryloxy dsalze anzusehen ({ lwcmde)

Vorgang bei der Seife nbildung. Der Process der
Seifenbildung trigt nach duu Mitgetheilten den Charakter einer

einfachen Wahlverwandtschaft: die star keren Basen, Natron und

Kali, verdringen das -ﬁt_hma,blwn, (Jl\ul\‘nuﬂ und verbinden
sich mit den Fettsiuren zu fetisaurem Natron (Natronseife), oder

zu fettsaurem Kali (Kaliseife).

Aus ]C:lli u. fettsaurem Glycerin Aus Natron u. fettsaurem Glycerin

wird fetts. Kali u. freies Glycerin |wird fetts. Natron u. fr.Glycerin
(Kalizseife). (Natronseife).

Das nusgeschiedmle, in Wasser losliche Glycerin geht in den

die Unterlauge; bei der Schmierseife

asser nicht fliissig von der

ampfung entfernt wird, bleibt
Ay

beiden ersten Fallen in
aber, wo sich das iiberschiissige W
“*E'lfe absondert, sondern durch Verd

Stéckhardt, die Schule der ! Themie,
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es mechanisch gemengt in der Seife zuriick. Noch grossere |
Aehnlichkeit, als mit den Sauerstoffsalzen, haben die Fette mit
denjenigen salzihnlichen Verbindungen, welche unter der Be-
zeichnung ,zusammengesetzte Aetherarten® in Nro. 660 betrachtet
worden sind, da das Glycerin als eine Alkoholart (Glycerylalkohol)

angesehen werden kann. Weiteres hieriiber in Nro. 722.

711. Wirkung des Kochsalzes. a) auf Natronseife.
Wie das Kochsalz wirkt, kann man sehen, wenn man harte
Seife in Salzwasser aufzulosen versucht: es erfolgt keine Aufld-
sung, selbst nicht beim Kochen, denn die Seife ist unldos-
lich in Salzwasser, ebenso auch in starker Lauge; man kann
deshalb die Seife aus einer Auflosung in Wasser durch Zusatz
von Kochsalz niederschlagen. Diese Scheidungsmethode wird im
Grossen allgemein angewendet, weil sie eine reinere Seife liefert,
als wenn man das Wasser durch Verdampfen entfernen wollte;
denn in letzterem Falle bleiben Glyceryloxydhydrat, tberschiissige

Lauge und etwaige Verunreinigungen der Laugen oder Fette bei
der Seife, wahrend sie bei der ersteren Methode in der sich un-
ten abscheidenden Flissigkeit (Unterlauge) aufgelost oder aufge-
schwemmt bleiben. b

b) auf Kaliseife. Versuch. Man liose etwas von der bei
709 erhaltenen Schmierseife in kochendem Wasser auf und streue
Salz hinzu: die Seife wird ausgeschieden und sammelt sich auf
der Oberfliche des Wassers an; sie wird aber nach dem Erkal-
ten nicht mehr weich sein, sondern hart. Das Kochsalz wirkt
hier noch auf eine zweite Weise; es veranlasst eine Austauschung
der Bestandtheile, néimlich:

aus fettsaurem Kali (Kaliseife) und Chlornatrium
wird Chlorkalium und fettsaures Natron (Natronseife).

Wie hier im Kleinen, so verfuhren die Seifensieder friiher,
ehe die Soda billig zu haben war, im Grossen; sie bereiteten sich
aus Holzasche und Kalk (Aescher) Aetzkalilange, verkochten diese
mit Fetten, und wandelten zuletzt die erzeugte weiche Kaliseife |
durch Kochsalz in harte Natronseife um.
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Eigenschaften der Seifen.

712. Waschen mit Seife. Die Seifen haben zwei wichtige
Eigenschaften: 1) sie losen Fette und Oele auf, 2) sie zerfallen
sehr leicht, schon durch blosse Vermischung mit vielem Wasser,
in ein saures Salz und in freies Alkali; das letztere lést bekannt-
lich die meisten organischen Stoffe auf, das erstere aber bewirkt
durch seine “\(h]lllii'llﬂ‘lmt"lt ein leichtes W C’ﬂs]hllil}ﬂ der f"’t‘lt]afl‘
Stoffe von anderen Korpern. Auf diesen beiden Eigenschaften
beruht die Anwendung der Seife zum Waschen, Das ausgeschie-
dene saure fettsaure Alkali mildert zugleich die Einwirkung des
freien Alkalis und hilt die Gegenstinde, welche mit Seife ge-
waschen werden, geschmeidig, wihrend sie sprode werden wiir-
den, wenn wir sie mit dtzenden Alkalien allein reinigen wollten.
Die Fettsiuren sind hiernach als Einhillungsmittel und Trager
der Alkalien, wie zugleich als Schutzmittel gegen den Uebergang
derselben in den kohlensauren Zustand anzusehen und konnen,
im Hinblick auf ihr Verhalten gegen die Alkalien, gewisser-
maassen einem Schwamme verglichen werden, der grossere Men-
gen von Wasser aufnimmt, sie aber nur nach und nach wieder

abgiebt. Wollene Sachen, die nicht einlaufen sollen, wischt man,

statt mit Seife, mit einer diinnen Auflosung von bod’t

718. Talgseife und Weingeist. Versuch. 4 Grm. ge-
schabte Talgseife werden mit 30 Grm. Weingeist iibergossen;
beim Erwirmen im Wasserbade lost sich die Seife \ullahmri*_j
auf, die Auflésung gerinnt aber beim Erkalten zu einer durch-
scheinenden G il.IiC.‘I’LE* Eine mit Kamphor und Salmiakgeist
versetzte Seifengallerte heisst Opo deldoe. Die aus diesem sich
abscheidenden weissen Sternchen bestehen aus krystallisirtem
stearinsauren Natron. Aehnlich der.Talgseife verhalten sich alle
aus festen (stearinveichen) Fetten bereiteten Seifen.

Oeclseife und Weingeist. Versuch. Man lose & Grm.
venetianische Seife in 15 Grm. Weingeist; diese Losung
gerinnt nicht beim Erkalten; sie bildet den bekannten Seifen-
spiritus. Durch Verdampfen erhilt man daraus eine durch-

42*
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sichtige Seife (Transparentseife), Aehnlich der venetianischen
Seife verhalten sich alle aus flissigen (oleinreichen) Fetten be-
reiteten Seifen.

714. Unlosliche Seifen. (Pflaster.) Versuch. Giesst man
zu einer wisserigen Seifenlésung Kalkwasser, so entsteht
ein Niederschlag von unldslicher Kalkseife; hieraus erklirt

sich, warnm das meistens kalkhaltige Brunnenwasser (hartes Was-

ser) mit Seife keine Auflosung und keinen Schaum giebt, und

sonach nicht zum Waschen pgebraucht werden kann. Auch die
ibrigen Erden geben mit Seifenlésung unlésliche Kalkseifen.

Bleiseife oder Bleipflaster. Versuch. Zu einer Auf-
losung von venetianischer Seife in heissem Wasser tropfle man

so lange Bleiessig (438), als ein Niederschlag entsteht: man
erhilt durch doppelte Wahlverwandtschaft aus essigsaurem Blei-
oxyd und fettsaurem Natron essigsaures Natron, welches gelist

bleibt, und fettsaures Bleioxyd, welches sich als eine welsse,
klebrige Masse ausscheidet und mit nassen Handen geknetet
(malaxirt) und zu Stangen ausgerollt werden kann (Bleiseife
oder Bleipflaster). Auch die anderen Metalloxyde geben mit

den Fettsauren unlésliche Seifen, von denen einice als Kitte fiir

Wasserleitungen und dergleichen Anwendung finden.

In den pharmaceutischen Officinen bereitet man das unter
dem Namen weisser Theakel allgemein bekannte Bleipflaster
auf eine andere Weise, nimlich durch Kochen von Bleiglatte mit
Baumol und etwas Wasser, Hierbei lisst sich als Nebenproduct
das Glycerin leicht und in grisserer Menge gewinnen; man braucht

nur das fertige Pflaster mit heissem Wasser auszuwaschen und
das Wasser zu verdampfen, nachdem man das mitaufgeliste Blei-
oxyd vorher durch Schwefelwasserstoff niedergeschlagen hat.
Wird statt Bleiglatte Bleiweiss (kohlensaures Bleioxyd) mit Oel
und Wasser gekocht, so erhiilt man gleichfalls fettsaures Bleioxyd,
indem die Kohlenséiure durch die Fettsiuren ausgetrieben wird.
Auf diese Weise bereitet man sich das Blei weisspflaster, '
welches gewdhnlich eine weissere Farbe hat als das vorige, weil
es noch etwas mechanisch eingemengtes Bleiweiss enthilt. Kocht
man Bleiglitte oder Mennige ohne Wasser, bis das Oel brenzlich
und braun geworden, so erhilt man das sogenannte Mutter-

pflaster.
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Kntferntere Bestandtheile der Fette.
Fettsiuren

715. Abscheidung der Fettsiuren. Versuch. Von der
harten Natronseife lése man etwas in heissem Wasser auf und
tropfle so lange Essig oder eine andere Siaure hinzu, als eine
Tritbung entsteht; diese Siuren sind starker als die Fettsauren,
sie entziehen denselben daher die Basis, und die Fettsauren wer-
den ausgeschieden. Da die letzteren leichter als Wasser und zu-
oleich in Wasser unloslich sind, so sammeln sie sich oben auf
dem Wasser an. Die hier erhaltene Fettsiure gleicht zwar dusser-
lich dem Talg, dass sie aber nicht Talg ist, ergiebt sich daraus,
dass sie auch nach langem Auswaschen noch sauer reagirt (Talg
nicht) und sich leicht in heissem Weingeist auflost (Talg nur sehr
schwer). 8/ davon bestehen aus Stearinsiure, 1/, aus Olein-
siure. Presst man sie zwischen Loschpapier in einer starken
Presse, so zieht sich die letztere ins Papier und die Stearinsiaure
bleibt zuriick. Wird zu einer Auflosung von Palmolseife eine
Saure gemischt, so erhilt man ein Gemenge von Fettsauren, in
welchem die Palmitinsiure vorherrscht. Behandelt man die Lo-
sung einer Oelseife auf gleiche Weise, so scheidet sich eine 6l-
artige Fliissigkeit aus, die der Hauptsache nach aus Olein-

siure oder Qelsiure besteht.

718. Stearinsiure, HO, CyHgs 05 oder €,4Hg; 0, Diese
Siure macht, im Gemenge mit Palmitinsiure, den hauptsiichlich-
sten Bestandtheil der festen Fettarten aus; gie ist hiarter und
sproder als Wachs, blendend weiss, durchscheinend und schmilzt
erst bei 69°C. Man hat jetzt grosse Fabrikanlagen, die sich mit
der Darstellung derselben beschiftigen und daraus die so beliebt
gewordenen Stearinsiurelichter (Milly- oder Brillantkerzen) giessen.
Gewdhnlich kocht mian dabei das abgepresste Stearin des Rinds-
talges mit geloschtem Kalk und Wasser, wodureh eine unlosliche
Kalkseife (stearinsaurer Kalk) gebildet wird, wihrend das Gly-
Die Kalkseife wird nachher durch Salz-

cerin in Lésung bleibt.
iche Chlorcalcium von der

siure zerlegt und das erzeugie 1osl
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unldslich abgeschiedenen Stearinsiure getrennt. Aehnlich wie
Kalk wirken auch iberhitzte Wasserdampfe auf die Fette
und fithren zu einer Trennung der Fett-
siiuren von dem Glycerin.
= Versuch. Man erwirme 30 bis 40 Grm,
' Alkohol im Wasserbade, bringe zu dem-
selben, wenn er kocht, nach und nach
s0 viel von einer Stearinsiurekerze,
als er aufzuldsen vermag, und giesse die
Hilfte der erhaltenen Auflosung in kaltes
Wasser; die andere lasse man ruhig er-
= kalten: im ersteren Falle erhélt man die
MWWM Stearinséiure als eine lockere, seidenartig
glinzende Masse, im letzteren in Gestalt
zarter, krystallinischer Blittchen.

Fig. 198,

717, Palmitinséiure, HO, C;, Hy 05 oder €,5Hg, 050 In
reimnem Zustande bildet dieselbe feine, weisse Nadeln, die bei 62° C.
schmelzen und beim Erkalten eine der Stearinsidure #hnliche,
schuppig krystallinische Masse liefern. Sie 16st sich, wie diese
leicht in Aether und Alkohol auf, in Wasser sind beide unléslich,
Ihr Vorkommen ist schon beim Palmitin angegeben (700). Sie
macht auch einen Bestandtheil des Wallrathes und Bienen-
wachses aus.

718. Oleinsdure, Elainsiure oder Oelséure, HO, Cgq Hgq Oq
oder €,4H;,©,. Diese Saure unterscheidet sich von dem Baumél
dem Aecussern nach fast gar nicht, wohl aber dadurch, dass sie
sauer schmeckt und reagirt (Baumél nicht) und sich schon in
kaltem Weingeist leicht auflost (Baumél nicht), An der Luft
wird sie unter Sauerstoffaufnahme gelb, dick, schmierig und ran-
zig von Geruch und Geschmack; dabei erzeugt sich Pelargon-
sdure. Die aus dem Talg als Nebenproduct in den Stearin-
siurefabriken gewonnene Oleinsdure kommt jetzt haufig im Han-
del vor und wird ihrer Billigkeit wegen zur Seifenbereitung und
zum Kinfetten der Wolle in den Wollspinnereien angewendet.
Die in den trockmenden Oelen vorkommende fliissige Séure hat
den Namen Olinséure erhalten; sie absorbirt, an der Luft
ausgebreitet, mit grosser Begierde Sauerstoff und trocknet dabei
zu einer glinzenden, harzihnlichen, biegsamen Masse (Firniss) ein.
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Besondere Fettsduren. Ausser den genannten, allge-
mein verbreiteten Fettsiuren giebt es noch viele andere. So
sind z. B. in dem Butyrin der Butter allein folgende vier fliich-
tige Fettsiuren gebunden: Butterséure, Capronsaure,
Caprinsiure und Caprylsiure; so in dem Muskatbalsam
die Myristinsaure, in dem Lorbeerfett die Laurinsiure,
in dem Ricinusol die Ricinusolsfure u. a. m.

Glycerin, Propenylalkohol oder Oelsuss.

C; Hg Oy oder ©s g’ ] O

719. Versuch. Man zersetze die nach 709 erhaltene weiche
Seife durch eine Auflésung von Weinsiure und lasse die durch
Filtriren geklarte wisserige Fliissigkeit an einem warmen Orte
eintrocknen. Die iibrigbleibende Salzmasse besteht aus saurem
weinsauren Kali (Weinstein) und aus dem Glycerin der Fette.
Wird diese Masse mit starkem Weingeist itbergossen, so 1dst sich
das letztere auf, wihrend das weinsaure Kali ungelost zuriick-
bleibt. Das nach dem Verdunsten des Weingeistes fibrighleibende
Glycerin hat das Ansehen eines farblosen Syrups. Bei der
Bereitung von harter Seife geht es in die Unterlauge, bei der
Bereitung von Stearinsiure in die Fliissigkeit, aus welcher sich
der stearinsaure Kalk abgeschieden hat. Man gewinnt es hier-
bei als Nebenproduct. Ebenso wird es durch Behandlung der
Fette mit iberhitzten Wasserdimpfen als eine wisserige Lo-
sung gewonnen, auf welcher die abgeschiedenen Fettsauren
schwimmen., In gegentheiliger Weise kann man einfache Fette
aus Glycerin und Fettsduren kiinstlich erzeugen, wenn man
sie in einem verschlossenen Gefisse lingere Zeit einer Tempe-
atur von circa 2000 C. aussetzt. Auch bei der Bereitung von
Bleipflaster ist das abgeschiedene Glycerin leicht zu sam-
meln (714).

Das Glycerin ist eine farblose, unkrystallisirbare, syrupartige,
in Wasser und Weingeist leicht 1osliche Fliissigkeit; es schmecl::t
halt sich gegen Siuren Wwie

angenehm siiss wie Zucker und ver
eryloxyd und die

eine Basis, daher seine Bezeichnung als Glyc
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der Fette als Glyceride (710). Der Menge nach macht es
ungefihr den 10ten bis 12ten Theil der Fette aus; in 100 Thin,
Talg sind hochstens 8 Thle. davon enthalten.

Lésst man eine Glycerinldsung mit Hefe bei 259 C. stehen,
so geht das Glycerin in Propionsiure iiber (678), durch Gih-
rung mit altem Kése und Kreide aber bei 40° in Weingeist
und Buttersiure. Mit Schwefelsiure giebt es, dhnlich wie
Cellulose, eine gepaarte Séure, Glycerinschwefelsiure.

Das Glycerin findet eine vielverzweigte Anwendung: in der

Pharmacie als dusserliches und innerliches Arzneimittel, in der
Technik als Verbesserungsmittel saurer Weine, als Zusatz zu
Seifen, um deren Geschmeidigkeit zu erhéhen, als Zusatz zur
Weberschlichte, um deren Austrocknen zu verhindern, zur Con-
servirung thierischer Stoffe und mikroskopischer Objecte u. a. m.

720. Acrolein, C;H 0, oder 6;H,0. Versuch. Man wische
die Schale, worin sich das wenige Glyceryloxyd, das man erhalten
hat, befindet, mit weissem Léschpapier aus und erhitze das lets-
tere in einem Loffel; es wird sich beim Verbrennen daraus ein
hochst stechender, die Augen zu Thrinen reizender Dampf ent-
wickeln, der vom Glycerin herriihrt, welches in der Hitze durch
Austritt von Wasser in. einen fliichtigen, iiberaus scharfen Kor-
per (Acrolein oder Acrylaldehyd) zerlegt wird, der beim Abkiih-
len eine farblose, schon bei 520 siedende Fliissigkeit darstellt.
Hieraus erklirt sich der stechende Geruch, den man beim un-
vollstindigen Verbrennen aller Fettarten bemerkt. Recht auf-
fallend zeigt sich dieser Geruch auch da, wo gefirnisste Gegen- !
stande trocknen, z B. in den Trockenkammern der Wachstuch-
fabriken; es kann sich dieser fliichtige Stoff also auch schon bei
niedrigerer Temperatur aus dem Glycerin bilden. Aus den reinen
Fettsiuren entwickelt sich beim Erhitzen kein Acroleingeruch.

An der Luft verwandelt sich das flissige Acrolein durch Auf-
nahme von Sauerstoff in Acrylsiure, CeH O, oder €;H, Oy,
und nimmt dabei den Geruch der Essigsiiure an. B

—

Wie Acetaldehyd und Essigsaure Derivate des Aethylalkohols,

GEHEJ! 0, sind, so sind Acrolein und Acrylsiure vom Allyl-

alkohol, {THH-’}} 8, herzuleiten, einer farblosen, stechend rie-

chenden Flissigkeit, welche man aus Glycerin erhilt, wenn man
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dasselbe mit Oxalsiure bis iiber 2009 erhitzt und als deren Ra-
dical die Atomgruppe €;Hg, Allyl genannt, anzusehen ist.

b

721, Nitroglycerin, Trinitrin oder Sprengdl, [;\E_é]j}e&
Setzt man Glycerin tropfenweise zu einem Gemisch von ganz
starker Salpetersiure und Schwefelsiure, so erfihrt es eine dhn-
liche Verinderung wie die Baumwolle (567), es verbindet sich
mit NO, zu einem bdlartigen, in Wasser unléslichen Liguidum,
welches durch Schlag oder einen energischen Funken mit der
orossten Heftigkeit explodirt und deshalb als Sprengmittel — am
besten als Dynamit, d. h. mit pordser Kieselerde gemengt —
angewendet wird. Seine Anwendung erfordert aber die héchste
Vorsicht. Lisst man schwiichere Salpetersiure auf Glycerin ein-
wirken, so oxydirt sich letzteres zu Glycerinsdure, welche

keine explosiven Eigenschaften besitzt.

722. Glycerin, eine Alkoholart. Sieht man das Glycerin
als einen Alkohol an (710), so ist CgH; oder €;H;"™ das Radical
desselben, Glyceryl, dieses Radical ist aber dreiwerthig, wih-
rend das isomere Allyl einwerthig ist, es verbindet sich daher
mit 3 Aeq. O, S, Cl ete. und das Glyceryloxyd erfordert zur
Bildung neutraler Salze, analog dem FeyOg, 8 Aeq. Sdure. Dem-
nach wiirden sein:

s H; 03 = Glycerylither, CyH;Cly = Chlorglycerylither,

s Hy Oy (HO); oder CaHg Oy = Glycerylalkohol oder Glycerin,
e Hg Op (NO e = Sallmtursgiul'e-t_:'l*yn'e-r_',-'I:'lr.he-'r od.Nitroglycerin,
CgH; 04 (CyeHye 05); = Stearinsédure-Glycerylather oder Stearin,
6 b
ol

)

(
( ¥
(

CsH; 05 (CgoHgy 05)s = Palmitinsiure-Glycerylither od. Palmitin,
CeHy Op (CggHggOs)g = Oleinsiure-Glycerylither oder Olein.

i}

Die einfachen Fette tragen hiernach den Charakter von zu-

sammengesetzten Aetherarten, analog den entsprechenden Aethyl-,

Methyl-, Amyl- und Aethylenverbindungen.

Der Glycerylalkohol gleicht den Alkoholen der ebeng
ten Alkoholradicale auch noch darin, dass er, wie diese, durch
Abgabe von 2 Aeq. Wasserstoff und Aufnahme von 2 Aeq. Sauer-
stoff in eine Siure, Glycerinsiure, CgHgOg oder €3H; Oy,

iibergeht,
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Zu weiterer Verdeutlichung dieser Aehnlichkeiten und Ver-
schiedenheiten mogen die folgenden Formeln dienen:
r Ho o[
CH, {HO €.H lgo e,1,'[HO e, H," |1 E,H,"{HO
i L v e l 3 ! 2§ 2 4 lIIH St II-IU
Methyl- Aethyl- Amyl- Aethylen- Glyceryl-
i : alkohol alkohol alkohol alkohol alkohol
i ; " Der Atomgruppe HO oder ©H hat man den Namen Hy-
1 droxyl beigelegt.
i
1L
|£ ; XVII. Fliichtige oder &therische Oele,
il
:Eig 728. Gewinnung von Terpentinél. Versuch. 30 Grm.
|$ ! Terpentin werden in einem Topfchen an einen warmen Ort
fiil,: Fig. 199.
' |E'}: 1
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gestellt, und wenn sie diinnfliissig geworden, in ein gerdumiges
Kochflaischchen geschiittet, mit 120 CC. Wasser iilbergossen und
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