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G40 Pflanzenstoffe.

fangsgliede derselben, der Ameisensiure, hat 1 Mol. nur 5 At
(€ Hy0,), auf 1 Mol. des Endgliedes, der aus dem Bienenwachs
dargestellten Melissinséiure, kommen dagegen 92 At. (€30 Hgy B).
Mit der Vermehrung der Atome in den Moleciilen wichst hier,
wie bei den Alkoholen, die Zusammenhangs- oder Cohiisionskraft
der Moleciile, es sind daher steigende Wirmemengen erforder-
lich, um die letztere zn iiberwinden, d. h. um feste Siuren Zum
Schmelzen und flisssige zum Sieden zu bringen.

Riickblick auf die Verindery ngen des Zuckers und

Weingeistes.

1) Der Zucker verwandelt sich:

a) durch Entzichung von Sauerstoff und Wasserstoff in braune,
kohlenreiche (humose) Substanzen und Wasser;

b) durch Zufiihrung von Sauerstoff in Zuckersiure, Oxalsiure
und Wasser, zuletzt in Kohlensiure und Wasser;

¢) durch Berithrung mit stickstoffhaltigen Kérpern, welche zu

Hefenpilzen auswachsen, bei niedriger Temperatur in (wasser-
stoffreichen) Alkohol und (sauerstoffreiche) Kohlensiure (gei-
stige Géhrung);

d) unter gleichen Umstinden bei etwas hoherer Temperatur
in Milchsiure, Propionsiure, Buttersiure u. a. Stoffe (Milch-
sdure-Gahrung, schleimige Gihrung).

2) Die Umwandlung des Zuckers in Weingeist und Koh-
lensiure und die Bild ung von Hefenzellen erfolgt bei niedriger
Temperatur langsam (Untergihrung), .bei hoherer schnell (Ober-
giahrung).

3) Man benutzt zwar auch Stirke zur Erzeugung von Wein-
geist, diese muss aber Jederzeit zuvor in Zucker

verwandelt
werden.

4) Der Weingeist konnte bis vor Kurzem nur auf diesem
einzigen Wege, nimlich durch

die Gihrung des Zuckers darge-
stellt werden,

Jetzt ist es gelungen, ihn kiinstlich aus seinen
Elementen darzustellen.

5) Der Weingeist, Aeth ylalkohol (C4HgOy), verwandelt sich:
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Riickblick auf die Alkohole. 641

a) durch Entziehung von 2 Aeq. Sauerstoff und 2 Aeq. Wasser-
stoff in Aethylen (6lbildendes Gas);

b) durch Entziehung von 1 Aeq. Sauerstoff und 1 Aeq. Wasser-
stoff in Aether (Aethylither);

¢) durch Entziehung von 2 Aeq. Wasserstoff in Aldehyd
(Acetaldehyd), welcher durch Aufnahme von 2 Aeq. Sauer-
stoff in Essigsiiure iibergeht.

6) Als die Grundlage (Radical) des Weingeistes und Aethers
wird der Kohlenwasserstoff C,H, (€,H.) angesehen und Aethyl
genannt. Das Aethyl verbindet sich nicht nur, dem Ammonium
ahnlich, mit Metalloiden (Chlor#thyl ete.), sondern auch, dem
Cyan @hnlich, mit Metallen (Stannithyl ete.). Aether ist hiernach
Aethyloxyd, Weingeist Aethyloxydhydrat.

7) Das Aethyloxyd verhilt sich gegen Siuren wie eine Basis
und lisst sich mit ihnen zu neutralen oder sauren Verbindungen
vereinigen, welche sich den Sauerstoffsalzen #hnlich verhalten
(zusammengesetzte Aetherarten und Aethersiuren).

8) In dem Ammoniak kann der Wasserstoff, Aequivalent fiir
Aequivalent, durch Aethyl, Methyl ete. ersetzt (substituirt) wer-
den (Aethylamine, Methylamine etc.).

9) Dem Aethylalkohol analog verhalten sich viele andere
Verbindungen: sie erfahren die gleichen Verinderungen wie er-
sterer nach Nro. 5; sie enthalten auch Kohlenwasserstoffe, aber
von anderer Zusammensetzung, als Radicale (Methyl-, Amylalko-
hol ete,).

10) Diese Radicale bilden eine homologe Reihe (689) und be-
sitzen, wie die Elemente, eine verschiedene Werthigkeit oder
Atomigkeit (544). Die meisten und bekanntesten sind einwerthig
oder einatomig.

11) Hiernach theilt man auch die Alkohole ein in einatomige,
Zﬁk'ei:llt.'m'li,ﬂ‘&f, dreiatomige oder -werthige etc.; die ersteren kon-
nen als Alkohole mit 1 Aeq. Wasser, die zweiten als solche mit
2 Aeq. und die dritten mit 3 Aeq. Wasser angesehen werden.

12) Die aus den einatomigen Alkoholen durch Abgabe von
2 Aeq. H und Aufnahme von 2 Aeq. O entstehenden Siuren bil-
den ehenfalls eine homologe Reihe (690). Sie konmen als Ver-
bindungen eines aus Kohlen-, Wasser- und Sauerstoff hestehenden
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642 PHanzenstofie.

Radicals (Acetyl, Formyl etc.) mit Sauerstoff angesehen wer-
den (722).

XVI. Fette und fette Oele,

691. Oel, Schmalz, Talg. Versuch. Man breche einen
Mandelkern entzwei und driicke das weisse Fleisch mit dem
Fingernagel zusammen: es dringen kleine Tropfchen einer Flis-
sigkeit heraus, die sich schliipfrig anfithlen und darauf gepresstes
Fliegspapier fettig und durchsichtig machen. Diese Fliissigkeit
heisst Mandelol. Zerkleinert man die Mandeln vorher und
presst sie dann, in ein Tuch gepackt, in einer Presse stark aus,
so erhilt man daraus fiber 1/, ihres Gewichtes an Mandelél. Sehr
viele Pflanzen enthalten einen #hnlichen, 6ligen Saft, insbeson-
dere in ihren Samen, und aus vielen der letzteren werden durch
Zerstampfen und Auspressen Oele gewonnen. Man hat dieser
Art von Oelen den Namen fette Oele gegeben, weil sie dick-
flissig sind und sich fettig anfithlen. In geringer Menge finden
sie sich in allen Pflanzen, selbst in solchen, in denen man sie
gar nicht vermuthen sollte, z. B. in den Getreide- und Gras-
arten ete. In vereinzelten Fillen besitzen sie eine festere Con-
sistenz; Cocos- und Palmél sind schmalzihnlich, Cacao- und
Muskatbutter talgihnlich.

Schmalz. Versuch. Man koche etwas zerschnittenes fettes
Schweinefleisch einige Zeit mit wenig Wasser und presse
die weiche Masse noch heiss durch ein Leinwandlippchen; auf
dem Wasser schwimmt gleichfalls ein fettes Oel, welches aber
nur bei einer Temperatur von ungefihr 300 C. fliissig ist, dar-
unter abgekiihlt dagegen zu einem festen, jedoch weichen,
weissen Korper gerinnt. Dass dieser sich auch schliipfrig an-
fithlt und auf Papier Fettflecke hervorbringt, ist hekannt genug.
Solche Fettarten, die bei gewohnlicher Temperatur eine weiche,
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