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646 Pflanzenstoffe.
da, wo man dje Reibung fester
hitzung derselben durch Schmie
tigt, sich viel linger weich
nenden Fette.

Korper an einander und die Fr-
rmittel zu verhindern beabsich-

und sehliipfrig erhalten als die trock-

Selbstentziind ung geclter Stoffe,
Oxydiren der Oele stattfindende 1
von Sauerstoff muss,
gen Korpers zu einem

Durch die beim
finsaugung und Verdichtung
wie bei jeder Verdichtung eines luftformi-
flissigen oder festen, Wirme frej wer-
den. Diese kann unter Umstinden,

namentlich dann, wenn frisch
geolte oder gefirnisste Zieuge

, als Wolle, Leinwand ete, in

grossen
presst liegen,

Massen fest zusam menge
Selbstentziindun o

derartige Stoffe,

sich so steigern, dass eine
eintritt; es ist daher der Vorsicht gemiiss,
bevor sie vollstindig trocken geworden sind,
nicht zu dicht auf einander zy schichten,

Verinderung der Fettfe durch Hitze.

696. Fette in der Hitze,

Leing]
I

Versuch.
iber einer Weingeistlam pe und

Man erhitze etwas

untersuche die Tempe-
atur desselben von Zeit zu Zeit mittelst eines Thermometers.

Fig. 194,

Zuerst steigt die Epw

armung rasch bis 1000 C

J., und halt bei
diesem Wirmeorade einige Zeit still, wihrend das Qe] gelinde
siedet; dieses Verhalten erklirt sich daraus, dass in jedem rohen
Oele wiisserige Theile zugegen sind, die bei 1000 C. verdampfen.
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Sind diese entfernt, so erhoht gich die Temperatur wieder rasch,
3000 C., wo dann das Oel zum zweiten Male
4u unter Ausstossung eines welssen
Rauches von sehr unangenehmem Geruche. Dieser Dampf be-
steht aus zersetztem Oel, der Hauptsache nach aus Leuchtgas,
und brennt angeziindet mit lebhafter Flamme; die Fette sind

also brennbar, aber nur bei einem L

und zwar bis iber
kochen beginnt, diesmal aber

Hitzgrade, der hoch genug
ist, um sie chemisch zu zersetzen. -
Im Grossen bereitet man sich haufig Leuchtgas
auf ein glihendes pisernes Gefass
durch ein Abzugsrohr
ird (Qelgas).

Oelgas.
aus Fetten, indem man gie
tropfeln lasst, aus dem das erzeugte Gas
in ein Sammelgefiss {("rammeter} geleitet W

897. Fette als Beleuchtungsmittel. Jede Lampe, jedes
Licht ist ein Leuchtgasapparat im Kleinen, Hierbei erfolgt
aber die Verbrennung nur unter Beihiilfe eines leicht
brennbaren Korpers, des Dochtes. Wird ein frisches
I\ Licht angesteckt, so0 entziindet sich zuerst die Baum-
wolle des Dochtes, und die dadurch entstandene
(4 Wirme reicht hin, den sunichst am Dochte befind-
n Talg zu schmelzen; der geschmolzene Talg
steigt nun durch Capillaritit (115) in den durch die
liegenden Baumwollenfasern gebil-
and erfihrt in diesen,
er 3000 C. gehende

liche

neben einander
deten Canilen in die Hohe,
oben in der Flamme, eine bis b
Erhitzung, derzufolge er :n Leuchtgas zerlegt wird.
Riib- und Rapsol, Dotterdl, Baumol, Talg, Wachs und
rden am héufigsten als Beleuch-
rialien angewendet. Paraffin, Photo-

welche zu gleichem

Stearinsaure we
tungsmate

Solarol und Petrolenm,

gen, ) :
len ]u;hh}nx\'aassm*stoﬂeal.11.

7Zwecke dienen, gehoren zut

rennender Fette. Versuch. Auf das
in dem Loffel brennende Oel lasse man von einem in VYasser
getauchten Holzspane einen Tropfen Wasser herabfallen: das
Oel wird unter lebhaftem Grollen umhergespritzt, weil das
schwerere Wasser in dasselbe einsinkt and sich plotzlich in Dampf
welcher das Oel heraustreibt. Brennende Fette, als
nie mit Wasser geloscht wer-

698. Ausléschen b

verwandelt,
Firniss, Speck ete., diirfen daher

i
-i
i
]
|
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den: das Ausléschen erfolot hingegen leicht und gefahrlos
¥ B = ] )

wenn man das Gefiss mit einem Brettchen oder Blechstiicke he- !
deckt und damit die zum Fortbrennen unentbehrliche Luft ab-
schliesst,

699. Brenzliche Fette. Wie bei dem Holze (132), so ver-
brennt auch bei den Fetten dep Wasserstoff rascher als der Koh-
lenstoff, und daher kommt s, dass das nach dem Verléschen |
zuriickbleibende, halbverbrannte Oel kohlenstoffreicher ist und
eime dunklere Farbe besitst, Ein brenzliches Oel dieser Art
kommt in den Apotheken unter dem Namen Ziegelol oder
Philosophenél vor. Bei noch weiterer Erhitzung wird das Leinél
immer schwirzer und zugleich dicker, so dass es endlich die

Consistenz eines zihen Breies erlangt; in dieser Gestalt bildet es
den kiinstlichen Vogelleim, mit Russ vermengt aber die wichtige
Druckerschwirze.

Niéhere Bestan dtheile der Fette,

Wir haben die Fette nicht, wie die Holzfaser oder den Zucker, )
als gleichartige Korper anzusehen , sondern, wie Chevre ul zu-
erst gezeigt, als Gemenge von mehren einfacheren Fett-
arten, in welche sie sich, ohne cliemisch zersetzt zu werden,
trennen lassen.

700. Palmitin (Tripalmitin).  Versuch. Stellt man zur |
Winterszeit ein Gefiss mit Baumél oder Riithsl in die Kilte,
so erstarrt ein Theil davon zu einep festen, talgartigen Masse,
wihrend der andere Theil fliissig bleibt; das Oel wird also durch
die Kilte in zwei Fette, ein festes und ein fliissiges, geschieden.
Das feste Fett hat den Namen Palmitin erhalten (sonst nannte j
man es Margarin), das fliissighleibende den Namen Olein oder -
Elain. Durch wiederholtes Erkalten kann der grosste Theil
des Palmitins aus dem Qe] ausgeschieden und durch Pressen mit
Fliesspapier noch weiter vom Olein, welches sich in das Papier
zieht, befreit werden, Lést man €8 nun in kochendem Alkohol
auf, so scheidet es gich beim Erkalten bis 0° in Weissen, perl-
mutterglinzenden Blittchen ab, wiihrend das Olein gelost bleibt.
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