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XIX. Glycoside und Bitterstoffe. 701

Inhalt des gegenwéartigen Abschnittes. Die Zahl der his jetzt

bekannten Pflanzen dbersteigt 100,000, und es ist nicht unwahr-
scheinlich, dass in den meisten derselben besondere eigenthiim-
liche Stoffe anzutreffen sind; also ein hiibsches Feld zu neuen

Entdeckungen!

Glycoside.

766. Die gemeinsame Aehnlichkeit der hier in eine Gruppe
zusammengefassten eigenthiimlichen Pflanzenstoffe besteht darin,
dass dieselben gich durch Siuren, Alkalien oder Fermente in
Zucker — meistens Traubenzucker oder Glycose — und andere
Stoffe eigenthiimlicher Art spalten lassen. Man bezeichnete sie
daher auch als ,gepaarte Zuckerverbindungen®, indessen enthal-
ten sie keinen fertigen Zucker, sondern dieser erzeugt sich erst
wihrend der Zersetzung, gewdhnlich unter Bindung von Wasser.
Die meisten Glycoside verkalten sich als indifferente Korper,
doch haben manche derselben auch ein saures oder basisches
Naturell. Gleiches gilt von den Spaltungsproducten, welche sich
neben dem Zucker bilden. Kine besondere Gruppe derselben
bilden, ibrer Familienihnlichkeiten halber, die Gerbsauren
oder Gerbstoffe.

767. Die bekannteren Glycoside sind:

Aesculin (Schillerstoff), €;5H;q ©y, aus der Rinde der
Rosskastanien und anderer Biume; farblose Nadeln, die m klein-
ster Menge in Wasser gelost dieses stark blauschillernd machen,
(Fluorescenz); durch Siuren spaltbarin Aesculetin und Zucker.

Amygdalin, €y Hy; NOyy, aus den bitteren Mandeln, schwach
bitter, in seidenglinzenden Schuppen krystallisirbar; sehr merk-
wirdig dadurch, dass es durch verdiinnte Sduren, wie durch
eine L:I_:.__J;{'-nlhljmii;;}_].e Gahrung in Bittermandelol 4 Blausaure
und Zuecker zerfallt. Eine solche Gihrung wird durch das als
Ferment wirkende, eiweissahnliche Emulsin der bitteren Man-
deln hervorgerufen, wenn man sie, zerstossen, mit Wasser einige
Zeit stehen lisst. Destillirt man die Masse nachher, so gehen
Bittermandeldl und Blausiure mit dem Wasser aber (Bitterman-

delwasser, Kirschlorbeerwasser, 726).
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702 Pflanzenstoffe.

Myronsiure, €,,H;yNS;0,,, aus dem schwarzen Senf-
samen, seidenglinzende Nadeln; zerfillt, in ihnlicher Weise wie
das Amygdalin, durch eine eigenthiimliche Gihrung in Senfol
und Zucker. So bildet sich das Senfol, wenn man den zer- 5
stossenen schwarzen Senfsamen mit Wasser einige Zeit in Be-
rihrung lasst (Senfteig). Als Ferment wirkt in diesem Falle das
in diesem Samen enthaltene Myrosin.

e

Populin, aus den Blittern und der Rinde der Zitterpappel, |
suss, in farblosen Nadeln krystallisirbar; dureh verdiinnte Siuren

zerfallt es in Saliretin, Benzoésiure und Zucke r, durch 1
starke Basen in Benzoésgure und Salicin, ;
Phloridzin, aus der Rinde der Aepfel- und anderer Obst- *
biume, bitter, in seidenglinzenden Prismen krystallisivhar; zer- !
fallt durch verdiinnte Sduren in Phloretin und Zucker. ‘
Salicin, €,3H;30;, aus der Weidenrinde, bitter, in farblosen -
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prismatischen Krystallen; wird durch Schwefelsiure intensiv roth;
zerféllt durch verdiiunte Sduren in einen harzartigen Korper,
Saliretin, und Zucker, durch Einwirkung von Speichel oder
Mandelemulsin aber in Saligenin und Zucker.

er Seifen- und |
Senegawurzel, eine farblose, amorphe Masse von kratzendem Ge-

Saponin, €3 Hg 0,4, oder Senegin, aus

schmack; als Staub Niesen erregend; macht grosse Mengen von
Wasser stark schiumend und zerfillt durch Kochen mit Shiuren
in Chinovin (ein eigenthiimlicher Bitterstoff der Chinarinden)
und Zucker,

Solanin, €,5H; NO,g, in mehren Solanamarten, vorziiglich |
in den jungen, weissen Kartoffelkeimen ; farblose Krystallchen,
bitter, schwach basisch, narkotisch-giftig, doch nicht so stark, als |
man bisher glaubte; durch verdiinnte Siuren spaltbar in Sola- ‘
nidin und Zucker.

Noch gehéren hierher: Arbutin, aus den Blittern der |
bérentraube; Convolvulin und Jalappin, ans der Jalappen- |
wurzel; Daphnin, aus der Seidelbastrinde; Digitalin, ans
dem Fingerhutkraut; Fraxin, aus der Eschenrinde; Glycyr-
rhizin, aus der Siissholzwurzel; Hellebo rin, aus der griinen
und schwarzen Niesswurzel; Ononin, aus der Wurzel der Hau-
hechel und andere. Auch von den Bitterstoffen und Farbstof-
fen gehéren einige zu den Glycosiden.
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Die meisten Glycoside bestehen aus Kohlen-, Wasser- und
Sauerstoff; Amygdalin und Solanin enthalten aber auch noch
Stickstoff und die Myronsiure Stickstoff und Schwefel in chemi-

scher Verbindung.

Gerbsiauren oder Gerbstoffe. :

768. Gerbsiuren. Gerbsiduren (Gerbstoff, Tannin) nennt
man im Allgemeinen die ungemein hiufie in den Pflanzen, be-
sonders in den Rinden der Biume, verbreiteten Stoffe, welche
diesen den bekannten herben und zusammenziehenden Ge-
schmack ertheilen. Man hat sie als schwache Siuren anzusehen,
weil sie sauer reagiren und im Stande sind, sich mit Basen zu
verbinden. Die meisten derselben lassen sich durch Sauren in
Zueker und andere organische Verbindungen spalten und des-
halb zihlt man sie jetzt zu den Glycosiden. Sie sind in Was-
ser und Weingeist 16slich, und gehen mit Leim und leimgeben-
den Gebilden unlésliche Verbindungen ein; Leimlosung wird des-
halb durch sie gefillt und thierische Haut in Leder umgewandelt i
oder gegerbt. Kbenso geben sie mit Eisenoxyd unlésliche, meist '
blauschwarze oder griine Verbindungen. Nach den Pflanzen, in
man zu unterscheiden: Gallus-

welchen sie vorkommen, piegt
China-, Kaffeegerbsiure, Pinitannsiure ete.
die erste, der Gallipfel-Gerbstoit.

gerbsiure, Catechu-,

Am genauesten gekannt 1st

769. Gallusgerbsiure oder Tannin, G, H,,6,. Diese
Saure findet sich besonders reichlich
den sogenannten chinesischen Gallipfeln, dem Sumach oder
Schmack und anderen. In reinem Zustande bildet sie eine farb-
lose amorphe Masse, die sich sehr leicht in Wasser und Wein-
geist auflost. In der Gallapfeltinctur (665) macht sie den Haupt-
Zwei Higenschaften sind es hauptsichlich,
tiir’s ge-

in den gewdhnlichen und

bestandtheil aus.
welche diese Gerbsiure charakterisiren nnd zu einem
htigen Korper gestempelt haben :

werbliche Leben iiberaus wic
arzen

a) Sie giebt mit Eisenoxydsalzen einen blauschw
l\'iec’h:ﬁ&a‘.izlﬂ& von gerbsaurem Eisenoxyd (405) und wird deshalb
allgemein zum {_-';;-;{Iu- und Schwarzfirben von Zeugen aller Art,
zur Bereitung von Tinte etc. angewendet,
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