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Rdyes Rapitel.

Verfdyiedene Feuernngsanloaen.

§ 91.

Die Feuerungdanlagen, welde tm viecten bid adyten
RKapitel Defprochen worden ind, dienen lediglich den Srwecten
per Heizung Die Wahl und Konjtruftion diefer pparate
beanjpruchte unjer ganzes Jnterejje, weil eine Futriige
liche und qgleichmifige Simmertemperatur das Edrperliche
Befinden der Haudbewohner in Hohem Grade beeinfluft.
ber nicht minber widhti find jene fiir bden Haudhalt
der  Familie unentbehrlichen Feuernngdanlagen, welde
sum Kochen, Braten, Backen, iberhaupt ur Fubereitung

ber ©peifen dienen und , Kodyherde” oder ,Kod)-
majdhinen” genannt werden. Diefe jollen im Nacdh
jtehenden behandelt werben, und gwar forwohl in der Form,
bie Dem einfad) bitvgerlichen Haushalt geniigt, alé nad)
den Anjordecungen, welde an eine  Hodhherrjdhaftliche
Stiiche mit Bubehdr gegemmwirtig geftellt werden. — An
pieje Apparate find endlich anjujchliegen die m bitrger-
lichen wnd Herrfdhaitlichen Haushalt vorfonmmenden Kejjel:
fewerungen, indbejondere die Wajdhteffel. Alle Fenerungd
anlagen, welche gewerblichen Swecden bienen, liegen den
Bielent diefesd Werfed fern und finden ihren Plag i einer
» Technologie ber Wirme”.

Anlage von Kodherden.

fochherbe mit offenem Fewer find ald die urjpriing-
lichiten Feuerftiitten su bezeichnen. Sie beflehen aud emer
Aufmauerung von Siegeln zum Aufjtellen der Topfe und
and einem Naudgmantel, der die Werbrenmumgdproduite
und die beim SKoen entwidelten Wafjerddmpfe nad) dem
Sdjornftein leitet. Der Herdforper ift gewdbhnlic) unter-
wilbt, wodurd) fidh) ein fdhiclicher Raum zur Aufberwabhring
beg Bremnmateriales ergiebt. Bei bdiefen offenen Herden
entweidht der quofte Teil der Wirme ungenitht in den
Sdjornfteint: jie verbrauchen viel Brenmmaterial und ziehen
fo grofe Unbequemlichfeiten nach jich, daf jie in jtadtijchen
TWolhngebduden gar nidht und auf dem Lande nur jelten
nod) zur Amvendung fommen.

n ifre Stelle jind bie Herde mit , gefdhlofiener
Feuerung’ oder , gefchlofienem Brennraum” ge-

treten, weldhe einen geringeren Aufwand an Brennmaterial |
bebiirfen und — je nad) ihrer Stellung zu den Kichen- |

winben — abweidjende KRonjtruttion exhalten. Gewdbhnlich

lefnt fich ber Herd mit ein ober jwei Seiten an Scheide
mauern (nicht Frontwinde), wenn man nicht vorzieht, ihn
gany ,,frri"_ su ftellen; tm erjten Falle wird per Nauch,
wie bei den Ofen, joglet) in dbad nichitliegende Raudhrohr
ecingeleitet, im leBten Falle miijjen bdie Verbrenmungsd-
produfte in einen, unter dem Fuhboden gefithrien Kanal
abgeleitet werden. Cinen Raudhmantel bedarf man alfp bet
diejen gejchlojfenen Kodhherden nicht. Fur Abfiihrung ent-
ftehenber TWajferddmbie genitgt bdie Anlage eined Benti-
[ationsfanaled mit jtellbaver Slappe.

Die Winde ded Herded werden je nach den An
forderungen an Elegany — entweder augd glajierten Kacheln
oder aud Marmor und bei trandportablen Kochmajchinen
(welche in Siiddeutjchland, am Nhein und in Weftfalen
in ®ebraud) {ind) aud Eifenplatten Tonjteuiert.

Die horigontale Herdjldde bejteht in allen Fillen
aus_Gifenplatten, wnd bdie Kodygejhivee werben entweder
in Offnungen der Herdplatte , verfentt” eingejeht, d. h.
unterhalb vom Fener umipiilt, ober fie werden auf bdie
$Heroplatte gefebt, bie dbamn in ber ganjen usbehmumg
vom geuer Dejpitlt Jein mup. Die lebtermwibhnten Herde
heigen , Plattenherde .

Sn vielen Gegenden {ind Kochplatten mit melreren
Topidfinungen ausjchlieplich itblich, weil dle Anficht vor
herrjdyt, die Einvichtung fei defto Deffer, je mebr Kafjerol:
[ocher zum  Cinbingen vovhanden find. Died Derulht
indefjen anf Taujdhung, denn ber Effelt it am qrdfiten,
wenn dad Feuer frel unter der Platte fortziehen und fich
barunter augbreiten fann. &ind dagegen nur die Kajjerol
[6cher in Werbindung gebracht, und ift im iibrigen bdie
SPlatte untermauert, fo wird die letere gar nid)t und der
Topf nur mangelhaft evodrmt: daher denn die flagen
Der Richin, daf ed mur auf einer Stelle fochen wolle und
nebenan dic Spetfen nicht im Sieden bletben. Lerquifert
witd Diefer Ubeljtand bdurc) die Abfithhung, weldhe das
Geuer baburch exleidet, dafy die Ginjasdfinungen den Bu
tritt falter Quft in den Vrennvaum ecleichtern, wad nad
teilig auf den Brennprozeh wirlt. — ES empfehlen fich
aljo namentlich fiic grigere Hausdhaltungen — Koch:
platten ofhne Offnungent, wie fie aud) in der That
vielen ®egenden Deutjhland@ i Gebraud) find: das
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Anbringen einer Offnung divelt ftber den Brennvaum Dietet
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noefjen mandjerlet Veguemlichleit und jchadet exfahrungs
mégig nidt.

Der Heizeffeft wixd aber aud) von der Ridhtung
Ded Feuerlaufes beeinflupt. Um nun die Feuergaje
sut awingen, dap fie fid) gleichmifig audbreiten (aljo im
Grundrif ein Flonunendreiect bilden), giebt man ihnen in
den Biigen zuerft eine abwirtd fallende Bewegung, welde
der natiiclichen Tenbeny ded Feuerd, sum Schornftein auf-
ujteigen, entgegemvivit, den Jug der Gafe verlangjamt
wd fie zmwingt, ihre LWarme vorher an die Platte ab-
jufeger.

I vielen Fhllen wird sum Braten nod) em bejonderer
Brennvaum angelegt: dad jur Grhigung der Kodhplatte
veriwendete Feuer geniigt jedoch), wie an Veijpielen gegeigt
werden foll, volljtandig, wm damit auch braten und baden
su fonnen.

Nach diejen allgemeinen Bemerfungen fonnen wiv zur
Bejchreibung einiger bewdheten Kochherde {ibergehen.

§ 92.
Platfenherve mit Winden ans Sadieln.
Die Sonjtruftion der Kochherde wird heeinfluft duech
dad Brenumaterial und ourc) detliche Gerwohnbeiten.
Einen Sodherd, verbunven mit BVratofen n und

Wairmedhre o, jtellt Fig 296 bar. Der Feuerraum

wirtd durd) die Ringbffnung b der Herdplatte bejchictt und
die Feuergaje bewegen fich in ver Ridhtung der Peile
sum  Sdyornitein.

durch) Den Fuchsd x Die Decfe bdesd

DBratofend ift jum Schub gegen zu jtavfed Briunen mit
einer Chamotteplatte abgedectt. Der Kanal zwifden Vrat-
ofenr und Warmipind fann namentlidh) in Der warmen
Jahreseit purc) die Klappe ¢ abgejchlojjen werden,
wobei die heifen ®afe Ddiveft zum Fuchs x jiehen, aber
noch) vor Gintritt in Denfelben bie jogenamnte Wajjer-
blaje w Devithren.

Fitr qrifere Haughaltungen berechnet ift der Ctagen-
herd Fig. 297. Die Herdplatte enthilt 3w ei Offnumgen b
unb b mit Ringoerfchlufy; duve) bdie erftere wird bdie
Feuerung a mit Coafd ober fohle bejchictt, und die aus
dem Feuerraume fommenden Feuergaje umjpitlen die Buadk-
cbfre o' volljtindig, die LWajjerblafe w dagegen mur am
Boben und ziehen in den Fuchs x ab. nter der Ring-
Bffmung b ift ein TWarmipind o angebracht.  Unterhalb

| Edeijenvafymen.

oer Badrihre o’ liegt der Bratofen n mit Rojifeucrung a’
und Wjdhenfall c'.

Fig. 293 enblid) ftellt einen von Titels Kunit
topferei in BVerlin fonftruierten Kochherd fiir grifere
herridhaftliche Ritchen bar. Die Abbectung ded Herdes

gefehicht dburc) Platten; diejelben ruhen in einem jogenannten
Die umberlaufende, bie Anndherung ver
hindernde, Schubitange (Gallerie) bejteht aus Miefjing ober
polietem Supfer. Der Gtagenbratofen enthilt zu unterjt
pie Cinfeuerung fiir langflammiges Feuer.

St bem anftofenden Plattenherde ijt ein grofes, swel=
thitviged Warmipind mit drei Gtagen, die durd) Bleche
getrennt werden, untergebracht; dancben liegt dex Badofen
mit Feuerlod) und Thie. — Die Hevdplatte hat eine Ning-
offnung jur Bebeizung ded Plattenherdes.

Die Wandbelleibung bejteht aud Sacheln mit bunt
gemalten Friefe und Dedgefims; ber Herd ift 2,20 m lang,
0,24 m Dreit. Behufs NReinigung ber Feuerzitge find die
nteffingenen BVerjchluffapjeln aa heraudzunehmen.

Die Crwirmung ded jum Spiilen erforderlichen LWajjers
qefchieht in einer jeitlich am Etagenofen Liegenden fupferien
Blafe, welche mit dem Abwajdhipind durd) Rohrleitung
in Verbinbung gebracht ift.  Mittels eined regulierbaren
LVentiled fann man jobann dem Sdywenibabhn Ddes
Spitljpinded je nad) Vebarf auch) warmed Wajjer ent
nehmen.
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Sreijtehende Kodhherde mit Marmorbetleidung.

Jn Fig. 299 bid 301 1jt em freiftehender Koch
ferd fitr die Unfordevungen ecined grofeven bivgerlichen

Fig. 209,

Grundrif

Hig. 800,

Duerjdnitt nad) e—d.

Sig. a01.
Liingenjdnitt nad) a—b.

Haughaltes in Grumbrif, Langen- und Duerjchnitt und
perjpettivijher Anficht dargejtellt. A8 Brenmmaterial ift
quted, Darte? Holz ober Kohle voraudgefest.

| in dent Schornjtein.

von der Stichflamme fajt bid um Sieden erbibt

Achted Rapitel.

Sn einem Fal der fupfernen 12 em breiten Cinjajjung
gg legt die, mit einer Ningdffnung p verjehene, aus
melreven Teilen Dejtehende, gquiieiferne Kochplatte, unter
Derfelben Da3 grofe, eiferne Bratrofhr n, davunter das
ciferne Warmrolhr n’, vecdhtsd feitwirtd ber Tupferne Wajjer
faftenr 0. Dad Brennmaterial wird durch die Ringdfinung p
auf ben Moft qebradyt, eine Cinvidjtung, die den Vorteil
hat, daf dad Brenmmaterial ftets diveft auf den Mojt fallt
und die Verbremumg in teinen Raume und bet Hofer
Temperatur vov Jich geht. Die zur Lerbrenmumg evforver-
liche Quft gelangt in den Ajchenfall i und durch den Jojt

Bon bier zichen die Naudyaaje
umter der ganzen Stodiplatte hin, evwdvmen dad Bratrohr n
von oben, nefmen ihren Sug abwirts in ber Ridjtung der
Pfeile und ziehen bdurch) ben unterirdijchen Rauchfanal m

m ben VBrennvaum k.

Der Wafijerfaften wird jwar muw
an einer Qangfeite von den Raudhgajen befpiilt, wird aber
Derjelbe
ift mit $Halg o' jum Fitllen und einer Reinigungdsfimumng o*
verjehen. Gr fonnte anbere Form und anbere Lage erhalten,
iebod) ijt Die in Der Beihmumg gewihite Konftuttion ald
dauerhaft zu empfehlen.

Der innere Raum ded Kodherded wird gewshnlich
aud guten Mauerfteinen 1 Lehmmirtel ervichtet und dev
Bremmeawmn aud Chamottejteinen und ChHamottemdrtel Hev-
geftellt. Am Brennraum fann die Sticfe 20 bid 25 cm,
an den {ibrigen Stellen 12 em betvagen und fiie Anftaltz
fither, weldhe den ganzen Tag im Betriebe jind, aud)

3

| 20 cm. Bei jo ftarfen Umfajjungen zeigt bie dupeve Be-
| fleibung nur eine fehr mifpige

Temperatur und fonnen
vafer Warmorplatten zu derfelben verwendet werden.
Diefe Marmorbetleibung 1t billig, elegant und unverwiijt=
lig. o ed auf Glegany nicht anfommt, fdrmen Schiefer
ober Serpentinplatten, auc) Solenfofer Steine verwendet
werden; jelbjtveritindlich auch Kadjeln und glafierte Hohl:
fteine.
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Die Offnungen g und g’ jind als Ausfparungen an-
gelegt.  Sur Jeinigqung der Siige ee find an der Ric:
wand ber Majchine entjprechende Offmumgen mit Kapfel
verjchluf angebracht.

it die Unlage ded Kochherded in ber Mitte Dder
Riiche nicht jtatthaft, jo Iaft fich derfelbe obne jonjtige
Ab&uderung mit jeiner Mitdieite gegen eine maijive Scheide
wand legen. Die Neintgung witd dann tm obeven Teil
wie vorfer durd) AbhHeben der Kochplatten und in den
Biigen e dadurd) exmdglicht, dap die Viben bed Brat
und Wirneohred zum teilweijen Hevaudnehmen in Schieber-
form fonjtrudert find (vergl. bie Doppellinten in der Seich=
nung). Die Wandbefleidung faun cbenfalld aud Marmor
bejtehen und tubt auf eijernen Stifthaten, wm mit der
Stochplatte nicht in Beviihrung zu fommen. Bei jolcher
Qonfteuftion witd die Wivme vbon dber Kocdhplatte nicht
auj die Wandbetleidung fibertvagen, und legtere bleibt un-
berithrt, wenn erjtere au irgend etmem Grunbe abgenommen
ober verdndert werden foll.

Die Bratofen= und LWirmjpinbthiiren werden entweder
aug Cifent, gejdyliffen, mit jdhwarzlactierten Fiillungen
hergeftellt oder mit gefchliffenem Eijenvahmen und Mefjing-
fitllunger.
um eine untere, DHovizontale Achje bdrehbar) fonjtruiert,
was bdie Vejorqung der Ofen wefentlich erfeichtert. Der
Waiferkajten Dejteht aud Kupfer ober emalliertem Eijem.

§ 93.
Stodiherde ans Eifen.

Weqen ihrer Dedeutenden Wirmefirahlung find Ddiefe
Herde fiir den Hauzhalt in Norddeutjchland wenig belieht;
fie finben jeboch vielfac) Umvendung am Rhein und in
Seffen, namentlich aber in Weftfalen, einmal wegen bder
geringeren Anjchaffungsfoiten und andererfeits wegen ifrer
gertngent Wbmejfungen und leichten Unterbringung. — Jn

503,

.

Weftfalen berrjcht vielfach die ererbte Gemwobnheit, baf
Herde und Ofen vom Deteter ju bejhaffen find und daber
,bewegbar jein miifjen.

Beide Thitren find ald Fallthitren (. O |
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Dieje Kochherde finnen dabher volljtindig fret ftehen,
aber auch) an wet Seiten von den Umfajfjungdwinden der
Ritche umijchlofjen jem; je mehr Seiten fret find, defto
leichter ift die Vedienung bded Herved und bdle Hamd
Habung ber Kodgejchivre.

Eine fiiv elegante Haushaltungen geetgnete Herd
eintichtung ftellt Fig. 303 dbar. Die Feuerung £ ift mit
Roft und Ajchenfall verfehen; b ift ber Bratofen, k das
Wafferfchiff, w dad Warmipind; aud) ein Trockenjpind ¢
ijt borhanben.

fodherde fitr Rejtaurationen (Fig. 304) untex
jchetbent jich vor Denen fiiv Privathitchen gewdhnlic) da-
burc), bdafy erftere cine jogenannte Teilfeuerumg in der
Mitte Gaben. Die Flamme teilt jich iiber dem BVrenn-
vaum f, ftreicht nac) beiden Seiten unter ber Rodyplatte
hin und echist diefe. Auf threm iweiteren Wege geben
bie heifen BVerbremmungdprodufte thre Wirme an die beiden
Bratofer bb und die von ibhnen durd) einen Sug ge-
trenntent Badifen ce, gleichicitig aber auc an bad Wavm

fig. 804,

e

fpind w ab, weldes

an der Sdymaljeite de3 Herded an
gebracht ijt. — Sinter Der Feuerung f, wnd von bdicjer
burch eine Wand von Ehamotteftcinen getvennt, ijt die
Wafjerblaje mit duperlich requlievbarem Abfluphabn an-
gebracht.

Die Neftaurationstochherbe haben in Den vertifalen
Feuergiigen Abfperrtlappen (d d, Fig. 304), welde es er
miglichen, einen Teil der Majdine absujperren und nur
bie Hiiljte bed Herded ober weniger ju benufen.

Sn [andwirtjchaftlichen Betricben bedient man fid)
meift fiic die gutdhercidajtliche Kitche eines Kod-
ferded, mit weldhem ein bejonderer Reffel ur Speijen-
beveitung fitr bad @ efinde verbunben ijt. Ein jolcher
$Herd, und swar der fleineren Sorte, aus der vithmlich
befannten Hildesheimer Sparherdfabrif U. Sen-
fing (Dilbesheim), ift in Fig. 306 in perjpeltivijeher An-
ficht davgeftellt. Gr witd von allen Seiten freijtehend
gejest umd Der Nauc) durch dad bei r anjefende NRaud-
tobr nac) dem Schornftein geleitet. Jur Negulierung des
Auges dient die drehbare Klappe z.
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Der grofe Kejjel k with burd) eine Dejondere
Hetzung f erwirmt; unter dem Rojt dedjelben befinbet fidh
per Ajchenfall mit Ajchentajten a. An dem Kejjel ift ein
jogenannter Wrajenfdanger g angebracht, durd) welden
per jich bilbende Wrajen abgejaugt und in den Feuerraum
geleitet wivd.

ig. 305,

Aur Envdvmung des Plattenherded mit den Kafferol=
[Bchern Dient die Feuerung an ber vedjten Seite mit Juge
vegulierung z und Wjchenfaften a.  Jn der Mitte Ded
SHerbed endlich fliegt der Dratofen mit um die untere
Kante drehbarer K lappthite b und darunter bad WErm-
jpind. Durd) dad Herdbfewer wirh aud) der Wajjer=
fajten m evmdrmt.

L2 einer bejonderen Eincidhtimg 1jt nod) der Kaffee-
fodherve zu gedenfen, die in Konditoreien, Kaffees:
Nejtaurvationdtiichen, und year ald jelbjtindige Herde an-
getroffen werben. Diejelbent enthalten neben entjprechender

Flg. 306

Plattenflache ein grofes ,Bainmarie” oder Wajferbad,
tn weldjem verjdyiedene Gefiife mit ju verabreichenden Ges

Adhted Kapitel.

tranfen warm gehalten werden fGnnen und darunter eien
groBen, 3weithivigen Gefdirrwirmjdgrant, der n
jeinen Umfajfungdwinben mit Chamotteplatten ifoliert ijt,
bamit er eine nidht zu Hohe und miglichit gleichmifige
Temperatur behalt.

Ungefigr in Mitte der Langjeite befindet jich bie
Einfeuerung, wobei die Anlage fo getroffen ijt, dap
bie Heizqafe requlierbar jind. Die Sugregulatoren liegen
picht unter der Einfewerung (vergl. Fig. 306). Hedhts von
derjelben ift su oberjt em Badofen zur Herjtellung von
Raifeeqebict angeordbnet; ein Sugregulierventil unterhalb
pesfelbent ermiglicht dbie Erhshung der Unterhie tm Ofen
und geftattet andeverfeitd den Vacofen von der Heizung
audzujchliegen.

Der hier dargeftellte Kaffecherd wid von der Hilbes
heimer Herdfabrif weif emailliert geliefert; bdie
Thitren jind jdmtlich doppelwandig fonjtruiert.

Anjvendbungen.

§ 94.

=~

Auj Taf. BT geben wir die fircheneinvidhtung
in dem Pal

p, Tiele- Winkler, Negentenjtrape 15 3u
Berlin. ) Fig. 1 jtellt den Grundrif der Kiichenamlage;
Fa. 2 den Querfdnitt nacd) A B, Fig. 3 den Liingen
jhnitt nach CD unbd Fig. 4 denjelben nach E F dar.

Vo der WAnwendung ved Marmord zur Belleidung
per verfdjicdenen Feuerungdanlagen, ber Abjpiiltijche und
per 1,5 m hobhen Wandbefleidung ijt umfajjender Gebraud)
gemact worben.

Die Ausfithrung wurde durch die Fabrif fitr wirt-
jdaftlihe Heiz= und Kidheneinridhtungen von
Martus Wdler in Berlin beawirkt.

Jn ber davgeftellten Kitche wivd bet gewdhnlichem
Gebraud) fit 30 Perfonen gefocht, fie geniigt jedoch in
aufergerwdfnlichen Fallen aud) yur Herjtellung von Diners
fiir 120 biz 150 Pervjonen. A3 anftoBende Nebenriume
gehdren bagu: en nvichteraum, eine Speijefammer und
eine grofe Abjpiilfinde.

Die Kochtiicdhe enthalt (wie Fig. 1 auf Taf. 5T jeigh:
1) Ginen freiftehenden grofen Kohherd mit Par:
morbefleidung;

cinen Gtagenofen zum Braten und Baden-:

G b
=2

swet Vorrichtungen jum Spiefbraten;

&

et befonbders qrofed Warmipind (Warmejdrant);
einen Abjpitltifch zum Heinen tiglichen Gebraud,
emen Audqui;

(=1}

1) Bergl. meine Mitteihing in Rombevyg, Jeitidrijt fiic Baus
wefen, Jalrg. 1880, 2. Liefg. Der Verfafer
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6) ein Wajchbecten mit Kalt= und Warmmwajferausdlaf;

7) etnen Behdlter zum
Fijchen, Gemitje u. . w.;

Waffern von Fleijch,

8) einen Ancrichtetifch mit warmer Trandhierplatte;
9) Sichenipind und Tifeh mit Wage.

Uber bder Miavmorvivandbefleibung find Topibretter
angebracht, welche auf Konfolen vuhen. Mefjinghalen und
Mejjingjtangen dienen zum bequemen Unterbringen bev
verjchiedenjten Sitchenutenjilien.

Seiten
3,52 m lang, 1,41 m breit und DHat getrermte

I Der Kodhherd (Fig. 307) ijt von allen
freijtehend,

Fig. 807.

Brennrdume fiiv den grofen und fleinen Betrieh. Fum
fleinen Vetrieb gehoven der Gadfodhherd mit zwet
Ringdfmmagen. Der grofe Vetvieb umfaft: den grofen
Rochherd mit wet getvennten Brennviwmen, zwet Brat-
vidfren an jeder Langjeite, cin durgehendes Warmjpind
mit Fliigelthitven an beiben Setten, einen Tellerwagen
sum Grvdrmen einer grofen Angahl von Tellern und
Sdhiifjeln, eine Fupferne Wajjerblaje mit Schwenthabm
und eine fupferne Heifwajjeridlange mit Cicfulationdrohren
und Whajfervejervotr.  Der Naud) der Kodhmajdhine wicd
unterivdije) abgefitfrt.

Die Umfajjungen bes Kodyherdes wurben aus Chamotte
fteinen ftarhwandig audgefithet und mit Pearmorbetleidimg
verjehen, die Thitven find mit eijernen Anjchlagzargen in
die Herdbefleidung eingejest.

Dad reine Ko d)ywajjer befindet fic) i einer fupfer-
nen, gejchloffenen Whajferblaje, die von den NRauchgajen um-
jpitlt wirtd. Der obere Teil ijt als Wajjerbad mit Klapp:
pecel fonjtritert und mit der Kaltvajjerleitung dure) dasd
Rerbindungsrohr k und cinen Niederjchraubhabn verbunven.
lim das warme Wajjer jum Ausflicpen zu bringen, dffnet
man den Habn, wobei doz falte Wajfer mit bem in dev
difentlichen Wafferleiting Herrjchenden Deucte i die Bilafe
eintritt. 9 jeine Stelle tritt ein gleidjes Duantum Heifen
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Waijerd i den offenen Schwenthahn und ergtet jid)
die untevgejtellten Tipfe,

Nitteld der Civfulationswajjerheizung witd

0as zum Abwajchen, Spitlen wnd fonjtigem wirtichaftlichen
Sebrauch exforderliche LWajjer evivdrmt.  Die
jeh lange legt in den Vrennvdumen des Plattenferbes ;
von hier stehen bie Civfulationdrohre zwijdhen der Decte
ber Bratdfen und den Herbblatten an dem Wajjerbade vor
iiber, treten burch die Wlatte, jteigen zur Decte empor und
find auf furzem Wege in dad Kaltwajfercejervoiv eingeleitet.
Dag Fallvohr bringt mun ftetd abgefithltes Wajjer aus dem
Nejervoir 3ur Sclange suciick, wahrend durch dogd Steige
vohr erhibted Wajjer nach dem Dberteil ded Refervoirs
gelettet wird und fo nach beftimmter Frijt der Inhalt des
Refervoirs erwirmt ijt.  Die Fillung desd lehteren erfolgt
aud der Wafjerleitung, und war automatifd) mittels
Sdywimmiugelhahn.
3 fann bieenac) mittels Hydrojtatijchen Deuckes fibevall
pabhin Warm= und Kaltwaijjer gefithet werden, wo ¢8 be
nitigt ijt. Solche Auslijje jind vorhanden: am Ausguf,
ane der Wajchtoilette, am Abjpiiltijch, am Waffergrant (Ve-
hilter zum Wadjjern), unter der Tranchierplatte des An
richtetijches  (aud)
simmer). Diefer audgedehnte Gebraud) warmen und falten
Wafjers triigt sur Vequemlichfert und Sauberteit ded Ve-
tricbed bet.  Dag abfliefende unveine Wajjer it mittels
ber Nobrleitung mit der ofjentlichen Sanalijation ber
bunden.

Nei

(s

in der ©piilkiiche und dem Anrichtes

1. Der Etagenbadofen (Fig. 303 tm Durdyjchnitt dar-
geftellt) dient alé Bratz, Badk= und Kouditovofen, enthilt

einen Brennraum von Chamottemanerwerf mit Roft

Hig. 508,

e
=4
4
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und (uftoichtem Thitrverjchluf und drei etagenwveije iber=
einanderfiegende Brat= vefp. Bacfrihren. Die Jiige find
fo fonjtruiert, daf fic) das Fewer unter dem Boden jeder
Ctage fpaltet und:oberhalb der Dece wieder vereinigt.
Damit die Hike ded Bremnmvawmes nicht ftovend auf den
Backprozef der dariiber gelegenen Ofenetage etmwicten famn,
ift auvdrderft eine ftarte Gufpeijenplatte wnd ald weitered
Sdhubmittel eine Afchenjdjicht verlegt, auf welche ber Boben
der Backrihre auffest. Die Decden der Jiige jind ebenfalls
dureh) qufeiferne Platten Hergejtellt.

I Feucrungen mit Bratipiefvorvidtung
(Fia. 309). €8 {ind pwei derfelben und von gleider Grife

vorhanden, welde fich auf einem gemeinjchaftlichen Unter-
jage mit Vortifch) erheben. Die eigentlichen Raudygehauje
find tamindfnlid) gejtaltet und mit Roft, Feuerforh,
Ajdhenjhublabe und beweglichem Galgen nebjt Ge-
hinge verfehen, auferdem dureh eiferne Thitven verfdhlief-

bar. Die Bratpiefe werben mitteld cined Uhrwerks in
drehende Vewequng um eine horizontale oder vertifale

Achie gebracht; man hat alfo liegende unbd Hiingende Spiep-
braten.  Auf dem Noft wicd ein Holzfeuer entziimbet (am
bejten ift Holzfohle), und jobald 3 in Glut gebradht ijt,
werdert die mit Fletfeh beftectten Spiege duvdh) Aufziehen
ver lbrwerfe in langjam Ddrehende Bewegung gebracht,
wobet fid) die duferen Fletjchporen jchliegen und der Braten
jaftig und jhmachait with. Eine Pfonne mit Salzwafier
unterhalb ves Bratend dient zum Vegiefen dedjelben.
V. Das Warmipind Hat Fligelthitven und im
Srmern wmehreve Abteilungen zur Aufnahme ded zu er
wirmenben Tafelgejhirred. Die Crwirmung gefdicht hier
purd) die von der Kodhmajdhine unteritdijch abziehenden

Achted fabitel.

Nauchgafe, weldhe — wie die Jeichnung flarjtellt — Hierher
gesogen find, wm bie inneren Siige des Spinded ju um
jpitlen, ebe fie in ben Schornjtein entweichen.

V. Der Abjpitltijch ijt in drei Abteilungen ge
bracht, die erjte bient zum Abwajchen, die ziweite zum Ab
fpitfen deg Gejchirves, in der dritten foll dad abgejpiilte
®ejchive abtropfent, wm dann leicht abgetrodnet werden ju
Eonnen.

VI Der Wajdhtifd mit Warm= und Kaltwafjer
auffuf ijt eine grope Unnehmlichfeit fitv dad YPerjonal der
Siiche und dient jur Beforberung der Sauberfeit.

VIL Fifche, Srebfe, Fleifh, Gemiije, Salat miiffen
teils gewdfjert, teild gewafchen werben; zu diejem Fwed
ift der zweiteilige marmorne Wajjerbehalter (Wajjer
grant) angebracgt und diefer mit Kalt= und Warmmwaijer
sufluf vefp. mit ALluB nad)y ben Kanalijationdrohren ver
fehen.

VIIL Der Anvichtetijch enthalt eine WAnzahl Fidher
mit Thitcen und fiften und die Tijchplatte, in weldhe die
fehon erwihnte (durch Cirfulationdrofre ervfivmte) Trandyier
platte eingelnffen ift. Auj diefer wird ba3 Fleijd) beim
Tranchieren warm gehalten

Der Kirchenjchrant hat ble gewdhnliche Form mit
Unterja, Ausziehbrettern und doppeltem Aufjas.

§ 95.
Cinmanerwng vou Sod- und 2Wafdikeleln.

Alle Koch= und Wajdhfejjel haben eine anndhernd
eylindrijche, unten jeqmentabhnlich abgerunbete Gejtalt. Den
Abihuf des Feuervaumes einer jolden fejjelfeizung bildet
der Kejfelboben, und die WVerbrennungsprodutte jollen jo
aefithrt werden, dafy bie Feuergaje, nacdhdem jie ben Bobden
beftrichen haben, an gecigneter Stelle aufiteigen, um aud)
die Wanbungen ded Keffels zu Deriifren. Dies fonn ge-
fchehen — unb zwar bei fleineren Seffeln entiweder durch
ftrahlenfdrmige Biige (Tafel 58, Fig. 1 bid 4) ober
dueel) Dad jogenannte Lauffeuer” oder den ©dhneden
sug. Dad Lauffeuer 1t entweder ein ,einfached” ober
ein ,qejpaltenes” Sauffencr. Aud) dbad ,doppelte
Lauffewer” ober ber ,doppelte Sthnedenzug” fommt
sur Anwendung, wenn der Kefiel grof und die Hihe nicht
bejchrantt 1jt. Die mit Lauffeuer gejelten Stejjel be-
dingen gegen die dltere vt ohne Fiige eine Erjparnis an
Brennjtoff von 30 Prozent.

Die folgenden Beijpiele jtellen RKeffel mit frrahlen-
fovmigen Bitgen vefp. joldhe mit ungejpaltenem Lauffeuer
dar, Ddie [epteven Daben fich bei den vom groBherzoglich
beffijden Gewerbeverein angejtellten Verjuchen ald die swect:
mdgigften ertviejen.
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Lafel 58,%) [ig. 1 gicbt den Grundrify, Fig. 2 den | Lebm qebilvet. Die Reinigungsoifnungen k k werden jo
e i Rt e T o Y. Y 1 e r & e 2 : 2 pR !
Y ) AB, Fig. 3 ven Durchichnitt nach CD | angelegt, daf man duveh jie die Sige moglichjt weit be

ud Fig. 4 die Anficht cined Kefjeld mit ftrahlenfon
Siigen. Derjelbe hat 0,94 m oberen Duvchmefjer, 0,60 m Die Heizung diejes Kefjeld qefchieht vou dem , Vo
Tiefe, vevjiingt fich nac) unten wn 15 em und ijt aud | gelege” g aus, was den Vorteil bictet, Daf Nauch fich
Supfer gehanuert. niemald i den Kochrdumen vevbueiten, und daf man Feue

Sum Auflager des Kefjels find ficben Unterjtitbungen  rvung und Ajchenfall, ofne ‘1i[lrti:c11t auf die Hibhe ber
in gleichen Abjtanden angelegt, weldje fich) nad) der N Bilajterung, beliebig tief legen famm, weil andernfalls bdie

gen | fabrenw famu.

big auf 6 em Zujpien und am duBeven Ende i die einen  BVenubung ded Kejjels mtgllll st grofer Hihe feiner
Stein ftarfe Umfaffungswand des Sejjels eingreifen. Dev | Bordtante — erfdpwert witvde. 1)
Mojt a fiegt ziwijden den vorderen UnterftitBungen un wnd Aur Creeichung ded fehnellen Abzuges der Dimjte in

reicht bis unter die Mitte des Stejjels, damit die Flamme | das Schormjteinrohr winde e@ gevaten fein, dad Bovgelege
ben gan; Steffel  umipiilen famr.  Die Einfenerungd- | in Hohe der punfiecten Linie m zu ifiberwidlben; daburd)
offuntg ijt 26 em  breit und Hoch, Stein ftart iiber= | witd der Schornjtein ein gejchlofjencr, aljo der Bug be-
wilbt und mit emem Anjchlag fic bic Thire verjehen. Vei | fordest. Snsbefondere ijt es von Vorteil, die Verbrenmungs
nur 1/, Stein jtacken Umfajjungen ijt eine Thitv mit Eijen= | produfte, wie wm Fig. 294, in ein eiferned Raudjrohe
sarge zu verwenden. Die Ausjirdmungdsffnung g fiiv den | etmmiinden gu lajjen, welched bid iber Dach gefithrt witd
Nauweh it 15 em Hodh und breit und legt dem Nojte gegen= | und erhivt jaugende Wirfung hervorbringt, alfo zum Ab
itbev. 2n dicjer Stelle jind die Biige 11 am Boben des | jug der durc) das Koden entwicdelten .qillll‘[t beitrigt.
Sefjeld sugededt und die Stege m m al8 FFeuerbriicen Die Sdhicberdffung echilt bdie iibliche Weite ber
hochgefithet, jo Daf der Naud) duve) einen vberhalb ge- | ruffijhen Rohre, b. . etwa 15/, em Seitenabmefjung obex
[affenen ©Schlip entweichen muf. Den Sug veguliert der | 300 gem Qerfchnitt.  Diefe “‘ilm‘uﬁui! wittbe auch fite
©djieber n. 1m Ddie Geim Kochen aufjteigenden Wajjer= | die Feuerzitge geniigen; da ficd) jedod) die Schnecenziige
diimpfe aud dem Keffelvaum zu entfernen, ijt ein Dumjt= | gern mit Flugajhe fitllen, fo thut man gut, den Quer
fanng von Blech fiber dem Keffel angeordret, weldher nach | johmitt derfelben wm die Halfte zu vergrofern.
allen @eitenr 30 em vorjteht und den Wrajen n ein Dunjt- Sefjel von 1 0i8 1,5 m Durchmefjer werden endlich nid)t
vobr von 26 em &eite einleitet. jelten mit geteiltem Sdynedenzuge ober mit dem ,gejpal=
Die “wrmnur_‘rum; mit Lauffewer oder Ehnecen= | tenen Lauffeuwer” verjehen. Die ‘fffmlllg an ber feuer=
aug 3eigt Fig. b bis T auf Tafel 58. Fig. 5 giebt den Grund- | britcke ift dann durc) eine Junge gefeilt, jo daf die Flamme,
rify Der Femerung eined 1,6 m weiten Kefjels, Fig. 6 den | wenn jie auf den Kefjelboden gewivtt hat, fich teilt und den
Durchjchnitt nach A B, Fig. 7 den Duerfehmitt nach) C D, | Kejjel von rechts und lints umjpiilt, wm fich an der
Der quofere Kejjeldurcymejjer geftattet eine bejiere | entgegengefebten Seite wieder zu beveinigen und in ben
Yusmupung der BVerbrennungdprodufte ald zuvor. Der | Schornjtem zu entveichen. Im itbrigen ijt die Konjivut-
Feuergang bejchreibt Hiev nimlich vom Rojte aus cine | tion von der vorherigen wenig abweichend.
11/, fache Windung um den Kefjel von beiliufig 8,5 bid _ Unu i Kafernen aund Gejdnguijje weden von
9m Qinge. 1brigens verlangt das Gewicht des Kefjelz | - Dolger in Jerlin KFodherde, Senn tin e Relebend
S =, . i ,‘ e jalfenr, angefectigh. So enthalt ein Herd, der fitr ein Bataillon ausg
mit jeinem Jnhalte eine jujommenhingende ringformige, £ . nitmilich einen Wafjerfefiel von 228 1 Snbalt, einen
20 em breite Untermauerung b ald uflager; diefe | Gemi

)

von 720 1 und einen Fletjchieijel von 3361 Jnbalt. Jeber
bilbet etnen fcgcffm‘]nigt]l berengten Brennrvaumt von vier | Keffel Hat jeine befonbeve Fewerung, it aud verzinntem Eijenbled
bis fedhs Schichten Hihe (letiteres filw Hols= und Torf- | Deegeitellt und uuit Ablajzrohr und Habn vetfehen. Die Refielded el
: \ ; e ; B = burd) ilzeinla qebidhiet, fo. baf bdie Wrajennbleitunag e
jewerung), der am Nojt mit nur 30 em Duvchmejjer be- ESHeitna B, ST R S el g o
g ; e, befulidh iit. — Die Dectel werben buve) Gegengewidyie aujgezoqer.
qimt, aber dennoch den Kefjelboden fitr das Feuer mig
fichit freilegt. Der Sdmectenzug geht vom Rojt aud in i sl QU 3

1 ¥ R ) Som dieje and Der gropen Stejjeln nidt wejentlich) n
der Ridhtung des Pfeiles (Fig. 5) nac) dem Kanal d, wm= | S SR UL R D
T S 1o o 5 LR i > Betradht, jo fann man bad Vorgelege fpaven, den $tefjel von innen

3 I 100! o el C r +

Jpitlt Den Sejjel, mdem ey diber dev HegOjng Jic) Jort= | goisen und denjelben mittels Heiner Treppen von e bis drei Stufen
jetit und titt nach 1Y facher Windung durc) dad Feuer- | oedier

rohe £ in dad offene “‘\Dh]\“uu . 1o dapy die Einmi indung | man ) wobl bden jogenannten boppelten Sdnedenzug an,
hoher liegt als ber Thinf D

1 WL‘:'\ILID\‘IL Die Decke per | Mwobe ei dev Feuergang vom Mojte ab cine Yinge von 1,50 m evrei
Sehnectenzitge wird durch eine doppelte Dachziegeljdicht in

Yeder Sefjel vuht unterhald mur auf drei StiiGen.

Jur befjeven Ausnupung der Verbrennungdprodulte wendet

Jinm Absug der Berbrennun te wird jobann ein befahrbares
i evfordeclidh, und ald ot fann ein Wraje

nebenan

1) Iiv entlel Die aufgefithrt werben, defjen baug im Sdiot burd
tter filv gewerblide Baulunoe. Wirneabgabe beglinjtigt
nn, ¥ D IV. Wierte Anijla i
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Die Unlage einer groperen Wnzahl vou Kejjeliene
cungent mit jugehorigem Schornjtein, wie jolde fiv den
Bedarf von Hffentlichen Anftalten ober im Fabritbetrieh
nicht felten evforbert werden, befanbdelt J. Manger in
Blitter fiiv gewerblidhe Baufunde”, Taf. IL Aud)
die Eimmauerung der Braupfannen, dev ,Blafen” fii
Branntweinbrenneret, der Kejjel sum Anjtellen der , Favbe
flotten” und devgleichen mefr finbet fich in diefen Werke
Defanelt.

Gegemwirtig werden jedoch bdieje gewerblichen Siede-
projeffe meijtens mit Dampf betwirft, und an die Stelle
der MWenjdgenhand find im Grofbetviebe majchinelle Ein-
tichtungen getreten. ift namentlich auch dev Fall in

Died
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den grofen Kitchen der Humanitatsanftalten (ber Kranfen
Daujer, Jrvenanjtalten, Gefangnifje, Volfstichen u. §. w.).

Eine audfithrliche Befdhreibung mit den Srundrifjen
oer Rochanftalt und Wajdanjtalt der Provingial
Jrrenanjtalt ju Diven in der Rheimproving enthalten
bie Jhwmmern 6 und 7 ded  Rohrleger”, Jahrg. 1879,
anf welde twiv Hiermit verweifen. Auch die Baufunbde
Ded Architeften, Bo. I, Teil 2 bringt auf Seite 615 w. |
Betjpiele diefer Art; wir nennen nur die voverwdhute
Blajey= und Kodytiichenanlage ju Ditven, fevier die ded
jtadtijehen allgemeinen Kvantenhaujes im Fried
rvichdhain ju Verlin md der Provingial-Jrrens
anjtalt m Eberswalbe.
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